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Kotleciarka

Chcesz wydoby¢ walory smakowe - o ] 3
uzyj kotleciarki! — j h
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B Daj Klientom rados¢ smaku i nie zaniedbuj ﬁ
odpowiedniego przygotowania miesa przed sprzedaza,
czy jego wstepnej,obrobki’, jako preludium w symfonii X
kulinarnej serwowanych przez Ciebie dan!

B Nalezyte przygotowanie miesa do duszenia, pieczenia,
smazenia, grillowania czy gotowania czyni w efekcie
koncowym odczuwalna dla Twoich Klientéw i Ciebie
réznice!

B Urzadzenie utatwi uzyskanie doskonatego efektu
kulinarnego, zmniejszajac pracochtonnosc
i czasochtonnos¢ procesu wydawania Konsumentom
waznych pozycji Twojego menu a Klientom Twoich
sklepdw pozwoli w prosty sposéb w warunkach
domowych osiggna¢ tradycyjna, mistrzowska jakos¢!

Jezeli szukasz profesjonalnego
urzadzenia do nacinania i/ lub
delikatnego zmiekczenia,
rozbijania ptatéw miesa, aby

przy zachowaniu naturalnego
aromatu rozptywato sie

w ustach Twoich Klientow,
wyprobuj kotleciarke -
nowosc z naszej oferty!
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Do czego stuzy kotleciarka/steker?

Jest to profesjonalne urzadzenie elektryczne do nacinania, zmiekczania i rozbijania ptatow
miesa przeznaczonych na steki, bitki, filety oraz kotlety.

Gdzie je stosowac:
B wfirmach cateringowych

B wdomach weselnych i
bankietowych

w obiektach zbiorowego zywienia

w stotéwkach, kantynach i barach
szybkiej obstugi

w restauracjach
w sklepach miesnych

i w kazdym innym miejscu
zwigzanym z gastronomia...

Korzysci z uzywania kotleciarki:

szybkos¢ i komfort — skraca proces przygotowania wszystkich rodzajow i gatunkéw miesa (bez kosci)

wydajnos¢ - umozliwia tatwe przygotowanie duzej liczby porcji miesa przeznaczonego na kotlety, bitki, filety
czy steki, w praktyce eliminujac ubytki masy (w poréwnaniu z klasyczng metoda rozbijania miesa)

powtarzalnos¢ — zawsze rownomiernie, bezbtednie nacina i delikatnie rozgniata ptaty miesa

B jako$¢ - mieso po zastosowaniu stekera zachowa swoje aromaty, bedzie bardziej soczyste i tatwiejsze
w przygotowaniu podczas procesu formowania oraz obrébki cieplnej

B higiena - dzieki przemyslanej konstrukcji ostony mechanizmu tnacego oraz tatwosci demontazu elementéw
sprzetu nie ma problemoéw z utrzymaniem stekera oraz jego otoczenia w czystosci

Dane techniczne:

Numer katalogowy: 721570

Wymiary (WxDxH): 500 mm x 310 mm x 500 mm
Moc: 0,37 kW

Zasilanie: 230V

Waga: 20 kg

Wydajnos¢: do 420 stekéw na godzine

Wielkos¢ otworu wsadowego: 158x23 mm

Urzadzenie wolnostojace z antyposlizgowymi nézkami

Zaopatrz sie w kotleciarke/steker w atrakcyjnej ofercie Stalgast!

Produkt polski najwyzszej jakosci, wykonany z najlepszych 2900 4}

materiatdw w przystepnej cenie. (netto)
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