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FRYTOWNICE CATERINA

ZASILANIE 230V

746033 - 3L, 746034 - 2x3L, 746041 - 4L, 746063 - 5L, 746064 - 2x5L,
746083 - 8L, 746084 - 2x8L, 746088 - 8L z kranem,
746089 - 2x8L z kranem, 746363 - 3L+5L, 746201 - 4.5L, 746202 - 7L,
746203 - 7L z kranem

ZASILANIE 400V

746082 - 8L, 746085 - 2x8L, 746086 - 8L z kranem,
746087 - 2x8L z kranem, 746204 - 11L z kranem
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Dziekujemy Parstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie

zapoznac sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.

Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga roéznic sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwaga! Jezeli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu nie wolno go podtaczac!
Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadzenia
lub zranienie osob.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga
i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajacego przed kontaktem z woda
lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane
woda, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z gniazda zasilajacego, a nastepnie zleci¢ kontrole
urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac¢ zagrozenie zycia.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajacego wilgotnymi rekami.

Regularnie kontroluj stan wtyczki i przewodu zasilajacego.

Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu to powinien by¢ wymieniony. Nieodtaczalny
przewod zasilajacy moze by¢ wymieniony w specjalistycznych zaktadach naprawczych
lub przez wykwalifikowana osobe.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, zawsze zle¢ przed dalszym
uzytkowaniem przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac¢ zagrozenie zycia.

Zabrania sie¢ dokonywania przerobek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrodia ognia. Jezeli chcesz odfaczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajacego, zawsze chwytaj za
wtyczke, nigdy nie ciagnij za przewdd zasilajacy.

Zabezpiecz przewdd zasilajacy, aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z gniazda zasilajacego lub sie o
niego nie potknat.

Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie
lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wilasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej
wymienione osoby moga obstugiwac¢ urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
bezpieczenstwo.

Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wiasnie czyszczone, zawsze odfacz je od
zrédha zasilania, wyciagajac wtyczke z gniazda zasilajacego.

UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajacego jest podtaczona do gniazda zasilajacego, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napieciem.

Whylacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z gniazda zasilajacego.

Nigdy nie ciagnij urzadzenia za przewod zasilajacy.

Urzadzenie po zainstalowaniu musi by¢ widoczne i tatwo dostepne.

Nalezy zapewni¢ tatwos$¢ dostepu do wytaczenia wtyczki nieodtaczanego przewodu
zasilajacego.
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2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Frytownice przeznaczone s3 tylko i wylacznie do smazenia w glebokim oleju ,fryturze” w restauracjach,
hotelach, punktach gastronomicznych, itp.

3. DANE TECHNICZNE

iy MAX.
aTaoowy | (i | PoemNose | WIARY | WPANOSS | moc | zasianie | ojemose
746033 1 80x420x295 3L 130x265x105 4 kg/h 2600W 230V 50Hz 3L
746034 360x420x295 2x3L 2x 130x265x105 2x4 kg/h 5200W 230V 50Hz 2x3L
746041 220x400x320 4L 145x210x125 5 kg/h 3200W 230V 50Hz 4L
746063 265x420x295 5L 215x255x105 6 kg/h 3200W 230V 50Hz 5L
746064 535x420x295 2x5L 2x 215x255x105 2x6 kg/h 6400W 230V 50Hz 2x5L
746082 265x420x345 8L 215x250x155 8 kg/h 3200W 400V 50Hz 8L
746083 265x420x345 8L 215x250x155 8 kg/h 3200W 230V 50Hz 8L
746084 535x420x345 2x8L 2x 215x250x155 2x8 kg/h 6400W 230V 50Hz 2x8L
746085 535x420x345 2x8L 2x 215x250x155 2x8 kg/h 6400W 400V 50Hz 2x8L
746086 265x475x410 8L 215x250x155 8 kg/h 3200W 400V 50Hz 8L
746087 535x475x410 2x8L 2x 215x250x155 2x8 kg/h 6400W 400V 50Hz 2x8L
746088 265x475x410 8L 215x250x155 8 kg/h 3200W 230V 50Hz 8L
746089 535x475x410 2x8L 2x 215x250x155 2x8 kg/h 6400W 230V 50Hz 2x8L
746363 450x420x295 3L+5L ;fgﬁgg::gg 4 kg/h + 6 kg/h 2;’28(\)’\‘;; 230V 50Hz 3L+5L
746201 172x626x296 451L 105x435x1 10 4 kg/h 3200W 230V 50Hz 4L
746202 325x450x296 7L 250x270x110 8 kg/h 3200W 230V 50Hz 7L
746203 325x450x36 | 7L 250x270x110 8 kg/h 3200W 230V 50Hz 7L
746204 325x626x36| I 240x435x110 12 kg/h 6000W 400V 50Hz L

Rys. |. Elementy frytownicy z dwoma komorami (na przyktadzie 746089 posiadajqcq kran).

I. Lampka sygnalizacyjna. 7. Gumowa stopka 14. Termostat regulacyjny
2. Pokretto regulatora 8. Kosz z raczka. I5. Kran (opcja, tylko dla modelu
temperatury. 9. Zbiornik olejowy. 746088 i 746089).
3. Panel sterujacy. 10. Ostona grzatki. 16. Rozeta (opcja, tylko dla
4. Grzatka (glowica grzejna). I'l. Obudowa gtéwna modelu 746088 i 746089).
5. Przewdd zasilania. 2. Termostat bezpieczenstwa. 17. Pokrywa.
6. Diawica. [3. Whylacznik krancowy. 18. Uchwyt pokrywy.
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4. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Urzadzenia wykonane sa z wysokiej jakosci stali nierdzewnej, spetniajac tym samym miedzynarodowe
wymogi higieny. Konstrukcja urzadzen zapewnia funkcjonalnos¢ oraz estetyczny wyglad.

Podzespoty elektryczne wykorzystane we frytownicach, wykonane zostaly przez najlepszych
producentow, gwarantujac bezpieczenstwo na najwyiszym poziomie oraz niskie zuzycie energii
elektryczne;.

Wyjmowana glowica grzejna utatwia utrzymanie urzadzen w czystosci.

Frytownice produkowane sa w dwoéch wariantach. Jeden wyposazony jest w pojedynczy zbiornik na
tluszcz oraz jeden kosz, drugi model wyposazony jest w podwojny zbiornik na ttuszcz oraz 2 kosze.
Frytownice dwu zbiornikowe posiadaja niezaleznie ogrzewane komory.

Urzadzenie wyposazone jest w kontrolke pracy oraz regulator temperatury, utrzymujacy temperature
ustawiong przez uzytkownika.

Urzadzenie wyposazone jest w ogranicznik temperatury, ktéry moze by¢ recznie wyzerowany przez
uzytkownika.

Gdy temperatura tluszczu przypadkowo wzrosnie ponad 210°C, zabezpieczenie
automatycznie odcina zasilanie elektryczne, chroniac urzadzenie przed przegrzaniem.
W celu wyzerowania zabezpieczenia nalezy wcisnaé¢ czerwony przycisk ,,RESET”
znajdujacy sie na dolnej Sciance panelu sterowania.

Urzadzenie wyposazone jest w krancéwke. Gdy glowica grzejna jest podniesiona, krancowka
automatycznie odcina zasilanie elektryczne.

Zbiornik na olej posiada znacznik min/max poziomu oleju.

Glowica grzejna jest wyjmowana. Utatwia to proces czyszczenia urzadzenia. W momencie wyjmowania
grzatki zostaja automatycznie odciete od zasilania.

Urzadzenie wyposazone jest w kran spustowy do tluszczu (opcja).

5. INSTALACJA

UWAGA! Urzadzenie powinno by¢ podiaczone do sieci elektrycznej z uziemieniem i zabezpieczeniem
réznicowo-pradowym 30 mA.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy zdemontowac zabezpieczenie krancowki przed
uszkodzeniem w trakcie transportu oraz upewni¢ si¢ czy napigcie urzadzenia jest zgodne
z napigciem dostgpnym w miejscu instalacji.

Usuna¢ przed pierwszym
uruchomieniem

Urzadzenie powinno by¢ podiaczone do sieci elektrycznej z uziemieniem.
Urzadzenie nalezy umiesci¢ w pomieszczeniu o dobrej wentylacji.
Temperatura pomieszczenia nie powinna przekracza¢ 50°C.
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Urzadzenie nalezy umiescic¢ na stabilnym podtozu. Nie wiacza¢ urzadzenia bez oleju.

W poblizu urzadzenia nie moga znajdowac sie zadne tatwopalne przedmioty.

Produkty o duzej zawartosci wody, jak réwniez za duze ilosci produktéw przyrzadzanych
jednorazowo moze doprowadzi¢ do wypadku.(poparzenia).

Podczas obstugi urzadzenia dfonie uzytkownika powinny by¢ suche.

Goracy olej moze spowodowac poparzenia. Nie dotykaé¢ goracego oleju! Nie dotyka¢ zbiornika na
olej!

Frytownica z zasilaniem na 400V zostata wyposazona w gietki przewdd zasilajacy o przekroju
3x1,5mm? (bez wtyczki). Odpowiednia wtyczke powinna zamontowa¢ osoba z uprawnieniami
elektrycznymi.

PE — zé6tto-zielony
LI, L2, — pozostate kolory

- Do podtaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej upowazniony jest wytacznie osoba z uprawnieniami
elektrycznymi.
- Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazda tréjfazowego o napieciu elektrycznym 400V 50Hz -

Gniazdo zasilajace powinno posiada¢ aktualne pomiary zwiazane z bezpieczenstwem przez porazeniem
pradem elektrycznym.

UWAGA! Urzadzenie powinno by¢ podiaczone do sieci elektrycznej z uziemieniem i zabezpieczeniem
réznicowo-pradowym 30 mA.

6. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom pradem elektrycznym nalezy przestrzega¢ podanych
ponizej zasad bezpieczenstwa:

przeszkolenie personelu w zakresie obstugi urzadzenia zgodnie z informacjami zawartymi
W niniejszej instrukgji obstugi.

przeszkolenie personelu w zakresie podstawowych zasad uzytkowania urzadzen elektrycznych,
bezpieczenstwa w miejscu pracy oraz udzielania pierwszej pomocy w razie wystapienia takiej potrzeby.
upewnienie sie, Ze urzadzenie jest gotowe do pracy przed wiaczeniem.

przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zroédta zasilania.
niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia, jezeli ktorykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony.

urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezaca woda.

nie dotykac Scian urzadzenia gotymi dionmi.

podczas pracy przy urzadzeniu rece osoby obstugujacej urzadzenie musza by¢ suche.
jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wylacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny (serwis techniczny).

Produkty o duzej zawartosci wody, jak réwniez za duze ilosci produktow przyrzadzanych jednorazowo
moze doprowadzi¢ do wypadku.(poparzenia)

Goracy olej moze spowodowac poparzenia. Nie dotyka¢ goracego oleju! Nie dotykac zbiornika na olej!
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7. OBSLUGA URZADZENIA

I) Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez wykwalifikowany personel.
2) Zbiornik wypetni¢ swiezym olejem. Poziom oleju powinien by¢ utrzymywany miedzy maksymalnym a
minimalnym poziomem oznaczonym ,MAX” (maksimum) oraz ,,MIN” (minimum).

3) Sprawdzi¢ czy urzadzenie zostato prawidtowo podfaczone do zrodta pradu. Przekreci¢ pokretto termostatu
do pozyciji ,,0”.

4) Ustawic temperature poprzez przekrecenie pokretia regulatora temperatury zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara. Lampka sygnalizacyjna zapali sie sygnalizujac prace urzadzenia.

5) Ustawienia pokretta regulatora temperatury frytownicy:

WYLACZONA WLACZONA MAKSIMUM

6) Gdy temperatura oleju osiagnie ustawiong wartos$¢, termostat automatycznie wylaczy grzatke. Lampka
sygnalizacyjna zgasnie.

7) Gdy temperatura oleju spadnie ponizej ustawionej wartosci, termostat automatycznie zaftaczy grzatke.
Kontrolka ponownie zapali si¢ sygnalizujac prace urzadzenia.

8) Kosz wyposazony jest w uchwyt umozliwiajacy zawieszenie go na obudowie. Gdy potrawa jest usmazona
nalezy wyjaé kosz i umocowaé na obudowie, pozwalajac na odprowadzenie nadmiaru oleju.

9) Pokrywa ufatwia utrzymanie czystosci oraz temperatury oleju. Przykrywajac zbiornik z olejem nalezy
upewnic sig, ze pokrywa jest sucha.

10) Nie wylewac¢ oleju az osiagnie pokojowa temperature.

I'1) Gdy caly proces zostanie zakonczony, przekreci¢ pokretto termostatu do pozycji ,,0” i odlaczy¢ zasilanie
elektryczne.

12) W przypadku przegrzania grzatek frytownicy wylacza sie termostat bezpieczenstwa, w takim wypadku
nalezy po ostygnigciu oleju uzy¢ przycisku ,,RESET” znajdujacego sig¢ na dolnej Scianie panelu sterowania.

I3) Po zakonczeniu pracy, przekre¢ gatke termostatu w kierunku przeciwnym do wskazowek zegara
do samego konca; spowoduje to odciecie zasilania.

I14) Oproéznianie zbiornikow powinno odbywac sie ze szczegdlna ostroznoscia. Pamigtaj aby ttuszcz nie byt
goracy. Goracy tluszcz moze spowodowacé zagrozenie poparzeniem.

I5) Nie uzywac zuzytego oleju.

16) Zbyt mokre i duze kawatki produktow powoduja ,,burzenie si¢” oleju.

I7) Produkty o duzej zawartosci wody, jak réwniez za duze ilosci produktow przyrzadzanych jednorazowo
moze doprowadzi¢ do wypadku.(poparzenia)

I8) Podczas obstugi urzadzenia donie uzytkownika powinny by¢ suche.

19) Goracy olej moze spowodowaé poparzenia. Nie dotyka¢ goracego oleju! Nie dotyka¢ zbiornika
na olej!

20) Odktadajac panel sterowania utozy¢ go tak aby olej z grzatek nie sptywat w strone panelu.
Powoduje to uszkodzenie elementéw sterujacych.
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UWAGA!

Uzytkowanie niniejszego urzadzenia do podgrzewania lub smazenia innych rzeczy niz frytki jest
zabronione. Grozi awaria urzadzenia takze pozarem.

Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy przewdd zasilajacy jest podiaczony do zasilania,
powierzchnia robocza nie jest wystudzona oraz gdy w komorze jest jakakolwiek zawartosc¢.

8. KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

Nie uzywac¢ mokrej scierki wraz z ptynem przeciwkorozyjnym by czysci¢ ptyte modutu, wierzchu urzadzenia i
kabla zasilajacego. Nie my¢ urzadzenia za pomoca myjek cisnieniowych. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Do
czyszczenia zastosowaé miekka sciereczke z ptynem do mycia naczyn.

Jezeli urzadzenie nie jest uzytkowane, ustawi¢ termostat na 0.

Aby zapewni¢ jak najdtuzsze uzytkowanie produktu po kazdym uzyciu dobrze wyczysci¢ zaréwno zbiornik na
olej jak i grzatke.

Raz na miesiac nalezy sprawdzic, czy:
e podtaczenia elektryczne sa wykonane prawidtowo
e kabel zasilajacy nie zostat uszkodzony
e wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.

Raz na rok nalezy serwisowac urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentualnych
usterek elementow i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany personel techniczny
(serwis techniczny) zobowiazany jest do jej usuniecia. Serwis techniczny powinien zwrdci¢ szczegdlng uwage na:
stan elementéw grzewczych

stan zabezpieczen elementow grzewczych

stopien zuzycia urzadzenia

jakos¢ izolacji

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez dtuiszy czas, nalezy odtaczy¢ zasilanie elektryczne, wyczyscic je
i magazynowac¢ w miejscu z dobra wentylacja.

Konserwacje wykonywane raz na miesiac, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢
wykonywane wylacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).
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9. PAKOWANIE, tADOWANIE | TRANSPORT

Frytownica pakowana jest zgodnie z obowiazujacymi normami. tadowanie frytownicy na srodki transportu,

rozladowanie oraz przenoszenie powinno si¢ odbywaé przy pomocy odpowiednich mechanizmoéw dzwigowych.

Transport powinien odbywac sig¢ krytymi $rodkami transportu. W czasie transportu frytownica powinna by¢
zabezpieczona przed przesuwaniem, silnymi wstrzasami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.

10. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

1315131282388z |3|2|38| 3| 8| 8 &
Lp. Nazwa czesci Indeks |3 |3 |S|8|3|2|2|3|28|a|a|a|8|3]| < o 8| &
SIRIRINIRIRIN|R|R|R|R|R|R|R| ¥ ]
1 Wytgcznik krancowy M70153 1)2(1j1j2|-|1|2|-|-|-[1]2]1|1[1]1]-
2 Wytgcznik krancowy 2-fazowy M90115 - -l -]l -f2fri2l-f-1-1-1-1-11
3 Termostat bezpieczenstwa M90112 1)]2(1|1j2|]1|1f{2|2]|1|2|1]|]2]1|1f1]1]1
4 Termostat regulacyjny M90114 l1)]2f(1/1)2|]1|1f|2|2]|1|2|1]2]1|1f1]1]1
5 Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa M70101 1)2(1|1|2|-|1f{2|-|-|-[1]2)]1|21[21]|1]-
6 Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa 400V M70550 Sl-l-l-lrf-r-l121ry21-1-1-1-1-1-11
7 Grzatka 2200W M70132 1 L R R R B N N R R B i N A A
8 Grzatka 3200W M70131 Y A I N N I - -
9 Grzatka 3200W M70134 E B e A e e B S A O e I - e e e
10 | Grzatka 3200W 400V M90237 Sl -2t -l -l
11 Grzatka 3200W M70133 RN N N
12 | Grzatka 3200W M90508 C B B B B B R s B B B R I e e
13 | Grzatka 3200W M90509 L I I B B P P R R B e e e e I T I
14 | Grzatka 6000W 400V M90510 Lo B B B B B R R B B R e - 11
16 Kosz 3 M70311 102 -|-]-]- - - - - - - -1 1] - - - -
17 Kosz 4 M70301 -l -1 - - - - - - - - - - - - - - -
18 | Kosz 5 M70302 e I Y A e e e e I e e e
19 Kosz 8 M70303 - -l -]l-]l-l1)j1j2j2|1]1]2(1]2]- - - -1 1
20 | Kosz 4,5 PWA00BO | - | - | -[-|-[-|-|-|-|1-1-[-|-1-12/-9]-+-
21 Kosz 7 PWA0081 | - [ - [ -|-[-|- - - - - - - - - - 1111
22 Kosz 11 PWA0084 | - [ - [-|-|-1- - - - - - - - - - - -1 1
23 Pojemnik 3L M70304 1020 -|-1-1-1-1{-1-1-|l-"{-0|-Q12({-[-1-1-
24 | Pojemnik 4L M70312 | - [ -[al-1-T-1-T-1-T7T-T1T-1-"T1T-"T1-T1T-1-"1-71-+-
25 | Pojemnik 5L M70305 | - [ -[-[ale[-T[-1-1T-1T-1T-1T-1T-Ta[-1-1-71-
26 | Pojemnik 8L z uchwytem M90183 L R e e e N I O A 7 e e R R e
27 | Pojemnik 8L M70306 | - [ -[-[-[T-[-1T-1T-T-Taflelafle[-T-1-1T-T1
28 | Pojemnik GN 2/4 h=150 M90504 Sl -l
29 | Pojemnik GN 2/3 h=150 M17002 C B B B B R R B B B e R e i I
30 | Pojemnik GN 1/1 h=150 Mo0403 | - [ -[-T-1-T-T1T-T-1T-1-T-1T-1-1T-T-T-1T-7T1
31 | Rozeta M38073 -l - l-l-yrjt2jri2)-1-1-1111
32 | Kran M70530 | - [ -[-[-T-[-1T-1-T-Tafl2lafl2[-T-1-TaJ]a
33 Dtawica M70117 l1(2(1|1)]2(1(1|2]|2]|1|2|1]|22|1]1]1]1
34 | Przewdd zasilajacy 3-1,5mm2 M39036 12 -|-1-[-1-1-1-01-d4-1-1-12]-1-1-1-
35 Przewod ilajgcy 3-2,5mm2 M39021 - -2 - 11124 - - -1l 2(1{1|1]1]-
36 | Przewdd zasilajgcy 3-1,5mm2 M90275 Sl -l -l -f-l2jry2f-1-1- 1
1. SCHEMAT ELEKTRYCZNY
Rys.l. Schemat elektryczny frytownicy 3L.
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Rys.2. Schemat elektryczny frytownicy 4L,4.5L, 5L, 7L i 8L.
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12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo oddac stare

urzadzenie.
Przyslijcie zuzyty sprzet do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

13. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

Uszkodzenia wynikajace z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja naprawie gwarancyjne;j.
Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, sSruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np.; uszczelki gumowe oraz

wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone podzespoty wskutek
niewfasciwego uzytkowania.

Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy.

10 STALGAST Radom sp. z 0.0. ul. Staniewicka 5 03-310 Warszawa
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14. DEKLARACJA ZGODNOSCI
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T46033,746034,746041,746062,746064,746083,746088,
746084,746089,746363,746201, 746202, 746203

Speinia wymagania opi w:

Dyrektywach:

2006/95WE - LVD urzadzenia elekiryczne niskonapigeiowe

20041108/ WE - EMC kompatybilnost elekiromagnetyczna

2002/96/WE - posigpowanie ze Zuzytym sprzetem

2011/65/EU ~ RoHs w sprawie ograniczenia slosowania nieklorych niebezpiecznych
substancii w sprzecie elekirycznym i elektronicznym

Normach:

Niskon. clowy s,

PN-EN 60335-1:2012 Elektryczry sprzgt do u2ytku domowego | podebnego -
Bezpleczenstwo uzytkowania — Czesté 1: Wymagania ogdlne (oryg.)

PN-EN 60335-2-37:2009/A11:2012 Elekiryczny sprzet do u2ytku comowego | podobnego -
Bezpieczenstwo uzytkowania - Czesé 2.37: Wymagania
szczepdlowe dotyczace elekirycznych frytownic  dla zakladow
zbiorowego zywienia

PN-EN 62233:2008/AC 2008 Metody pomiaru pol elekiromagnetycznych elekirycznego sprzgtu
do uzytku domowego lub podobnego

Kompatybilnos¢ efekiromagnetyczna (EMC)

v

PN-EN 61000-3-3:2011 Kompatybilnost elekiromagnetyczne (EMC) — Czedé 3-3: Pozomy
dopuszczalne - Ograniczanie zmian napigcia, wahan napigcia
i migetania $wiatta w publicznych sieciach zasilajgcych niskiego
napigcia, powodowanych przez odbiorniki o fazowym pradzie
znamionowym < lub = 16 A przylaczone bezwarunkowo

EN 55014-1:2012 Kompatybilnost  elekiromagnetyczna - Wymagania dotyczace
przyrzaddw  powszechnepo u2ytku, narzedzi  elektrycznych
1 podobnych urzadzen -« Czesd 1: Emisja

PN-EN 55014-2:1999/A2:2009 Kompatybilnos¢  elektromagnetyczna (EMC) - -~  Wymagania
dotyczace  przyrzaddw  powszechnego  uzytku,  narzedzi
elektrycznych | podobnych urzadzen -- Odpornosc na zaburzenia
elektromagnetyczne — Norma grupy wyrcbéw

Rozporzadzeniv nr 19352004 Partamenty Euvropejekiemu | Rady w sprawie materialdw | wyrobow przeznaczonych do kontaktu
2 tywnodolg oraz uchylajgcym Dyrektywy 80/S30/EWG | 89/109/EWG.

Dwie ostatnie cyfry roku, w kiérym naniesiono cznaczenie CE: 11

S-S

ik
o R e
Podpis: tukasz Stokowsk OO0 3002
Wpis do rejestru: Xiil Wydzial Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, KRS 0000384800, RIP 524-273-42-28, Kapital zakiadowy PLN 12.006.000.- /

Stelgast Radom Sp. z o.0
vl Stenewicks 5 03-310 Werszomatal (B2 617 1575
fax 22517 15 77
werri etalpesl com  emeail: stegeslietelpast.com
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STALGAST RADOM Sp. z 0.0.
Stanlewicka §
03-310 Warszawa
Produkt:
Frytownica
Model:
TA6082, 746085, 746086, 746087, 746204
Spelnia wymaganla opisane w:
Dyrektywach:
2006/85WE « LVD urzadzenia elekiryczne mskonapigciowe
2004/1 DB/WE - EMC rompatybiinosl elekiromagnetyczna
2002/06/'WE - postgpowanie ze zuylym sprziglem
2011/65/EU - RoHs w sprawse ograniczenia stosowania nektorych niebezpieczrych substancy w sprageie eleklryeznym |
etektroniczrym
Normach:
Niskonapieciowy sprzet elektryczny (LVD)
PN-EN 60335-1:2012 Elekiryczny sprzet do uzytku domowepo i podobnege
Bezpieczenstwo uiytkowania — Czeéd 1: Wymagania ogdine (onyg )
PN.EN 60335.2-37:2008/A11:2012 Elektryczny  sprzgt do  uzytky domowego i podobnego -
Berpisczenstwo  uzytkowania -~ Czesé 2-37: Wymagania
szczegolowe dotyczace slekinycznych frytownic  dla zakladdw
IDOOWEDRD 2ywienia
PN-EN 62233:2008/AC:2008 Metody pomiaru pol elektromagnetycznych elektrycznego spezgtu
" do wu2ytku domowego (ub padobnego
Kompatybilno$é elektromagnetyczna (EMC)
PN-EN 81000-3-3:2011 Kompalybilnosé elektromagnatyczna (EMC) . Czgit 3.3: Poziomy
dopuszezaine — Ograniczanie zmian napegcia. wahah napiecia
| migotania $wiatla w publicznyeh sieciach 2asilajacych niskiego
napiecia, powodowanych przez odbiomikl o fazowym pradzie
namionowym < lub = 16 A preylaczone bezwannkowe
EN 55014-1:2012 Kompalybinose eickliomagnetyszna — Wymagama dotyczgce
przyrzagdw  powszechnego  udytku, nerzgdzl  elekirycznych
i podobinych urzgdzen — Czgsc 1: Emisja
PN-EN 55014-2:1399¢42:2009 Kompalyblinod¢  elektromagnetyczna (EMC) - Wymagania

dotyczace  pezyrzadow  powszechrego  u2ytku,  narzgdz
elekirgeznych | podobnych urzgdzen — Odpomno st na zaburzenia
elekiromagnetyczne —~ Norma grupy wyobdw

Rozporzadzeniu nr 193572004 Pardamentu Europejskiemu | Rady w sprawse malenaidw | wyrcbidw przeznaczonych do kontakty z
zywnodcia araz uchylajacym Dyrektywy BOSSOEWG | 88109/EWG

Dwie nstatnie cyfry roku, w kidrym naniesono cznaczene CE:11

Deklaracje wysiawiono: Radem 24.01.2014
Wystawiajacy
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