stalgast SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI
ekspert gastronomiczny Piec do pizzy

)
/UWAGA! Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zapoznac¢ sie z petna wersja instrukcja obstugi dotaczona do )
urzadzenia. Niniejsza skrécong instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA
* Nieprawidiowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac¢ powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie oséb.
* Nigdy nie otwiera¢ samodzielnie obudowy urzadzenia.
* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze nalezy zleci¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe przez wyspecjalizowany serwis.
* Podczas uzytkowania obszar roboczy nagrzewa sie. Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby unika¢ dotykania goracych elementéw.
* Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, nalezy odtaczy¢ je od zrédta zasilania.
* Naczynia uzywane podczas eksploatacji nalezy wstawiac¢ i zdejmowac z komory grzewczej uzywajac rekawic odpornych na
dziafanie wysokiej temperatury.
*  Whytaczy¢ zasilanie urzadzenia na panelu sterowania (pokretta w potozeniu ,,0”) przed rozpoczeciem czyszczenia, konserwacji oraz
przed wyciagnieciem wtyczki z gniazda zasilajacego.
* Nie dotyka¢ wtyczki przewodu zasilajacego wilgotnymi rekami.
* Regularnie kontrolowac¢ stan wtyczki i przewodu zasilajacego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki lub przewodu
zasilajacego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.
* Przed czyszczeniem czesci urzadzenia nalezy poczekad, az urzadzenie ostygnie, poniewaz tuz po zakorczeniu pracy jego czesci sa
bardzo gorace.
* Temperatura obudowy moze przekroczy¢ > 100°C dlatego korzystajac z urzadzenia zaleca sie korzystanie z rekawic
ochronnych.
OBSLUGA:

I Termostat grzalki gérnej

2 Wskaznik temperatury

3 Termostat grzalki dolnej

B Wiacznik oswietlenia komory
5,6 | Lampka kontrolne elementu grzewczego
7 Wiacznik zasilania (opcja)

* Nalezy wiaczy¢ zielony wiacznik sterowania i ustawic¢ termostat gérny oraz dolny na pozadang warto$¢ temperatury. Lampki kon-
trolne elementéw grzewczych zaczna sie $wieci¢, a po osiagnieciu nastawionej wartosci temperatury lampki zgasna. W przypadku
obnizenia temperatury wewnatrz komory, element grzewczy (dolny, gérny lub obydwa) wiaczy sie automatycznie celem ,,dogrza-
nia” urzadzenia do wczesniej nastawionej wartosci temperatury a lampka kontrolna elementu grzewczego (dolnego, gérnego lub
obydwu) ponownie zacznie sie $wieci¢.

¢ Stan pieczonej pizzy lub innego produktu nalezy sprawdzi¢ wiaczajac $wiatto wewnatrz komory urzadzenia za pomoca czerwone-
go wiacznika.

* Po zakonczeniu pracy na urzadzeniu nalezy regulator temperatury ustawiajac w poz. ,,0”, nastepnie wytaczy¢ zielony wtacznik
sterowania. Po ostygnieciu dokfadnie umy¢ korpus, zmoczona w cieptej wodzie szmatka z dodatkiem srodkéw myjacych, nastep-
nie wytrze¢ do sucha czysta szmatka.

Nie wolno na urzadzeniu pozostawi¢ zadnych naczyn i innych przedmiotéw

Po zakonczonym dniu pracy, nalezy przeprowadzi¢ konserwacje pieca. Polega ona na wyijeciu jedzenia z urzadzenia, wyprzatnieciu
resztek i przemyciu elementéw za pomoca szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu do sucha.
Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odiaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania oraz
poczeka¢ na ostygniecie pieca.
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