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Cukiernie - Restauracje - Catering - Placowki zbiorowego zywienia



UBIJANIE Do 16 biatek

MIESZANIE/UBLJANIE

Do 1,5 kg masta o temperaturze pokojowe;j




TRZEPACZKA

.

MIESZADLO HAK




P
( ERGONOMIA )

+ Przechylanie gtowicy umozliwia
catkowite wyjecie narzedzi oraz
umieszczenie pojemnika.

+System  blokowania pojemnika
opatentowany przez Robot-Coupe

'\'y\kO w
Robot-CouPS

WYDAJNOSC

« Ksztatt narzedzia doskonale przy-
stosowany do profilu zbiornika.

+ Wypukty ksztatt dolnej czesci po-
jemnika utatwia wyrabianie ciasta

oraz umozliwia przygotowanie
matych ilosci.




(SOLIDNA KONSTRUKCJA

» Metalowy korpus zapewnia stabilnos¢
oraz tatwa konserwacje.

( BEZPIECZENSTWO

« PrzeZroczysta ostona z duzymi otworami
do wprowadzania produktéw.

(DUZA WYDAJNOS'

+ Pojemnik ze stali nierdzewnej o duzej
pojemnosci — 7,6 litréw.

» Ergonomiczny uchwyt.

( PRECYZJA }

« Przetacznik predkosci z ustawionymi 10
predkosci od 60 do 600 obr./min.




(_ WIELOFUNKCYJNOSC )

« Przytacze przednie do zwyktych akceso-
riow.

+ Przytgcze gérne do zamontowania akceso-

rium cutter-wilk 1,7 .



AKCESORIUM CUTTER-WILK

Do tatwego przygotowania matych porcji potraw:
farszow, ziét, emulsji, soséw, maset smakowych,
sktadnikéw sproszkowanych itp.




Producent zastrzega sobie prawo do zmiany, w kazdej chwili i bez ostrzezenia, parametréw technicznych proponowanego urzadzenia. Informacje podane w niniejszym dokumencie nie s zobowigzujace i moga by¢ zmienione w kazdym momencie.

© Wszystkie prawa zastrzezone we wszystkich krajach swiata przez ROBOT-COUPE Sp. J.

MIKSER PLANETARNY-UBIJACZKA RM 8

a Zalety :

Ergonomia: Przechylanie glowicy umozliwia catkowite
wyjecie narzedzi oraz umieszczenie pojemnika. System
blokowania pojemnika opatentowany przez Robot-Coupe

Efektywnosc¢: Ksztatt narzedzia doskonale przystosowany
do profilu zbiornika. Wypukty ksztatt dolnej czesci
pojemnika utatwia wyrabianie ciasta oraz umozliwia
przygotowanie matych ilosci.

Solidna konstrukcja: Metalowy korpus zapewnia
stabilnos¢ oraz tatwa konserwacje.

Bezpieczenstwo: Przezroczysta ostona z duzymi otworami
do wprowadzania produktéw.

Wydajnosé: Pojemnik ze stali nierdzewnej o duzej
pojemnosci 7,6 litrdw. Ergonomiczny uchwyt.

Precyzja: Przetacznik predkosci z ustawionymi 10 predkosci
od 60 do 600 obr./min.

Uniwersalnos¢: Przytacze przednie do zwyktych

akcesoriow. Przytgcze gorne do zamontowania akcesorium
cutter-wilk 1,7 litra.

ASYNCHRONICZNY SILNIK

+Niezawodny asynchroniczny silnik przemystowy o duzej trwatosci pozwalajacy naintensywne uzytkowanie.
« Silnik montowany na tozysku kulkowym dla zapewnienia cichej pracy bez wibracji.

+ Silnik z napedem bezposrednim z akcesorium:

- zwiekszona moc dostarczona

- brak ztozonego systemu napedowego

« Bezkonserwacyjny: brak czesci zuzywajacych sie (brak wegla).
« Wat silnika ze stali nierdzewne;j.

”I Liczba nakry¢:
od 10do 100

“=1 Uzytkownicy:

Cukiernie - Restauracje - Catering -
Placowki zbiorowego zywienia

Q W skrdcie :

Wydajny,  wytrzymaty, tatwy w
czyszczeniu RM 8 potrafi precyzyjnie,
tatwo i skutecznie sprosta¢ wszystkim
codziennym potrzebom.

@ Charaktyrystyka Wymiary (mm)
Moc Napiecie*
(Wat) (Amp.) S 2 e v E A
RM 8 700 230/50/1 392 | 465 | 318 | 580 | 569

* Mozlowos¢ innych napiec¢

robot ¢ coupe’

SPRZET WYTWARZANY WE FRANCJI
PRZEZ ROBOT-COUPE SP.J.

Dyrekcja Generalna Francja Dzial miedzynarodowy i marketing :

Tel.: +33143988833-Fax:+33143743626
email : international@robot-coupe.com

www.robot-coupe.com

- Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich i przystosowanego

do nich prawodawstwa poszczegéinych krajéw cztonkowskich: 2006/42/
CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE, 1935/2004/CE, 10/2011/EU, «RoHS»
2002/95/CE, <WEEE» 2002/96/CE.

- Postanowieniami nastepujacych norm europejskich oraz norm stanowigcych

o srodkach bezpieczenstwa i higieny : EN 12100 1 2 -2004, Nl
EN 60204 -1 - 2006, EN 454, EN 60529-2000 : IP 55, IP 34. g PEcE
SYNEG
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