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OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI

-ENISO 12100 - 2010: Bezpieczeristwo maszyn —

Os’wiadczy(’:, Ze maszyny wyznaczonej przez ich typ
Ogodlne zasady koncepdji,

wykonane zgodnie z:
- EN 60204-1 - 2006: Bezpieczenstwo maszyn —

® Postanowieniami nastepujacych dyrektyw europejskich oo
Wyposazenie elektryczne maszyn,

i przystosowanego do nich prawodawstwa poszczegdl-

nych krajéw cztonkowskich: - EN 12852: Wyroby kulinarny i blendery
- Dyrektywa ,Maszyny” z pdzniejszymi zmianami - EN 1678-1998: Szatkownice
2006/42/WE, - EN 454 + A1 2010-02: Miksery-mieszarki
- Dyrektywa ,Niskie napiecie” 2014/35/UE, - EN 12853: Miksery i trzepaczki reczne (Miksery reczne)
- Dyrektywa ,Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna” - EN 14655: Krajalnice bagietek
2014/30/UE, - EN 13208: Obieraczki warzyw
-Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie ~EN 13621: Suszarki do sataty
materiatow i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu

- EN 60529-2000: Wskaznik zabezpieczajacy:
- IP 55 dla sterowania elektrycznego

Z Zywnoscig,

- Rozporzadzenie (UE) nr 10/2011 w sprawie materiatow
i wyrobéw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do - IP 34 dla maszyn
kontaktu z zywnoscia,

- Dyrektywa “Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych” (RoHS) 2002/95/WE,

Montceau en Bourgogne, 4 marca 2016
- Dyrektywa “DEEE” 2012/19/UE.

® Postanowieniami nastepujacych norm europejskich Alain NODET
oraz norm stanowigcych o $rodkach bezpieczenstwa i Dyrektor Przemystowy ~ A —_
higieny: - B

Robot-Coupe snc - 12 avenue du Maréchal Leclerc — BP 134 — 71305 Montceau-les-Mines Cedex - France



GWARANCJA
WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

DOKONALES ZAKUPU
URZADZENIA RM 8

URUCHAMIANIE URZADZENIA
* Porady elektryczne

® Sposbb uzycia
FAZY MONTAZU

NARZEDZIA
® Rézga
* Mieszadto
* Hak

PRZYLACZA AKCESORIOW

CZYSZCZENIE

SPIS TRESCI

DANE TECHNICZNE
®* Waga
* Wymiary
* Wysokos¢ ustawienia
® Poziom hatasu

® Dane elektryczne

BEZPIECZENSTWO

NORMY

PODSTAWOWE PRZEPISY

DANE TECHNICZNE
* Widoki szczegétowe

® Schematy elektryczne i okablowania
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OGRANICZONA GWARANCJA ROBOT-COUPE s.N.c.

Urzadzenie ROBOT-COUPE s.n.c.
posiada jednoroczng gwarancje od
daty zakupu: gwarancja ta dotyc-
zy wylacznie kupca poczatkowego,
tzn. dystrybutora lub importera.

W przypadku nabycia urzadzenia
ROBOT-COUPE s.N.c. u dystrybu-
tora, podstawowa gwarancja jest
gwarancja dystrybutora (w tym
przypadku, nalezy sprawdzi¢ z
dystrybutorem tres¢ i warunki tej
gwarancji).

Gwarancja ROBOT-COUPE s.N.C. nie
zastepuje gwarancji dystrybutora,
ale w przypadku brakow w gwa-
rancji dystrybutora, bedzie ona
ewentualnie stosowana z pewny-
mi zastrzezeniami w zaleznosci od
rynku.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.n.c. jest
ograniczona do usterek dotyczacych
materiatu i/lub montazu.

GWARANCJA ROBOT-COUPE S.N.C.
NIE OBEJMUJE NASTEPUJACYCH
PUNKTOW:

1 = Wszelkie zniszczenie sprzetu spowo-
dowane niepoprawnym lub niewfasciwym
uzytkowaniem, upadkiem sprzetu, lub
wszelkie zniszczenie tego samego rodzaju
spowodowane lub wynikajagce ze ztego
zastosowaniainstrukcji(Zlewykonanymontaz,
btad funkcjonowania, nieodpowiednie mycie
i/lub konserwacja, niewtasciwe umieszczenie,

itp.).

2 - Wszelka modyfikacja, dodatki lub
naprawa dokonana przez osoby niepro-
fesjonalne lub przez osoby trzecie nieu-
powaznione przez przedsiebiorstwo.

3 - Transport maszyny do serwisu posprze-
daznego.

4 - Szkody spowodowane podczas trans-
portu. Odpowiedzialnos$¢ za widoczne lub
ukryte wady ponosi przewoznik. Klient
jest zobowigzany zawiadomi¢ o tym
przewoznika i nadawce natychmiast po
dostawie towaru lub po wykryciu defektu
w przypadku wady ukrytej.

NALEZY ZACHOWACWSZELKIE ORYGINAL-
NE KARTONY | OPAKOWANIA, ktére beda
przydatne podczas inspekcji przewoznika.

Gwarancja ROBOT-COUPE s.N.c. jest
ograniczona do wymiany uszkodzonych
czesci lub urzadzen: firma ROBOT-COUPE
S.N.C. oraz jej wszystkie filie lub spofki
przytagczone,  dystrybutorzy,
zarzadcy, pracownicy lub ubezpieczyciele
nie moga ponosi¢ odpowiedzialnosci
za szkody, straty lub wydatki posrednie
zwigzane ze sprzetem lub z niemozli-
woscig jego uzytkowania.

agenci,
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ZALECENIA DOTYCZACE INSTALACJI URZADZEN ZE ZMIENNA PREDKOSCIA |

OCHRONY OSOB

Niniejsze zalecenia dotycza urzadzen wyposazonych
w silnik asynchroniczny i zmiennik czestotliwosci o
zasilaniu jednofazowym.

Nota:

- Uktad zasilania elektrycznego i sprzet ochronny
muszq by¢ zgodne z krajowymi przepisami.

- Wszelka instalacja elektryczna urzqdzenia powinna
by¢ wykonana przez wykwalifikowanego elektryk.

Ochrona urzadzen

® Zmienniki czestotliwosci — podobnie jak kazdy
przyrzad elektroniczny — zawierajg komponenty
czute na wytadowania elektrostatyczne. Przed
przystapieniem do jakiejkolwiek interwencji w
zmiennikach, osoby wykonujace te prace powinny
usunac¢ z ciata wszystkie zgromadzone fadunki
elektrostatyczne.

® Wszelkie operacje zwigzane z podtaczaniem
wewnetrznym powinny by¢ dokonywane po wy-
taczeniu urzadzenia z sieci.

¢ Kilkakrotne powtorzenie wigczenia urzadzenia do
sieci powoduje przecigzenie zmiennika, co moze
doprowadzi¢ do jego zniszczenia. Po przerwaniu
zasilania nalezy koniecznie odczekaé¢ 3 minuty
przed ponownym wiaczeniem urzadzenia do sieci.

Instalowanie electryczne

® Urzadzenie jest zasilane pradem jednofazowym*
az do zmiennika, ktéry przeksztatca prad w prad
tréjfazowy o zmiennej czestotliwosci w celu zasila-
nia silnika.

® Urzadzenie moze by¢ podtgczane wytacznie do
sieci pragdu przemiennego jednofazowego* 200 -
240V / 50 lub 60 z uziemieniem. Wyzsze napiecie
sieciowe mogtoby zniszczy¢ zmiennik.

® Nalezy obowigzkowo podtgczy¢ uziemienie w celu
zapewnienia ochrony oséb.

Ochrona os6b za pomoca wytacznikow

Urzadzenia ze zmiennikiem czestotliwosci wy-
magajg scistego wyboru wyfacznika réznicowego w
celu zapewnienia ochrony oséb: istnieja wytaczniki
réznicowe czute na prad przemienny (typ AC), prad
pulsacyjny (typ A) lub na kazdego rodzaju prad
(typ B).

Niebezpieczenstwo! Zmienniki zawieraja
mostek prostownikowy napiecia sieciowego. Z
tego powodu, w przypadku zwarcia do masy, staty
prad zwarciowy moze przeszkodzi¢ w zadziataniu
wytacznika réznicowego czutego jedynie na prad
przemienny (typ AC).

Jezeli urzadzenie jest zasilane pradem jedno-
fazowym?*, nalezy uzywac wylacznika réznicowego
czutego na prad pulsacyjny (typ A), oznaczonego
nastepujacym symbolem : (4] .

Uwaga: W zaleznosci od producenta, wytqczniki
réznicowe otrzymujq odmienne nazwy.

Urzadzenia wyposazone w zmienniki
czestotliwosci wytwarzaja prad uptywowy na lince
uziemiajacej, ktérego poziom moze doprowadzi¢
do niepozadanego zadziatania wytgcznika
réznicowego. Moze to by¢ spowodowane przez:

® Podtaczenie kilku urzadzen ze zmienng predkoscia
do tego samego wyfacznika réznicowego.

® Prad uptywowy urzadzenia wiekszy od rzec-
zywistego progu zadziatania wytacznika rézni-
cowego.

Uwaga: Istniejq fabryczne tolerancje i w zaleznosci
od wytqcznika rdéznicowego jego rzeczywisty
prég zadziatania miesci sie w zakresie 50-100%
teoretycznego progu znamionowego. W przypadku
problemu nalezy dokona¢ pomiaru prqdu
uptywowego urzqdzenia i rzeczywistego progu
zadziatania wytqcznika réznicowego.

Przede wszystkim nalezy odnies¢ sie do podanych
w ponizszej tabeli cech charakterystycznych
urzadzenia:

Przekroj Wylacznik réznicowy (Ph + N)
Urzadzenie Zasilanie przewodoéw
(mm?) Kaliber (A) Prég (mA)
200 - 240V
RM 8 50 lub 60 Hz 1,5 B16 >30
jednofazowy

* Oprécz specyficznych modeli tréjfazowych 200 - 240 V
sprzedawanych w Japonii.
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCJE OBSLUGI

UWAGA: W celu ograniczenia liczby wypadkéw (porazenie pradem elektrycznym, rany, itd.) oraz w celu zmniejszenia strat materialnych
zwiazanych z niepoprawnym uzyciem urzadzen, nalezy sie doktadnie zapoznac z ponizszymi instrukcjami i bezwzglednie ich przestrzegac.
zapoznanie sie z ponizszg instrukcjq obstugi pozwoli na lepsze poznanie sprzetu i poprawne uzytkowanie maszyny. nalezy przeczytac ja w
catosci i przekazac do przeczytania wszystkim uzytkownikom sprzetu.

WYPAKOWANIE

® Wyja¢ ostroznie urzadzenie z opakowania i wy-
ciagna¢ wszelkie pudetka lub paczki zawierajace
akcesoria lub specyficzny sprzet.

PRZYLACZANIE DO SIECI

® Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy rodzaj pradu
instalacji elektrycznej odpowiada rodzajowi
wskazanemu na ptytce znamionowej zespotu
silnikowego i czy instalacja ta wytrzymuje wskazana
ilos¢ amperdw.

® Podtaczy¢ koniecznie sprzet do uziemienia.

MANIPULOWANIE

® 7 akcesoriami zawsze nalezy obchodzi¢ sie z
nalezyta ostroznoscia.

FAZY MONTAZU

® Doktadnie przestrzegac réznych faz montazu (pa-
trz strona 110) i upewnic sie, ze wszystkie akcesoria
sg poprawnie ustawione.
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UZYTKOWANIE

® Nie otwiera¢ urzadzenia przed catkowitym jego
zatrzymaniem.

¢ Nigdy nie prébowac usuwac systemow blokowania
i systemow bezpieczenstwa.

® Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikéw roboczych w trakcie obrébki zywnosci.

¢ Nigdy nie popychac sktadnikéw reka.

® Nie przecigzac urzadzenia.

CZYSZCZENIE

® Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy przez
ostroznos¢ wytgczy¢ urzadzenie z sieci.

® (zysci¢ regularnie urzadzenie i akcesoria po
zakonczeniu cyklu pracy.

® Do czyszczenia czesci aluminiowych, nalezy
uzywac specjalnych srodkéw myjacych do alumi-
nium.

® Firma Robot-Coupe nie moze w zadnym wypadku

odpowiadac za naruszenie przez uzytkownika pods-
tawowych zasad czyszczenia i higieny.

Do czyszczenia czesci z tworzywa sztucznego
nie nalezy uzywa¢ zbyt alkalicznych
detergentow (ze zbyt silnym stezeniem sody
lub amoniaku).

KONSERWACJA

® Przed jakakolwiek naprawa czesci elektrycznych,
nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

® Sprawdzac regularnie stan uszczelek lub pierscieni
oraz poprawne funkcjonowanie zabezpieczen.

e Konserwacja i sprawdzian akcesoriéw powinny
by¢ wykonywane bardzo starannie, gdyz przygoto-
wywane wyroby zawieraja $rodki korozyjne (kwas
cytrynowy, itp.).

® Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd zasilania lub
wtyczka sg uszkodzone, jezeli urzadzenie nie funkcjo-
nuje poprawnie lub zostato w jakikolwiek sposéb

uszkodzone.

® W przypadku stwierdzenia jakiejkolwiek anomalii,
nalezy koniecznie zgtosic sie do Serwisu Naprawczego.



DOKONALES ZAKUPU
URZADZENIA RM 8

RM 8 jest narzedziem idealnie dostosowanym do
potrzeb profesjonalistow.

Oferuje niezliczone funkcje, ktére odkryjesz w miare
jego uzytkowania.

Urzadzenie umozliwia wykonanie wszelkiego
rodzaju ciast, mieszanek i ubijanie

Prosta budowa tego urzadzenia pozwala na
btyskawiczne zamontowanie i wymontowanie
wszelkich czescy wymagajgcych czestych
manipulacji w celu ich konserwacji lub czyszczenia.

W celu ufatwienia zadania, niniejsza instrukcja
zawiera poszczegdlne operacje montazu. Ze
szczegblng uwaga zostaty uwzglednione réznego
rodzaju czynnosci powodujace zatrzymanie silnika.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne
informacje pozwalajace uzytkownikowi uzyska¢ jak
najwieksze korzysci z dokonanego zakupu.

Zalecamy zapozna¢ sie uwaznie z instrukcja
przed uzyciem urzadzenia.

Dzieki podanym ponizej przyktadom wyrobow,
mozna szybko zapoznac sie z urzadzeniem i doceni¢
jego liczne zalety.

1. Pokretto requlacyjne z zakresem dziewieciu predkosci

2. Pojemnik ze stali nierdzewnej z ergonomicznym
uchwytem

3. Ostona z otworem do dodawania sktadnikéw

4, DZzwignia blokady do obracania gtowicy

5. Przytacze gorne do zamontowania akcesorium cutter-wilk
5Bis. Cutter-wilk

Przytacze przednie do zwyktych akcesoriw

Przejscidwka
Rozga
Mieszadto
Hak
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URUCHAMIANIE
URZADZENIA

* PORADY ELEKTRYCZNE

Przed podtaczeniem do sieci, nalezy sprawdzi¢,
czy rodzaj pradu instalacji elektrycznej odpowiada
rodzajowi wskazanemu na ptytce sygnalizacyjnej
silnika.

Instalacja powinna by¢ zabezpieczona przez
wytacznik réznicowopradowy 30 mA i bezpiecznik
10 A.

Wymagana jest jednofazowa normalizowana
wtyczka 10/16 A.

Urzadzenie jest dostarczane wraz z kablem elek-
trycznym z wtyczka do bezposredniego podtaczenia

do znormalizowanego gniazda jednofazowego :

200-230 V/50-60 Hz - 16 A.

URZADZENIE TO POWINNO BYC
BEZWZGLEDNIE PODLACZONE DO UZIEMIENIA
(RYZYKO PORAZENIA PRADEM).

* SPOSOB UZYCIA

Po przeprowadzeniu czynnosci konserwacyjnych na
silniku lub wariatorze nalezy uruchomi¢ urzadzenie
na pusto, aby upewnic sie, ze uchwyt narzedzi
(planetarny) prawidtowo sie obraca oraz ze
narzedzie obraca sie zgodnie z kierunkiem ruchu
wskazéwek zegara, patrzac na urzadzenie z gory.
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2) Zamocowac klipsami
ostone, nastepnie zatozy¢
odpowiednie narzedzie
do przygotowywanej po-
trawy.

FAZY MONTAZU

1) Obréci¢ gtowice.

W tym celu wystarczy
przekreci¢ dzwignie blo-
kady do géry i podnies¢
gtowice.

3) Umiesci¢ pojemnik. Nie
ma szczegdlnego spo-
sobu umieszczania po-
jemnika.

4) Teraz mozna zamkng¢
gtowice ubijaczki podno-
szac dzwignie blokady
znajdujacej sie z boku
urzadzenia.

5) W celu pewnego za-
blokowania pojemnika,
zalecanego w przypadku
wyrabiania ciasta, wystar-
czy zablokowa¢ uchwyt
pojemnika pod podpora
po lewej stronie urzadze-
nia i zablokowa¢ dzwignie

0puszczajac ja.

DEMONTAZ OSLONY:
Umiesci¢ kciuk wytacznie
na jednym z dwdch wypu-
stek ostony. Nastepnie wy-
starczy nacisna¢ powyzej,
aby ostona odblokowata
sie.

NARZEDZIA

1. POTRAWY

ROZGA

Do ubijania piany z biatek,
wykonania kremu Chantilly,
sabayon, puszystego kremu,
ciasta biszkoptowego, ciasteczek,
bez, ciasta nale$nikowego.

MIESZADLO g

Do przygotowania mieszanek
typu ciasto piaskowe,
ukrecone masto, sernik, ciastek
czekoladowych moelleux,
piernikdéw i puree.

'\
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HAK

Do wyrabiania ciasta na chleb,
ciasta potfrancuskiego, brioche,
ciasta kruchego.

Uwaga! Hak nie jest odpowiedni
do wyrabiania ciasta na pizze.

\v

2. TABELA PREDKOSCI

UBIJANIE MIESZANIE / UBLJANIE UGNIATANIE
Predkosc szybka Srednia predkos¢ Predkos¢ wolna
a —

A%

Predkos¢ od 1do 9 Predkos¢ od 1do 7 Predkos¢ od 1do 3

PREDKOSC NARZEDZIA

60 do 600 obr/min 60 do 420 obr/min 60 do 180 obr/min

3. MAKSYMALNE PRZETWARZANE ILOSCI

9

A%

Do 4kg
ciasta na chleb*

Do 1,5 kg masta o

Do 16 biatek L
temperaturze pokojowej

*63% wilgotnosci z maks. 2,5 kg maki.

Mozliwe sg réwniez inne zastosowania, wartosci
te zostaty podane wytacznie informacyjnie i moga
ulec zmianie w zaleznosci od rodzaju produktéw lub
przepisu kulinarnego..

PRZYLACZA AKCESORIOW

-Przytacze przednie zgodne ze zwyczajnymi
akcesoriami.

- UPrzytacze gérne do zamocowania pojemnika
cutter-wilka o pojemnosci 1,7 litra.

Pojemnik ten umozliwia wykonanie nastepujacych
czynnosci: siekanie czosnku, cebuli, pietruszki,
przygotowanie majonezu, sosu i delikatnego farszu.

* Blokowanie pojemnika cutter-wilka:

1- Ustawi¢ pojemnik na przyfaczu

—
Y a goérnym.

2-Przekreci¢ pojemnik cutter-
wilka w celu zablokowania go.

3- Umiesci¢ n6z wewnatrz pojem-
nika.

4- Ustawi¢ pokrywke na pojem-
niku cutter-wilka z otworem
wsadowym skierowanym do
tylnej czesci urzadzenia.

5- Zablokowa¢ pokrywe przekre-
cajac ja w lewo. Otwodr wsa-
dowy znajduje sie wowczas w
jednej linii z uchwytem.

CZYSZCZENIE

Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
przez ostroznos$¢ wylaczy¢ urzadzenie z sieci
(ryzyko porazenia pradem).

® Pojemnik i ostone mozna my¢ w zmywarce.
Zalecamy reczne mycie narzedzi (chyba, ze
dostepne sg srodki do zmywarki przeznaczone do
mycia elementéw wykonanych z aluminium).

® Nalezy uzywac¢ odpowiednich detergentow
przystosowanych do mycia czesci wykonanych z
aluminium.

® Przy uzyciu wilgotnej gabki wyczysci¢ cate
urzadzenie zwracajac szczegdlng uwage na strefy
narazone na pryskanie.

® Nie stosowa¢ myjki wysokocisnieniowej.

DANE
TECHNICZNE
* WAGA
RM 8 (bez narzedzia - Netto) 17,07 kg
RM 8 (z r6zga - Netto) 17,45 kg
RM 8 (Zapakowany) 19,80 kg
RM 8 (+ akcesorium cutter-wilk
- Zapakowany) 22,06 kg
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e WYMIARY (w mm)

m| O 0| |>

RM 8
392
465
318
580
569

® WYSOKOSC USTAWIENIA

Nalezy ustawiac urzadzenie na ptaskiej i stabilnej
powierzchni roboczej (marmur lub odpowiednik).

* POZIOM HALASU

Poziom ciagty ci$nienia akustycznego podczas pracy
na biegu jatowym urzadzenia jest nizszy od 70 dBa.

* DANE ELEKTRYCZNE

Urzadzenie jednofazowe

I Predkos¢ Napiecie
Sinik (obr/min) (A)
200-240V / 50-60 Hz 700 4

- Informacje dotyczace mocy znajduja sie na
tabliczce znamionowej.
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BEZPIECZENSTWO

Urzadzenie mozna wiaczy¢ tylko wtedy, gdy ostona
jest prawidtowo zamknieta na gtowicy.

A\ DLA PRZYPOMNIENIA

Nie otwiera¢ urzadzenia przed catkowitym
jego zatrzymaniem.

Nigdy nie probowac¢ usuwac systemow
blokowania i systemoéw bezpieczenstwa.
Nigdy nie wktada¢ zadnych przedmiotéw do
pojemnikow roboczych w trakcie obrobki
Zywnosci.

Nie przecigzac urzadzenia.

NORMY

Powofac sie do oswiadczenia o zgodnosci na stronie
3.



PODSTAWOWE PRZEPISY

* ROZGA

BIALKA UBITE NA PIANE

Sktadniki:

® 16 biafek
® szczypta soli

Sposéb wykonania:

Wla¢ biatka do pojemnika, dodajac szczypte soli.Ubijac
delikatnie biatka z predkoscig ‘3’, nastepnie pod koniec
przez 10 sekund z predkoscia ‘9" w celu uzyskania zwartej
konsystencji.

KREM CHANTILLY

Sktadniki:

® 1 [itr Smietanki
® 80 g cukru pudru

Sposob wykonania:

Wla¢ zimng smietanke do pojemnika i doda¢ cukier
puder.

Ubija¢ z predkoscia ‘5’, gdy krem zgestnieje zwiekszac
predkosc i przejs¢ na predkosc ‘7' lub ‘8'.

Gdy krem stanie sie spoisty i aksamitny wytaczy¢
urzadzenie.

e HAK
CIASTO NA CHLEB (chleb wiejski)

* MIESZADLO

Sktadniki:
® 1 kg mqki
® 750 ml wodyu
® 25gdrozdzy
®30gsoli
® 300 g mqki zytniej typ 170

Sposéb wykonania:

Wsypac make do pojemnika, wla¢ wode, doda¢ drozdze i
sol.

Ustawi¢ predkos¢ ‘1" w celu uzyskania jednorodnej
mieszanki, a nastepnie przekreci¢ predko$¢ na ‘2', aby
wyrobic ciasto.

BRIOCHE

Sktadniki:

® 1.2 kg mqki

® 50 g drozdzy piekarskich
® 3 fyzeczki soli

® 7135 g cukru

® 10 jajek + 3 Zottka

® 350 ml mleka

® 680 g miekkiego masta

Sposob wykonania:

Wsypac¢ make do pojemnika, doda¢ drozdze, sdl, cukier,
jajka i mleko.

Wyrabia¢ ciasto hakiem przez okoto 10 minut z
predkoscia ‘2'.

Jesli ciasto bedzie zbyt geste doda¢ odrobine wody.
Doda¢ miekkie zimne masto i wyrabia¢, az ciasto bedzie
odklejac sie od pojemnika i nie bedzie klei¢ sie do rak.
Przetozy¢ ciasto do innego pojemnika. Przykry¢ i
pozostawi¢ do wyrosniecia.

Gdy ciasto podwoi swoja objetos¢ przerwad proces,
przykry¢ folig i przechowywa¢ w chiodzie.

UKRECONE MAStO DO BABECZEK CUPCAKES
Sktadniki: 4

® 1 kg masta

® 1,7 kg cukru pudru

® 270 ml mleka

® 11 ml ptynnej wanilii

Sposob wykonania:

W pierwszej kolejnosci ukreci¢ masto (wtozy¢ je do
pojemnika nastepnie ukrecic¢ z predkoscia ‘6’).

Dodac¢ cukier puder, mleko, wanilie i obracac z predkoscia ‘3'.

Gdy mieszanka bedzie jednorodna utrwali¢ konsystencje
przez 3 minuty i doda¢ dowolny barwnik.

Nastepnie udekorowac babeczki cupcakes przy uzyciu
rekawa dekoratorskiego.

PUREE ZIEMNIACZANE Z SZAFRANEM

Sktadniki:
® 500 g ziemniakow
® 125 g miekkiego masta

® 2-3 kapsutki
sproszkowanego szafranu

® Sl i biaty pieprz

Sposéb wykonania:

Obra¢ ziemniaki i pokroi¢ w kawatki o takiej samej
wielkosci.

Gotowac ziemniaki w solonej wodzie, az beda miekkie.
Odcedzi¢ doktadnie ziemniaki, nastepnie przetozy¢
do garnka na matym ogniu, aby je osuszy¢. Wtozy¢
ugotowane ziemniaki do pojemnika wraz z miekkim

mastem i szafranem i mieszac z predkoscia ‘2, az do
uzyskania aksamitnej konsystencji.
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Index | Piece/Part | Désignation Description
1 99 605 | ECRAN DE PROTECTION PROTECTION SCREEN
2* 28 440 | ACCESSOIRES ENSEMBLE OUTILS INOX 8L 8L STAINLESS STEEL TOOLSET
3* 28 437 | CROCHET 8L INOX 8L STAINLESS STEEL HOOK
4* 28 438 | FEUILLE8 L INOX 8L STAINLESS STEEL BEATER
5* 28 439 | FOUET 8L INOX 8L STAINLESS STEEL WHISK
6* 28 419 | BOL8L 8L BOWL
7 99 609 | POUSSOIR CUTTER CUTTER PUSHER
8 99 610 | COUVERCLE CUTTER CUTTERLID
9 99 611 COUTEAU CUTTER CUTTER BLADE
10 99 612 | CUVE CUTTER CUTTER BOWL
11 99 581 | ENSEMBLE CAPOT SUPERIEUR TOP COVER ASSEMBLY
12 99 582 | ADAPTATEUR POUR ACCESSOIRE ACCESSORY ADAPTER
13 99 583 | CAPOT AVANT FRONT COVER
14 99 001 | ENSEMBLE ETIQUETTES STICKERS
15 99 026 | ENSEMBLE PLANETAIRE PLANETARY ASSEMBLY
16 99 542 | KIT CACHE VIS SCREW CAP KIT
17 99 003 | BOUTON POUSSOIR PUSH BUTTON
18 99 538 | ENSEMBLE TETE SUPERIEURE HEAD ASSEMBLY
19 99 004 | GRILLE DE VENTILATION VENT COVER
20 99 005 | KIT ASSEMBLAGE TETE SUPERIEURE HEAD TOP ASSEMBLY KIT
21 99 539 | SECURITE SAFETY
22 99 049 | KIT TRANSMISSION 8L 8L TRANSMISSION KIT
23 99 048 | KIT CIRCLIPS + ECROU TRANSMISSION 8L CIRCLIP KIT + 8L TRANSMISSION NUT
24 99 008 | ENSEMBLE MOTEUR MOTOR
25 99 009 | ENSEMBLE CANALISATION SUPERIEURE AIR DUCT TOP ASSEMBLY
26 99 010 | KIT TENDEUR TENSIONER KIT
27 99 607 | SECURITE MAGNETIQUE MAGNETIC SAFETY
28 99 011 | ENSEMBLE TETE INFERIEURE HEAD BOTTOM ASSEMBLY
29 99 012 | ENSEMBLE CACHE MOTEUR MOTOR PROTECTION ASSEMBLY
30 99 013 | ENSEMBLE COUPELLE CUP ASSEMBLY
31 99 014 | GOUPILLE PIN
32 99 038 | KIT VIS PLANETAIRE PLANETARY SCREW KIT
33 99 039 | ENSEMBLE PORTES SATELITES SATELYTE STRUCTURE ASSEMBLY
34 99 040 | ENSEMBLE PORTE PLANETAIRE + ROULEMENT BALL-BEARING PLANETARY STRUCTURE ASSEMBLY
35 99 042 | ENSEMBLE PIGNONS PLANETAIRE PLANETARY GEAR ASSEMBLY
36 99 041 | PIGNON CONIQUE EQUIPE EQUIPED CONICAL GEAR
37 99 558 | SOUS-ENSEMBLE VERROUILLAGE DE TETE HEAD LOCK SUB-ASSEMBLY
38 99 016 | CACHE FLANC SIDE PROTECTION
39 99 017 | ENSEMBLE BERCEAU CRADLE ASSEMBLY
40 99 559 | RACLEUR SCRAPER
41 99 018 | ENSEMBLE SOCLE BASE ASSEMBLY
42 99 057 | FAISCEAU V2 ELECTRIQUE RM8 RM8 ELECTRICAL WIRING GROUP
43 99 067 | ENSEMBLE VERROUILLAGE COMPLET V2 8L 8L HEAD LOCK SUB - ASSEMBLY
44 99 060 | ENSEMBLE SECU V2 BATTEUR 8L 8L SAFETY DEVICE GROUP
45 99 061 | SECURITE V2 BATTEUR SAFETY DEVICE GROUP
46 99 062 | ENSEMBLE RESSORT / PATTE DE SECU V2 8L 8L SPRING AND SLUG SAFETY DEVICE GROUP
47 99 065 | AXE CHARNIERE V2 HING AXIS V2
48 99 066 | ENSEMBLE RESSORT RAPPEL OUVERTURE V2 SPRING
49 99 561 | CIRCUIT COMMANDE MOTEUR MOTOR CONTROL BOARD
50 99 562 | ENSEMBLE BOUTON DE COMMANDE CONTROL KNOB ASSEMBLY
51 99 021 | ENSEMBLE CANALISATION INFERIEURE AIR DUCT BOTTOM ASSEMBLY
52 99 022 | VARIATEUR SPEED VARIATOR
53 99 023 | ENSEMBLE CACHE INFERIEUR SOCLE LOWER PLATE ASSEMBLY
54 99 024 | ENSEMBLE PIED CAOUTCHOUC RUBBER FOOT ASSEMBLY
Désignation Description
A CORDON D’ALIMENTATION 8L 8L CORD
Machine Voltage A
26 220 AEUR 99 025
26 227 ADK 230/50/1 99 071
26 228 A SUISSE 99 072
26 221 A UK 240/50/1 99 070
| C:.02/2016 | REV:
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SCHEMA ELECTRIQUE ELECTRIC DIAGRAM ELEKTRISCHES SCHALTBILD
vert - jaune / green - yellow / griin - gelb N
bleu / blue / blau Eé
marron/ brown / braun Frangais English Deutsch
VAR ILSE | Interrupteur sécurité écran Screen safety switch Sicherheitsschalter Bilkdschirm
—_ 1t — — — —l ISC | Interrupteur sécurité capot Hood safety switch Sicherheitsschalter Motorhaube
SIS Interrupteur sécurité action positive Opening of fead positive action| Sicherheitsschalter positive
| L1 L2/N | ISOT| quverture de téte safety switch MaRnahmen Kopféffnung
| R S MO | Moteur Motor Motor
| r o |_| P | Potentiométre Réf. 507532 Potentiometer Ref. 507532 Potentiometer Ref. 507532
| | | | PCB | Carte de commande Réf. 507526 Control Board Ref. 507526 Steuerkarte Ref. 507526
| I | I_| PTO | Protecteur thermique du moteur Motor thermal protector Motorthermoschutz
L | | VAR | Variateur Réf. 507527 Variator Ref. 507527 Variator Ref. 507527
- N
ALIMENTATION | Jo |
SUPPLY | . ) |
STROMVERSORGUNG — | PCB
| E— |
SIISIIS) S8 &
LIGNE DE COULEUR | RIARTER1 ‘COM AH‘ 5\/lAOW | P noir / black / schwarz I = COM PTO
COLOUR LINE | | blanc / white / weib -
FARBELINE \’\ — Al
rouge /red [ rot SECURITES
| f | I——- 5v ||
B EEEREEEE |
| [LoA{Lodco Lit] Li2] L3| Liaf+ 24 %& IGNE DE COULEUR
I— | COLOUR LINE
l_ ___ D __ /—’—’—’@ _@_@_ —| FARBELINE
L ulviw|oD
vert - jaune / green - yellow / griin - gelb @ 3 Normally m
losed
noir / black / schwarz / PTO close U
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