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Dziekujemy Paristwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznac sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu migjscu.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametrow technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

1. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

+ Uwaga! Jezeli frytkownica zostala uszkodzona podczas transportu nie wolno jej podtaczac!

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia
lub zranienie oséb.

« Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga
i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwiera¢ samodzielnie obudowy urzadzenia.

* Nie wktada¢ zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym
uzytkowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe przez wyspecjalizowany
serwis.

* Nigdy nie naprawiaé urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

» Zabrania sie dokonywania przerobek i napraw przez osoby nieprzeszkolone zawodowo.

» Podczas uzytkowania obszar roboczy nagrzewa sie. Zaleca sie zachowanie ostroznosci, aby unikaé
dotykania goracych elementéw.

« Zabrania sie uzytkowania urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie lub
umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej
wymienione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo.

« Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, nalezy odtaczyc¢ je od
zrédta zasilania.

* Nie nalezy pozostawia¢ frytkownicy bez nadzoru podczas eksploatacji. Rozgrzane oleje i ttuszcze moga
ulec samozaptonowi z powodu przegrzania.

* Niedozwolone jest zalewanie urzadzenia woda.

« Diugotrwate intensywne uzywanie urzadzenia moze wymagac¢ dodatkowego przewietrzania, na przyktad
otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np. zwigkszenia wydajnosci wentylacji mechanicznej, jesli
jest stosowana.

* W czasie grzania oleju uzywaé pokrywek by nie doprowadzi¢ do zalewania elementéw grzewczych i
powierzchni roboczych frytkownicy.

»  Wylaczy(¢ zasilanie urzadzenia na panelu sterowania (pokretta w potozeniu ,0") przed rozpoczeciem
czyszczenia, konserwacji oraz przed wyciggnieciem wtyczki z gniazda zasilajacego i/lub odtaczysz
urzadzenie od zasilania gtéwnego .

* Nie dotykac wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

* Regularnie kontrolowad stan wtyczki i przewodu zasilajagcego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki
lub przewodu zasilajacego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

» Chroni¢ przewod zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrédta ognia
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Zabezpieczy¢ przewdd zasilajacy, aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z gniazda zasilajgcego lub sie o
niego nie potknat.

Wytaczad urzadzenie, przed wyciggnieciem wtyczki z gniazda zasilajacego.
Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za przewod zasilajacy.

2. DANE TECHNICZNE
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Grzatka
Uchwyt kosza
Odptyw nadmiaru oleju
Termostat bezpieczenstwa
Pokretto termostatu
Drzwi
Raczka obrotu grzatki
Kosz
Lampka zielona

.Lampka pomaranczowa
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=
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UWAGA - urzadzenie wyposazone jest w odptyw nadmiaru oleju - 3, ktory
uniemozliwia wylanie sie goracego oleju poza urzadzenie, w sytuacji awaryjnej
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Frytownica
Typ elgktryczna
llos¢ komor 1
model 972550
taczna moc [W] 15000
maksymalny poziom oleju [I] 15
czas nagrzewania do temperatury pracy [min] 6
Ny 3,0 na jeden
wydajnosé pracy [kg] ws;d
wymiary pojedynczego kosza Lxbxh [mm] 310x340x150

3. INSTALACIA

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢, czy frytkownica nie ma widocznych uszkodzen. Jezeli frytkownica zostata
uszkodzona podczas transportu nie wolno jej podtgczac!

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usunac folie ochronna z urzadzenia. Powierzchnie zewnetrzne umy¢
ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego, stosowanego do mycia naczyn kuchennych. Nie stosowac
srodkow Sciernych i innych, ktére mogtyby zarysowac powierzchnie. Do mycia uzywa¢ jedynie wilgotnej
Sciereczki. Po umyciu urzadzenia, pozostawic je do catkowitego wyschniecia.

Przewdd zasilajacy o przekroju 5x4mm? z odpowiednia wtyczka NIE JEST czescia zestawu i nalezy go
dokupic.

Frytkownice nalezy ustawi¢ na ptaskiej, stabilnej i wypoziomowanej podstawie (zaleca sie stosowanie podstaw
produkowanych w Stalgast Radom Sp. z.0.0.).

UWAGA! Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do sieci elektrycznej z uziemieniem i zabezpieczeniem
réznicowo-pradowym 30 mA oraz zabezpieczenie nadpradowe minimum 25A.

* -Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie czy napigcie urzadzenia jest zgodne z napieciem
dostepnym w miejscu instalacji.

« -Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do sieci elektrycznej z uziemieniem.

* -Urzadzenie nalezy umiesci¢ w pomieszczeniu o dobrej wentylacji.

Frytoownice nalezy umiescic¢ na ptaskiej, stabilnej powierzchni a nastepnie wypoziomowac za pomoca
regulowanych ndg
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Regulowana nézka

3.1. WARUNKI PRZYtACZENIE SIECI ELEKTRYCZNE)J

* - nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci energetycznej odpowiada napieciu wskazanemu na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Poz. 1 na rysunku jn.

« - wykonania instalacji elektrycznej nalezy dokonaé poprzez podtaczenie zasilania do skrzynki zaciskowej
elektrycznej znajdujacej sie na tylnej Scianie urzadzenia poz. 3 na rysunku jn.

* - urzadzenie obowigzkowo nalezy przytaczy¢ do instalacji wyrdbwnujacej potencjaty elektryczne.
Podtaczenie do Sruby ekwipotencjalnej. Poz. 2 oznaczonej symbolem na rysunku jn.

1- Sruba ekwipotencjatu

2- skrzynka zaciskowa,
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4. SCHEMAT INSTALACII ELEKTRYCZNEJ (MODEL 972550):
Numery na schematach odpowiadajg numerom w wykazie czesci zamiennych

Skrzynka KADO

I ] O C !
L1 PLe ¥z N %ee

ST

L1 L2 |L3 @—l
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Przylaczenie urzadzenia do instalacji wyrownujacej potencjatly elektryczne zabezpieczajace
uzytkownika przed porazeniem tzw. zerowanie urzadzenia:

» -odkreci¢ nakretke na srubie

* - wprowadzi¢ przewdd ekwipotencjatu

» -przykreci¢ nakretke do oporu

» -drugi koniec przewodu ekwipotencjalnego podtaczyé do szyny wyrébwnawczej lub potaczy¢ go z ziemia

5. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom pradem elektrycznym nalezy przestrzegaé podanych
ponizej zasad bezpieczenstwa:

* - Przeszkoli¢ przed pierwszym uruchomieniem oraz okresowo personel eksploatujgcy urzadzenie
w zakresie bezpieczehstwa obstugi urzadzenia zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej instrukgji
obstugi

» - przeszkoli¢ personel w zakresie obstugi urzadzenia zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej
instrukcji obstugi

* - przeszkoli¢ personel w zakresie podstawowych zasad uzytkowania urzadzen elektrycznych,
bezpieczenstwa w miejscu pracy oraz udzielania pierwszej pomocy w razie wystapienia takiej potrzeby

przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania

« - niedozwolone jest wigczanie urzadzenia, jezeli ktérykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony

* -Produkty o duzej zawartosci wody, jak rowniez za duze ilosci produktéw przyrzadzanych jednorazowo
moze doprowadzi¢ do wypadku.(poparzenia)

* -Goracy olej moze spowodowac poparzenia. Nie dotyka¢ goracego oleju! Nie dotykac zbiornika na
olej!

* -Nie wylewa¢ oleju az osiagnie pokojowa temperature.

* -Nie uzywac zuzytego oleju.

» -Nie witaczac¢ urzadzenia bez oleju.

* -W poblizu urzadzenia nie moga znajdowac sie zadne tatwopalne przedmioty.
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6. OBSLUGA URZADZENIA

1-zamek, 2- uchwyt, 3- grzatka

» -Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez wykwalifikowany personel.

» -Sprawdzi¢ czy urzadzenie zostato prawidtowo podtaczone do Zrédta pradu. Pokretto termostatu powinno
by¢ ustawione w pozycji ,0" przed rozpoczeciem pracy.

» -Zdjac pokrywe i potozy¢ podstawe na dnie zbiornika, tak, aby zastaniata grzatki

« -Zbiornik wypetnic¢ swiezym olejem powyzej poziomu grzatek (maksymalna pojemnos¢ pojemnika to 10
litrow)

« -Umocowac kosz w uchwycie w przestrzeni robocze;j.

« -Ustawi¢ temperature poprzez przekrecenie pokretta termostatu zgodnie z ruchem wskazéwek zegara a
nastepnie zakry¢ obszar roboczy pokrywka na czas nagrzewania sie oleju, (pomaranczowa lampka zapali
sie sygnalizujgc rozpoczecie procesu podgrzewania, zielona lampka jest wigczona przez caty okres pracy
urzadzenia sygnalizujac podtaczenie urzadzenia do zrédta pradu).
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zaslepka przycisku zielona lampka
reset sygnalizacyjna

pomaranczowa lampka
sygnalizacyjna

» -Gdy temperatura oleju osiggnie ustawionag wartos¢, termostat automatycznie wytaczy zasilanie.
(pomaranczowa lampka zgasnie. Gdy temperatura oleju spadnie ponizej ustawionej wartosci, termostat
automatycznie witaczy zasilanie. Kontrolka ponownie zapali sie sygnalizujgc prace urzadzenia).

« -Ostroznie umiesci¢ artykuty spozywcze w koszu, podczas smazenia powinno sie zakry¢ obszar roboczy za
pomoca pokrywy (Pokrywa utatwia utrzymanie czystosci oraz temperatury oleju. Przykrywajac zbiornik
z olejem nalezy upewni¢ sie, ze pokrywa jest sucha).

* -W przypadku przegrzania grzatek rytownicy, wytacza sie termostat bezpieczenstwa, w takim wypadku
nalezy po ostygnieciu oleju uzy¢ przycisku ,RESET” znajdujacego sie za zaslepka.

» -zdjac pokrywe a nastepnie ostroznie wyciagnac¢ kosz z przygotowanymi artykutami spozywczymi
z przestrzeni roboczej urzadzenia (istnieje mozliwos¢ umocowania kosza w gérnym uchwycie w celu
ociekniecia jedzenia ze zbednej ilosci oleju).

« -Gdy caty proces zostanie zakonczony, przekreci¢ pokretto termostatu do pozycji ,0” ruchem przeciwnym
do wskazdwek zegara i odtgczyc¢ zasilanie elektryczne(zielona lampka sygnalizacyjna wytaczy sie).

Po zakonczeniu pracy nalezy oprozni¢ zbiorniki na olej i wyczysci¢ grzatki. Czynnosci te powinno sie
wykonywac ze szczegdlng ostroznoscia. Pamietaj aby tluszcz nie byt goracy. Goracy tluszcz moze
spowodowa¢ zagrozenie poparzeniem.

* W tym celu nalezy otworzy¢ drzwi podstawy i upewnic sie ze zbiornik na zuzyty olej jest na miejscu (2)

» -Oproznienie zbiornika z grzatkami nastepuje po otworzeniu zaworu (1) ktéry znajduje sie za drzwiami

» -Cierpliwie czeka¢, az caty olej znajdzie sig poza zbiornikiem

* -Po zakonczonym opréznianiu zbiornika z grzatkami zamknaé zawor

* -W celu wyczyszczenia grzatek, nalezy je podnies¢ do poziomu, w ktérym zataczy sie blokada, nastepnie
delikatnie wyczysci¢ grzatki wilgotna Scierka a potem wysuszy¢

« -Odblokowa¢ potozenie grzatek poprzez wcisniecie zamka i ustawi¢ grzatki w poprzednim potozeniu.

* -UWAGA - urzadzenie wyposazone jest w odptyw nadmiaru oleju znajdujacy sie w blacie (3), ktory
uniemozliwia wylanie sie goracego oleju poza urzadzenie z gtdwnego zbiornika. Nadmiar oleju sptywa do
zbiornika na zuzyty olej (2) umieszczonego w szafce.
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1. Zawdr spustowy oleju z zbiornika gtéwnego

2. Zbiornik na zuzyty olej
3. Rura przelewowa oleju z blatu

UWAGA!

Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy przewdd zasilajacy jest podtaczony do gniazda, powierzchnia
robocza nie jest wystudzona oraz gdy w komorze jest jakakolwiek zawartos¢.
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7. PAKOWANIE, tADOWANIE | TRANSPORT

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

Codzienna konserwacja polega na zdjeciu wszystkich naczyn z urzadzenia i przemyciu elementéw kuchni za
pomoca szmatki zwilzonej w wodzie z ptynem do mycia naczyn a nastepnie wytarciu czystg szmatka do
sucha.

Codziennie sprawdzi¢ stan grzatek oraz stan pokretet i przetgcznikdw na ktorym osadzone sa pokretta,
uszkodzenie pokretta oraz trzpienia przetacznika trybu pracy eliminuje dang ptytke i/lub cate urzadzenie z
eksploatacji. Usterke zgtosic¢ do serwisu.

Raz na miesigc nalezy sprawdzi¢, czy:

» -podtaczenia elektryczne s wykonane prawidtowo
* -przewdd zasilajacy nie zostat uszkodzony
» -wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.

Raz na rok nalezy serwisowaé urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentualnych
usterek elementow i czesci (kontrola poprawnosci dziatania, konserwacja zaworéw gazowych, oraz préba
szczelnosci urzadzenia). W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany personel techniczny
(serwis techniczny) zobowiazany jest do jej usuniecia.

Serwis techniczny powinien zwrocic¢ szczegdlng uwage na:

» -stan elementow grzewczych i zabezpieczen elementdéw grzewczych

« -stopien zuzycia urzadzenia oraz jakosci izolacji

Konserwacja wykonywana raz na miesiac, coroczne serwisowanie oraz naprawa urzadzenia moga by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny). Podczas pierwszego
uruchomienia fabrycznie nowej frytkownicy nastepuje wydzielanie sie nieprzyjemnych zapachow
pochodzacych z naturalnego wypalania sie zakonserwowanych grzatek. Zapachy po pierwszym wypaleniu
znikna.

PAKOWANIE, tADOWANIE I TRANSPORT

Frytkownice pakowane sa zgodnie z obowigzujgcymi normami.

Transport powinien odbywac sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu kuchnia powinna by¢
zabezpieczona przed przesuwaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami mechanicznymi.
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8. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH
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Lp kod nazwa towaru
towaru

1 M70550 Lampka pomaraniczowa

2 M70102 Lampka zielona

3 M70402 Raczka do pokrywy

4 M70533 Skrzynka zaciskowa KADO

5 M70662 Pokretto Stalgast

6 M70629 Kostka przytgczeniowa 4x10

7 | PWHO0315 Kosz

8 | 319H1RGO Podstawa pod kosz

9 M90135 Skala temperatura

10 | M90844 Termostat regulacyjny

11| M90089 Termostat zabezpieczajgcy

12 | M90569 Grzatka 15000W

13 | M90446 Zawor kulowy 1”

14 | M90087 Wytacznik osiowy

15 | M90115 Mikroprzetacznik

16 | M91077 Stycznik
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9. GWARANCIA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

Uszkodzenia wynikajgce z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegajg naprawie gwarancyjne;j.
Nie podlega réwniez gwarancji wymiana ptyt grzewczych spowodowana zalaniem a nastepstwem czego
moze by¢ pekniecie - niewtasciwe uzytkowanie.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegajg takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kottfowym, sruby oraz elementy ulegajgce naturalnemu zuzyciu np.; ptytki grzewcze,
uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone
podzespoty wskutek niewtasciwego uzytkowania.

Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej
naprawy.
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