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Dziekujemy Paristwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznac sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.

Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga réznic sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametrow technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

Produkowane przez nasza firme przechylne patelnie gazowe sg urzadzeniami typu A; (bez
odprowadzenia spalin do komina) i dlatego polskie normy nakazujg uzytkowanie ich pod sprawnie
dziatajacymi wyciggami miejscowymi z okapami. W celu zapewnienia bezpiecznej eksploatacji urzadzen
gazowych nalezy stosowac sie do przedstawionych nizej wytycznych.

1. WARUNKI PODEACZENIA DO SIECI GAZOWEJ

Pomieszczenia przeznaczone do zainstalowania urzadzen gazowych musi odpowiadaé wytycznym
zawartym w Rozporzadzeniu Ministra Gospodarki Przestrzennej i Budownictwa w sprawie warunkéw
technicznych jakim powinny odpowiadaé budynki i ich usytuowanie ( Dz. U. z dnia 15 czerwca 2002 r.).
W pozostatych krajach muszg by¢ przestrzegane przepisy dotyczace instalacji urzadzen zasilanych
paliwami gazowymi.

Zgodnie z w/w przepisami pomieszczenie takie musi posiadac¢ wysokosé co najmniej 2,2m oraz
wentylacje zapewniajacg wymiane powietrza nad urzadzeniami gazowymi typu restauracyjnego z
odprowadzeniem spalin do kanatéw spalinowych, przy czym do urzadzenh o mocy cieplnej wiekszej niz
30kW nalezy instalowaé czujniki wytaczajace urzadzenie w przypadku zaniku ciggu kominowego (Dz.
Ustaw Nr 75 z dnia 12.04.2002.poz 690 § 174ust. 10)

Patelnie nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajgcym fatwy do niej dostep, w oddaleniu od przedmiotow
palnych i scian.

e Kubatura pomieszczenia kuchennego powinna spetnia¢ zalezno$é : moc urzadzenia(W) /
(podzieli¢ przez) kubatura pomieszczenia (m3) < 930W/m3.

e Urzadzenia dostosowane do spalania gazu propan — butan nie moga by¢ instalowane ponizej
poziomu gruntu(np. piwnice) a takze w pomieszczeniu nie moze by¢ wiecej niz dwie 11 kg
butle z propanem — butanem.

e Butle nalezy umieszczaé w odlegtosci co najmniej 1,5m od urzadzen promieniujacych ciepto
(grzejniki, piece itp.) z wytgczeniem zestawu z szafkami na butle.

Uwaga: Jezeli urzadzenie ma przedziat na butle do gazu, przedziat ten powinien by¢ tak
zaprojektowany, aby miescit tylko jedng butle o maksymalnej tadownosci wynoszgcej 20kg. Catkowite
obciazenie cieplne urzadzenia (suma obcigzen wszystkich palnikdéw) nie powinna przekraczac¢ 12kW.

e Butli nie umieszczac w sasiedztwie innych urzadzen powodujacych iskrzenie.

e Butle umieszcza¢ w pozycji pionowej oraz zabezpieczaé przed uderzeniem, przewrdceniem
przypadkowym przemieszczeniem.

e Temperatura pomieszczen, w ktdrych instaluje sie butle nie moze przekracza¢ 35°C.

Patelnia moze byc przytgczona do butli z propanem-butanem lub instalacji gazowej tylko przez
osobe posiadajgcq uprawnienia do wykonywania ustug instalatorskich. Adaptacje patelni na
inny rodzaj gazu powinien wykonac autoryzowany instalator.

Proces instalacji i zmiany dysz musi zostac poswiadczony odpowiednimi zapisami w karcie
gwarancyjnej dotqczonej do urzqdzenia.

Patelnia na gaz ptynny powinna by¢ podtaczona do przewodu gietkiego (przewo6d do gazu propan —
butan posiadajacy znak bezpieczenstwa ,B") za posrednictwem rury stalowej bez szwu o dtugosci co
najmniej 50cm. Przewdd powinien by¢ na obu koncach zabezpieczony przed zsunieciem opaskami
zaciskowymi. Dtugos¢ przewodu nie moze by¢ mniejsza niz 1,2 mb i nie moze by¢ wieksza niz 3,0m.
Butla z gazem propan —butan (B/P) musi by¢ wyposazona w reduktor ci$nienia gazu do 3,7kPa
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Patelnia na gaz ziemny (E) powinna by¢ przytgczona do instalacji gazowej wewnatrz budynku na
sztywno lub przy pomocy elastycznych przewodow metalowych posiadajacych aktualny znak
bezpieczenstwa. Nalezy uzywac dwuztgczki i rury 1/2" bez szwu. Patelnia ma koncédwke przytaczenia z
gwintem R 1/2".

Podczas pierwszej instalacji urzadzenia i po kazdej zmianie rodzaju zasilania (inny rodzaj gazu), musi
by¢ zweryfikowane ci$nienie zasilania za pomocg manometru. Kréciec do sprawdzenia ci$nienia
zasilania jest na rurze zasilajacej przed zaworem. Cisnienie powinno miescic sie miedzy wartosciami
granicznymi zamieszczonymi w tabeli 4.3.

2. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

¢ Uwaga! Jezeli patelnia zostata uszkodzona podczas transportu nie wolno jej podtacza¢!

e Przed pierwszym uruchomieniem patelni nalezy doktadnie zapoznac sie z instrukcjg obstugi i
zaleceniami bezpieczenstwa

e Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie oséb.

e Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

e Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa
obstuga i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

e W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajacego przed kontaktem
z woda lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody
lub zostato zalane wodg, nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z gniazda zasilajacego, a
nastepnie zleci¢ kontrole urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

¢ Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami.

e W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym
uzytkowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w
wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

¢ Nigdy nie naprawiaj urzagdzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

e Zabrania sie dokonywania przerdbek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

e Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goragcymi przedmiotami, a takze z dala
od otwartego zrédta ognia. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajgcego, zawsze
chwytaj za wtyczke, nigdy nie ciagnij za przewdd zasilajacy.

e Zabezpiecz przewod zasilajacy (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciggnat go z
gniazda zasilajacego lub sie o niego nie potknat.

¢ Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu to powinien by¢ wymieniony. Nieodtaczalny
przewad zasilajacy moze by¢ wymieniony w specjalistycznych zaktadach naprawczych lub
przez wykwalifikowana osobe.

¢ Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Nie nalezy zezwalaé na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone
fizycznie lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej whasciwego uzytkowania
urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwac urzadzenie jedynie pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za bezpieczenstwo.

e Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz
je od zrodta zasilania, wyciggajac wtyczke z gniazda zasilajacego.

o UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajgcego jest podtaczona do gniazda zasilajacego,
urzadzenie caty czas pozostaje pod napieciem.

¢ Niedozwolone jest wtaczanie urzadzenia podczas gdy misa jest pusta oraz wlewanie wody, gdy
zawartos¢ misy jest goraca, gdyz spowoduje to nieodwracalne i nagte uszkodzenie dna misy.
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¢ Nalezy zapewni¢ tatwos¢ dostepu do wylaczenia wtyczki nieodtaczalnego przewodu
zasilajacego.

¢ Podlaczenie patelni do instalacji gazowej lub butli z gazem plynnym oraz jej regulacje
musi wykona¢ wylacznie uprawniony instalator urzadzen gazowych posiadajacy aktualne
zaswiadczenie kwalifikacyjne ,E” w zakresie eksploatacji urzadzen i instalacji
energetycznych.

¢ Urzadzenie jest przystosowane do gazu i ciSnienia podanego na tabliczce znamionowe;j.

e Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w celu unowoczesnienia urzadzenia i
statego polepszania jakosci, bez uprzedniego powiadomienia. Zmiany te nie beda jednak
stwarzaty trudnosci dla uzytkownikow.

e Materialy, z ktérych jest wykonane opakowanie nadaja sie do wykorzystania jako surowce
wtorne.

e Podczas uzytkowania misa nagrzewa sie. Zachowac ostroznos¢, aby unika¢ dotykania goracych
elementdw.

e Nie stawiaé naczyn bezposrednio na pokrywie

e Nie uderza¢ w pokretto zaworu.

e Podczas gotowania na wodzie uwaza¢ podnoszac pokrywe — mozliwo$¢ oparzenia goraca para.
Stosowac rekawice ochronne

¢ Nie nalezy pozostawiac patelni bez nadzoru podczas eksploatacji. Rozgrzane oleje i ttuszcze
moga ulec samozaptonowi z powodu przegrzania.

e Urzadzenie musi by¢ podtaczone do systemu ekwipotencjalnego. Odpowiedni zacisk znajduje
sie w poblizu wejscia kabla (puszki podtaczeniowe)).

2.1 W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO

e uzywac otwartego ognia (np.: zapala¢ zapatek, pali¢ papierosow, itp.), wiaczaé i wytaczac
odbiornikéw elektrycznych (dzwonek lub wtacznik oswietlenia) oraz uzywac innych urzadzen
elektrycznych i mechanicznych powodujacych powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej. W
takim przypadku nalezy natychmiast zamknaé¢ zawér na butli z gazem lub kurek odcinajgcy
instalacje gazowa oraz przewietrzyé pomieszczenie, a nastepnie wezwac osobe uprawniong do
usunigcia przyczyny.

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast
zamkna¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajacego oraz odfaczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego przy pomocy zabezpieczenia pradowego.

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzacego z nieszczelnego zaworu butli gazowej
nalezy zarzuci¢ mokry koc na butle w celu jej ostudzenia oraz zakreci¢ zawor na butli. Po
ostudzeniu nalezy butle wynie$¢ na otwarta przestrzen. Zabrania sie powtdrnej
eksploatacji uszkodzonej butli.

e W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu urzadzenia nalezy zamkna¢ zawor gtowny
na instalacji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym
uzytkowaniu.

e Nie otwiera¢ zaworu na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia czy
wszystkie zawory gazu na urzadzeniu sg zamkniete.

e Wylaczac zasilanie gazem urzadzenia na panelu sterowania oraz zamyka¢ zawor odcinajacy po
zakonczeniu eksploatacji i w trakcie czyszczenia.
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3. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Patelnia nie jest przeznaczona do smazenia na gtebokim ttuszczu (np.frytek)
Patelnia gazowa wychylna linii 700 model 974... przeznaczona jest do profesjonalnego uzytku w
punktach zbiorowego zywienia, barach, restauracjach itp. Urzadzenie jest przeznaczone do smazenia i

pieczenia mies oraz ryb a ponadto do sporzadzania soséw.

Patelni nie nalezy uzytkowa¢ inaczej jak przewiduje to instrukcja obstugi.
W celu dodatkowych pytan nalezy skonsultowac sie z dziatem technicznym firmy.

4. DANE TECHNICZNE

974001, 974002, 974003,974004,

NUMER KATALOGOWY 974005, 974006, 974007
WYSOKOSC 850 mm
SZEROKOSC 800 mm
GLEBOKOSC 700 mm
MOC GAZOWA 17kW
WYDAJNOSC ~200 kotl./h
POJEMNOSC MISY ok. 57 |
POWIERZCHNIA MISY 0,35 m2
WAGA 125 kg
NAPIECIE 230V 50Hz
STOPIEN OCHRONY PRZED WODA P21
Tabela 4.1
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Gaz... Moc znamionowa Moc zredukowana |Zapalarka Zuzycie
Cisnienie
o , Zuzycie maksymalne
© = 2L ¢ S 3
o < © c 5] © [ke/h] [m3/h]
% = N Y & = N
0 A ko) — w N S a o
w = m c N E © “g =t > @© ko
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== VS o e £ >
€ © = 2 S © G © g0 £
o o T o - o i o L v £
S £ N~ O o ~ | = 2 6 x S
G20 20 17,00 305 M90929 13 <0,25 40 x2 M90429 ustawic 1,799
G27 20 17,00 350 M90919 13 <0,25 40 x2 M90429 ustawic 2,194
G30/G31 | 28-30/37 17,00 210 M90920 16 <0,25 20 x2 M90425 otwarty 1,341
->G30
G30/G31 37 17,00 200 M90930 16 <0,25 20 x2 M90425 otwarty 1,341 ->G30
->G30
G30/G31 50 17,00 185 M90921 16 <0,25 20 x2 M90425 otwarty 1,341
G31 37 17,00 210 M90920 16 <0,25 20 x2 M90425 otwarty 1,320 ->G31
Tabela 4.2
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Ky

1 — przycisk wytaczenia palnika (klawisz zaworu z biatg kropa)

2 - przycisk wiaczenia palnika pilota (klawisz zaworu z czerwong iskra)
3 - pokretto regulacyjne termostatu

4 — przycisk generatora iskry

5 —reset termostatu bezpieczenstwa

6 - korba podnoszenia misy

7 — regulowana n6zka

Niniejsza instrukcja obstugi patelni gazowych wymagania wg PN-EN 203-1+A1:2010;
PN-EN 203-2-8; EN 60335-2-39 ;
Patelnia przystosowana jest do zasilania nastepujgcymi paliwami gazowymi:

2E -rodzina 2 grupa E (20mbar) — gaz ziemny wysoko-metanowy (G20)
2lw  -rodzina 2 grupa Lw (20mbar) — gaz ziemny zaazotowany (G27)

3B/P  -rodzina 3 grupa B/P (37mbar) — gaz propan-butan (G30)

3P -rodzina 3 grupa P (37mbar) — gaz propan (G31)

Moc cieplna palnika patelni: 17 kW
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Rodzaj gazu Cisnienie Cisnienie Cisnienie Srednica Zuzycie
nominalne minimalne maksymalne dyszy gazu
(mbar) (mbar) (mbar) (mm)
Gaz ziemny 2E (G20) 20 17 25 3,05 1,799m3/h
2Lw (G27) 20 16 23 3,50 2,194m3/h
Gaz ptynny | 3B/P(G30) 37 25 45 2,00 1,341kg/h
3P(G31) 37 25 45 2,10 1,341kg/h

Tabela 4.3

5. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Obudowa urzadzenia zostata wykonana ze stali nierdzewnej. Powierzchnia robocza urzadzenia
zamocowana jest na stelazu z czterema nézkami, za pomoca ktérych mozna wypoziomowac patelnie.
Poziomowanie jest mozliwe w zakresie + 20mm.

Gtownymi elementami urzadzenia sa: misa wykonana ze stali nierdzewnej oraz palnik gtéwny o mocy
17kW.

Z przodu urzadzenia znajduje sie panel sterowania, na ktérym umieszczone zostaty regulator
temperatury, termostat bezpieczenstwa, przycisk generatora iskry. Korba zamocowana na krawedzi
misy stuzy do wychylania misy. Ponadto misa posiada gérng pokrywe zainstalowang na zawiasach,
ktéra mozna unies¢ za pomoca przymocowanego do niej uchwytu. Pokrywa wyposazona jest w system
samobalansujacy ktéry mozna regulowaé poprzez nacigg dwéch sprezyn. Dostep do naciggu po
zdjeciu ostony czotowej.
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6. INSTALACJA PATELNI

e Patelnie nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni w pomieszczeniu zamknietym przy wytaczonym
pradzie zasilania. Nastepnie nalezy ja wypoziomowac za pomoca nézek.

Regulowana nézka'

e Patelnie nalezy ustawi¢ w taki sposéb, aby umozliwi¢ do niej dostep przynajmniej od strony
frontowej. Za urzadzeniem powinna znajdowac sie $ciana wykonana z materiatéw niepalnych.

e Odlegtos¢ pomiedzy tytem urzadzenia a $ciana wykonana z materiatéw niepalnych powinna
wynosi¢ co najmniej 30 cm.

e Natomiast w przypadku, gdy $ciana zostata wykonana z materiatéw tatwopalnych (np.: drewno)
odlegtos¢ ta nie powinna by¢ mniejsza niz 60 cm.

e Patelnia zostata wyposazona w gietki przewdd zasilajacy o przekroju 3x1,5 mm (bez wtyczki).
Odpowiednig wtyczke powinna zamontowac osoba z uprawnieniami elektrycznymi. Do
podfaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej upowazniony jest wytacznie osoba z uprawnieniami

elektrycznymi.
e Gniazdo zasilajgce powinno posiadac aktualne pomiary zwigzane z bezpieczefAstwem przez

porazeniem pradem elektrycznym.

UWAGA!
Niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia podczas gdy misa jest pusta oraz wlewanie wody, gdy
zawartos$¢ misy jest goraca, gdyz spowoduje to nieodwracalne i nagte uszkodzenie dna misy.

Urzadzenie jest sprzedawane na konkretny rodzaj gazu co jest poswiadczone na tabliczce
znamionowej. Wszelkie zmiany dotyczace rodzaju gazu moga by¢ wykonane tylko przez osobe
posiadajaca odpowiednie uprawnienia oraz muszg zosta¢ wpisane w karte gwarancyjna
dolaczona do urzadzenia.

a. Adaptacja patelni na inny rodzaj gazu:

1. Wymieni¢ dysze w palniku gtéwnym — Srednice dysz dla odpowiedniego gazu podane sa w
punkcie 4 instrukgji.

10 STALGAST Radom sp. z 0.0. ul. Staniewicka 5 03-310 Warszawa
tel.: 22 517 15 75 fax: 22 517 15 77 www.stalgast.com email: stalgast@stalgast.com



Dysza gtéwna

2. Odkreci¢ wkret mocujacy tulejke w korpusie palnika, wysuna¢ lub wsuna¢ tulejke w korpus do
takiego potozenia, w ktérym ptomien palnika przy petnej mocy pali sie rdwnym niebieskim
ptomieniem i ,nie zrywa sie” — zgodnie z tabelg 4.2 , nastepnie nalezy dokreci¢ wkret mocujacy
tulejke.

3.  Wyregulowac przeptyw minimalny palnika gtéwnego w zaworze sterujgcym — nalezy wykreci¢
dwa obroty wkret umieszczony obok pokretta na zaworze gazu (C).
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A — Migjsce probkowania ci$nienia zasilania
B — Miejsce probkowania cisnienia zasilania palnika gtdwnego
C — Wkret regulacyjny ptomien minimalny palnika gtéwnego

4. Ustawi¢ odpowiednig dysze w pilocie palnika gtéwnego. W tym celu nalezy odkreci¢
zabezpieczenie i wymienic dysze pilota ptomienia wedtug tabeli 4.2.
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Dysza pilota ptomienia

Uwaga dla serwisu: Przy wymianie termostatu zabezpieczajacego kapilare nalezy wsuna¢ w gniazdo na
gtebokos¢ 180mm, natomiast przy wymianie zaworu Minisit kapilare nalezy wsuna¢ w gniazdo na
gtebokos¢ 120mm

Uwaga:
Po zmianie na inny rodzaj gazy nalezy pamietac o:

- wymianie uszczelek

- sprawdzeniu szczelnosci

- sprawdzi¢ poprawnos¢ pracy palnikow
- zmianie danych na tabliczkach

7. OBSLUGA URZADZENIA

e Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronna z urzadzenia . Powierzchnie
zewnetrzne i wewnetrzne umy¢ ciepta woda z dodatkiem srodka odttuszczajacego,
stosowanego do mycia naczyn kuchennych .Nie stosowac srodkow Sciernych i innych , ktére
mogtyby zarysowac powierzchnie. Do mycia uzywadé jedynie wilgotnej Sciereczki . Po umyciu
urzadzenia, pozostawi¢ je do catkowitego wyschniecia , nastepnie podtaczyé do sieci.

e Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sie upewnié ze pomieszczenie w ktérym stoi urzadzenie
jest dobrze wentylowane, ilos¢ powietrza wyciaggajacego jest wystarczajaca i nie jest zaktocana.
W przypadku watpliwos¢ prosze skontaktowac sie z serwisem. Uzytkownik koncowy jest
odpowiedzialny za czyszczenie urzadzenia i eksploatacje zgodnie z instrukgja.

e Uzywad urzadzenia zgodnie z przeznaczeniem tzn: do gotowania i smazenia miesa, ryb, do
duszenia potraw. Nie uzywac patelni jako frytownicy, ogolnie jako urzadzenia do smazenia na
gtebokim ttuszczu. Olej po nagrzaniu powyzej temperatury 230°C moze ulec zaptonowi i
spowodowac pozar.

e Dzieki wyposazeniu urzadzenia w regulator temperatury mozna obnizac lub zwieksza¢ wartosé¢
temperatury w zakresie od 50 do 300°C. Urzadzenie zostato dodatkowo zaopatrzone w
ogranicznik temperatury ustawiony na 360°C zabezpieczajacy mise przed przegrzaniem, co
moze sie zdarzy¢ w przypadku uszkodzenia regulatora temperatury. Po zadziataniu termostatu
bezpieczenstwa urzadzenie moze by¢ ponownie uruchomione po schtodzeniu patelni i po
zresetowaniu termostatu bezpieczefstwa — czerwony przycisk na panelu sterujagcym

e Urzadzenie wyposazono w zapalarke elektryczng (generator iskry) utatwiajaca codzienna
eksploatacje — uruchamianie palnika gtéwnego

¢ W momencie gdy urzadzenie osiggnie wybrang warto$¢ temperatury zawor termostatyczny
odcina do ptyw gazu do palnika gtdéwnego. Po ostudzeniu misy (spadku temperatury) zawor
automatycznie otwiera doptyw gazu i temperatura misy wzrasta
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Bardzo wazne jest przeprowadzenie procesu , wypalenia sie” patelni podczas pierwszego
uzycia. Nalezy to zrobi¢ nastepujaco (podczas pierwszego podtaczenia urzadzenia):

— wlaé do misy odpowiednia ilos¢ wody;

— ustawi¢ temperature za pomoca pokretta na 100°C

— po nagrzaniu odczeka¢ ok. 15min a nastepnie mozna przystapi¢ do smazenia.
Podczas rozgrzewania patelni nalezy pamieta¢ o zamknieciu pokrywy misy.
Ostroznie otwiera¢ pokrywe — mozliwos¢ poparzenia goraca para — uzywac rekawic
ochronnych
Podczas smazenia powinno sie kontrolowa¢ temperature misy poprzez regulator
temperatury (aby zapobiec przypieczeniu potraw lub niedogrzaniu).
Przed wyjeciem produktéw z misy nalezy wytaczy¢ urzadzenie.
W celu usuniecia ptynnych pozostatosci z misy, nalezy uzy¢ korby stuzacej do obrocenia misy i
wylad jej zawartosé do wczesdniej przygotowanego zbiornika, tylko po uprzednim ich
wystudzeniu.
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7.1 URUCHOMIENIE URZADZENIA

W celu uruchomienia patelni nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie zostato podtaczone do zrédta
zasilania elektrycznego (jesli takie podtaczenie jest przewidziane) a nastepnie wiaczyé ptomien
pilota kontrolnego (pilot kontrolny zapobiega niekontrolowanemu wyciekowi gazu). W tym celu
nalezy:

e Ustawic pokretto zaworu w pozycji gwiazdki

e Wcisna¢ klawisz na zaworze oznaczony czerwong gwiazdka, trzymajac klawisz nalezy
uruchomi¢ generator iskry (zielony przycisk)

e Przez otwdr kontrolny w panelu sprawdzamy dziatanie pilota — ptomien powinien $wiecic sie
jasnym niebieskim kolorem. Trzymajac klawisz na zaworze przez okoto 20 sekund
rozgrzewamy termopare.

e Po rozgrzaniu termopary puszczamy klawisz na zaworze, ptomien pilota nie gasnie —
urzadzenie gotowe do pracy. Jezeli ptomien pilota gasnie wracamy do punktu pierwszego.

e Pokrettem gtéwny ustawiamy orientacyjne wartos¢ temperatury misy wedtug tabeli.

POZYCJA TEMPERATURA °C
1 90
115
150
185
210
230
270
300

O IN|oOy|LT |~ |WIN

e Po osiggnieciu zadanej temperatury zawér odcina doptyw gazu do palnika. Jak misa ostygnie
zawér wigcza doptyw gazu i podgrzewa mise — utrzymuje stat temperature misy

e W celu catkowitego wytaczenia patelni nalezy obroci¢ pokretto do pozycji gwiazdki a nastepnie
wcisng¢ klawisz na zaworze gazowym oznaczony biatym koétkiem. Ptomien kontrolny zgasnie.

e W celu obrdcenia misy patelni nalezy roztozy¢ korbe a nastepnie krecac nig obréci¢ mise do
zadanej pozycji.
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Korba podnoszenia
misy patelni

UWAGA!

Uzytkowanie niniejszego urzadzenia jako frytownicy jest zabronione. Grozi pozarem.

8. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzadzenie od Zrodta
napiecia i gazu.

Codzienna konserwacja polega na oprdznieniu misy i umyciu jej za pomoca szmatki zwilzonej w
wodzie z ptynem do mycia naczyh a nastepnie wytarciu sucha szmatka. Podczas czyszczenia nalezy
unikac:

- pozostawionej zywnosci na elementach z stali nierdzewnej (sél, ocet, kwasek cytrynowy) — moze to
spowodowac uszkodzenie powierzchni

- uzywania ostrych gabek, szczotek lub skrobakéw

- mycia urzadzenia myjka cisnieniowa

- uzywania substancji zracych (kwas solny) do czyszczenia podtogi

Raz na miesigc nalezy sprawdzi¢, czy:
e Podtaczenia gazowe i elektryczne sg wykonane prawidtowo
e kabel zasilajacy nie zostat uszkodzony
e wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.
o uktad wentylacyjny pomieszczenia pracuje prawidtowo

Raz na rok nalezy serwisowaé urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia
ewentualnych usterek elementow i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany
personel techniczny (serwis techniczny) zobowigzany jest do jej usuniecia.
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W przypadku gdy pokrywa misy opada (nie zatrzymuje sie w wybranym przez uzytkownika punkcie
nachylenia) nalezy zawotaé serwis.

Konserwacje wykonywane raz na miesigc, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).

9. PAKOWANIE, tADOWANIE I TRANSPORT

Patelnia gazowa pakowana jest zgodnie z obowigzujacymi normami. tadowanie patelni na srodki
transportu, roztadowanie oraz przenoszenie powinno sie odbywac przy pomocy odpowiednich
mechanizmoéw dzwigowych.

Transport powinien odbywac sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu patelnia gazowa
powinna byc¢ zabezpieczona przed przesuwaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.
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10. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

LP. Nazwa czesci Kod czesci

1 Palnik M90398

2 Plot ptomienia M90379

3 Elektroda M90378

4 Termopara M90380

5 Termostat bezpieczenstwa M70146

6 Zawor termostatyczny gazu M90381

7 Wiacznik generatora iskry M90357

8 Generator iskry M90359

9 Pokretto zaworu M90382

10 Sprezyna zawiasu M90256

11 Wytacznik krancowy M70153

12 Sprezyna wytgcznika M90257

13 Mocowanie mechanizmu PWH0165

14 Korba M90255

15 tozysko M90261

16 Tuleja watka M90274

17 Blokada korby K00127

18 Panel czotowy 160H29GEL

19 Bok prawy 160H12POE+160H27PRU
Bok lewy 160H13POE+160H27PRU

20 Panel PWHO0155

21 Pierscien osadczy K00365

22 Dysza gtowna G30/37mbar (200) M90930

23 Dysza gtowna G20/20mbar (305) M90929

24 Dysza pilota 0,2mm LPG M90425

25 Dysza pilota 0,4mm NG M90429
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11. SCHEMAT ELEKTRYCZ

PE4§

I oo

Przycisk

Regulator iskrownika
Elektroda

Termostat bezpieczeristwa
tacznik krancéwki

o U s wWwN PR

Termopara

12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Symbol przekreslonego kosza na $mieci na produkcie, jego opakowaniu lub instrukcji
oznacza, ze produktu nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych pojemnikédw na odpady.
Obowigzkiem uzytkownika jest przekazanie zuzytego sprzetu do wyznaczonego
punktu zbidrki w celu whasciwego jego przetworzenia.

E0003390WZ

13. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarangji.

Uszkodzenia wynikajace z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja naprawie
gwarancyjnej.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy
grzewcze zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np.;
palniki, uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie
uszkodzone podzespoty wskutek niewtasciwego uzytkowania.
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Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej

naprawy.

14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Pilot palnika gtdbwnego nie dziata

Cisnienie gazu jest za niskie

Dysza pilota jest zapchana.

Zawor gazu jest uszkodzony.
Zadziatat termostat bezpieczenstwa.

Nie utrzymuje sie ptomien pilota

Uszkodzona termopara lub niewystarczajaco
podgrzewana przez ptomien pilota
Zadziatat termostat bezpieczenstwa.

Palnik gtdéwny nie dziata.

Cisnienie gazu jest za niskie
Dysza palnika gtownego jest zapchana
Zawor gazu jest uszkodzony.

Z6tty ptomien palnika glownego

Zta ilos¢ powietrza dostarczana do palnika
gtdbwnego - niezbedna regulacja tulei przy
dyszy palnika gtdwnego

Zabrudzony palnik gtéwny — otwory

Zta temperatura misy

Nieprawidtowo umieszczony czujnik termostatu
regulacyjnego.
Zawor gazu jest uszkodzony.

Brak iskry na pilocie

Sprawdz czy urzadzenie jest podigczone do
sieci
Sprawdz potaczenia przewodow

15. WYMIANA PODSTAWOWYCH KOMPONENTOW

Gtowne elementy patelni mozna wymienié po usunieciu panela i obudowy przedniej. Wszystkie
czynnos$ci musza by¢ wykonywane przez wykfalifikowany personel techniczny. Przed rozpoczeciem
prac nalezy zamkna¢ doptyw gazy do urzadzenia i odtgczyc zasilanie elektryczne. Odczekaé az

urzadzenie ostygnie.

a) Zawor termostatyczny gazu

- odkreci¢ rure miedziana o $rednicy 12mm od gtéwnego palnika, klucz 17
- odkreci¢ rure miedziana o srednicy 6mm o pilota palnika, klucz 9

- odkreci¢ termopare bezpieczenstwa, klucz 9
- wyjac czujke zaworu z gniazda w dnie misy

- odkreci¢ zawor gazu od wspornika

- przykreci¢ nowy zawdr, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA

Po wymianie zaworu termostatycznego kapilara musi by¢ wiozona do gniazda na

gtebokos¢ 120mm

b) Termopara bezpieczenstwa

- odkrec¢ termopare z zawory termostatycznego, klucz 9

- odkrec pilota z misy palnika
- odkrec termopare z pilota

- wymien termopare, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA

Po wymianie termostatu bezpieczenstwa kapilara musi by¢ wtozona do gniazda na

gtebokos¢ 180mm
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c) Elektroda

- usunh przewod wysokiego napiecia z elektrody

- odkrec pilota z misy palnika

- odkre¢ elektrode

- wymien elektrode, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
d) Termostat bezpieczenstwa

- wyjmij czujke termostatu bezpieczenstwa z gniazda w dnie misy

- odtgcz przewody elektryczne od termostatu

- wymienh termostat, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
e) Wiacznik zaptonu

- odtgcz przewody elektryczne z wtacznika zaptonu

- wyjmij przetacznik z panela przedniego

- wymien wytacznik, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
f)  Generator iskry

- otwérz puszke w ktorej jest generator

- odfacz generator od przewoddw zasilajgcych

- wymien generator, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci
g) Palnik gtéwny

- odkre¢ ostone zwezki Venturiego

- odkre¢ sruby mocujace palnik do misy

- odkrec kolanko mocujace dysze palnika gtbwnego

- wymien palnik, pozostate czynnosci wykonaj w odwrotnej kolejnosci

UWAGA

Po wymianie elementow instalacji gazowej nalezy przeprowadzi¢ badanie szczelnosci

uktadu czujnikiem gazu.
22 STALGAST Radom sp. z 0.0. ul. Staniewicka 5 03-310 Warszawa

tel.: 22 517 15 75 fax: 22 517 15 77 www.stalgast.com email: stalgast@stalgast.com



