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Dziekujemy Parstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznaé sie z niniejszq instrukcjq obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukcji bez zgody producenta jest zabronione.

Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga roéznic sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu.
Producent zastrzega sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.

I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

e Uwaga! Jezeli urzadzenie do gotowania makaronu zostato uszkodzone podczas transportu
nie wolno go podfacza¢ do zrédta zasilania!

e Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac powazne uszkodzenie urzadzenia
lub zranienie osob.

e Urzadzenie moze byc¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.

e Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i
niewfasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

e W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke przewodu zasilajacego przed kontaktem z woda
lub innymi ptynami. W przypadku, gdyby przez nieuwage urzadzenie wpadto do wody lub zostato zalane
woda, nalezy natychmiast wyciagna¢ wtyczke z gniazda zasilajacego, a nastepnie zleci¢ kontrole
urzadzenia specjaliscie.

Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wkitadaj zadnych przedmiotéw w otwory w obudowie urzadzenia.

¢ Nie dotykaj wtyczki przewodu zasilajacego wilgotnymi rekami.

e Regularnie kontroluj stan wtyczki i przewodu zasilajacego. W przypadku wykrycia uszkodzenia wtyczki
lub przewodu zasilajacego, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

e W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym
uzytkowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym
punkcie naprawczym.

¢ Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowac zagrozenie zycia.

e Zabrania sie¢ dokonywania przerdbek i napraw przez osoby nie przeszkolone zawodowo.

e Chron przewdd zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami, a takze z dala od
otwartego zrodta ognia. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z gniazda zasilajacego, zawsze chwytaj za
wtyczke, nigdy nie ciagnij za przewdd zasilajacy.

e Zabezpiecz przewdd zasilajacy (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z gniazda
zasilajacego lub sie o niego nie potknat.

o Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu to powinien byé wymieniony. Przewoéd
zasilajacy moze by¢ wymieniony tylko w specjalistycznych zaktadach naprawczych lub
przez wykwalifikowana osobe.

e Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

¢ Nie nalezy zezwala¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie
lub umystowo oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy dotyczacej wlasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej
wymienione osoby moga obstugiwaé urzadzenie jedynie pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za
bezpieczenstwo.

e Jezeli urzadzenie nie jest w danej chwili uzytkowane lub jest wtasnie czyszczone, zawsze odtacz je od
zrédha zasilania, wyciagajac wtyczke z gniazda zasilajacego.

e UWAGA: Jezeli wtyczka przewodu zasilajacego jest podiaczona do gniazda zasilajacego, urzadzenie caty
czas pozostaje pod napigciem.

e Niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia podczas gdy zbiornik jest pusty gdyz spowoduje to

nieodwracalne i nagte uszkodzenie zbiornika.

Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji urzadzenia upewnij si¢ ze nie jest gorace

Whtacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z gniazda zasilajacego.

Nigdy nie ciagnij urzadzenia za przewad zasilajacy.

Urzadzenie po zainstalowaniu musi by¢ widoczne i tatwo dostepne.

Nalezy zapewnic tatwos¢ dostepu do wytaczenia wtyczki przewodu zasilajacego.
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2. PRZEZNACZENIE URZADZENIA

Elektryczne urzadzenie do gotowania makaronu linii 700 model 974500 przeznaczone jest do profesjonalnego
uzytku w punktach zbiorowego zywienia, barach, restauracjach itp. Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania
makaronu oraz pierogdw. Makaroniarki nie nalezy uzytkowac inaczej jak przewiduje to instrukcja obstugi.

W celu dodatkowych pytan nalezy skonsultowac sig z dziatem technicznym firmy.

3. DANE TECHNICZNE

NUMER KATALOGOWY 974500
WYSOKOSC 850 mm
SZEROKOSC 400 mm
GLEBOKOSC 700 mm
MOC 6000 W
WYDAJNOSC 15 kg/h
POJEMNOSC ZBIORNIAK 251
STANDARDOWE KOSZE 2x1/6, 1x1/3
WAGA 37 kg
NAPIECIE 400V 50Hz
STOPIEN OCHRONY PRZED WODA P21

== - SICIEGOt |
SKALA1:10
| — przetacznik
2 - reset termostatu bezpieczenstwa
3 - lampka zielona
4 - lampka pomaranczowa
5—kosz I/3
6,7 — kosze 1/6
8 — kran do napetniania zbiornika
9 — podtaczenie zimnej wody '/2”
|0 — spust wody z zbiornika 1”
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4. CHARAKTERYSTYKA BUDOWY URZADZENIA

Obudowa urzadzenia zostata wykonana ze stali nierdzewnej. Urzadzenie zamocowana jest na podstawie z
czterema noézkami, za pomoca ktoérych moze by¢ wypoziomowane. Poziomowanie jest mozliwe w zakresie +
20mm.

Gfownymi elementami urzadzenia sa: zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej oraz 3 szt. elementéw
grzewczych, kazdy o mocy 2000W. W zbiorniku znajduja sie kosze do gotowania makaronu. Na blacie, w tylnej
czesci umieszczony jest kran do napetniania, uzupetniania zbiornika zimna woda.

Z przodu urzadzenia znajduje sie panel sterowania, na ktéorym umieszczone zostaty przetacznik (regulator
mocy), termostat bezpieczenstwa oraz lampki sygnalizacyjne. Pod panelem jest szafka. W szafce jest zawor do
spuszczania wody z komory. Rura spustowa moze by¢ podtaczona bezposrednio do kanalizacji lub
wyprowadzona przewodem gietkim na zewnatrz urzadzenia.

5.INSTALACJA

¢ Urzadzenie do gotowania makaronu nalezy ustawi¢ na stabilnej powierzchni w pomieszczeniu
zamknietym przy wytaczonym pradzie zasilania. Nastepnie nalezy je wypoziomowac¢ za pomoca noézek.

Regulowana
nézka

e Urzadzenie nalezy ustawic¢ w taki sposob, aby umozliwi¢ do niego dostep przynajmniej od strony
frontowej. Za urzadzeniem powinna znajdowac sig Sciana wykonana z materiatéw niepalnych.

e Natomiast w przypadku, gdy Sciana zostata wykonana z materiatéw fatwopalnych (np.: drewno) odlegtos¢
ta nie powinna by¢ mniejsza niz 60 cm.

e Urzadzenie zostalo wyposazona w gietki przewdd zasilajacy o przekroju 5x2,5 mm (bez wtyczki).
Odpowiednia wtyczke powinna zamontowa¢ osoba z uprawnieniami elektrycznymi.

PE — z6tto-zielony
N — niebieski

LI, L2, L3 — pozostate kolory
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Do podfaczenia urzadzenia do sieci elektrycznej upowazniony jest wytacznie osoba z uprawnieniami
elektrycznymi.

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do gniazda tréjfazowego zasilane pradem elektrycznym 400V 50Hz
wyposazonego w wytacznik z zabezpieczeniem réznicowo-pradowym 14n=30mA.

Gniazdo zasilajace powinno posiadaé aktualne pomiary zwiazane z bezpieczenstwem przez porazeniem
pradem elektrycznym.

UWAGA!
Niedozwolone jest witaczanie urzadzenia podczas gdy zbiornik jest pusty.

6. ZASADY BHP

W celu zapobiegania poparzeniom oraz porazeniom pradem elektrycznym nalezy przestrzega¢ podanych
ponizej zasad bezpieczenstwa:

przeszkolenie personelu w zakresie obstugi urzadzenia zgodnie z informacjami zawartymi w niniejszej
instrukgji obstugi

przeszkolenie personelu w zakresie podstawowych zasad uzytkowania urzadzen elektrycznych,
bezpieczenstwa w miejscu pracy oraz udzielania pierwszej pomocy w razie wystapienia takiej potrzeby
upewnienie sie, Ze pokrywa misy zostata zamknieta przed wiaczeniem urzadzenia

przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odfaczyé¢ urzadzenie od zrédha zasilania i
odczekac do jego ostygniecia

niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia, jezeli ktérykolwiek element grzewczy i/lub element kontrolny
zostat uszkodzony

niedozwolone jest wiaczanie urzadzenia podczas gdy zbiornik jest pusty

urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezaca woda

jakiekolwiek naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel
techniczny (serwis techniczny).

7. OBSLUGA URZADZENIA

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usuna¢ folie ochronna z urzadzenia . Powierzchnie zewnetrzne
i wewnetrzne umy¢ ciepfa woda z dodatkiem srodka odtluszczajacego , stosowanego do mycia naczyn
kuchennych .Nie stosowac srodkéw sciernych i innych , ktore moglyby zarysowa¢ powierzchnie. Do
mycia uzywac jedynie wilgotnej Sciereczki . Po umyciu urzadzenia, pozostawi¢ je do catkowitego
wyschniecia , nastepnie podtaczy¢ do sieci.

Bardzo wazne jest przeprowadzenie procesu ,,wygrzania” urzadzenia do gotowania
makaronu podczas pierwszego uzycia. Nalezy to zrobi¢ nastepujaco (podczas pierwszego
podtaczenia urzadzenia):
— wlac do zbiornika odpowiednia ilo§¢ wody;
— ustawié regulator mocy na ,,3” (rozgrzanie wody do temperatury 100°C potrwa
ponad 20 minut)
— po zagotowaniu wody, odczeka¢ ok. | 5min caly czas gotujac wode a nastepnie
oprozni¢ zbiornik
— po ponownym napetnieniu zbiornika mozna przystapi¢ do przygotowania potraw
Podczas gotowania potraw nalezy pamigtac o goracej parze unoszacej sie z zbiornika.

Przy kolejnych uruchomieniach nalezy pamieta¢ o odpowiednim poziomie wody w zbiorniku. Dzigki
wyposazeniu urzadzenia w cztero pofozeniowy regulator mocy temperatury mozna zmniejszy¢
intensywno$¢ grzania. Urzadzenie zostato dodatkowo zaopatrzone w ogranicznik temperatury chroniacy
grzatki przed przepaleniem. W przypadku wygotowania wody lub wtaczenia urzadzenia bez wody w
zbiorniku urzadzenie wylfaczy sig automatycznie gdy grzatki osiagna zbyt wysoka temperature. W
przypadku zadziatanie termostatu bezpieczenstwa, odczekaj kilka minut i wcisnij przycisk aby zataczy¢ go
ponownie, lecz jesli termostat zadziata ponownie, skontaktuj sie z serwisem.

Przycisk termostatu bezpieczenstwa jest umieszczony na panelu.

Zielona lampka sygnalizuje podfaczenie urzadzenia do sieci. Podczas gdy urzadzenie nagrzewa sig, gotuje
pomaranczowa lampka sygnalizacyjna sig Swieci. W momencie wytaczenia urzadzenia lampka
pomaranczowa i zielona zgasnie.

W celu opréznienia zbiornika nalezy otworzy¢ szafke pod panelem i odkreci¢ zawor zlewowy.

6 STALGAST Radom sp. z 0.0. ul. Staniewicka 5 03-310 Warszawa
tel.: 22 517 15 75 fax: 22 517 15 77 www.stalgast.com email: stalgast@stalgast.com



Zawor
do oproznienia
zbiornika

UWAGA!

Urzadzenia nie nalezy przenosi¢, gdy przewod zasilajacy jest podtaczony do gniazdka,
temperatura powierzchni roboczej ptyty wynosi powyzej 40°C oraz gdy w zbiorniku jest
jakakolwiek zawartos¢.

8. KONSERWACJA

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania i
odczekac¢ do jego ostygniecia.

Codzienna konserwacja polega na oproéznieniu zbiornika i umyciu go za pomoca szmatki zwilzonej w wodzie z
detergentem a nastepnie wytarciu sucha szmatka. Przy eksploatacji urzadzenia, wewnatrz zbiornika moga
powstawac osady kamienia kottowego, ktory nalezy sukcesywnie usuwac przy uzyciu profesjonalnych srodkow
odkamieniajacych.

Raz na miesiac nalezy sprawdzic, czy:
e podtaczenia elektryczne sa wykonane prawidtowo
e kabel zasilajacy nie zostat uszkodzony
e wszystkie elementy urzadzenia pracuja prawidtowo.

Raz na rok nalezy serwisowaé urzadzenie w celu sprawdzenia stopnia jego zuzycia i wykrycia ewentualnych
usterek elementow i czesci. W przypadku wykrycia jakiejkolwiek awarii wykwalifikowany personel techniczny
(serwis techniczny) zobowiazany jest do jej usuniecia. Serwis techniczny powinien zwrécic szczegdlna uwage na:
stan elementow grzewczych

stan zabezpieczen elementow grzewczych

stopien zuzycia urzadzenia

jakos¢ izolacji

Konserwacje wykonywane raz na miesiac, coroczne serwisowanie oraz naprawy urzadzenia moga by¢
wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel techniczny (serwis techniczny).
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9. PAKOWANIE, tADOWANIE | TRANSPORT

Urzadzenie do gotowania makaronu pakowane jest zgodnie z obowiazujacymi normami. tadowanie na srodki
transportu, roztadowanie oraz przenoszenie powinno si¢ odbywaé przy pomocy odpowiednich mechanizméw
dzwigowych.

Transport powinien odbywac sie krytymi srodkami transportu. W czasie transportu urzadzenie do gotowania
makaronu powinno by¢ zabezpieczone przed przesuwaniem, silnymi wstrzasami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.

10. WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

L.P. | Nazwa czesci Kod czesci
Bok lewy 182H1GEC
Bok prawy 182H2GEC
2 Panel PWHO0173
3 Drzwi z uchwytem PWHO0169
4 Bateria M90307
5 Grzatka 2kwW M90286
6 Wtacznik osiowy M70660
7 Pokretto M39044
8 Uszczelnienie kapilary M90323
9 Skala pokretta M90326
10 | Spinka czujnika K00336
11 | Adapter pokretta M39045
12 | Termostat bezpieczeristwa M39026
13 | Stycznik M90287
14 | Lampka pomaranczowa M70101
15 | Lampka zielona M70102
16 | KorAcdéwka M90292
17 | Uszczelka M90336
18 | Rura zasilajaca M90335
19 | Trdjnik M90291
20 | Nypel M90290
21 | Zawor M90289
22 | Waz przelewowy M90294
23 | Podstawka pod kosze PWHO0171
24 | Ociekacz PWH0189
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1l. SCHEMAT ELEKTRYCZNY
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12. USUWANIE ZUZYTYCH URZADZEN

Po zakonczeniu okresu uzytkowania sprzetu lub kupujac nowy w firmie Stalgast mozecie Panstwo odda¢ stare
urzadzenie.

Przyslijcie zuzyty sprzet do nas a wyspecjalizowana firma zutylizuje ja zgodnie z Ustawa o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym (Dz. U. 2005 Nr 180 poz. 1495)

13. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

Uszkodzenia wynikajace z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja naprawie gwarancyjne;j.
Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze
zniszczone kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np.; palniki, uszczelki
gumowe oraz wszelkiego rodzaju elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone podzespoty

wskutek niewlasciwego uzytkowania.

Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy.
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