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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Safety regulations

PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

- Uzytkowanie oraz czyszczenie urzadzenia w sposéb niezgodny ze wskazéwkami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi uwazane jest za
nieprawidiowe i moze spowodowac zniszczenie urzagdzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia
ciata, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym; dodatkowo takie postepowanie skutkuje utrata waznosci gwarandji i zwalnia producenta
urzadzenia, firme UNOX od wszelkiej odpowiedzialnosci.

- Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg urzadzenia przez uzytkownika nie
mogg by¢ przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru osoby doroste;.

- Nalezy kontrolowac¢ dzieci pilnujac, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

- Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane jedynie w celu gotowania i pieczenia produktéw spozywczych w zaktadach zbiorowego zywieniaiw
profesjonalnych kuchniach. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane jedynie przez wykwalifikowanych pracownikéw, kt6rzy ukoriczyli przewidziane
kursy obstugi; jakiekolwiek inne uzytkowanie uznaje sie za niewfasciwe i niezgodne z wytycznymi producenta, a przez to niebezpieczne.

- W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata albo, gdy wystepujg jakiekolwiek zmiany w jego funkcjonowaniu lub w wygladzie nalezy natychmiast
odfaczy¢ urzadzenie od Zrédfa zasilajgcego w energie elektryczng, w wode oraz od Zrédfa zasilajgcego gazem (dotyczy wyltacznie piecéw ga-
zowych), a nastepnie skontaktowac sie z autoryzowanym przez firme UNOX punktem serwisowym. Nie nalezy prébowa¢ naprawia¢ urzadzenia
we wiasnym zakresie. Przy kazdorazowej naprawie urzadzenia nalezy uzywac wytacznie oryginalnych cze$ci zamiennych firmy UNOX.

- Niezastosowanie sie do powyzszych wymogdéw moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego
poblizu, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym, a takze skutkuje utratg waznosci gwarandji.

- Aby zapewni¢ doskonalg efektywno$¢ urzadzenia oraz bezpieczeristwo pracy nalezy raz do roku zleca¢ konserwacje i przeglad techniczny
urzadzenia autoryzowanemu przez producenta punktowi serwisowemu.

- System pomiaru wilgotnosci musi zostac¢ skalibrowany podczas pierwszej instalacji (nalezy skontaktowac sie z serwisem Unox) i zawsze wtedy,
gdy wymaga tego urzadzenie.

RYZYKO OPARZENIA | ZRANIENIA!

-Podczas procesu gotowania oraz wychtadzania wszystkich elementédw urzadzenia, nalezy zachowac ostrozno$¢ przy nastepujacych
czynnosciach:

- Dotyka¢ mozna jedynie elementéw sterujacych urzadzeniem oraz klamki, poniewaz zewnetrzne czeséci urzadzenia osiggaja bardzo wysoka
temperature (temperatura powyzej 60°C - 140°F).

-W przypadku koniecznosci otwarcia drzwiczek, nalezy te czynnos$¢ wykona¢ powoli i z najwiekszg ostroznoscia, z uwagi na wysoka
temperature pary wydostajacej sie z komory pieca.

- Nalezy nosi¢ odporng na temperature odziez ochronng przystosowang do recznego przemieszczania pojemnikéw, akcesoriéw oraz innych
przedmiotéw wewngtrz komory pieca.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$¢ podczas wyjmowania blach i pojemnikéw z komory pieca.

- Przed wyjeciem blach z pieca nalezy wyja¢ termometr sonde z wnetrza poddawanego obrébce produktu i umiesci¢ go w zewnetrznym
uchwycie. Przed wyjeciem blachy nalezy sprawdzi¢ czy nie jest ona zablokowana przez kabel termometru sondy. Nalezy ostroznie
obchodzi¢ sie z termometrem sondg poniewaz jest on bardzo ostry i podczas uzywania osiagga bardzo wysoka temperature.

- Podczas trybu,COOL" (wychfadzanie komory pieca) do urzgdzenia dostarczana jest woda, a drzwiczki pieca pozostajg zamkniete, aby zapo-
biec urazom spowodowanym przez goraca pare.

-Nie wolno usuwa¢ ani dotyka¢ obudowy ochronnej wentylatoréw, samych wentylatoréw oraz elementéw grzewczych w czasie, gdy
urzadzenie jest wigczone.

- Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z transportem, przygotowaniem do uzytkowania i uzytkowaniem detergentu
nalezy uwaznie przeczyta¢ Karte charakterystyki produktu.

- Nie otwiera¢ drzwiczek pieca podczas cyklu mycia komory, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenia oczu, bton sluzowych i skéry
spowodowane kontaktem z substancjami chemicznymi uzywanymi do czyszczenia. Substancje chemiczne wykorzystywane do czyszcze-
nia komory pieca sq rozpylane wewngatrz komory przez ramie rotora i s poddawane dziataniu silnych podmuchéw powietrza.

-Podczas przeprowadzania czynnosci zwigzanych z konserwacjg systemu obiegu wody w piecu nalezy obowigzkowo uzywac srodkéw
ochrony osobistej odpowiednich dla danego detergentu (patrz Karta Charakterystyki produktu). W szczegélnosci nalezy uzywac rekawic i
okularéw ochronnych, poniewaz w niektérych czesciach systemu obiegu wody, a zwtaszcza w miejscach, w ktérych wystepuje woda pod
cisnieniem moga znajdowac sie pozostatosci detergentu.

-W zadnym wypadku nie nalezy manipulowa¢ przy systemie obiegu wody w piecu, ktéry zaczyna sie od ztgczki 3/4" z wbudowanym
zaworem zwrotnym i obejmuje wszystkie przewody i akcesoria umieszczone za nimi, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego poblizu, obrazenia ciata, a nawet $mier¢.

Dotyczy tylko piecéw wolnostojacych z wézkiem:
- Po kazdym zatadunku produktéw do komory pieca oraz za kazdym razem, kiedy piec nie jest przemieszczany nalezy zablokowa¢ jego
przednie kétka hamulcem;




- Zawsze nalezy blokowac¢ blachy w prowadnicach;

-Nalezy zachowa¢ najwyzszg ostrozno$¢ podczas przemieszczania pieca, poniewaz blachy mogg zawiera¢ wrzace ptyny, ktére moga sie
rozla¢ podczas przesuwania wozka lub w przypadku, gdy wozek sie zachwieje lub przewrdci (na przykiad podczas przemieszczania po
nieréwnej powierzchni podtogi lub przez drzwi).

RYZYKO POZARU !

- Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy upewni¢ sie, ze wewngatrz komory pieca nie znajdujg sie zadne niezwigzane z pro-
cesem obroébki przedmioty (instrukcje uzytkowania, plastikowe torby itp.) lub pozostatosci detergentéw do czyszczenia urzadzenia; pon-
adto nalezy upewnic sie, ze przewéd odprowadzajacy spaliny nie jest zablokowany oraz, ze w jego poblizu nie znajdujg sie zadne materiaty
fatwopalne.

- Nie nalezy umieszczac Zrédet ciepta (np. urzadzer do grillowania lub smazenia, itp.), tatwopalnych substancji oraz paliwa (np. gaz, benzyna,
ropa naftowa, butelki z alkoholem, itp...) w poblizu urzadzenia.

- Do gotowania lub pieczenia nie nalezy uzywac fatwopalnych produktéw spozywczych lub ptynéw (np. alkohol).

- Komore pieca nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, przeprowadzajgc czyszczenie codziennie lub po zakoriczeniu kazdego cyklu pracy
urzadzenia: ttuszcze i resztki produktéw spozywczych pozostawione wewnatrz komory pieca mogg sie zapali¢!

@ RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM !

- Nie nalezy otwiera¢ czesci urzagdzenia oznaczonych tymi symbolami: dostep do ukrytych pod nimi elementéw jest zarezerwowany jedynie
dla wykwalifikowanych pracownikéw technicznych posiadajgcych autoryzacje firmy UNOX.

- Niezastosowanie sie do powyzszych wymogdéw moze spowodowa¢ zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujgcych sie w
jego poblizu, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym, a takze skutkuje utratg waznosci gwarancji.

Dotyczy wylgcznie piecéw gazowych
- Nalezy zwrdci¢ uwage, zeby przewdd odprowadzajacy spaliny znajdujacy sie w gérnej czesci pieca nie byt zastoniety (np. przez blachy lub
inne przedmioty).
- Jezeli nad urzadzeniem zainstalowano okap, nalezy zawsze wigcza¢ go podczas pracy pieca.
- Jezeli urzadzenie zostato podtaczone do przewodu odprowadzajgcego spaliny, przewdd ten musi by¢:
- odstoniety — ryzyko pozaru!
- regularnie czyszczony i sprawdzany zgodnie z odnosnymi przepisami kraju, w ktérym urzadzenie jest uzytkowane — ryzyko pozaru!
- Urzadzenie musi zosta¢ zainstalowane z dala od powiewdw powietrza i przeciggdw - ryzyko pozarul!
- Upewnic sig, ze otwory wentylacyjne oraz spodnia czes¢ urzadzenia s czyste i nie zostaty zatkane lub zastoniete (np. przez przedmioty
znajdujace sie w poblizu urzagdzenia).
- W przypadku wykrycia zapachu gazu:
- natychmiast odcig¢ doptyw gazu z sieci zasilajacej;
- niezwlocznie wywietrzy¢ pomieszczenie;
- nie wigcza¢ zadnych urzadzeri lub przetgcznikéw elektrycznych oraz nie wzbudzac iskier lub ptomienia;
- skontaktowac sie z dostawcg gazu, wykorzystujac w tym celu telefon znajdujacy sie na zewnatrz pomieszczenia.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ogdlne instrukcje dotyczace obstugi

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac rozdziat, Przepisy dotyczace bezpieczeristwa
uzytkowania”.

@ W przypadku poddawania obrébce duzej ilosci tlustych produktéw, w najnizszej prowadnicy komory pieca nalezy
umiesci¢ pusta blache bez otworéw, aby zbiera¢ sciekajacy ttuszcz. Zamiast blachy mozna réwniez wykorzysta¢ inny
pojemnik o odpowiednich wymiarach.

- Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze wnetrze komory pieca oraz akcesoria zostaty doktadnie wyczyszczone (patrz
rozdziat,Czyszczenie”na stronie 27); nastepnie nalezy nagrzac pusta komore pieca do temperatury maksymalnej i pozostawi¢ na 1 godzine,
aby wyeliminowac¢ wori izolacji termicznej wydzielajaca sie zkomory.

- Kiedy drzwiczki pieca sg otwarte (nie dotyczy sytuacji, kiedy zostata wybrana funkcja studzenia ,COOL”"), praca elementéw grzewczych
i wentylatoréw zostaje automatycznie przerwana. Aktywuje sie wbudowany hamulec wentylatora (wentylator obraca sie jeszcze tylko
przez krétki czas).

- Jezeli urzadzenie pracuje przez ponad 15 minut, a nie zostat wybrany zaden program obrébki lub tryb automatycznego czyszczenia, aby
zminimalizowac zuzycie energii urzgdzenie automatycznie przestawi sie na tryb oczekiwania.

- Aby wyjs¢ z trybu oczekiwania nalezy po prostu dotkna¢ przycisk,,START/STOP".

- Urzadzenie nalezy uzytkowac przy temperaturze otoczenia pomiedzy +5°C a +35°C.

- Nie nalezy soli¢ poddawanych obrébce produktéw wewngatrz komory pieca. W przypadku, gdy nie ma innej mozliwosci nalezy wyczysci¢
komore pieca tak szybko jak to mozliwe (patrz rozdziat,Czyszczenie” na stronie 27).

- Aby unikng¢ wykipienia poddawanych obrébce produktéw, nie nalezy napetnia¢ pojemnikéw ptynami lub produktami spozywczymi,
ktére rozpuszczaja sie pod wptywem cieptfa w iloéci przekraczajacej mozliwosci utrzymania danego ptynu pod kontrola.

- Istnieje mozliwo$¢ ustawienia za pomocg wyswietlacza MasterTouch poziomu wilgotnosci wewnatrz komory na 0%, aby uzytkowac piec
ze szczelnie zamknietg komora.

@ Ze wzgledoéw bezpieczeristwa, NIEWOLNO umieszczac najwyzej potozonej tacy na poziomie wyzszym niz 160 cm. Jedli istnieje koniecznos¢
ustawienia tacy na wysokosci przekraczajgcej 160 cm, nalezy bezwzglednie umiesci¢ nalepke znajdujaca sie w,Zestawie startowym”na
wysokosci 160 cm.

PORADY DOTYCZACE OBROBKI PRODUKTOW

- Lepsze rezultaty obrébki zywnosci mozna osiggna¢ dzieki wstepnemu nagrzaniu pieca do temperatury przynajmniej o 30 - 50°C wyzszej niz tempera-
tura wymagana dla obrébki danego rodzaju produktu. Wstepne nagrzanie pieca zredukuje efekt utraty ciepta przy otwieraniu drzwiczek pieca.

- Nalezy uzywac oryginalne blachy i ruszty producenta urzadzenia; zwréci¢ uwage na réwnomierne rozmieszczenie poddawanych obrébce produktéw
na blachach lub ruszcie; nalezy unika¢ naktadania zbyt duzej ilosci produktéw oraz umieszczania jednego produktu na drugim.

- Zawsze nalezy przestrzegac ograniczeri dotyczacych maksymalnej tadownosci i sposobu zafadunku pieca.

PRZERWA W DOSTAWIE ENERGII ELEKTRYCZNE)J

W przypadku przerwy w dostawie energii elektrycznej lub wylgczenia urzadzenia, po zrestartowaniu pieca wznowi on program ostatnio
uzytkowany i przerwany w trakcie trwania (np. program Multitime). Czas trwania cyklu obrébki moze zosta¢ wydtuzony o maksymalnie 2 minuty.

Do sterowania piecem i ustawiania parametréw nalezy uzywac wyfacznie suchych i czystych palcéw. Nie nalezy w tym celu wykorzystywac
innych narzedzi lub przedmiotéw takich jak tyzki, widelce itp.
Dostarczany w komplecie z urzadzeniem dtugopis moze by¢ uzywany wytacznie do rysowania krzywej obrébki w menu Mind.Maps i do

podpisu.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ogdlne instrukcje dotyczace obstugi

ZALADUNEK | UZYTKOWANIE WOZKA (DOTYCZY
WYLACZNIE PIECOW WOLNOSTOJACYCH Z WOZKIEM)

@ Nalezy uzywac wylacznie firmowych woézkéw, blach oraz
rusztéw UNOX.

- Zatadowa¢ wozek nie obcigzajac go nadmiemie: zaleznie od
obcigzenia wézka i ilosci zatladowanych blach wézek sie obniza i
wysoko$¢ wbzka sie zmniejsza. Takie zjawisko jest naturalne i nie
Swiadczy o jego uszkodzeniu.

- Zatadunek wézka do pieca odbywa sie za posrednictwem prow-
adnic umieszczonych w dolnej czesci pieca.

-Przed przemieszczeniem wézka nalezy zablokowa¢ blachy w
prowadnicach zabezpieczajac je przed wysunieciem. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami pokazanymi na rysunku.

-Po kazdym zatadunku produktéw do komory pieca oraz za
kazdym razem, kiedy wdézek nie jest przemieszczany nalezy
zablokowac jego przednie kétka hamulcem.

-Przy przemieszczaniu woézka nalezy zachowac¢ najwyzsza
ostroznos¢, poniewaz blachy moga zawiera¢ wrzace plyny, ktére
moga rozlac sie podczas przesuwania wozka lub w przypadku,
gdy wozek sie zachwieje lub przewrdci (na przyktad podczas
przemieszczania po nieréwnej powierzchni podtogi lub przez
prég w drzwiach).




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ ONE

Obstuga panelu Master - Touch

MIND MAPS

,./‘ Nowy, szybki i intuicyjny sposéb na
I ustawienie parametréw obrébki.

@ W celu uzyskania dedatkowych informacji patrz strona 15

SET
To menu umozliwia ,reczny”
obrébke produktéw, kiedy

uzytkownik musi sam ustawic¢
wszystkie parametry obrébki:

W celu uzyskania dodatkowych
informacji patrz strona 9

UNOX.CARE
@ To menu umozliwia dostep do
| listy programéw myjacych.

W celu uzyskania dodatkowych
@ informacji patrz strona 20

BAKERTOP?‘ MIND.Maps™

PROGRAMS
To menu umozliwia dostep
] do listy cykli obrobki

uprzednio  zapisanej w
pamieci urzadzenia za pomoca
przycisku ,MENU SET" jak réwniez
tworzenie i zapisywanie nowych
przepiséw.

W celu uzyskania dodatkowych
informacji patrz strona 19

SETTINGS
To menu umozliwia ustawie-
nie réznych parametréw

(data/czas, jednostki miary

itp...)

W celu uzyskania dodatkowych
informacji patrz strona 23

Ten przycisk wykorzystuje sie do wyboru akcesoriéw podtaczonych do pieca Master (np. komora wzrostowa lub szafka wypiekowa): to
0znacza, ze pojedynczy wyswietlacz dotykowy umozliwia zarzadzanie catg kolumng urzadzers MAXI.Link.

Wyswietlone zostang wytacznie menu, ktére mogg by¢ uzywane z wybranym akcesorium.

SLOWTOP




Menu ustawien

To menu umozliwia reczng” obrébke, gdzie uzytkownik musi sam ustawi¢ nastepujgce parametry:
- czas obrobki lub temperature wnetrza produktu (te dwa parametry wzajemnie sie wykluczaja);
- emperature w komorze pieca lub parametr Delta,T" (kazdy z tych parametréw wyklucza drugi);

- uwalnianie pary w komorze/usuniecie pary z komory

- predkos$¢ przeptywu powietrza.

Ustawiony cykl obrébki moze by¢ zapisany w pamieci urzagdzenia do przysztego wykorzystania.

rozdzial ,Zapisywanie ustawionego cyklu obrobki w pamieci urzadzenia’; strona 11

rozdziat, Ustawianie
wstepnego
nagrzewania

komory i etapow obrobki”;
strona 10

rozdziat,,Dodatkowe
informacje: sonda do
pomiaru temperatury
wnetrza produktu’, strona 14

STEAM.Maxi™

rozdzial ,Zapisy-
wanie ustawionego
cyklu obrobki w

P amiec.
urzadzenia’, strona 11




USTAWIANIE PARAMETROW OBROBKI

Metoda z wykorzystaniem suwaka

@ Dotkna¢ symbolu parametru przeznaczonego do
ustawiania; parametr zmieni kolor.

@ Dotkng¢ poziomego paska (pasek sie podswietli)
i przesunag¢ suwak do zadanej wartosci; po trzech
sekundach braku aktywnosci pasek z suwakiem
zniknie. .

Metoda z wykorzystaniem przyciskow [ Gl

@ Dotkng¢ symbolu parametru przeznaczonego do
ustawiania; parametr zmieni kolor.

@ Dotkng¢ warto$¢ przeznaczong do ustawienia (w
przypadku parametru ,czas trwania” oddzielnie
ustawi¢ godziny, minuty i sekundy).

@ Za pomocq przyciskow [ Bl zmieni¢ wartos¢

USTAWIANIE  WSTEPNEGO  NAGRZEWANIA
KOMORY | ETAPOW OBROBKI

Kazdy cykl obrébki skiada sie z minimum jednego i

maksimum z 9 ETAPOW, kazdy z etapéw ma rézne PREHEATING  SET1 SET 2
parametry obrébki + jeden wstepny i opcjonalna faza & 00:50:00 /P 90°C
wstepnego nagrzewania komory. ! 150°C ! 100°c I 180°C
|#] +20% |#] +20%
Aby umozliwi¢ aktywacje cykl obrobki musi @ s & 2
zawiera¢ co najmniej jeden ETAP.
_ o ) ) ) SET 3 SET 4 SET5
Niekt6re procesy obrébki nie koniecznie wymagaja @ 00:20:00 @ 00:10:00 SET 6
ustawiania wszystkich dziewieciu ETAPOW: nalezy I 100°C 1 100°c SET 7
ustawi¢ wylgcznie te etapy, ktére sg potrzebne. [/l +20% 17l +10% SET 8
% 5 % SET 9
@ Urzadzenie automatycznie przechodzi od jednego
do kolejnego ETAPU.
Ustawianie wstepnego nagrzewania komory
Aby ustawi¢ ETAP wstepnego nagrzewania komory
nalezy: Ustawianie
etapow

@ dotkna¢ symbolu < (patrzrys.S1):

@ dotknac¢ ikony ,TEMPERATURE"(patrz rys. 52);
@ przeciggnac kursor do zadanej wartosci lub
@ uzy¢ przyciskow “+i-".

Ustawianie ETAPOW 1 do 9
Aby ustawi¢ pierwszy ETAP i jedli jest to konieczne,

nastepne ETAPY nalezy, dotkna¢ symbolu > na stronie
ustawieri parametru jeden lub kilka razy (patrz rys. S1).
Gorne okienko po prawej stronie wys$wietli ETAP, ktory jest
obecnie w fazie ustawiania (np. ETAP 1/1 - STEP 1/1).

rys.S1 rys. S2 rys.S3




ZAPISYWANIE USTAWIONEGO CYKLU OBROBKI W
PAMIECI URZADZENIA

Zapisywanie w pamieci urzagdzenia cyklu obrébki, kt6ry zostat
wlasnie ustawiony jest opcjonalne, ale zalecane, poniewaz
zapisanie cyklu obrébki oznacza, ze bedzie on mégt byc
wykorzystany w przysziosci, w jakimkolwiek wybranym
momencie, bez koniecznosci resetowania parametréw za
kazdym razem.

Jak zapisa¢ ustawiony cykl obrébki w pamieci
urzadzenia. Kiedy proces ustawiania parametréw
zostanie zakoriczony (czas obrébki, temperatura, itp...),
wcisna€ i przytrzymac przycisk,, SAVE".

(@—rys. S4).

Cykle obrébki zostang zapisane w pamieci urzgdzenia
po wprowadzeniu ich parametréw, nie jest mozliwe

zZapisanie ich po rozpoczeciu lub po zakoriczeniu.
Dotykajac réznych symboli na wyswietlaczu, rys. S5
uzytkownik moze:

@ @ przydzieli¢ cyklowi obrébki nazwe i zatwierdzi¢ ja
dotykajac przycisk,OK’, (np. BEZY)

@ @ dotaczy¢ do cyklu zdjecie, wybierajac jedno z
dostepnych (patrz rys S6);

Na dole ekranu znajduja sie strzatki < i > ktére stuza
@ do przewijania grup dostepnych zdje¢ (zdjecia sg

podzielone na kategorie — desery, pizza, wyroby
piekamicze, itp...).

@ @ dotaczy¢ do cyklu blache, wybierajac jedng z
dostepnych (patrzrys.S7)
Po nadaniu cyklowi nazwy, dofaczeniu do niego zdjecia i

blachy nalezy dotkna¢ i przytrzymac przycisk,SAVE" (- rys.

$457): na ekranie pojawi sie rys. S8.

@ Dotkna¢ pozycji, na ktérej ma zostac zapisany dany cykl

(np. Lokalizacja pod cyklami obrébki o nazwie ,CIASTKA"):

cykl obrébki zostanie zapisany w pamieci urzadzenia wraz z

wprowadzonymi ustawieniami.

Jezeli zostanie wybrana pozydja, ktéra juz zostata zajeta,
program automatycznie zapisze cykl obrébki na pierwszej
wolngj pozydji.

@ Na dole ekranu znajduja sie strzafki <i>kt0re stuza
do przewijania 16 pozydji d{st})nych w ramach
grupy, podczas, gdy strzatki PN stuzg do
przewijania 16 dostepnych grup.

Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli

obrébki (rys. $9), spowoduje wyswietlenie sie ekranu rys.
S10A ktéry umozliwi uzytkownikowi:

< @ przejrzenie lub modyfikacje zapisanych cykli obrébki;

—powielenie cyklu obrébki (aby stworzy¢ cykl obrébki z
podobnymi parametrami);

@ usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym przy-
padku program zazada potwierdzenia przed catkowitym
usunieciem cyklu obrébkiz pamieci urzadzenia (rys.S10B).

3 @ Rozpoczecie danego cyklu obrébki poprzez wcisniecie
przycisku,START/STOP”.
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ROZPOCZECIE CYKLU OBROBKI

Wcisniecie przycisku  ,START/STOP"  powoduje
natychmiastowe rozpoczecie cyklu obrébki z uprzednio
ustawionymi parametrami (patrz rys. S11A-rys. S11B).

Jezeli dany cykl obrébki obejmuje etap WSTEPNEGO NA-

GRZEWANIA KOMORY PIECA, pokaze sie ekran rys. S12A

wskazujacy:

- @ biezgcg temperature w komorze pieca;

- @ ustawiong temperature wstepnego nagrzewania ko-
mory;

- @ opcje,skip" —,pomii"wstepne nagrzewanie komory;

- @ opcje podgladu lub modyfikacji parametréw w
nastepnych ETAPACH.

Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat
brzeczyka powiadomi uzytkownika o zakoriczeniu ETAPU
wstepnego nagrzewania komory* i pojawi sie ikona
wskazujgca uzytkownikowi konieczno$¢ umieszczenia
produktu w komorze pieca (patrz rys. S12B).

Po przeprowadzeniu tej czynnodci, automatycznie,
natychmiast po zamknieciu drzwiczek pieca rozpoczyna sie
ETAP 1.

* Aby wylaczy¢ sygnat brzeczyka !‘ nalezy
dotkna¢ ikony po prawej stronie na gérze:

Zielony = brzeczyk wigczony (ON)

biaty = brzeczyk wytgczony (OFF)

Jezeli uzytkownik nie chce kontynuowac procesu
obrébki, nalezy wcisna¢ i przytrzymac przycisk

,START/STOP" (przez okoto 4-5 sekund), az na

wyswietlaczu pojawi sie strona startowa ,HOME"

Istnieje  mozliwos¢  ustawienia za pomocg
wyswietlacza MasterTouch poziomu wilgotnosci

wzglednej wewnatrz komory na 0%, aby uzytkowac
piec ze szczelnie zamknieta komora.

Podczas cyklu obrébki wyswietlane sg rézne komunikaty,

zgodnie z tym, jak zostat ustawiony dany ETAP obrébki

(czy zostat ustawiony czas obrobki czy temperatura

wnetrza produktu).

Ekran przedstawiony na rys. S13A pojawia sie, jezeli

biezacy etap obrébki zostat ustawiony z wykorzystaniem

Czasu trwania.

Ekran przedstawiony na rys. S13B pojawia sie, jezeli

biezacy etap obrobki zostat ustawiony z wykorzystaniem

sondy do pomiaru temperatury wnetrza produktu.

Patrz rozdziat ,Dodatkowe informacje: sonda do
pomiaru temperatury wnetrza produktu’, na stronie
14

Kazdorazowe zakoriczenie danego etapu obrobki i
@ automatyczne przejscie do nastepnego etapu,

jezeli zostat ustawiony, zostaje zasygnalizowane
przez kr6tki sygnat dZzwiekowy.

rys. S11A:
niezapisany cykl
2 2 m i
e obrébki
——— rys. S11B:

zapisany cykl obrébki
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Komunikaty ekranu w trakcie trwania procesu
obrébki:

Zakoniczenie procesu obrébki przy ustawionym
czasie trwania

©

Wyswietlacz pokazuje:

-(7) biezacy ETAP obrébki;

- @ odliczanie w dét do czasu zakoriczenia cyklu obrébki

= @ odliczanie w dét do czasu zakoriczenia danego ETA-
PU obrébki;

E @ mozliwos¢ zmodyfikowania parametréw obrébki,
ktéra juz zostata rozpoczeta lub przerwanie biezagcego
procesu obrébki poprzez ustawienie czasu trwania na
wartos¢,00:00:00"

rys. S13A

Komunikaty ekranu w trakcie trwania procesu
obrébki:

Zakoriczenie procesu obrébki przy ustawionej
temperaturze wnetrza produktu

Wyswietlacz pokazuje  rys. S13B jezeli wszystkie
ETAPY zostaly ustawione z wykorzystaniem parametru
temperatury wnetrza produktu.

Wyswietlacz pokazuje:

-(7) biezacy ETAP obrébki;

3 @temperature mierzong przez sonde do pomiaru tem-
peratury wnetrza produktu;

@ ustawiong temperature dla sondy (po osiggnieciu
tej temperatury proces obrébki zostaje zakoriczony

@ umozliwia zmiane parametréw juz po rozpoczeciu

procesu obrébki.
rys. S13B

@ ZAKONCZENIE CYKLU OBROBKI

Cyklobrébki koriczy sie, kiedy ustawiony przedziat czasowy
lub temperatura wnetrza produktu zostang osiggniete:
zakoriczenie cyklu obrébki zostaje zasygnalizowane przez
dtugi sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia sie
strona startowa,"HOME" (patrz rys..S14).

BAKERTOP MIND.Maps™

Jezeli uzytkownik nie chce kontynuowac procesu
obrébki, nalezy wecisng¢ i przytrzymac przycisk

,START/STOP" (przez okoto 4-5 sekund), az na
wyswietlaczu pojawi sie strona startowa ,HOME".

@ AKTYWOWANIE ZAPISANEGO CYKLU OBROBKI
Aby aktywowac zapisane cykle obrobki patrz ,Menu

programoéw" na stronie 19

rys. 514




INFORMACJE DODATKOWE: SONDA DO POMIARU TEMPERATURY WNETRZA PRODUKTU

[ JT o B| Podczas cyklu obrébki sonda mierzy temperature we wnetrzu produktu:,rdzeri” produktu osigga temperature
ustawiong przez uzytkownika, kiedy produkt jest doskonale upieczony zaréwno na powierzchni jak i w na-
jbardziej wewnetrznym punkcie. Sonde nalezy wbi¢ gteboko do wnetrza poddawanego obrébce produktu;
nalezy upewnic sie, ze czubek sondy znajduje sie w samym rdzeniu” produktu — w jego najbardziej
wewnetrznym punkcie — jednoczesnie nie przebijajgc produktu na wylot. Jezeli produkt poddawany obrébce
jest dosy¢ cienki sonde nalezy wiozy¢ w produkt réwnolegle do dna blachy do pieczenia.

W przypadku, gdy obrébce poddawane jest kilka produktéw, sonde nalezy umiesci¢ w najmniejszym produkcie
lub najmniejszym kawatku produktu; kiedy wnetrze produktu z sondg osiggnie zgdang temperature (i proces
obrébki zostanie zakoriczony) nalezy wyja¢ produkt z pieca i wiozy¢ sonde w najmniejszy z pozostatych w piecu
kawatkéw lub produktéw.

Nastepnie:

A) jezeli ostatni zakoriczony cykl obrébki nie zostat zapisany w pamieci urzadzenia, nalezy wprowadzi¢ wszystkie parametry jak wczesniej
oraz wcisngc i przytrzymac przycisk,START/STOP’, aby ponownie go wigczy¢.

B) w przeciwnym przypadku, gdy cykl obrébki zostat zapisany w pamieci urzagdzenia, nalezy przejs¢ do sekcji,PROGRAMS” i ponownie go
wigczyc.

patrz rozdzial ,Moje programy” na stronie 19

Nalezy bardzo ostroznie obchodzi¢ sie z sondg, poniewaz jest ona bardzo ostra i, po uzyciu, jej koricéwka ma bardzo wysoka
temperature.

@ Przed wyjeciem blachy z pieca nalezy wyja¢ sonde z wnetrza produktu i umiesci¢ ja w zewnetrznym uchwycie (nigdy nie nalezy
zostawiac sondy zwisajgcej wewngtrz lub na zewngtrz komory piecal).

@ Przed wyjeciem blachy z pieca nalezy sprawdzi¢ czy przewéd sondy nie blokuje, ani nie znajduje sie na drodze wyjmowane;j.
blachy.
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Menu MIND.Maps

MIND.MAPS

Umozliwia stworzenie krzywej parametrycznej, ktéra w
kazdej chwili kontroluje temperature, usuwanie pary z ko-
mory lub jej uwalnianie oraz predko$¢ przeptywu powi-
etrza wewnatrz komory.

Do rysowania krzywej parametrycznej nalezy

wykorzystywac¢ wytgcznie rysik dostarczony w
Jak dziatajg MIND MAPS

zestawie z urzadzeniem.

Przyktad zamieszczony na rys. MM2 pokazuje ekran MIND.
Maps: O$ pionowa (Y) pokazuje parametry do ustawienia
wediug zadania uzytkownika urzadzenia (np. tempera-
tura, uwalnianie bgdZ usuwanie pary z komory, predkos¢
przeplywu powietrza, itp..), podczas gdy o$ pozioma (X)
pokazuje (@) czas lub £ lub temperature z sondy do po-
miaru temperatury wnetrza produktu (tylko w przypadku,
gdy ustawiona zostata temperatura). Poprzez narysowanie
za pomocg dostarczonego rysika krzywej uzytkownik moze
modyfikowac parametr (np. temperature) caty czas, minuta
PO minucie, Z najwyzsza elastycznoscig i petng kontrola.

Przyklad na rys. MM2, pokazuje ustawienie temperatury w oparciu

5 minutach uzytkownik ustawia temperature na 230°C,

- przy 15 minutach temperatura powinna spas¢ do 135°C i tak dalej.
Jak rysowa¢ krzywg MINDMAPS

Dotkna¢ ikone “NEW mind map(rys. MM1).

Otworzy sie ekran jak na rys. MM2 dokona¢ wyboru
czy zakoriczenie procesu obrébki powinno by¢ powinno
by¢ okreélone przez czas (0$ pozioma (X) pokaze symbol
@) Czy przez temperature mierzong przez sonde do pomi-
aru temperatury wnetrza produktu (0§ pozioma (X) pokaze
symbol /7).

@ pomocy dpstarczonego rysika narysowa¢ zgdang

krzywa. Symbol 2 umozliwia dostep do ustawienr krzywej
przez ponad 30 minut.

Wprowadzanie zmian w krzywej
@8 W celu zmiany przebiegu krzywej juz narysow-
anej nalezy dotkng¢ rysikiem krzywej i wcigz dotykajac
przesuna¢ rysik w taki sposéb, aby dostosowac przebieg
krzywej do potrzeb uzytkownika.

W celu usuniecia krzywej juz narysowanej, nalezy
kilkakrotnie klikng¢ na czerwony krzyzyk X" znajdujacy sie
po lewej stronie.

Ustawianie linii pomocniczych
W celu ustawienia linii, ktére pomoga w obejrze-
niu wartosci nalezy klikng¢ na o$ poziomg (X) w zadanej

pozydji w przyktadzie jest to 5i 15 minut: te liczby zostang
podswietlone na szaro i pojawig sie zielone linie. Liczby
powyzej zielonych linii (w przyktadzie jest to liczba, 10" pokazujg

réznice w minutach w poréwnaniu do poprzedniej linii (15
minus 5 min-ut = 10).

W celu usuniecia zielonych linii oraz liczb
podswietlonych na szaro, nalezy kilkakrotnie klikng¢ na
czerwony krzyzyk X" znajdujacy sie po lewej stronie: linie
beda usuwane w kolejnosci w jakiej zostaty tworzone.

| /./‘ Nowy, szybki i intuicyjny sposéb na ustawienie parametréw obrébki.

BAKERTOP MIND.Maps™
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0 0 =
0 5 10 15 20 5 @ 0 5 10 15 20 35 (@)

[T [ o= o T [ oo

rys. MM3 rys. MM4

0 _
0 5 10 15 20 25 &

rys. MM5 rys. MMé




Z0O0OM

Aby powiekszy¢ przedziat, nalezy dotkng¢ osi pi-
onowej Y w zadanej pozycji pozycji (w przykladzie jest to
przedziat pomiedzy 170 i 200°).

@ Ponownie klikng¢ na pionowg oS Y lub na symbol w
lewym dolnym rogu, aby powréci¢ do normalnego trybu.

Ustawienia kolejnych parametréw i wstepnego nagrze-
wania komory

Dotkna¢ nastepnej ikony, aby ustawi¢ kolejne para-
metry: usuwanie lub uwalnianie pary oraz predko$¢
przeptywu powietrza.

@ Narysowa¢ nowg krzywa, aby ustawi¢ wybrany para-
metr:

Usuwanie lub uwalnianie pary w komorze pieca:
wartosci usuwania pary sg wyswietlone na CZER-

WONO podczas, gdy wartosci uwalniania pary sg
podswietlone na NIEBIESKO (w przykladzie w 15 minucie usu-
wanie pary jest ustawione na 40%)

Predkos¢ przeptywu powietrza (od predkosci mini-
@ malnej 1 — do predkosci maksymalnej 4): pulsacyj-

na predkos¢ wentylatora jest zaznaczona linig
przerywang (wartosci ponizej zera), normalna predkos¢
jest pokazana za pomoca linii ciggtej (wartosci powyzej
zera). Grubos¢ linii takze wskazuje predkos¢ (cienkie linie
pokazujg niska predkos¢, a grube linie pokazujg wysoka
predkosc).

@ 12 Jezeli dany przepis wymaga wstepnego nagrzania
komory pieca, nalezy nacisna¢ przycisk (%) po lewej
stronie i ustawi¢ zadana temperature.

@ Przycisk,HOLD" na dole po prawej stronie (f=

) umozliwia ciggly prace pieca.

0 5 10 15 20 25 @)
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rys MM11: predkosc przeptywu
powiletrza, wstepne nagrzewanie |
HOLD (obrébka ciagta)

rys MM8

steam input
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rys MM10: usuniecle /uwalnianie pary




Zapisywanie ustawieri krzywych MIND MAPS w pamieci
urzadzenia

Zapisywanie w pamieci urzagdzenia ustawionych krzywych
jest opcjonalne, ale zalecane, w celu zapewnienia
mozliwosci pdZniejszego wykorzystania danego przepisu,
w kazdej chwili, bez ponownego rysowania krzywej za
kazdym razem.

Po sporzadzeniu krzywej parametrycznej (temperatura/
czas trwania, usuwanie pary/ uwalnianie pary i predkos$¢
przeptywu powietrza), wcisng¢ i przytrzymac przycisk
SAVE (1)- rysMM14).

Krzywe mozna zapisa¢ w pamieci urzadzenia
@ bezposrednio po ich sporzadzeniu. Nie ma

mozliwos$ci zapisania krzywej po aktywacji danego
cyklu obrébki, ani po jego zakoriczeniu.

Poprzez dotkniecie réznych symboli na wyswietlaczu
uzytkownik moze:
przypisa¢ cyklowi nazwe i zatwierdzi¢ jg poprzez
wcisniecie przycisku ,OK” (patrz rys. MM15A - PIZZA);
- @ @ 5 przypisa¢ zapisanemu cyklowi obrébki zdjecie
wybierajac jedno z dostepnych (patrz rys. MM16A i rys.
MM16B);

CD Strzaftki < i > znajdujace sie w dole ekranu stuzg
do przewijania grup dostepnych zdje¢ (zdjecia sg

podzielone na kategorie — desery, pizza, produkty
piekarnicze, itp...).

@ @ 7 przypisa¢ danemu cyklowi obrébki blache,
wybierajac jedng z dostepnych (patrz rys. MM17A i rys.
MM17B).

Po przypisaniu cyklowi obrébki nazwy, zdjecia i blachy,

wcisngc i przytrzymac przycisk”SAVE"(— rys. MM17A):

): pokaze sie ekran rys. MM18 .

@ 9 Dotkna¢ miejsca, w ktérym cykl obrébki ma zostac

zapisany (np. lokalizacja pod hastem przepis na ciastka

(,COOKIES"): cykl obrébki zawierajagcy przypisane mu

ustawienia zostanie zapisany w pamieci urzadzenia (rys.
MM19).

@ Jezeli zostanie wybrana pozycja, ktéra juz zostata
zajeta, program automatycznie zapisze cykl
obrébki na pierwszej wolnej pozycji.

@ Na dole ekranu znajduja sie strzatki < | > >, ktére
stuzg do przewijania 16 pozycji dostepnych w
ramach grupy, podczas, gdy strzatki I

stuzg do przewijania 16 dostepnych grup.

Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli
obraébki (rys. MM19), spowoduje wyswietlenie sie ekranu
rys. MM20 ktéry umozliwi uzytkownikowi:

- 0 przejrzenie lub modyfikacje zapisanych cykli obrébki;

- G powielenie cyklu obrébki (aby stworzy¢ cykl obrébki
Z podobnymi parametrami);

- (€ ) usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym przypad-
ku program zazada potwierdzenia przed catkowitym
usunieciem cyklu obrébki z pamieci urzadzenia (rys.
MM21)

- @ Rozpoczecie danego cyklu obrébki poprzez

wcisniecie przycisku ,START/STOP”.

rys MM 14

rys. MM16A rys. MM16B
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Rozpoczecie ostatnio ustawionego cyklu obrébki MIND
MAPS

Wcidniecie przycisku ,,START/STOP” natychmiast aktywuje
cykl obrébki z uprzednio ustawionymi parametrami
(patrz rys. MM21A-fig. MM21B).

Jezeli dany cykl obrébki obejmuje etap WSTEPNEGO

NAGRZEWANIA KOMORY PIECA, pokaze sie ekran rys.

MM22A wskazujacy:

- @ biezacg temperature w komorze pieca;

@ ustawiong temperature wstepnego nagrzewania
komory;

- @ opcje,skip" —,pomin” wstepne nagrzewanie komory;

@ opcja podgladu lub modyfikacji parametréw w
nastepnych ETAPACH.

Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat
brzeczyka powiadomi uzytkownika o zakoriczeniu ETAPU
wstepnego nagrzewania komory* i pojawi sie ikona
wskazujgca uzytkownikowi konieczno$¢ umieszczenia
produktu w komorze pieca (patrz rys. MM22B).

Po przeprowadzeniu tej czynnosci, automatycznie
natychmiast po zamknieciu drzwiczek pieca rozpoczyna
sie ETAP 1.

A

* Aby wylgczy¢ sygnat brzeczyka “=' nalezy
@ dotkna¢ ikony po prawej stronie na gorze:

zielony = brzeczyk wigczony (ON)

biaty = brzeczyk wytgczony (OFF)

Jezeli uzytkownik nie chce kontynuowac procesu
obrébki, nalezy wcisng¢ i przytrzymac przycisk

,START/STOP” (przez okoto 4-5 sekund), az na
wyswietlaczu pojawi sie strona startowa ,HOME".

Podczas cyklu obrébki wyswietla sie nastepujacy ekran
patrz rys. MM23, klikniecie na kazdg z czesci @ , @
umozliwia podglad szczegétéw dotyczacych zadanej
krzywej parametrycznej (temperatura — czas trwania, itp.).

rys. MM21A: cykl
obrébki nie zostat
zapisany

fig.MM21B: cykl
obrébki nie zostat
zapisany

rys. MM21A rys. MM21B

rys. MM228B
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Menu Programéw

MOJE PROGRAMY

W tej sekcji uzytkownik moze odtworzy¢ uprzednio
zapisane w pamieci urzadzenia cykle obrébki uzywajac
,MENU USTAWIEN".

patrz rozdziat ,, Zapisywanie ustawionego cyklu
obrobki w pamieci urzadzenia” na stronie 11

Aby uzyska¢ dostep do listy programéw zapisanych w
pamieci urzadzenia, nalezy dotkng¢ ikony ,PROGRAMS”
(rys. P1), @ nastepnie ikony ,MY PROGRAMS" (@ - Tys.
P2): otworzy sie lista wszystkich programéw obrébki
zapisanych wczesniej w pamieci urzadzenia ( rys. P3).

Na dole ekranu znajdujg sie strzaftki < i > ktére

stuzag do przewijania réznych cykli obrébki
zapisanych w ramach grupy, podczas, gdy strzatki
i\ stuzg do przewijania 16 dostepnych grup.

@ Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli
obrébki (rys. P3), spowoduje wyswietlenie sie ekranu rys.
P4, ktéry umozliwi uzytkownikowi:
- @ przejrzenie lub modyfikacje zapisanych cykli obréb-
ki;
E powielenie cyklu obrébki (aby stworzy¢ cykl obrébki
Z podobnymi parametrami);
usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym przypadku
program zazada potwierdzenia przed catkowitym
usunieciem cyklu obrébki z pamieci urzagdzenia (rys. P5).
- @ Rozpoczecie danego cyklu obrébki poprzez
wcisniecie przycisku

MY MIND.MAPS

W tej sekgji uzytkownik moze odtworzy¢ poprzednio
zapisane w pamieci urzadzenia cykle, wykorzystujac
+MENU MIND.MAPS".

patrz rozdziat Menu MIND.Maps na stronie 15

Aby uzyska¢ dostep do listy programoéw
zapisanych w pamieci urzadzenia, nalezy dotkna¢ ikony
,PROGRAMS" (1ys. P6), a nastepnie ikony ,MY.MIND.MAPS"
(rys. P7): otworzy sie lista wszystkich programéw obrébki
zapisanych wczesniej w pamieci urzadzenia (rys. P8).

Na dole ekranu znajdujg sie strzatki < i > ktére

stuzg do przewijania réznych cykli obrébki
zapisanych w ramach grupy, podczas, gdy strzatki

i /\ stuzg do przewijania 16 dostepnych

arup.

BAKERTOP MND Haps™

MERINGUES

Y

000

m

BAKERTOP MIND Maps™

rys. P6

Umozliwia dostep do listy programéw obrébki uprzednio zapisanych w pamieci urzadzenia (MY PROGRAMS / MOJE
PROGRAMY) lub stworzenie i przechowywanie nowych programéw obrébki (NEW PROGRAMS / NOWE PROGRAMY).

rys. P5 rys. P6

“MERINGUES" recipe
deleted

—RTle
[E] [ 8!

Mo

MY PROGRAMS
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MY Mi N()' MAPS

rys. P7 rys. P8
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W tej sekdji istnieje mozliwo$¢ aktywowania jednego z
nastepujacych programéw mycia lub sptukiwania:
CYKLMYCIA ~ CZASTRWANIA  ZASTOSOWANIE

H20 00:06 spiukiwanie na zimno

QUICK 00:32 komora pieca lekko zabrudzona
SHORT 00:40 komora pieca troche zabrudzona
MEDIUM 01:00 komora pieca srednio zabrudzona
SHORT 01:40 komora pieca mocno zabrudzona

PUMP LOADING/DETERGENT LOADING (ZALADUNEK POMPY/
ZALADUNEK DETERGENTU: TEN PROGRAM MUSI BYC AKTY-

WOWANY ZARAZ PO PIERWSZYM WEACZENIU PIECA ORAZ
PO KAZDEJ WYMIANIE ZBIORNIKA Z DETERGENTEM; PROGRAM TRWA
OKOLO 25 SEKUND | UMOZLIWIA ZAtADUNEK DETERGENTU Z PO-
JEMNIKA POPRZEZ BIALY PRZEWOD ZASYSAJACY.PO ZALADOWANIU
POMPY KONIECZNIE NALEZY NATYCHMIAST ROZPOCZAC CYKL MY-
CIA.

@ Dotkng¢ nazwy zadanego programul.

@ Na ekranie pojawi sie nastepujacy komunikat
L,CONSUMPTION (CONSUMPTION DATA)"/"ZUZYCIE
(DANE DOTYCZACE ZUZYCIAY, i udostepnione
zostang informacje na temat zuzycia w odniesieniu do
wybranego cyklu mycia:

- zuzycie wody (w litrach);

- Zuzycie energii elektrycznej (w kW/h)

- zuzycie UNOX.Det&Rinse Plus (detergent)

@ Dotkna¢ przycisku,START/STOP": rozpocznie sie cykl
mycia. Na wyéwietlaczu pojawi sie czas pozostaty do
zakoniczenia wybranego cyklu mycia (w przyktaizie, fig. L1

pozostata 1 minuta i 25 sekund).

Kolor zegara wskazuje, ze:

- CZERWONY: CYKL MYCIA W TRAKCIE TRWANIA.

- ZOLTY: POZOSTALA MNIEJ NIZ 1 MINUTA DO CZASU
ZAKONCZENIA WYBRANEGO PROGRAMU MYCIA

- ZIELONY: PROGRAM ZOSTAL ZAKONCZONY, WYSWIETLACZ
AUTOMATYCZNIE POWROCI DO STRONY GEOWNEJ, HOME".

Aby zatrzyma¢ biezacy cykl mycia przed jego
zakoriczeniem, nalezy wcisng¢ przycisk ,STOP":
wtedy automatycznie wigczy sie cykl szybkiego
sptukiwania komory, aby usung¢ wszelkie pozostatosci

detergentu z wnetrza komory. Cykl sptukiwania bedzie
trwat w przyblizeniu 3 minuty.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE CYKLU MYCIA

Piece sq wyposazone w jeden lub dwa rotory do czyszczenia wnetrza komory pieca.

UNOX.PURE

UNOXPURE-RO

END OF WASHING

0:28: o0

Umozliwia dostep do listy programdéw mycia, zarzadzanie filtrem Unox.Pure oraz konserwacja pieca.

Dostep do programu
.PUMP LOADING"
- ZAt ADUNEK POMPY"

Wyswietlacz ostrzega, aby NIE
otwiera¢ drzwiczek podczas cyklu
mycia.

RYZYKO USZKODZENIA
0CZu, BLON
SLUZOWYCH 1 SKOTY
SPOWODOWANE KONTAKTEM Z
UZYWANYMI DO CZYSZCZENIA

SRODKAMI CHEMICZNYMI!!

Przed rozpoczeciem cyklu mycia nalezy sprawdzi¢ czy we wnetrzu komory NIE pozostaty zadne blachy: w przypadku obecnosci
jakichkolwiek blach w komorze cykl mycia bedzie nieskuteczny i pokaze sie komunikat alarmowy: w takim przypadku nalezy
usungc¢ blachy zkomory, odigczy¢, a nastepnie ponownie podigczy¢ urzadzenie do zasilania w energie elektryczng i natychmiast

rozpocza¢ nowy cykl mycia.

Aby unikna¢ zranienia spowodowanego obrotami wentylatora oraz oparzenia goracg parg wodng lub Zzrgcymi Srodkami
chemicznymi zawartymi w uzywanym detergencie, NIEWOLNO otwiera¢ drzwiczek pieca podczas cyklu mycia.

@ W przypadku piecéw z wézkiem, cykl mycia nalezy przeprowadzi¢, kiedy wézek znajduje sie wewnatrz komory pieca, ale bez
zatadowanych blach. Wézek po wstawieniu do pieca nalezy zablokowac¢ za pomocg hamulca przednich kétek.
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NAPEENIANIE ZBIORNIKA DETERGENTEM

o

Zbiornik na detergent mozna napetnia¢ wyltacznie z
wykorzystaniem 1 litrowych pojemnikéow z
detergentem UNOX.Det&Rinse Plus.

Aby uzupehic detergent nalezy:

1.
2.

3.

6.

D

Zatozy¢  rekawice ochronne, aby unikngc
bezposredniego kontaktu detergentu ze skorg rak.
Wyja¢ zbiornik na detergent spod pieca,
wysuwajac go, az do chwili ustyszenia klikniecia.
Otworzyc¢ pokrywe zbiornika.

Zdjac zakretke z 1-litrowego pojemnika z deter-
gentem UNOX, nie zdejmujac ani nie przebijajac
ostony zabezpieczajacej na pojemniku!

Odwréci¢ pojemnik do géry dnem i wkreci¢ go w
otwér w zbiomiku na detergent (podczas wkrecania
pojemnika ostrze w otworze zbiornika przecina
ostone zabezpieczajacg na pojemniku i umozliwia
wyplyw detergentu).

Po opréznieniu pojemnika nalezy go odkrecic i
zdjg¢; nalezy unikac rozlania resztek detergentu.
Detergent nie moze wejs¢ w kontakt ze skora,
oczami lub btonami sluzowymi.W przypadku
zetknigecia si¢ detergentu z wymienionymi

czesciami ciata nalezy postepowac zgodnie z in-
strukcjami zawartymi w Karcie charakterystyki
produktu.

7.

o

10.

Powtérzy¢ catg procedure, az do napehnienia
zbiornika do poziomu maksymalnego wskaza-
nego w przedniej czesci zbiornika (maksymalna
pojemnos¢ zbiornika to 4 litry = 4 pojemniki z de-
tergentem).

Zdjac ostatni pojemnik.

Umiesci¢ zbiornik na detergent w poprzednim
miejscu pod piecem, wsuwajgc go do oporu.
Zdja¢ rekawice ochronne uwazajgc, aby nie
dotkna¢ miejsc zachlapanych detergentem.

Nigdy nie dotyka¢ detergentu gotymi rekami!

UNOX.PURE

@ Wyswietlanie ilosci litréw wody pozostatych do
wymiany filtra

Dzieki wewnetrznemu licznikowi litréw (ktéry musi by¢
resetowany przy kazdej wymianie filtra), uzytkownik
moze w kazdym momencie sprawdzi¢ ilos¢ pozostatych
litréw wody doprowadzonej do urzadzenia, ktéra moze
przeptyna¢ przez filtr do czasu jego wymiany.

@Twardos‘c wody
Istnieje mozliwos¢ ustawienia na wyswietlaczu twardosci
wody w zakresie od 3 °dH do 10 °dH (Stopnie niemieckie).

@Wymiana filtra

Po wymianie filtra nalezy zresetowac licznik litréw,
aby mogt on odlicza¢ od zera przeplyw litréw wody
przed kolejng wymiana. Aby zresetowac licznik nalezy
wprowadzi¢ kod PIN zamieszczony na pudetku z
zestawem.

NIGDY, W ZADNYM WYPADKU NIE NALEZY
MANIPULOWAC PRZY ZBIORNIKU NA DETER-

.l GENT LUB ELEMENTACH LtACZACYCH ZBIORNIK

Z PIECEM, PONIEWAZ MOZETO SPOWODOWAC RYZYKO
ZRANIENIA, USZKODZENIA CIALA, A NAWET SMIERCI.

UNOXCARE
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UNOX.PURE-RO

@ Wyswietlanie ilosci litréw wody pozostatych do
wymiany filtra

Dzieki wewnetrznemu licznikowi litréw (ktory musi byc¢
resetowany przy kazdej wymianie filtra), uzytkownik
moze w kazdym momencie sprawdzi¢ ilos¢ pozostatych
litréw wody doprowadzonej do urzadzenia, ktéra moze
przeptyna¢ przez filtr do czasu jego wymiany (przykladowo

7083 litréw moze przeplynac przez filtr do czasu jego wymiany)..

@ Aktywacja licznika litrow

Aby zapewni¢ prawidtowe funkcjonowanie nalezy ustawic¢
parametr na ,ON" dla systemy odwréconej osmozy
(wartos¢ domyslna to ,OFF"). Jezeli z jakiegokolwiek
powodu system odwréconej osmozy zostanie odigczony
od pieca lub w czasie oczekiwania na dokonanie jego
naprawy, nalezy przywrdci¢ ustawienie domyséine ,OFF".

@ Resetowanie licznika

Po wymianie filtra nalezy zresetowac licznik litréw, aby
mogt on odlicza¢ od zera przeptyw litrtéw wody przed
kolejng wymiang. Aby zresetowac licznik nalezy otworzy¢
odpowiedni ekran i dokona¢ potwierdzenia (DELETE).

ROTOR.KLEAN

UNOX.PURE

=8
+0

ROTOR.KLEAN

UNOX.PURE

4.

UNOXgIURE-RO

ACTIVATE COUNTER

RESET COUNTER

ON= system odwréconej osmozy jest wigczony
OFF= system odwréconej osmozy jest wylgczony

iy

ROTOR.KLEAN
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Settings Menu

To menu umozliwia uzytkownikowi ustawienie parametréw pieca.

@ USTAWIENIA UZYTKOWNIKA

Po wprowadzeniu hasta ,4456" to menu umozliwia
uzytkownikowi dostep do nastepujgcych podmenu:

LANGUAGE/JEZYK: uzytkownik moze ustawi¢ jezyk panelu
sterowania wybierajac jeden z dostepnych jezykéw.

=
i =

LANGUAGE

DATE AND TIME/DATA | CZAS: uzytkownik moze

zmodyfikowac¢ ustawienia DATY | CZASU (zegar) w piecu. pRATE oD e

UNIT OF MEASURE
UNIT OF MEASUREMENT/JEDNOSTKI MIARY: uzytkownik | ) NETWORK
moze wybrac jednostki miary dla temperatury i objetosci

(°C -°F, litry — galony) ) EXPORT TO USB

IMPORT FROM USB

NETWORK/SIEC: uzytkownik moze wigczy¢ lub wytaczy¢ SERVICE MENU
sterowanie zdalnym dostepem pieca do sieci, a nastepnie
skonfigurowac parametry.

EXPORT TO USB/EKSPORT DO USB: za pomocg pamigci
przenosnej USB uzytkownik moze eksportowac programy
obrébki stworzone podczas uzytkowania pieca.

IMPORT TO USB/IMPORT DO USB: za pomocg pamigci
przenosnej USB uzytkownik moze zafadowa¢ do
komputera wczesniej stworzone programy obrébki.

Czynnosci zwigzane z eksportem / importem
@ danych za pomocg pamieci przenosnej USB

powinnyzosta¢ przeprowadzonezwykorzystaniem

dostarczonego urzadzenia: pamie¢ przenosna
zawiera réwniez mikroprogramowanie pieca oraz
kompletng instrukcje jego obstugi.




Interfejs uzytkownik - piec

Wszystkie Komunikaty alarmowe i ostrzegawcze odnoszace sie zaréwno do pieca jak i do podfaczonych do niego akcesoriéw sg pokazy-
wane na wys$wietlaczu pieca.

Komunikaty ostrzegawcze (WARNING) sygnalizujg usterki, ktére mimo wszystko pozwalajg na dalsze uzytkowanie pieca i akcesoriéw jednak
z ograniczonym zestawem funkcji.

Komunikaty alarmowe (ALARM) sygnalizujg sytuacje, ktére nie pozwalajg na uzytkowanie ani pieca, ani zadnych podfaczonych do niego
akcesoriéw. Po pojawieniu sie na wy$wietlaczu takiego komunikatu nalezy natychmiast wylgczy¢ urzadzenie.

Jedli Komunikat alarmowy dotyczy jednego z akcesoriéw podigczonych do pieca (np. garownik, okap itp.), piec moze by¢ wcigz normalnie

uzytkowany.

AF - KOMUNIKATY ALARMOWE PIECA

Komunikat

Rezultat

Opis problemu

Rozwigzanie problemu

AFO] Komunikat alarmowy sygnalizujacy zbyt
wysoka temperature silnika
Komunikat alarmowy sygnalizujacy zadziatanie Pi kazdy bie Kl
AFO2 ! jec przerywa kazdy biezacy cyl . )
termostatu bezpieczeristwa pracy i blokuje wszystkie konfiguracje Sl;orta!(}(?wac sig.z Centrum serwisowym
; - . swietlacza obslugiklienta
AFO3 Komunikat alarmowy sygnalizujacy awarie wy
w komorze pieca
AF04 Komunikat alarmowy sygnalizujgcy brak pofaczenia
Piec nie zezwala na rozpoczecie jakie- | Odczeka¢, az temperatura spadnie, a
Komunikat alarmowy sygnalizujacy zadziatanie termostatu gokolwiek Fyklu pracy do czasu, az tem- | nastepnie v.vc!ané przycisk resetowania
AF20 peratura nie powréci do okreslonego | okapu. Jezeli problem nie zniknie,
okapu A - . . :
zakresu i uzytkownik nie wcisnie przy- | skontaktowac sie z Centrum serwisowym
cisku resetowanie okapu” obstugi klienta
Piec przerywa kazdy biezacy cykl . )
AF023* Komunikat alarmowy sygnalizujacy brak zasilania w gaz | pracy i blokuje wszystkie konfiguracje Skontaktowat sig z Centrum serwisowym
. obstugi klienta
wyswietlacza
Prawidtowo umiesci¢ wézek wewnatrz
Piec nie zezwala na rozpoczecie jakie- | komory pieca, jezeli problem nie zniknie
AF025%* Komunikat alarmowy sygnalizujacy problem z wézkiem gokolwiek cyklu pracy oprécz cyklu | po wprowadzeniu korekty umieszczenia
wstepnego nagrzewania komory wiézka, skontaktowac sie z Centrum ser-
wisowym obstugi klienta

* dotyczy wylacznie piecow gazowych
** dotyczy wylacznie piecow z wozkiem
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WF - OVEN ALARM

Komunikat

Opis problemu

Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy usz-

Rezultat

Piec kontynuuje prace uzywajac wylacznie sondy

Rozwigzanie problemu

WFO1 kodzenie sondy 1 (w czesdi tylnej komory) 2, dlatego regulacja temperatury moze by¢ mniej
dokfadna
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy usz- ) .
Wro2 kodzenie sondy 2 (w czesci przedniej komory) Piec kontynuuje prace
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy usz- ’ ) . )
WFO03 kodzenie sondy do pomiaru temperatury Plgc kontynuuje prace, ale bez uzywania sondy po-
; miaru temperatury wnetrza produktu
rdzenia produktu
WF04 Komunikat. ostrzegawczy sygnalizujacy usz- Skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
kodzenie silnika tachometru Piec kontynuuije prace , ale system kontroli obstugi klienta
WE06 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy przek- | Wilgotnoscinie dziata
roczenie temperatury plyty gazowej
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy
WF12 przekroczenie temperatury plyty Sous Vide
(obrébka prézniowa)
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy Piec kontynuuije prace, ale zewnetrzna sonda
WF13 uszkodzenie sondy Sous Vide (obrébka Sous Vide (obrébka prézniowa) nie moze
prézniowa) zosta¢ uzyta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy
WF15 brak potaczenia z plyta Sous Vide (obrébka
prézniowa)
Sprawdzi¢ powéd braku zasilania w wode, jesli
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy brak | Piec kontynuuje prace, ale cykl mycia moze problem nie zniknie nawet po przywréceniu
WF16 . - .
doptywu wody do zaworu EL nie by¢ skuteczny zasilania w wode skontaktowac¢ sie z Centrum
serwisowym obstugi klienta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy
WE17 uszkodzenie sondy multipoint: uszkodzenie Piec kontynuuije prace, ale pomiar tempera-
1 lub wiecej czujnikéw (maksymalnie do 3 tury wnetrza produktu moze nie by¢ doktadny
czujnikéw)
Komunikat ostrzegawcz nalizujacy obrét Nie ma moziiwoci przetaczenia z cyklu
WF18 9 ysy9 Jacy obrébki kurczakéw na cykl mycia ilub
zaworu POLLO .
odwrotnie
Zaladowa¢  detergent. Jezeli  problem
WE19 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy brak | Cykl mycia zostaje przerwany, system wchodzi | nie  zniknie po zatadowaniu detergentu
detergentu w zbiorniku pod piecem w cykl wymuszonego sptukiwania komory skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Maina aktyweowac wazyst - programy mycia, 1 ¢y ontaktowac sie z Centrum serwisowym
WF20 e ale z powodu awarii wirnika poziom czyszcze- S
doptywu wody do zaworu EG 1wirnika o obstugi klienta
nia nie jest optymalny
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy brak Nie ma mozliwosci przetaczenia z cyklu obréb- | Sprawdzi¢ powdéd awarii (np. brak zasilania w
WF24 zasilania szafki Pollo na kurczaki w energie ki kurczakéw na cykl mycia i/lub odwrotnie; sieci), nastepnie skontaktowa¢ sie z Centrum
elektryczng mozna spowodowaé AF24 serwisowym obstugi klienta
. . Mozna aktywowa¢ wszystkie programy mycia,
WF25 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak ale z powodu awarii tylna cze$¢ metalowej
doptywu wody do zaworu El 2 : .
ostony wentylatora nie zostanie umyta Skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
5 i iz | obstugi klienta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Mozna aktywowac w sz'ysF kie programy myaa,
WF26 A ale z powodu awarii wirnika poziom czyszcze-
doptywu wody do zaworu EG 2 wirnika o
nia nie jest optymalny
Sprawdzi¢ powdd braku zasilania w wode, jesli
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy brak Nie ma mozliwosci przeprowadzenia zadnego | problem nie zniknie nawet po przywréceniu
WF27 - - .
doptywu wody do zaworu El cyklu mycia zasilania w wode skontaktowac¢ sie z Centrum
serwisowym obstugi klienta
wr |tttz S | o
i y Skontaktowaé sie z Centrum serwisowym
WE29 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy przek- | Piec kontynuuje prace, ale istnieje mozliwos¢ obstugi Klienta
roczenie temperatury spalin obnizenia wydajnosci
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy btad Piec kontynuuje prace, ale istnieje mozliwos¢
WF30 interfejsu z plyta spalin obnizenia wydajnosci
) yiasp ) Skontaktowac¢ sig z Centrum serwisowym
K kat ot lizui K obstugi klienta
WE31 omunikat ostrzegawczy sygnalizujacy prze Piec kontynuue prace

roczenie temperatury plyty spalin
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WC - KOMUNIKATY OSTRZEGAWCZE OKAPU

Komunikat

Opis problemu

Rezultat

Zawoér elektromagnetyczny okapu nie otwiera

Rozwiazanie problemu

WCoT Uszkodzenie detektora dymu 1 sie, kiedy nie ma czujnika temperatury spalin
WC02 Komuqlkat ostrzegawczy sygnalizujacy przek- Okap kontynuuje prace
roczenie temperatury plyty okapu . .
Skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
) ) ) obstugi klienta

WC05 Zbyt wysoka temperatura spalin na wlocie Okap kontynuuje prace

WC06 Brak zasilania w energie elektryczng Wylaczony silnik i okap
Sprawdzi¢ przewod zasilajacy okapu, jezeli

WC07 Brak pofaczenia Wylaczony silniki okap problem nie zniknie po dokonaniu kore-

kty, skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

AL - KOMUNIKATY ALARMOWE KOMORY WZROSTOWEJ (GAROWNIKA)

Komunikat

Opis problemu

Rezultat

Rozwiazanie problemu

Komunikat alarmowy sygnalizujacy usz-

ALOT kodzenie sondy w komorze

Komunikat alarmowy sygnalizujacy brak
ALO2 .

pofaczenia (plyta - komora wzrostowa)
ALO3 Brak zasilania pradem 230V plyty komory

wzrostowej

Komora wzrostowa przerywa kazdy biezacy
cykl pracy i nie ma mozliwosci przeprowadze-
nia kolejnych ustawien na wyswietlaczu

Skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

Sprawdzi¢ przewdd zasilajacy komory wzros-
towej, jezeli problem nie zniknie po dokona-
niu korekty, skontaktowa¢ sie z Centrum ser-
wisowym obstugi klienta

WL - KOMUNIKATY OSTRZEGAWCZE KOMORY WZROSTOWEJ (GAROWNIKA)

Komunikat

Opis problemu

Rezultat

Rozwiazanie problemu

WLO1 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy usz- Komora wzrostowa kontynuuje prace, ale
kodzenie sondy wilgotnosci nie ma mozliwosci wigczenia automatycznej
regulacji wilgotnosci
WL02 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy
przekroczenie temperatury ptyty komory
WZrostowej Komora wzrostowa kontynuuje prace
WL03 Komunikat ostrzegawezy sygnalizujacy usz-
kodzenie czujnika w komorze urzadzenia

Skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

AM - KOMUNIKATY ALARMOWE SZAFKI WYPIEKOWE)J (SlowTop)

Rezultat

Komunikat | Opis problemu

AMO1 Komunikat alarmowy sygnalizujacy usz-
kodzenie sondy komory szafki wypiekowej

AMO02 Komunikat alarmowy sygnalizujacy brak
potaczenia (ptyta — szafka wypiekowa)

AMO03 Komunikat alarmowy sygnalizujacy
zadziatanie termostatu bezpieczeristwa

AMO04 Komunikat alarmowy sygnalizujacy przekroc-
zenie temperatury silnika

AMO5 Komunikat alarmowy sygnalizujacy usz-
kodzenie tachometru silnika

Szafka wypiekowa zatrzymuje kazdy biezacy
cykl pracy i blokuje kazdg kolejng konfiguracje
wyswietlacza

Rozwiazanie problemu

Skontaktowa¢ sie¢ z Centrum serwisowym
obstugi klienta

WM - KOMUNIKATY OSTRZEGAWCZE SZAFKI WYPIEKOWEJ (SlowTop)

Komunikat

Rezultat

Opis problemu

Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy przek-

wnetrza produktu

WMoz roczenie temperatury plyty szafki wypiekowej Szafka wypiekowa kontynuuje prace
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy sz~ | S221ka wyplekowa kontynue prace. ale
WMO03 kodzenie sondy do pomiaru temperatury wia prog

wykorzystaniem sondy do pomiaru tempera-
tury wnetrza produktu

Rozwigzanie problemu

Skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Rutynowa konserwacja i serwis posprzedazowy

Czyszczenie

Jakakolwiek rutynowa konserwacja moze zosta¢ przeprowadzona jedynie po:
- odiaczeniu urzadzenia od Zrédta zasilania w energie elektryczna, w wode | w gaz (DOTYCZY WYLACZNIE
PIECOW GAZOWYCH);

- nalozeniu odpowiedniej odziezy ochronnej (np. rekawice, itp...).

- Aby utrzyma¢ odpowiedni poziom higieny i uchroni¢ wykonane ze stali nierdzewnej wnetrze komory pieca przed korozjg
lub zniszczeniem nalezy codziennie czysci¢ piec. Czyszczenie nalezy przeprowadza¢ kazdego dnia, nawet w przypadku, gdy
urzadzenie jest uzytkowane jedynie z wykorzystaniem funkcji gorgcej pary wodnej.

- Podczas czyszczenia jakiegokolwiek elementu lub jakichkolwiek akcesoriéw NIGDY nie nalezy uzywac:

- §ciernych lub proszkowych detergentéw;

- detergentéw zracych lub powodujgcych korozje (np. kwaséw solnych/siarkowych lub innych roztworéw kwaséw chlorowo-
dorowych). Uwagal! Nie wolno uzywac wyzej wymienionych substancji réwniez do czyszczenia podstawy urzadzenia i poditoza;

- Sciernych lub ostrych narzedzi (np. ggbek drucianych, skrobakéw, drucianych szczotek, itp..);

-myjek ci$nieniowych czyszczacych poprzez rozpylanie gorgcej wody lub myjek czyszczacych strumieniem pary pod wysokim
cisnieniem.

ZEWNETRZNA STALOWA OBUDOWA PIECA,
USZCZELKA KOMORY PIECA, SONDA DO POMIA-
RU TEMPERATURY WNETRZA PRODUKTU

Nalezy zaczeka¢, az elementy pieca ostygna.

Do czyszczenia uzywaé jedynie miekkiej szmatki
zwilzonej woda z niewielka ilosciag mydta. Sptukaci
doktadnie wysuszy¢ czyszczone elementy.
Zamiennie mozna uzywac jedynie detergentéw
rekomendowanych przez producenta urzadzenia
firme UNOX; uzywanie innych produktéw i
detergentéw moze spowodowa¢ zniszczenie
urzadzenia i skutkuje uniewaznieniem gwarancji.
Nalezy przeczytac instrukcje dotyczace
zastosowania detergentu dostarczone przez
producenta detergentu

ELEMENTY WNETRZA KOMORY PIECA

Niezastosowanie sie do  wskazéwek
dotyczacych codziennego czyszczenia pieca
zamieszczonych ponizej moze spowodowac

zapalenie sie nagromadzonego wewnatrz komory

piecattuszczuiresztekjedzenia-niebezpieczenstwo

pozaru!

Aby wyczysci¢ komore pieca nalezy korzysta¢ z

programéw mycia komory.

@ W celu uzyskania dokladniejszych informacji
patrz rozdzial ROTOR. KLEAN na stronie 20

POWIERZCHNIE PLASTIKOWE | PANEL STEROWANIA
Do czyszczenia delikatnych powierzchni uzywac bardzo
miekkiej szmatki do czyszczenia i niewielkigj ilosci
detergentu.

WEWNETRZNA | ZEWNETRZNA SZYBA W DR-
ZWIACH PIECA

Zaczeka¢, az szyba w drzwiczkach pieca ostygnie.
Czysci¢ jedynie za pomoca miekkiej szmatki do
czyszczeniazwilzonejwoda z niewielkim dodatkiem
mydta lub odpowiedniego $rodka przeznaczonego
do czyszczenia szkla. Spluka¢ szybe i dokladnie
wysuszyc.

27




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Rutynowa konserwacja i serwis posprzedazowy

Serwis posprzedazowy

W przypadku jakichkolwiek awarii urzadzenia nalezy odigczy¢ je od Zrédta zasilajgcego w energie elektryczng, wode oraz w gaz (DOTYCZY
WYLACZNIE URZADZEN GAZOWYCH). Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z informacjami podanymi w ponizszej tabeli.

| Jezeli rozwigzanie problemu nie zostato wyszczegélnione w tabeli, nalezy skontaktowac sie
Z autoryzowanym technicznym serwisem naprawczym UNOX. Nalezy poda¢ nastepujace
informacje dotyczace urzadzenia:

- ™~

o) wvcrisea

- data zakupu;

2012

Usterka

Mozliwa przyczyna

Postepowanie przy prostych

usterkach

- dane urzadzenia podane na jego tabliczce znamionowe;j;
- wszystkie komunikaty ostrzegawcze, ktére pojawity sie na wyéwietlaczu.

Informacje na temat producenta urzadzenia:
UNOX Sp.A.

Via Majorana, 22

35010 Cadoneghe (PD) Italy

Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Rozwiazanie problemu

Urzadzenie catkowicie

wylgczone.

jest

- Brak zasilania.
- Awaria urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze urzadzenie jest
podiaczone do sieci zasilajacej w
energie elektryczna.

Brak wytwarzania pary
wewnatrz komory pieca.

- Zawor na doprowadzeniu
wody jest zamkniety

- Nieprawidtowo wykonane
podiaczenie do instalacji
wodnej lub do zbiornika.

- Zbiornik jest pusty (w
przypadku gdy urzadzenie jest
podigczone do zewnetrznego
zbiornika).

- Filtr na doprowadzeniu
wody jest zatkany
Zanieczyszczeniami.

- Otworzy¢ zawor na
doprowadzeniu wody.

- Nalezy sprawdzi¢ czy
podiaczenie do instalacji
wodnej lub do zbiornika jest
prawidtowo wykonane.

-Napetni¢ zbiornik woda.

- Przeczyscic filtr.

Piec nie uruchamia sie pomimo,
Ze zostat ustawiony

czas i wcisniety przycisk

START / STOP.

Drzwiczki pieca sg otwarte lub
niedokfadnie zamkniete.

Upewnic sie, ze drzwiczki
s doktadnie i prawidtowo
zamkniete.

Woda wyplywa przez
uszczelke w zamknietych
drzwiczkach pieca.

- Uszczelka drzwiczek jest
zZanieczyszczona.

- Uszczelka drzwiczek jest
uszkodzona.

- Obluzowany mechanizm
klamki

- Oczysci¢ uszczelke wilgotng
szmatka.

- Zleci¢ naprawe
wyspecjalizowanemu
pracownikowi technicznemu

Skontaktowac sie z Centrum
serwisowym
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Przerwa w uzytkowaniu urzadzenia

- W przypadku przerwy w uzytkowaniu urzadzenia nalezy zastosowac sie do ponizszych wskazéwek:

- odfgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania w energie elektryczna, w wode oraz w gaz (DOTYCZY WYt ACZNIE URZADZEN GAZOWYCH);

- zaleca sie przetrze¢ wszystkie wykonane ze stali nierdzewnej powierzchnie urzgdzenia miekka szmatka lekko zwilzong olejem mineralnym;
- pozostawi¢ drzwiczki urzadzenia lekko uchylone;

- Przy pierwszym uzyciu urzadzenia po przerwie w jego uzytkowaniu nalezy:

- dokfadnie wyczysci¢ urzadzenie i jego akcesoria (patrz rozdziat, Czyszczenie” na stronie 27);

- ponownie podiaczy¢ urzadzenie do zasilania w energie elektryczng, w wode oraz w gaz (DOTYCZY WYLACZNIE URZADZEN GAZOWYCH);
- sprawdzi¢ urzadzenie przed rozpoczeciem korzystania z niego;

- wigczy¢ urzadzenie na temperature minimalng na 50 minut, bez zatadunku do pieca jakichkolwiek produktéw spozywczych;

Aby zapewni¢ niezawodna wydajno$¢ urzadzenia oraz bezpieczne warunki pracy zaleca sie zlecenie autoryzowanemu
przez producenta punktowi serwisowemu przeprowadzenie, przynajmniej raz w roku, konserwacjii kontroli urzadzenia.

Utylizacja urzadzenia po zakonczeniu okresu jego uzytkowania

Zgodne z artykutem 13 Dekretu Legislacyjnego 49 z 2014 roku dotyczacym ,Wdrozenia Dyrektywy WEEE 2012/19/EU w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego”.

kiedy okres uzytkowania urzadzenia dobiegnie korica nie nalezy wyrzuca¢ go wraz ze zwyklymi odpadami z gospodarstw
domowych, ani nie nalezy umieszcza¢ go w pojemnikach przeznaczonych na zuzyty sprzet gospodarstwa domowego w
publicznych placéwkach recyklingu; produkt taki musi by¢ oddzielnie przekazany do specjalnego punktu zbidrki.
Wszystkie urzadzenia sg wykonane w wiecej niz 90% swojego ciezaru z materiatéw metalicznych nadajgcych sie do recyklingu (stal
nierdzewna, zelazo, aluminium, stal ocynkowana, miedz, itp.).
Urzadzenie nalezy przygotowac do utylizacji poprzez usuniecie kabla zasilajgcego w energie elektryczng oraz zdemontowanie wszelkich
zatrzaskéw i zamkoéw w drzwiczkach (w przypadku, gdy urzadzenie takie zatrzaski lub zamki posiada).
Po zakoriczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy zadbac o to, aby zredukowac jego negatywny wptyw na srodowisko i usprawni¢ efektywno$¢
wykorzystywania zasobéw poprzez zastosowanie srodkéw zaradczych w postaci zasady ,kto zanieczyszcza ten pfaci” oraz poprzez
przygotowanie do odzyskania i powtérnego wykorzystania materiatéw, z ktérych zostato wykonane, a takze poddanie go recyklingowi
zgodnie z obowigzujgcymi zasadami i przepisami.
Nalezy pamieta¢, ze nielegalne i nieprawidtowe pozbycie sie urzadzenia prowadzi do natozenia kar przewidzianych przez obecnie
obowigzujace przepisy prawne.
Informacje na temat pozbycia sie urzadzenia po zakoriczeniu jego uzytkowania na terenie Wioch
We Wioszech, urzadzenia objete Dyrektywa WEEE muszg zosta¢ dostarczone:
- do Punktéw zbidrki zuzytych urzadzer: (znanych takze jako ekologiczne wyspy lub ekologiczne platformy)
- do dostawcy urzadzenia, od ktérego zostato zakupione nowe urzadzenie i ktéry jest zobowigzany do odebrania zuzytego urzagdzenia bez
ponoszenia kosztow przez jego wiasciciela (,jeden za jeden”);
Informacje na temat pozbycia sie urzadzenia po zakoriczeniu jego uzytkowania na terenie krajéw Unii Europejskiej
Dyrektywa WEEE zostata wdrozona w inny sposéb przez rézne kraje Unii Europejskiej. Dlatego tez, jezeli chcecie Paristwo pozby¢ sie starego
urzadzenia po zakoriczeniu jego uzytkowania, firma UNOX zaleca skontaktowanie sie z lokalnymi wiadzami lub z dostawcg urzadzenia i
uzyskanie informacji na temat prawidtowej metody utylizacji urzadzenia.

E Symbol przekre$lonego kosza na odpady oznacza, ze dany produkt zostat wprowadzony na rynek po 13 sierpnia 2015 roku oraz, ze

Certification

Deklaracja zgodnosci z Normami Europejskimi dotyczacymi urzadzen elektrycznych i gazowych
Producent: UNOX S.p.A

Adres: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padua, Italy

Oséwiadcza, z petng odpowiedzialnoscia, ze piece elektryczne i gazowe

CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

s zgodne z wymogami Dyrektywy Maszynowej 2006/42/WE i odpowiadajg nastepujagcym normom:

- EN60335-1:2012 + A11: 2014

- EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008 + A11:2012

- EN62233: 2008

oraz sg zgodne z wymogami Dyrektywy Kompatybilnosci Elektromagnetycznej 2004/108/WE i odpowiadaja nastepujgcym normom:
- EN 55014-1: 2006 + A1:2009 + A2: 2011

- EN 55014-2: 1997 + A1:2001 + A2: 2008

- EN 61000-3-2: 2006 + A1:2009 + A2: 2009

- EN 61000-3-3: 2008

- EN 61000-3-11: 2000

- EN 61000-3-12: 2011

- EN 61000-6-2: 2005

- EN 61000-6-3: 2007

Dotyczy wytgcznie urzadzeri gazowych:
s zgodne z wymogami Dyrektywy Maszynowej 2006/42/WE i odpowiadajg nastepujgcym normom:
- EN60335-2-102: 2006 + A1: 2010
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s3 zgodne z wymogami Dyrektywy 2009/142/EC dotyczacej urzadzen gazowych i odpowiadaja nastepujacym normom:
- EN 203-1: 2005 + A1:2008
- EN 203-2-2: 2006

Gwarancja

Instalacja produktéw firmy UNOX moze zosta¢ przeprowadzona jedynie przez pracownikéw serwisu technicznego autoryzowanego
przez firme UNOX. Data instalacji oraz model urzgdzenia muszg zosta¢ udokumentowane przez koricowego nabywce, poprzez pisemne
poswiadczenie lub za pomoca faktury instalacyjnej wydanej przez dostawce urzadzenia lub przez autoryzowane przez producenta
urzadzenia, firme UNOX, Centrum Obstugi Klienta. W przeciwnym przypadku gwarancja utraci waznos¢;

Gwarancja UNOX obejmuje wszystkie uszkodzenia urzadzenia powstate na skutek btedéw podczas procesu produkcyjnego urzadzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen oraz zniszczenia urzadzenia powstatych podczas transportu, niewtfasciwego przechowywania
urzadzenia, nieprawidtowej konserwacji badzZ obstugi urzadzenia, szkdd wynikajacych z zastosowania innych niz okreslone przez Unox
procedur dotyczacych instalacji urzadzenia lub szkdd powstatych na skutek czynnikdow zewnetrznych takich jak na przyktad uzywanie
brudnej lub agresywnej wody, ztej jakosci gazu, zasilanie pradem o nieodpowiednich parametrach.

Gwarancja nie obejmuje zadnych uszkodzen urzadzenia powstatych na skutek skokéw napiecia w sieci zasilajgcej oraz na skutek
manipulowania przy urzadzeniu przez osoby do tego nieuprawnione i nieposiadajace odpowiednich kwalifikacji. Gwarancja nie pokrywa
rowniez szkod powstatych w wyniku uszkodzenia lub nieprawidtowego funkcjonowania urzadzenia na skutek osadzenia sie kamienia
wewnatrz urzadzenia. Dodatkowo, po rozpoczeciu uzytkowania urzadzenia gwarancja nie pokrywa fatwo zuzywajacych sie i niszczacych
elementdéw urzadzenia, a w szczegdlnosci: uszczelek, zarowek, paneli szklanych, elementéw dekoracyjnych oraz elementéw zuzytych w
wyniku eksploatadcji.

Gwarancja bedzie niewazna jezeli uszkodzenia urzadzenia powstang w wyniku niewfasciwej instalacji urzadzenia lub instalacji
przeprowadzonej przez osoby inne niz pracownicy Autoryzowanego Centrum Obstugi Klienta.
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Subject to technical changes.

UNOX S.p.A. E 'E
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