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Ttumaczenie oryginalnej wersji instrukcji

UWAGA: Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejsza
instrukcje.
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WYJASNIENIE ZNACZENIA PIKTOGRAMOW
Instrukcje dotyczace instalacji i uzytkowania majg zastosowanie do wszystkich modeli chyba,
ze okre$lono inaczej za pomoca ponizszych piktogramoéw:
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Niebezpieczeristwo! Sytuacja przedstawiajgca bezposrednie niebezpieczeristwo, lub
zagrozenie mogace spowodowac uszkodzenie ciafa lub $mieré.

Niebezpieczeristwo: zagrozenie
pozarem!

Niebezpieczenstwo: zagrozenie
porazeniem elektrycznym!

Nalezy przeczytac instrukcje
obstugi

Zagrozenie poparzeniem
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Wskazowki i uzyteczne informacje

Symbol uziemienia

Symbol ekwipotencjatu

Nalezy przeczytac wskazowki
zawarte w innym rozdziale
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Przepisy dotyczace bezpieczenstwa

PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PRZY INSTALACJI |

KONSERWACJI URZADZENIA

- Przed przystapieniem do instalacji oraz konserwacji urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. Instrukcje nalezy zacho-
wac i przechowywac ja w bezpiecznym miejscu w celu umozliwienia
uzytkownikom urzadzenia zapoznania sie z nig w przysztosci.

- Wszystkie prace zwiazane z instalacja, montazem oraz nierutynowa kon-
serwacjg musza zosta¢ wykonane wytacznie przez wykwalifikowanego
pracownika technicznego autoryzowanego przez producenta urzadzenia.
Prace te muszg by¢ przeprowadzone zgodnie z przepisami prawnymi
obowiazujgcymi w kraju, w ktérym urzadzenie jest uzytkowane oraz
zgodnie z wymogami zasad bezpieczenstwa i higieny pracy.

- Przed rozpoczeciem prac zwigzanych z instalacjg oraz konserwacjg
nalezy odfgczy¢ urzadzenie od zrodfa zasilania elektrycznego oraz od
Zrodta zasilania gazem (dotyczy wytacznie piecdw gazowych).

- Przed zainstalowaniem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze wartosc¢
napiecia oraz inne parametry zrodet zasilania w energie elektryczng i
wode sg zgodne z wymogami przepiséw prawnych obowigzujacych
w kraju, w ktorym instalowane jest urzadzenie oraz, ze odpowiadaja
wartosciom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

- Wszelkie nieuprawnione i nieautoryzowane ingerencje, manipulowa-
nie przy urzadzeniu lub przeprowadzanie jakichkolwiek jego modyfi-
kacji nie zaakceptowanych w sposob wyrazny i niezgodnych z wy-
tycznymi zawartymi w niniejszej instrukgcji obstugi moze spowodowac
zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w
jego poblizu, a takze uszkodzenia ciata lub $mierc.

- Dodatkowo, wszelkie ingerencje, manipulacje przy urzadzeniu lub
przeprowadzanie jego modyfikacji bez wyraznej autoryzacji i w spo-
sob niezgodny z wytycznymi zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi
skutkujg utratg waznosci gwarandji.

- Instalacja, naprawa oraz konserwacja urzadzenia niezgodna z wytycz-
nymi zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi moze spowodowac




zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w
jego poblizu, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze skutkiem
smiertelnym.

Podczas instalacji urzagdzenia osobom niezaangazowanym w proces
instalacji nie wolno przebywac ani przechodzi¢ w poblizu miejsca,
gdzie odbywa sie instalacja.

W przypadku, gdy urzadzenie jest montowane na ruchomych pod-
stawach lub ustawiane w kolumnie nalezy uzywac jedynie kompo-
nentow firmy UNOX i przestrzegac instrukcji zamieszczonych naich
opakowaniach.

Biorac pod uwage potencjalne zagrozenie zwigzane z materiatami, z
ktérych wykonano opakowania urzadzenia, musza byc one trzymane
poza zasiegiem dzieci i zwierzat, a nastepnie muszg by¢ one odpo-
wiednio zutylizowane zgodnie z obowigzujgcymi lokalnymi przepisa-
mi prawnymi.

Tabliczka znamionowa urzadzenia zawiera podstawowe dane tech-
niczne majace kluczowe znaczenie w przypadku jakichkolwiek napraw
czy konserwacji urzadzenia. Nie nalezy usuwac, niszczyc¢ lub modyfiko-
wac tabliczki znamionowej urzadzenia.

Niezastosowanie sie do powyzszych zasad moze spowodowac znisz-
czenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego
poblizy, a takze (Smiertelne) uszkodzenia ciata jak rowniez skutkuje
utratg waznosci gwarancji oraz zwolnieniem producenta urzgdzenia
od wszelkiej odpowiedzialnosci.

- Czesci zabezpieczone przez Producenta lub jego przedstawiciela nie

moga by¢ naruszane przez instalatora.

Dotyczy wytacznie piecow gazowych
Urzadzenia muszg byc¢ instalowane w pomieszczeniach, ktore:

spefniajg wymogi bezpieczenstwa zgodnie z obowigzujacymi przepisa-
mi prawnymi;
posiadaja odpowiednig wentylacje. Nalezy zapewnic staty doptyw
Swiezego powietrza z zewnatrz, aby umozliwi¢ prawidtowe spalanie i
unikna¢ gromadzenia lotnych substancji szkodliwych dla zdrowia oraz
zagrozenia uduszeniem!

Nalezy upewnic sie, ze:
instalacja zostata przeprowadzona zgodnie z przepisami dotyczacy-
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mi bezpieczenstwa obowigzujgcymi w kraju, w ktérym instalowane
jest urzadzenie oraz zgodnie z przepisami firm dostarczajagcych gaz;
kratki wentylacyjne w pomieszczeniu oraz otwory odprowadzajace
spaliny z komory pieca nie sg zatkane lub w inny sposéb zastoniete
uniemozliwiajgc swobodny przeptyw powietrza i spalin (np. przez
$ciany, przedmioty);
charakterystyka gazu w sieci zasilajgcej odpowiada charakterystyce
gazu zamieszczonej na urzadzeniu;
$rednica przewodu gazowego spetnia wymagane parametry;
komponenty — niedostarczone przez firme UNOX — uzyte przy
instalacji spetniajg wymagania przepiséw obowigzujacych w kraju, w
ktérym urzgdzenie jest uzytkowane;
instalacja nie powoduje obnizenia cisnienia zasilania na wejsciu;
maksymalne cisnienie zasilania instalacji nie jest wyzsze niz 55 mbar;
cisnienie nie moze przekroczyc tej wartosci.
Po podfgczeniu urzadzenia do sieci zasilajgcej gazem nalezy sprawdzic¢
czy wszystkie pofgczenia sg absolutnie szczelne. Kontrole najlepiej
wykonac za pomocg niezrgcego srodka pienigcego. Nigdy nie nalezy
uzywac ptomienia do sprawdzania szczelnosci instalacji gazowych!
Przy odbiorze technicznym urzadzenia nalezy sprawdzic¢ spaliny z
palnika (CO i CO2) zapisujgc zarejestrowane wartosci na urzadzeniu.
Ustawienia palnika muszg zostac sprawdzone i wyregulowane przez
wyspecjalizowanego technika posiadajacego autoryzacje firmy UNOX.
NIE UZYWAC POJEMNIKOW AEROZOLOWYCH W POBLIZU PODCZAS
FUNKCJONOWANIA URZADZENIA”
,PRZEWOD RUROWY GAZU NIE JEST DOSTARCZONY Z URZADZENIEM”
Personel autoryzowany musi odwotac sie do instrukcji instalacji”

PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uzytkowanie oraz czyszczenie urzgdzenia w sposob niezgodny ze
wskazdwkami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi uwazane jest za
nieprawidtowe i moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych
przedmiotow znajdujacych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia ciata,
a nawet wypadek ze skutkiem smiertelnym; dodatkowo takie postepowa-
nie skutkuje utratg waznosci gwarancji i zwalnia producenta urzadzenia,
firme UNOX od wszelkiej odpowiedzialnosci.




Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych nieposiadajgce doswiadczenia lub wymaganej wiedzy, pod
warunkiem, ze bedg z niego korzysta¢ pod nadzorem lub po uzyska-

niu wskazéwek dotyczacych bezpiecznego uzytkowania i zrozumienia
zagrozen z nim zwigzanych. Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja muszg by¢ wykonywane przez Uzytkownika i
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Niniejsze urzadzenie moze byc¢ uzytkowane jedynie w celu gotowania i
pieczenia produktow spozywczych w zaktadach zbiorowego zywienia i

w profesjonalnych kuchniach. Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane jedynie
przez wykwalifikowanych pracownikéw, ktorzy ukonczyli przewidziane
kursy obstugi; jakiekolwiek inne uzytkowanie uznaje sie za niewtasciwe i
niezgodne z wytycznymi producenta, a przez to niebezpieczne.

Nalezy monitorowac urzgdzenie podczas catego cyklu obrébki.

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata albo, gdy wystepuja jakiekol-
wiek zmiany w jego funkcjonowaniu lub w wygladzie nalezy natych-
miast odfgczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilajgcego w energie elektryczng,
w wode oraz od zZrédta zasilajagcego gazem (dotyczy wytgcznie piecow
gazowych), a nastepnie skontaktowac sie z autoryzowanym przez firme
UNOX punktem serwisowym. Nie nalezy prébowac naprawiac urzadze-
nia we wiasnym zakresie. Przy kazdorazowej naprawie urzadzenia nalezy
uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych firmy UNOX.
Niezastosowanie sie do powyzszych wymogoéw moze spowodowac
zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotow znajdujacych sie w
jego poblizu, a takze uszkodzenia ciafa, a nawet wypadek ze skutkiem
smiertelnym, a takze skutkuje utratg waznosci gwarancji.

Aby zapewnic¢ doskonatg efektywnos$¢ urzgdzenia oraz bezpieczerstwo
pracy nalezy raz do roku zleca¢ konserwacje i przeglad techniczny urza-
dzenia autoryzowanemu przez producenta punktowi serwisowemul.
System pomiaru wilgotnosci musi zostac¢ skalibrowany podczas
pierwszej instalacji (nalezy skontaktowac sie z serwisem Unox) i za-
wsze wtedy, gdy wymaga tego urzadzenie.




RYZYKO OPARZENIA | ZRANIENIA'!

Podczas procesu gotowania oraz wychtadzania wszystkich elementéw
urzadzenia, nalezy zachowac ostroznos¢ przy nastepujacych czynnosciach:
Dotyka¢ mozna jedynie elementéw sterujacych urzadzeniem oraz
klamki, poniewaz zewnetrzne czesci urzadzenia osiggaja bardzo wyso-
kg temperature (temperatura powyzej 60°C - 140°F).

W przypadku koniecznosci otwarcia drzwiczek, nalezy te czynnos¢ wy-
konac powoli i z najwiekszg ostroznoscia, z uwagi na wysoka tempera-
ture pary wydostajacej sie z komory pieca.

Nalezy nosi¢ odporng na temperature odziez ochronng przystosowa-
na do recznego przemieszczania pojemnikéw, akcesoridow oraz innych
przedmiotéw wewnatrz komory pieca.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania blach i
pojemnikéw z komory pieca.

Przed wyjeciem blach z pieca nalezy wyja¢ termometr sonde z wne-
trza poddawanego obrébce produktu i umiesci¢ go w zewnetrznym
uchwycie. Przed wyjeciem blachy nalezy sprawdzi¢ czy nie jest ona
zablokowana przez kabel termometru sondy. Nalezy ostroznie obcho-
dzi¢ sie z termometrem sondg poniewaz jest on bardzo ostry i podczas
uzywania osigga bardzo wysokg temperature.

Podczas trybu,,COOL" (wychtadzanie komory pieca) do urzgdzenia do-
starczana jest woda, a drzwiczki pieca pozostajg zamkniete, aby zapo-
biec urazom spowodowanym przez goracg pare.

Nie wolno usuwac ani dotyka¢ obudowy wentylatoréw, samych wentyla-
toréw oraz elementéw grzewczych w czasie, gdy urzadzenie jest wigczone.
Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z transpor-
tem, przygotowaniem do uzytkowania i uzytkowaniem detergentu
nalezy uwaznie przeczytac jego Karte Charakterystyki.

Nie wolno otwiera¢ drzwiczek pieca podczas cyklu mycia komory,
poniewaz kontakt ze zwigzkami chemicznymi rozpylanymi wewnatrz
komory pieca za po$rednictwem wirnika oraz silnego nawiewu powie-
trza moze spowodowac uszkodzenie oczu, bton Sluzowych oraz skory.
Podczas przeprowadzania czynnosci zwigzanych z konserwacjg sys-
temu obiegu wody w piecu nalezy obowigzkowo uzywac Srodkdw
ochrony osobistej odpowiednich dla danego detergentu (patrz Karta




Charakterystyki produktu). W szczegdlnosci nalezy uzywac rekawic
i okularow ochronnych, poniewaz w niektérych czesciach systemu
obiegu wody, a zwtaszcza w miejscach, w ktérych wystepuje woda
pod cisnieniem mogg znajdowac sie pozostatosci detergentu.

W zadnym wypadku nie nalezy manipulowac przy systemie obie-
gu wody w piecu, ktéry zaczyna sie od ztgczki 3/4" z wbudowanym
zaworem zwrotnym i obejmuje wszystkie przewody i akcesoria
umieszczone za nimi, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujgcych sie w jego poblizu,
obrazenia ciata, a nawet $mierc.

Dotyczy tylko piecéw wolnostojacych z wézkiem:

Po kazdym zatadunku produktéw do komory pieca oraz za kazdym razem, kiedy
piec nie jest przemieszczany nalezy zablokowac jego przednie kétka hamulcen;
Zawsze nalezy blokowac blachy w prowadnicach;

Nalezy zachowac najwyzsza ostrozno$¢ podczas przemieszczania
pieca, poniewaz blachy moga zawiera¢ wrzace ptyny, ktére moga sie
rozla¢ podczas przesuwania woézka lub w przypadku, gdy wézek sie
zachwieje lub przewrdci (na przyktad podczas przemieszczania po
nieréwnej powierzchni podtogi lub przez drzwi).

RYZYKO POZARU !

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy upewnic sie, ze
wewnatrz komory pieca nie znajduja sie zadne niezwiazane z procesem
obrébki przedmioty (instrukcje uzytkowania, plastikowe torby itp.) lub
pozostatodci detergentdw do czyszczenia urzadzenia; ponadto nalezy
upewnic sie, ze przewdd odprowadzajacy spaliny nie jest zablokowany
oraz, ze w jego poblizu nie znajdujg sie zadne materiaty tatwopalne.

Nie nalezy umieszczac zrodet ciepta (np. urzadzen do grillowania lub
smazenia, itp.), fatwopalnych substancji oraz paliwa (np. gaz, benzyna,
ropa naftowa, butelki z alkoholem, itp...) w poblizu urzadzenia.

Do gotowania lub pieczenia nie nalezy uzywac tatwopalnych produk-
tow spozywczych lub ptynéw (np. alkohol).

Komore pieca nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, przeprowadzajac
czyszczenie codziennie lub po zakonczeniu kazdego cyklu pracy urza-
dzenia: thuszcze i resztki produktow spozywczych pozostawione we-
wnatrz komory pieca mogg sie zapalic¢!




RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM !

Nie nalezy otwierac czesci urzadzenia oznaczonych tymi symbolami: do-
step do ukrytych pod nimi elementow jest zarezerwowany jedynie dla
wykwalifikowanych pracownikéw technicznych posiadajacych autory-
zacje firmy UNOX. Niezastosowanie sie do powyzszych wymogéw moze
spowodowac zniszczenie urzgdzenia lub innych przedmiotéw znajduja-
cych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze
skutkiem smiertelnym, a takze skutkuje utratg waznosci gwarancji.

Dotyczy wytacznie piecéw gazowych

Nalezy zwrdci¢ uwage, zeby przewdd odprowadzajacy spaliny znaj-
dujacy sie w gornej czesci pieca nie byt zastoniety (np. przez blachy
lub inne przedmioty).
Jezeli nad urzadzeniem zainstalowano okap, nalezy zawsze wigczac
go podczas pracy pieca.
Jezeli urzadzenie zostato podtaczone do przewodu odprowadzajace-
go spaliny, przewdd ten musi by¢:
- odstoniety — ryzyko pozaru!
- regularnie czyszczony i sprawdzany zgodnie z odnosnymi przepi-
sami kraju, w ktérym urzadzenie jest uzytkowane — ryzyko pozaru!
Urzadzenie musi zostac zainstalowane z dala od powiewdw powie-
trza i przeciaggow - ryzyko pozaru!
Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne oraz spodnia cze$¢ urzadzenia
sg czyste i nie zostaty zatkane lub zastoniete (np. przez przedmioty
znajdujace sie w poblizu urzadzenia).
W przypadku wykrycia zapachu gazu:
- natychmiast odcig¢ doptyw gazu z sieci zasilajacej;
- niezwtocznie wywietrzy¢ pomieszczenie;
- nie wigczac zadnych urzadzen elektrycznych ani innych urza-
dzen, ktére moglyby spowodowac iskre lub ptomier;
- skontaktowac sie z firmg dostarczajacq gaz za pomoca telefonu
na zewnatrz pomieszczenia.
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Wstep

Wstep

Drodzy Klienci,

Chcieliby$my podziekowac Paristwu za zakup Pieca / akcesoriéw uzupetniajacych z serii
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™.

Piece te sg szczytowym rezultatem badar i gwarantujg najefektywniejsze wykorzystanie
przestrzeni zapewniajac doskonatg wydajno$¢ oraz oferujac jednoczesnie tatwe i efektywne
zarzadzanie procesem gotowania dla kazdych warunkéw uzytkowania i przy kazdym
rodzaju zatadunku.

Piece CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ wykorzystuja najznakomitszg
opatentowang technologie UNOX, stanowigca rezultat wspétpracy z najznamienitszymi
mistrzami kuchni oraz wiodacymi na $wiecie instytutami badawczymi.

Szeroka gama dostepnych akcesoriéw sprawia, ze piece te sg niezwykle wszechstronne i
ogromnie usprawniajg prace w kuchni.

Uwagi ogdlne

Niniejsza instrukcja przedstawia instalacje i uzytkowanie urzadzen z serii CHEFTOP-
BAKERTOP MIND.Maps™.
The CHEFTOP MIND.Maps™ ™ ich akcesoria umozliwiajg przeprowadzenie
kompletnych proceséw obrébki potraw z wykorzystaniem technologii MAXI.Link
topracowanej z mysla o doskonatej kuchni, takich jak: piec SlewTeop utrzymujacy
temperature oraz pofaczenie dwdch lub wiecej piecéw.
Piece z seri CHEFTOP MIND.Maps™ s3 dostepne w wersji gazowej i elektrycznej,
posiadaja elektroniczne sterowanie oraz nastepujaca pojemnosc: 5 GN 2/3;3,5,7,10,20 GN
1/1;6,10,20 GN 2/1.
Piece z serii BAKERTOP MIND.Maps™ zwraz z akcesoriami, umozliwiajg stworzenie
kompletnego STANOWISKA PIEKARNCZEGO do produkgji ciast i wyrobdw piekarniczych.
Piece te umozliwiaja pieczenie: ciasta francuskiego, ciasta biszkoptowego, herbatnikéw,
Ciasta parzonego, croissantéw, pizzy, pieczywa focaccia, ciasta panettone oraz produktéw
drozdzowych i na zakwasie.
Seria piecow BAKERTOP MIND.Maps™ obejmuje modele gazowe i modele
elektryczne, posiadajace elektroniczne sterowanie i nastepujaca pojemnos¢ zatadunku: 4, 6,
10, 16 blach 600x400.
Wszystkie piece elektryczne sa dostepne, w zaleznosci od modelu, w wersji ONE albo w
wersji PLUS, ktére umozliwiajg wybér odpowiednio pomiedzy maksymalnym poziomem
praktycznosci i innowacyjnosci UNOX.
Piece gazowe sg dostepne wylgcznie w wersji PLUS.

Zaleca sie dokfadne przestudiowanie niniejszej instrukcji w celu uzyskania
szczegotowych wskazéwek jak zachowac nienaruszong zaréwno estetyke jaki

funkcjonalno$¢ zakupionego przez Paristwa produktu przez dtugi czas uzytkowania.
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CHEFTOP - BAKERTOP MIND.Maps™

Instalacja urzadzenia

@ CZYNNOSCIWSTEPNE

Usuwanie folii ochronnej

Nalezy ostroznie oddzieli¢ folie ochronng od
elementéw urzadzenia: wyczysci¢ wszelkie
pozostatosci kleju za pomocg odpowiednich
rozpuszczalnikéw. Nie nalezy uzywac do
tego celu zadnych narzedz, detergentéw
$ciernych lub kwaséw, z uwagi na mozliwos¢
uszkodzenia powierzchni urzadzenia.

Usunieta folia ochronna moze stano-
@ wi¢ zagrozenie, dlatego nalezy prze-
chowywac ja poza zasiegiem dzieci i
zwierzat; a nastepnie prawidiowo zutylizo-
wac zgodnie z przepisami prawnymi obo-
wigzujacymi w miejscu instalacji urzadzenia.

Zdejmowanie blokady hamulca
wozka (dotyczy wylacznie piecow z
wozkiem)




@ USTAWIANIE URZADZENIA

Charakterystyka strefy przeznaczonej
do instalacji urzadzenia

- Urzadzenie nalezy zainstalowac w strefie:

- przeznaczonej i dostosowanej do przy-
gotowywania positkéw dla zbiorowego
Zywienia;

- posiadajacej odpowiednig wentylacje;

- ktéra spetnia wymogi przepiséw prawnych
obowigzujacych w kraju instalacji urzadze-
nia;

- zabezpieczonej przed niekorzystnymi
czynnikami atmosferycznymi;

- 0 temperaturze otoczenia pomiedzy +5° a
maksimum +35°G,

- w ktérej wilgotnos¢ maksymalna nie prze-
kracza 70%.

- Prawo wymaga, aby urzadzenia gazowe
byty instalowane w pomieszczeniach:

- 0 powierzchni i wentylacji odpowiedniej
dla spalania gazu;

-z odprowadzeniem spalin gazowych na

zewnatrz pomieszczenia.
@ elementéw elektrycznych urzadze-
nia, nie nalezy instalowa¢ go w
poblizu innych urzadzen, ktére osiggaja
wysoka temperature.
Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w niszach
i zagtebieniach w $cianach lub meblach.
Nalezy upewnic sie, ze podtoga, na ktérej
zostanie zainstalowane urzadzenie posi-
ada odpowiednig no$nos¢, aby utrzymac
ciezar urzadzenia wraz z jego maksymalng
dopuszczalng zawartoscig (patrz ponizej).

W celu unikniecia uszkodzenia

@ W celu uzyskania dodatkowych
technicznych informagji na temat

urzadzenia nalezy przeczyta¢
zatacznik,Dane techniczne” dostarczany w
komplecie z urzadzeniem.

-

Podtoga pod urzadzeniem musi by¢:

- odpoma na wysokg temperature i

ogniotrwata;

- idealnie wypoziomowana;

- miec ptaska, rowng i stabilng powierzchnig;

- wystarczajaco wytrzymata, aby utrzymac
ciezar urzadzenia w pelni zatadowanego i
nie ulec deformacji lub uszkodzeniu pod
wpltywem ciezaru w petni zatadowanego
urzadzenia.




Usytuowanie urzadzenia w miejscu plano-
wanej instalacji

Urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie z
podanymi obok wytycznymi dotyczacymi
zachowania odlegtosci pieca od $cian i innych
urzadzen, w taki sposéb, aby zapewnic fatwy
dostep do tylnej $cianki urzadzenia, w celu
dokonania podiaczenia oraz przeprowadzenia
konserwadji.

Nie nalezy instalowa¢ urzadzenia w
poblizu fatwopalnych lub wrazliwych
na wysokg temperature materiatow,

scian lub mebli. W przeciwnym wypadku

tatwopalne i wrazliwe na ciepto elementy
sgsiadujgce z piecem musza zostac pokryte

niepalnym materiatem termoizolacyjnym z

zachowaniem wszelkich norm i przepisow

przeciwpozarowych — patrz rysunek ponizej.

@ Ze wzgledow bezpieczeristwa, NIE
WOLNO umieszczac najwyzej potozonej
blachy na poziomie wyzszym niz 160 cm.
Jesli istnieje koniecznosc ustawienia blachy
na wysokosci przekraczajacej 160 cm,
nalezy bezwzglednie umiescic nalepke
znajdujaca sie w,Zestawie startowym”na
wysokosci wskazanej na rysunku.

PANEL POKRYTY
NIEPALNYM

MATERIALEM
TERMOIZOLACYJNYM




@ USTAWIANIE URZADZENIA

PIECE NASTAWNE

The counter top ovens can be positioned:
- na kétkach (zwykorzystaniem zestawu
kotek UNOX)
Urzadzenie mozna ustawiac i
przesuwac jedynie na oryginalnych
kétkach z zestawu UNOX, kierujgc sie

instrukcjami zamieszczonymi na
opakowaniu zestawu.

- na podtodze (NIE NALEZY ustawia¢
urzadzenia bezposrednio na podiodze.
Nalezy zdemontowac¢ plastikowe nézki
urzadzenia i zamontowac¢ w miejsce nézek
zestaw stalowych wspornikéw firmy UNOX
o wysokosci 150 mm. W celu uzyskania
bardziej szczegbtowych informacji na
temat montazu zestawu wspornikéw
stalowych nalezy zapoznac sie z instrukcjg
zamieszczong na ich opakowaniu.)

- ustawione w pionowej kolumnie na
innych urzadzeniach firmy (MAXI.
Link). Przy ustawianiu kilku urzadzeri
w kolumnie, jedno na drugim, nalezy
skorzystac z zestawu UNOX do montazu
urzadzers w kolumnie. Zestaw zapewnia
pozostawienie odpowiednich odlegtosci
pomiedzy urzadzeniami i utatwia
podiaczenie do sieci zasilajacej w energie
elektryczng i wode oraz podtaczenie
odprowadzenia wody i spalin. W celu
podiaczenia zestawu nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjg zamieszczong na jego
opakowaniu.




- na podstawie wiasnej uzytkownika lub na podstawie UNOX

@ Przed zamocowaniem urzadzenia na podstawie dostarczonej przez producenta urzadzenia

lub na podstawie wybranej przez uzytkownika, nalezy zawsze sprawdzi¢, za pomoca pozi-
omicy alkoholowej lub elektronicznej, czy podstawa jest idealnie pozioma. W przypadku

podstawy dostarczanej przez producenta urzadzenia, jezeli podstawa nie jest idealnie pozioma ist-
nieje mozliwos¢ wypoziomowania jej za pomocg nézek. Podczas odkrecania nézek nalezy upewnic

sie, ze nie zostaty one catkowicie wykrecone.

Podstawa musi by¢:

- stabilna i idealnie pozioma;

- nieruchoma;

- odporna na wysokg temperature i ogniotrwala;

- wystarczajgco wytrzymata, aby utrzymac ciezar urzadzenia w petni zatadowanego i nie ulec
deformadji lub uszkodzeniu pod wptywem ciezaru w petni zatadowanego urzadzenia.




PIECE WOLNOSTOJACE Z WOZKIEM / BEZ WOZKA
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@ Jezeli wymagane s3 dodatkowe informacje techniczne dotyczace urzadzenia,
nalezy przeczyta¢ zataczong do niego ulotke “Dane techniczne”.

Wymiary gabarytowe

Netto .

Model plekarnika | Instalacja obciazenie.
Szerokos¢ | Glebokos¢ | Wysokos¢ Waga tkg]

[mm] [mm] [mm] [Kgl

XEBC-04EU-E1R Stofowy 860 1024 675 86 20
XEBC-O4EU-E1L Stotowy 860 1024 675 86 20
XEBC-04EU-EPR Stotowy 860 1024 675 86 20
XEBC-04EU-EPL Stofowy 860 1024 675 86 20
XEBC-06EU-E1R Stotowy 860 1024 843 100 30
>~ XEBC-O6EU-E1L Stotowy 860 1024 843 100 30
E EaXEBC—OﬁEU-EPR Stotowy 860 1024 843 100 30
Y | & |xeBcoeEU-EPL | Stotowy 860 1024 843 100 30
E = [XEBC-10EUEIR | Stolowy 860 1024 1163 126 50
‘:," g XEBC-10EU-E1L Stotowy 860 1024 1163 126 50
w E XEBC-10EU-EPR Stotowy 860 1024 1163 126 50
e XEBC-10EU-EPL Stofowy 860 1024 1163 126 50
E XEBC-16EU-E1R | Wolnostojacy 882 1159 1863 220 80
g2 | XEBC-16EU-E1L Wolnostojacy 882 1159 1863 220 80
§ XEBC-16EU-EPR Wolnostojacy 882 1159 1863 220 80
| | S [XEBC-IGEU-EPL | Wolnostojacy | 882 1159 1863 220 80
- XEBC-06EU-GPR Stotowy 860 1024 843 105 30
XEBC-O6EU-GPL Wolnostojacy 860 1024 843 105 30
z XEBC-10EU-GPR Wolnostojacy 860 1024 1163 142 50
) XEBC-10EU-GPL Wolnostojacy 860 1024 1163 142 50
XEBC-16EU-GPR Wolnostojacy 882 1159 1863 243 80
XEBC-16EU-GPL Wolnostojacy 882 1159 1863 243 80




Wymiary gabarytowe

Netto Max
Model piekarnika | Instalacja obciazenie.
Szerokos¢ | Glebokos¢ | Wysokosé Waga [kg]
[mm] [mm] [mm] [Kgl
g"_ XECC-0523-E1R Stofowy 535 720 649 50 17
Eé XECC-0523-E1L Stofowy 535 720 649 50 17
H
E‘E:; XECC-0513-EPR Stotowy 535 920 649 50 25
gg XECC-0513-EPL Stotowy 535 920 649 50 25
XEVC-0311-E1R Stofowy 750 840 538 46 15
XEVC-0311-E1L Stofowy 750 840 538 46 15
XEVC-0511-E1R Stofowy 750 840 675 58 25
XEVC-0511-E1L Stotowy 750 840 675 58 25
XEVC-0511-EPR Stofowy 750 840 675 58 25
> XEVC-0511-EPL Stofowy 750 840 675 58 25
E XEVC-0711-E1R Stofowy 750 840 843 76 35
g XEVC-0711-E1L Stofowy 750 840 843 76 35
E XEVC-0711-EPR Stofowy 750 840 843 76 35
'ilJ XEVC-0711-EPL Stotowy 750 840 843 76 35
w XEVC-1011-E1R Stofowy 750 840 1010 86 45
XEVC-1011-E1L Stofowy 750 840 1010 86 45
XEVC-1011-EPR Stofowy 750 840 1010 86 45
(3 XEVC-1011-EPL Stofowy 750 840 1010 86 45
§. XEVC-2011-EPR Wolnostojacy 882 1159 1863 226 90
= XEVC-2011-EPL Wolnostojacy 882 1159 1863 226 90
[« Yl XEVC-0621-EPR Stofowy 860 1201 843 128 60
E XEVC-0621-EPL Stotowy 860 1201 843 128 60
= XEVC-1021-EPR Wolnostojacy 860 1201 1140 153 90
s XEVC-1021-EPL Wolnostojacy 860 1201 1140 153 90
t XEVC-2021-EPR Wolnostojacy 882 1247 1863 198 180
TTIN XEVC-2021-EPL Wolnostojacy 882 1247 1863 198 180
5 XEVC-0511-GPR Stofowy 750 840 675 86 25
XEVC-0511-GPL Stotowy 750 840 675 86 25
XEVC-0711-GPR Stofowy 750 840 843 96 35
XEVC-0711-GPL Stofowy 750 840 843 96 35
XEVC-1011-GPR Stofowy 750 840 1010 105 45
XEVC-1011-GPL Stotowy 750 840 1010 105 45
z XEVC-2011-GPR Wolnostojacy 882 1159 1863 243 90
O XEVC-2011-GPL Wolnostojacy 882 1159 1863 243 90
XEVC-0621-GPR Stofowy 860 1201 843 178 60
XEVC-0621-GPL Stofowy 860 1201 843 178 60
XEVC-1021-GPR Wolnostojacy 860 1201 1140 183 90
XEVC-1021-GPL Wolnostojacy 860 1201 1140 183 90
XEVC-2021-GPR Wolnostojacy 882 1247 1863 298 180
XEVC-2021-GPL Wolnostojacy 882 1247 1863 298 180




REGULACJA ZAMYKANIA DRZWI

Jesli po ustawieniu pieca uchwyt drzwi nie zamyka sie w prawidtowy sposéb w pozycji

pionowej, nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci:
sprawdzi¢, czy urzadzenie jest odpowiednio wyréwnane, za pomocg poziomnicy
babelkowej lub cyfrowej,

@ - @ jesliurzadzenie jest wyréwnane, zastosowac zatrzaskzamykajacy, jak przedstawiono
na ponizszych ilustracjach.

Jesli problem nie ustepuje, powtérzy¢ sekwencje czynnosci po uprzednim poluzowaniu $rub

mocujacych zatrzask.







o PODLACZENIE DO SIECI
ZASILAJACEJW ENERGIE
ELEKTRYCZNA

@ Podtaczenie urzadzenia do sieci
zasilajacej w energie elektryczna
musi by¢ wykonane zgodnie z
przepisami prawnymi obowigzujacymiw
kraju, w ktérym instalowane jest
urzadzenie; wszystkie podiaczenia musza
zosta¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka posiadajacego autoryzacje firmy
UNOX. Niezastosowanie sie do powyzszych
wytycznych moze spowodowac zniszczenie
urzadzenia lub innych przedmiotéw
znajdujacych sie w jego poblizu, a takze
uszkodzenia ciata lub wypadek ze skutkiem
$miertelnym oraz skutkuje uniewaznieniem
gwarancji i zwalnia producenta urzadzeniaz

wszelkiej odpowiedzialnosci.

Podtaczenie do sieci zasilania w energie
elektryczng powinno obejmowac zam-

L\ \

Sz 150 600 RFa P X4
GROSSWE GHT: 106783 NETWE GHED) by

~ I .
0

m 705 N'705Q.232

WILOBIEGUNOWY
WYLACZNIK ZASILANIA

WYLACZNIK TERMICZNY +
MAGNETYCZNY WYLACZNIK TERMICZNY
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ontowanie wtyczki (niedostarczanej w komplecie) odpowiedniego typu i o odpowiednich
parametrach elektrycznych wiasciwych dla maksymalnej mocy pobieranej przez fazy pieca

0 (charakterystyka dostepna w zataczniku,Dane techniczne”). W przypadku, gdy nie jest to
mozliwe, przewody elektryczne dostarczane przez producenta mozna podiaczy¢ bezposrednio
do tablicy rozdzielczej G

Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznego upewnic sie, ze warto$¢ napiecia
oraz inne parametry Zrédfa zasilania odpowiadajg wartosciom podanym na tabliczce znamion-
owej urzadzenia.

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy fabrycznie zamontowany do listwy
przytaczeniowej: urzadzenia nie nalezy podtaczac do zasilania w energie elektryczng w zaden
inny sposéb oraz nie mozna zastosowac kabla o innych wymiarach (nie dotyczy przedtuzania),
kabel mozna zastapi¢ jedynie takim przewodem elektrycznym, ktérego parametry techniczne
53 zgodne oryginalnym kablem fabrycznym (rodzaj gumy, przekroj, itp.); cata charakterystyka
zostata podana w zataczniku,Dane techniczne”dostarczanym z urzadzeniem.
@ Aby unikng¢ potencjalnego ryzyka zwigzanego z wymiang przewodu zasilajgcego
operacje te nalezy zleci¢ producentowi urzadzenia, serwisowi technicznemu autory-
zowanemu przez firme UNOX lub osobie posiadajacej odpowiednie kwalifikacje.

@ Aby unikng¢ zagrozenia zwigzaneqo z przypadkowym zresetowaniem wytacznika termicz-
nego nie nalezy zasila¢ urzadzenia w energie elektryczng za pomoca zewnetrznych

urzadzenr wylaczajacych takich jak mechanizm zegarowy oraz nie nalezy podtaczac urzadzenia do

sieci zasilajacej, w ktérej doptyw energii jest regularnie wytaczany lub wigczany przez dostawce.

- Aby podiaczenie elektryczne byto prawidtowe, urzadzenie musi:

- by¢ podtaczone do systemu ekwipotencjalnego zgodnie z wymogami obowiazujgcych prze-
piséw prawnych. Takie pofaczenie nalezy wykonac¢ pomiedzy poszczegdlnymi urzadzeniami
z wykorzystaniem terminalu oznakowanego jako ekwipotencjalny @ Przekréj przewodu
nie moze by¢ mniejszy niz 10 mm? (zgodnie z wymogami normy [EC EN 60335-2-42:2003-
09). Przewdd musi by¢ w kolorze zéttym i zielonym.

-musi by¢ podfgczone do uziemienia (przewdd zielono-zétty

-musi by¢ podfaczone do termicznego wytacznika réznicowo-pradowego zgodnie z wy-
mogami obowigzujacych przepiséw prawnych;

-musi by¢ podigczone do wielobiegunowego wylacznika zasilania, ktéry umozliwia catkow-
ite wylaczenie w kategorii lll dotyczacej warunkéw napiecia.
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PODLACZENIE DO

@ ZASILANIA GAZEM
@ Podtaczenie do zasilania gazem oraz

przewody gazowe musza by¢ zgodne z

wymaganiami przepisow prawnych
obowigzujacych w kraju, w ktérym urzadzenie
jest instalowane; wszystkie podiaczenia musza
zostac przeprowadzone przez wykwali-
fikowanych pracownikéw technicznych
posiadajacych autoryzacje firmy UNOX.
Niezastosowanie sie do powyzszych zasad moze
spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych
przedmiotow znajdujacych sie w jego poblizu, a
takze (Smiertelne) uszkodzenia ciata jak rowniez
skutkuje utrata waznosci gwarancji oraz
zwolnieniem producenta urzadzenia od wszelkiej
odpowiedzialnosci.

Urzadzenie zostato fabrycznie przystosowane,
ustawione, skonfigurowane i przetestowane
do nastepujacych parametrow:

- gaz ziemny (G20)

- cisnienie nominalne w sieci zasilajacej (na

doplywie do zaworu gazu) 5-35mbar.

- maksymalne cisnienie gazu na wejsciu 55

mbar.

Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy

upewnic sie, ze charakterystyka Zrédta

zasilania w gaz oraz cisnienie gazu sg zgodne z

powyzszymi wskazaniami, wyszczegdlnionymi

réowniez na tabliczce zawierajacej wymagane

parametry dla zasilania urzadzenia i

umieszczonej z boku urzagdzenia.

Cisnienie gazu w sieci zasilajacej na doplywie do

zaworu nie powinno nigdy przekraczac 55 mbar.

Kréciec zerski 3/4" do podigczenia zasilania

gazowego znajduje sie w dolnej czesci pieca:

piec nalezy podfaczy¢ za pomocg sztywnego
lub gietkiego przewodu z zaworem
odcinajacym (niedostarczanym w komplecie

z urzgdzeniem) umieszczonym powyzej

urzadzenia.

Przewody zasilajace w gaz nie moga
przebiegac w poblizu goragcych
powierzchni lub innych zZrédet ciepla

oraz nie nalezy ich narazac na zgniatanie,

skrecanie lub nacigganie.
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System zasilajgcy urzadzenie w gaz oraz
osprzet ukfadu gazowego musza by¢

zgodne z danymi zawartymi w tabeli
koddw oraz musza spetniac wymagania
ktérym urzadzenie jest uzytkowane.
Nie wolno rozmontowywac ani

regulowac elementow

Piec mozna zresetowac jedynie po

wystapieniu komunikatu btedu
przytrzymanie przycisku,REARM" na wyswiet-
laczu, a nastepnie wcisniecie przycisku OK.

lub specjalnego dostosowanie, w
przypadku, gdy urzadzenie jest uzytkowane na

przepiséw prawnych obowigzujacych w kraju, w
zaplombowanych czerwong farba!
(D)
dotyczacego gazu, poprzez wcisniecie i
Nie istnieje koniecznos¢
przeprowadzania spedjalnych regulagji
duzych wysokosciach.
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7.0

18.0

17.0

15.0

14,0

14.0

15,0

14,0

254

295

295

187

24,0

230

24,0

250

24,0

7.0

7.0

7.0

18.0

17.0

15.0

14,0

14.0

150

14,0

3.49

4,06

4,05

272

33.0

33.0

33.0

35.0

35.0

30,0

30,0

30.0

32,0

32,0

13.0

120

120

16.0

14,0

3.49

4,06

4,05

272

33.0

33.0

33.0

35.0

35.0

30,0

30,0

30.0

32,0

32,0

13.0

120

120

16.0

14,0

7.20

812

an

5,44

68,0

66.0]

66,0

70,0

70,0

47.0

47.0

47.0

55,0

53.0

220

220

22,0

26,0

26,0

7.20

812

an

5,44

68,0

66.0]

66,0

70,0

70,0

47.0

47.0

47.0

55,0

53.0

220

220

22,0

26,0

26,0

G20 (m#/h)

G25 (m*/h)

G25.1 (m*/h)

G30 (kg/h)

G3 (kg/h)

G20

G251

G30

G31

G20

G251

G30

G31

G20

G25

G251

G30

G31

600x400

O6EU-GPR

N
=

234

19.0

19.0

19.0

19.0

18.0

13.0

130

13,0

14,0

14,0

85

85

9.5

95

OBEU-GPL

2,01

234

233

116

148

19.0

19.0

19.0

19.0

18.0

13.0

130

13,0

14,0

14,0

85

85

85

9.5

95

10

10EU-GPR

2,65

3.08

3.07

1.52

194

250

250

250

25,0

25.0

18.0

18.0

18,0

210

210

12,0

13.0

13.0

16.0

7.0

10

10EU-GPL

2,65

3.08

3.07

1.52

194

250

250

250

25,0

25.0

18.0

18.0

18,0

210

210

12,0

13.0

13.0

16.0

7.0

6

16EU-GPR

3.60

4,06

4,05

2.07

264

34.0

33.0

33.0

34,0

34,0

23,0

230

23,0

26,0

24,0

12,0

120

12,0

14,0

13.0

6

16EU-GPL

3.60

4,06

4,05

2.07

264

34.0

33.0

33.0

34,0

34,0

23,0

230

23,0

26,0

24,0

12,0

120

12,0

14,0

13.0

Przewdd doptywu gazu (sztywny lub elastyczny) musi by¢ zgodny z krajowymi przepisami
obowigzujacymi; wymaga okresowego sprawdzania i wymiany w razie potrzeby.
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PODLACZENIE
DO SIECI ZASILAJACEJW WODE
Woda zasilajaca

Urzadzenie na tylnej $ciance posiada:

- 1,5metra przewodu rurowego, filtr mechaniczny, reduktor cisnienia i ztaczke (3/4") z
zaworem zwrotnym, do podtaczenia do sieci zasilajacej w wode.

- dwazlaczado ewentualnego podtaczenia akcesoriéw do uzdatniania wody (UNOX.
Pure lub UNOX.Pure-RO).

- przewo6d doprowadzania detergentu do mycia komory pieca.

Charakterystyka wody zasilajacej

Woda zasilajgca powinna spetnia¢ nastepujace parametry:

- posiada¢ maksymalna temperature 30°C;

- by¢ wodg pitna;

- cechowac sie wartoscia ci$nienia pomiedzy 150 a 600 kPa (zalecana 200 kPa).

@ Woda zasilajaca nie moze zawiera¢ chloramin lubich poziom nie moze przekracza¢
0,1 ppm (mg/L). Uwaga: ewentualne uszkodzenia spowodowane nadmierna
zawartoscig chloramin wytaczone sg z gwarangji.

Wskaznik do oceny mozliwosci korozji

Réwnanie NHM = EC - (TH** x 30)

EC = przewodnos¢ elektryczna [uS/cm]

TH = twardos¢ catkowita** [°dH - stopnie niemieckie]

Maksymalna zawartosc chlorkow Cl- nie jest wartoscia stalg, ale zalezy od wartosci obliczonej NHM
(Non Hardness Measurement)

TH < 8 °dH, Cl- < 25 ppm Nie jest wymagane
(5 kropli odczynnika*) uzdatnianie wody
NHM < 250 pS/cm TH = 8 °dH, CI- < 25 ppm
(5 kropli odczynnika®) UNOX Pure
Cl-> 25 ppm (5 kropli odczynnika¥) UNOX.Pure-RO
Cl- < 20 ppm (4 krople odczynnika*) UNOX.Pure
NHM = 250 - 350 uS/cm
Cl- > 20 ppm (4 krople odczynnika*) UNOX.Pure-RO
Cl- <15 ppm (3 krople odczynnika*) UNOX.Pure
NHM = 350 - 450 puS/cm
Cl- > 15 ppm (3 krople odczynnika*) UNOX.Pure-RO
Cl- <10 ppm (2 krople odczynnika*®) UNOX.Pure
NHM =450 - 500 pS/cm -
Cl- > 10 ppm (2 krople odczynnika*®) UNOX.Pure-RO
NHM = 500 pS/cm UNOX.Pure-RO

* uzywa¢ odczynnika z zestawu UNOX KSTR1081A
** twardo$¢ zmierzona przy uzyciu zestawu UNOX KSTR1082A
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> filtr
/ mechaniczny

przewéd
doprowadzajacy
wodel=15m

zawér odcinajacy

wytacznik
powietrzny

ztaczka 3/4 z zaworem
zwrotnym

@ Aby podtaczy¢ piec do sieci zasilajgcej w wode nalezy wykorzysta¢ zestaw nowych
zlaczek i rur dostarczany w komplecie z urzadzeniem. Rury i ztaczki, ktére byly

uzytkowane wczesniej nie moga by¢ uzyte ponownie.

Odprowadzenie sciekéw z komory pieca
Otwor odptywowy wody z komory pieca jest
usytuowany:

- na spodzie piecéw nastawnych

- w tylnej czesci piecow wolnostojacych z
wozkiem lub bez wézka.

Potaczyc kolanko/ syfon zprzewodem sztywnym
lub gietkim i podtaczyc¢ do kanalizacji, zgodnie z
lokalnie obowigzujacymi przepisami prawnymi
dotyczacymi odprowadzania sciekow.

@ Producent zaleca wykorzystanie
firmowych przewodoéw sztywnych lub
gietkich UNOX.

@ Woda wyplywajaca z przewodu

odplywowego urzadzenia moze by¢
bardzo goraca (90°C).

Do podiaczenia pieca do kanalizacji nalezy

zastosowac¢ odpowiednie rury odporne

na wysoka temperature i niewykonane z

metalu.

Charakterystyka systemu odprowadzania
wody

System odprowadzania wody musi:

- by¢ zasyfonowany;

- mie¢ nie wiecej niz 1 metr dtugosci;

- by¢ poprowadzony ze spadkiem minimum
4%;

- mie¢ srednice NIE mniejsza niz Srednica
wyjscia przewodu odptywowego;

- nalezy unikac silnego zaginania, zgniatania,
zatamywania czy skrecania przewodu
odprowadzajagcego wode, na calej jego
dtugosci;

-zaleca sie zapewnienie kazdemu urzadzeniu
oddzielnego podigczenia do systemu
kanalizacji. Jezeli kilka urzadzen lub innych
sprzetow zostanie podigczone do tego
samego przewodu odprowadzajacego
wode, nalezy upewnic sie, ze ten przewod
ma odpowiednie wymiary, aby umozliwi¢
swobodny odptyw wody;

Koncowka przewodu odptywowego musi
znajdowac sie co najmniej 25 mm od kratki
sciekowej lub lejka odptywowego.
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L=min300mm

min 25 mm |

FPIECEWOLNOSTOJACE ZWOZKIEM
/BEZWOZKA™

@
@

L=min 300 mm¥

X
min 25 mm

PIECE NASTAWNE

Napelknianie syfonu

Po zakoriczeniu instalacji wla¢ przynajmniej
0,5 | (0,132 gal) wody w otwér, ktéry
znajduje sie w komorze grzewczej pieca w
celu napetnienia syfonu.
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NAPELNIANIE
DETERGENTEM

ZBIORNIKA

@ Zbiornik na detergent mozna napetnia¢
wytacznie z wykorzystaniem 1 litrowych
pojemnikéw z detergentem UNOX.
Det&Rinse Plus.
Aby uzupeni¢ detergent nalezy:
1. Zatozy¢ rekawice ochronne, aby unikng¢ bez-
posredniego kontaktu detergentu ze skéra rak.
2. Wyja¢ zbiornik na detergent spod pieca, wy-
suwajac go, az do chwili ustyszenia klikniecia.
3. Otworzy¢ pokrywe zbiornika.
4. Zdja¢ zakretke z 1-litrowego pojemnika z
detergentem UNOX, nie zdejmujac ani nie
przebijajac ostony zabezpieczajacej
na pojemniku!
5. Odwréci¢  pojemnik
do géry dnem i wkreci¢
go w otwor w zbiorniku
na detergent (podczas
wkrecania  pojemnika
ostrze w otworze zbior-
nika przecina ostone
zabezpieczajacg na po-
jemniku i umozliwia wy-
ptyw detergentu).
6. Po opréznieniu po-

zgodnie z instrukcjami zawartymi w Karcie

Charakterystyki produktu.

7. Powt6rzy¢ calg procedure, az do
napetnienia zbiornika do poziomu
maksymalnego wskazanego w

przedniej czesci zbiornika (maksymalna

pojemnos¢ zbiornika to 4 litry = 4 pojemniki

z detergentem).

8. Zdja¢ ostatni pojemnik.

9. Umiesci¢ zbiornik na detergent w

poprzednim miejscu pod piecem, wsuwajac

go do oporu.

10. Zdjac rekawice ochronne uwazajac,

aby nie dotkna¢ miejsc zachlapanych

detergentem.

@ Nigdy nie dotykac¢ detergentu gotymi

rekami!

jemnika nalezy go od-
kreci¢ i zdja¢; nalezy
zwrdci¢ szczegding
uwage na ewentualne
resztki ptynu wyciekaja-
ce zpojemnika (ptyn nie
moze wejs¢ w kontakt z
nieostonieta skéra).
Detergent nie
moze wejs¢ w
kontakt ze
skéra, oczami lub

blonami s$luzowymi.
W przypadku, gdy doj-
dzie do kontaktu deter-
gentu z wyzej wymie-
nionymi czesciami ciata
nalezy postepowac

N W ZADNYM WYPADKU NIE
£ NALEZY MANIPULOWAC
PRZY ZBIORNIKU NA

DETERGENT LUB ELEMEN-
TACH LtACZACYCH ZBIORNIK Z PIECEM,
PONIEWAZ MOZE TO SPOWODOWAC
OBRAZENIA CIALA LUB SMIERC.




ODPROWADZENIE SPALIN Z
KOMORY PIECA

PIECE ELEKTRYCZNE

Podczas procesu obrobki wydzielaj sie gorace

spaliny oraz zapachy, ktére sg odprowadzane

przez przewod kominowy umieszczony w

gornej czesci urzadzenia.

Nie nalezy umieszczac zadnych

przedmiotéw, ani materiatéw nad

wylotem spalin z komory pieca,
poniewaz moga one spowodowac
utrudnienie odprowadzania spalin, jak rowniez
moga ulec zniszczeniu z uwagi na wysokg
temperature spalin. Nie nalezy umieszczac
materiatéw tatwopalnych w poblizu przewodu
odprowadzajacego spaliny.

Zewnetrzne odprowadzenie spalin moze by¢

dokonane z wykorzystaniem:

1)  Okapu o odpowiedniej mocy i odpow-
iednim rozmiarze dla danego typu
pieca.

2) Okapu wyprodukowanego przez
producenta pieca i obstugiwanego
bezposrednio przez system autodiag-
nostyki pieca.

Przy montazu nalezy postepowac wedtug

instrukdji zamieszczonych na opakowaniu

okapu UNOX.
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PIECE GAZOWE

1)

2)

3eD

Piece o mocy grzewczej < 14kW:
bezposrednie odprowadzenie spalin
do pomieszczenia, w ktérym zainsta-
lowano piec.

Piece o mocy grzewczej > 14kW:
grawitacyjne odprowadzenie spalin na
zewnatrz przez komin wywiewny.

Piec musi by¢ obowigzkowo wy-
posazony w opcje przetaczania wen-
tylacji dostarczang na zyczenie przez
firme UNOX.

Przy tego typu instalacji nalezy up-
ewnic sie, ze:

- $rednica komina (2 D) jest jednakowa
na catej jego dtugosci;

- wysoko$¢ pionowej czesci komina w
pomieszczeniu (3@ D) ponad dyfu-
zorem wylotowym z pieca jest 3 razy
wieksza od $rednicy przewodu komi-
nowego (@ D);

- komin odprowadzajgcy spaliny jest
skierowany do géry ponad piec, a
poziomy odcinek jest wykonany ze
spadkiem minimum 10% w kierunku
pieca. Zagiecie przewodu odprowadza-
jacego spaliny nie moze by¢ mniejsze
niz pod katem 90 stopni. Odcinek
poziomy odprowadzenia spalin (L) nie
moze przekracza¢ dtugosci 1,5 metra.
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3) Piece o mocy grzewczej > 14kW: @ Nie nalezy umieszcza¢ zadnych
odprowadzenie spalin na zewnatrz przez przedmiotéw, ani materiatéw

okap, ktérego moc i rozmiar s3 najbardziej nad wylotem spalin z komory
odpowiednie dla danego typu pieca. pieca, poniewaz moga one
Okap musi zostac zainstalowany spowodowac utrudnienie

przynajmniej 50 centymetréw ponad
wylotem spalin z pieca: Umieszczenie
okapu zbyt blisko od wylotu spalinz
pieca moze spowodowac zaktocenia w
odplywie spalin oraz niewfasciwe spalanie
i gromadzenie szkodliwych niespalonych
gazow.

Spaliny odprowadzane z pieca
mogg osiggac temperature do
500°C. Nie nalezy uzywac

przewodéw odprowadzajacych spaliny

wykonanych z aluminium lub innych
materiatéw, ktére nie sg odporne na tak

odprowadzania spalin, jak réwniez
moga ulec zniszczeniu z uwagi na
wysokg temperature spalin. Nie nalezy
umieszczac¢ materiatéw fatwopalnych
w poblizu przewodu
odprowadzajacego spaliny.

wysoka temperature.
g
Mi
500 )
My,
e B
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PROCEDURA RESETOWANIA
PIECA (ZAREZERWOWANE
DLA WEZWAN SERWISOWYCH)

Aby przywrdci¢ funkcjonowanie pieca,
nalezy odkrecic¢ i zdja¢ czarng ostonke
termostatu i wcisng¢ czerwony bolec jak
pokazano na rysunku (zarezerwowane dla
wezwan serwisowych).

Podlaczanie urzadzenia za pomoca
kabla RJ45

Wszystkie piece z serii CHEFTOP-
BAKERTOP MIND.Maps™ zostaly
fabrycznie przystosowane do mozliwosci
podtaczenia do nich akcesoriéw (komora
wzrostowa/garownik, okap, itp.). Akcesoria
podiacza sie do pieca za pomocg ztgczy
ModBus znajdujgcych sie na tylnej
éciance pieca. Podtaczenie odbywa sie
automatycznie.
© Odigczy¢ wszystkie urzadzenia od
Zrédta zasilajgcego w energie elektry-
zna.
Zdjac¢ tylny panel pieca, aby uzyskac¢
dostep do listwy przytaczeniowej.
© Podigczyc¢ koricéwke przewodu RJ45
do odpowiedniego gniazdka na listwie
przyfaczeniowej.
O Ponownie zamontowa¢ panel tylny
pieca.
Ponownie podfaczy¢ wszystkie
urzadzenia do Zrédta zasilajgcego w
energie elektryczna.

PODLACZENIE URZADZEN
USTAWIONYCH W KOLUMNIE
(MAXI.Link)

Informacje na temat instalacji i

zarzadzania akcesoriami znajduja sie w

instrukcji dofagczonej do ich
opakowania.
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Podigczac przewody ModBus
wytacznie do odpowiednich ztgczy
ModBus, a nie do ztaczy sieciowych
RJ45.
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CHEFTOP - BAKERTOP MIND.Maps™

Uzytkowanie
Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenia nalezy uwaznie przec-

zytac “PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENST-
WALZYTKOWANIA" na stronie “4” .

W przypadku poddawania obrobce
@ duzej ilosci ttustych produktow, w

najnizszej prowadnicy komory
pieca nalezy umiescic pusta blache bez
otworow, aby zbierac sciekajacy tluszcz.
Zamiast blachy mozna réowniez wykorzys-
tac inny pojemnik o odpowiednich
wymiarach.

OGOLNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
OBSLUGI | UZYTKOWANIA
URZADZENIA
- Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy
upewnic sie, ze wnetrze komory pieca oraz
akcesoria zostaty dokfadnie wyczyszczone
(patrz rozdziat “Konserwacia” na stronie 39);
nastepnie nalezy nagrzac¢ pustg komore
pieca do temperatury maksymalnej i pozos-
tawi¢ na 1 godzine, aby wyeliminowac worn
izolacji termicznej wydzielajgca sie z komory.
Kiedy drzwiczki pieca sg otwarte (nie do-
tyczy sytuadcji, kiedy zostata wybrana funkgcja
studzenia,COOL"), praca elementéw grzew-
czych i wentylatoréw zostaje automatycznie
przerwana. Aktywuje sie wbudowany
hamulec wentylatora (wentylator obraca sie
jeszcze tylko przez krétki czas).
Jezeli urzadzenie pracuje przez ponad 15
minut, a nie zostat wybrany zaden program
obrébki lub tryb automatycznego czyszcze-
nia, aby zminimalizowac zuzycie energii
urzadzenie automatycznie przestawi sie na
tryb oczekiwania.
Aby wyjsc z trybu oczekiwania nalezy po
prostu dotkna¢ przycisk “START/STOP"
- Urzadzenie nalezy uzytkowac przy temper-
aturze otoczenia pomiedzy +5°C a +35°C.
- Nie nalezy soli¢ poddawanych obrébce

produktéw wewngatrz komory pieca. W
przypadku, gdy nie ma innej mozliwosci
nalezy wyczysci¢ komore pieca tak szybko
jak to mozliwe (patrz rozdziat “Konserwacia" na
stronie 22).
Aby unikng¢ wykipienia poddawanych
obrébce produktéw, nie nalezy napetniac
pojemnikow ptynami lub produktami
spozywczymi, ktére rozpuszczajg sie pod
wplywem ciepta w ilosci przekraczajgcej
mozliwosci utrzymania danego ptynu pod
kontrola.

@ Ze wzgledow bezpieczeristwa, NIE

WOLNO umieszczac najwyzej potozonej
tacy na poziomie wyzszym niz 160 cm.

Jedliistnieje konieczno$¢ ustawienia tacy na

wysokosci przekraczajacej 160 cm, nalezy bez-

wzglednie umiesci¢

nalepke znajdujaca sie w,Zestawie startowym”na

wysokosci 160 cm.

PORADY DOTYCZACE OBROBKI PRO-
DUKTOW

- Lepsze rezultaty obrébki zywnosc mozna
osiggna¢ dzieki wstepnemu nagrzaniu pieca do
temperatury przynajmniej o 30 - 50°C wyzszej
niz temperatura wymagana dla obrébki danego
rodzaju produktu. Wstepne nagrzanie pieca
zredukuije efekt utraty ciepta przy otwieraniu
drzwiczek pieca.
Nalezy uzywac oryginalne blachy i ruszty produ-
centa urzadzenia; zwréci¢ uwage na réwno-
mierne rozmieszczenie poddawanych obrébce
produktéw na blachach lub ruszcie; nalezy
unikac naktadania zbyt duzej ilosci produktéw
oraz umieszczania jednego produktu na drugim.
- Zawsze nalezy przestrzegac ograniczeri do-
tyczacych maksymalnej fadownosci i sposobu
zatadunku pieca.
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ZALADUNEK | UZYTKOWANIE WOZ-
KA (DOTYCZY WYLACZNIE PIECOW
WOLNOSTOJACYCH Z WOZKIEM)

@ Nalezy uzywa¢ wylgcznie firmowych

wézkéw, blach oraz rusztéw UNOX.

- Zatadowa¢ wozek nie obcigzajac go
nadmiernie: zaleznie od obcigzenia wézka i ilo-
éci zatadowanych blach woézek sie obniza i wy-
soko$¢ wozka sie zmniejsza. Takie Zjawisko jest
naturalne i nie $wiadczy o jego uszkodzeniu.

- Zatadunek wozka do pieca odbywa sie za
posrednictwem  prowadnic umieszczo-
nych w dolnej czesci pieca.

- Przed przemieszczeniem woézka nalezy zablo-
kowac blachy w prowadnicach zabezpieczajac
je przed wysunieciem. Nalezy postepowac
zgodnie zinstrukcjami pokazanymi na rysunku.

- Po kazdym zatadunku produktéw do komo-
ry pieca oraz za kazdym razem, kiedy wézek
nie jest przemieszczany nalezy zablokowac
jego przednie kétka hamulcem.

- Przy przemieszczaniu woézka nalezy za-
chowac¢ najwyzsza ostroznos¢, poniewaz
blachy moga zawiera¢ wrzace ptyny, kté-
re moga rozla¢ sie podczas przesuwania
woézka lub w przypadku, gdy wozek sie
zachwieje lub przewrdci (na  przykfad
podczas przemieszczania po nieréwnej
powierzchni podtogi lub przez prog w
drzwiach).




OBSLUGA PANELU STEROWANIA (“PLUS” VERSION)

Funkcja,MY HOME" umozliwia bezpoéredni dostep do czesto uzywanych wyswietlaczy (np.,SET MENU").
Aby zatozy¢ osobistg strone ,MY HOME"z zadanego wyswietlacza uzytkownik musi po prostu przycisna¢
i przytrzymac przycisk ,MY HOME" przez co najmniej 5 sekund, po uptynieciu ktérych ten sam przycisk
umozliwi bezposredni dostep do spersonalizowanej strony. Uzytkownik ma w kazdym momencie mozli-
wos¢ zamiany strony MY HOME"na inng poprzez powtérzenie procedury podanej powyzej.

o

\ |

“PLUS" VERSION

Powr6t do poprzedniej
BP stron)J/ 9 > & S PowrGt do strony gtéwnej

CHEFTOP MIND.Maps™

» £ 3

MIND.MAPS PROGRAMS

g2 10l

MULTITIME CHEFUNOX MISE.EEN.PLACE

Ustawianie parametrow L '
(data / czas, jednostki miary, —
itp.)

DECKTOP

Zmniejszanie wartosci bl

sTOP

Przycisk START STOP aktywuje cykl obrébki
produktéw z menu SET lub PROGRAMS.

Technologia ADAPTIVE.Cooking

o o o  Technologia ADAPTIVE.Cooking umozliwia modelom PLUS staty nadzér

nad procesem obrébki, a nawet wykrywanie ingerencji i zmian
wprowadzanych recznie.

System posiada réwniez opcje, dzieki ktérej, kiedy zaistnieje taka

potrzeba, moze zaproponowac¢ modyfikacje ustawien.




SET

To menu umozliwia reczng”

obrébke produktéw, kiedy

uzytkownik musi sam ustawic
wszystkie parametry obrobki.

PROGRAMS

To menu umozliwia dostep do listy

cykli obrébki uprzednio zapisanej

w pamieci urzgdzenia za pomocg
przycisku ,MENU SET" jak réwniez tworzenie i
zapisywanie nowych przepisow.

©

MULTITIME
W nowoczesnych kuchniach
pojawia sie rosnaca potrzeba

gotowania lub pieczenia
produktow, ktore wymagaja réznego
czasu obrobki: Menu Multitime umozliwia
uzytkowanie pieca w trybie ciggtym,
jednoczesne pieczenie lub gotowanie wielu
produktéw wymagajacych réznego czasu
obrébki i zarzagdzanie czasem obrébki z
wykorzystaniem do 10 réznych regulatorow
czasowych.

©

CHEF UNOX
_5_ To menu wyswietla zestaw
domysinych przepisow zapisanych

W pamieci urzadzenia przez
UNOX. Na podstawie wiasnych doswiadczen
uzytkownicy moga dowolnie zmieniac te
przepisy, aby dopasowac je do wiasnych
wymagan i oczekiwarn.
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MISE EN PLACE

Menu,Mise en place” umozliwia
wyjmowanie w tym samym czasie
produktéw o réznym czasie obrobki
i wlozonych do pieca w réznym czasie.

UNOX.CARE

O To menu umozliwia dostep do listy
programow mycia, zarzadzanie

e

IOl

filtrem Unox.Pure i konserwacja
pi

[
3
ca.

READY.COOK/READY.BAKE
lﬁ:m To menu umozliwia wejscie do listy
ulubionych programaow w celu

uzyskania szybkiego dostepu do
najczesciej uzywanych przepisow.

DATE

To menu umozliwia dostep do
kontroli zuzycia i danych HACCP.

()




OBSLUGA PANELU STEROWANIA (“ONE” VERSION)

MIND MAPS
Nowy, prosty, szybki i intuicyjny sposéb, aby
ustawi¢ parametry obrébki.

4+  Wglad do rozszerzonej elektronicznej instrukgji

VERSION f
“ONE" \

SET
To menu umozliwia

Jreczng’ obrébke
produktéw, gdzie
uzytkownik musi sam
ustawi¢ wszystkie parametry

PROGRAMS
E To menu umozliwia

dostep do listy
cykli obrébki uprzednio
Zapisanej w pamieci
urzadzenia za pomocg

obrébki przycisku,MENU SET”
' jak rowniez tworzenie
i zapisywanie nowych
UNOX.CARE BAKERTOP! MIND.Maps™ przepisc')w.
To menu umozliwia Ustawianie parametréw
dostep do listy (data / czas, jednostki

programow mycia. miary, itp.)

[ |
[
Przycisk umozliwia wybranie akcesoriéw podiaczonych do pieca
master (np. szafka wypiekowa lub komora wzrostowa): to oznacza,
ze pojedynczy wyswietlacz dotykowy umozliwia zarzadzanie catg
kolumng urzadzery MAXI.Link.
Wyswietlacz pokaze jedynie menu, ktére moze by¢ uzyte z
wybranymi akcesoriami (na przykiad, jezeli uzytkownik korzys-
ta z komory wzrostowej (garownika) menu Multi.Time i Mise
en place pozostang ukryte).
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CHEFTOP - BAKERTOP MIND.Maps™

Konserwacja

Jakakolwiek rutynowa konserwa-
cja moze zosta¢ przeprowadzona
jedynie po:

- odlaczeniu urzadzenia od Zrédta zasi-

lania w energie elektryczna, w wode i w

gaz (DOTYCZY WYLACZNIE PIECOW GA-

ZOWYCH);

- nalozeniu odpowiedniej odziezy

ochronnej (np. rekawice, itp...).

Aby utrzymac odpowiedni poziom higieny

i uchroni¢ wykonane ze stali nierdzewnej

wnetrze komory pieca przed korozjg lub

zniszczeniem nalezy codziennie czysci¢ piec.

Czyszczenie nalezy przeprowadzac kazdego

dnia, nawet w przypadku, gdy urzadzenie

jest uzytkowane jedynie z wykorzystaniem
funkgcji goracej pary wodnej.

Podczas czyszczenia jakiegokolwiek elemen-

tu lub jakichkolwiek akcesoriéw NIGDY nie

nalezy uzywac:

- Sciernych lub proszkowych detergentéw;

- detergentéw zracych lub powodujacych
korozje (np. kwaséw solnych/siarkowych
lub innych roztworéw kwaséw chlorowo-
dorowych). Uwagal Nie wolno uzywac wy-
zej wymienionych substancji réwniez do
czyszczenia podstawy urzadzenia i podtoza;

- Sciernych lub ostrych narzedzi (np. ggbek
drucianych, skrobakéw, drucianych szczo-
tek, itp..);

- myjek cisnieniowych czyszczacych po-
przez rozpylanie gorgcej wody lub myjek
czyszczacych strumieniem pary pod wyso-
kim cisnieniem.

ZEWNETRZNA OBUDOWA PIECA, USZCZEL-
KA KOMORY PIECA, SONDA DO POMIARU
TEMPERATURY RDZENIA PRODUKTU
Nalezy zaczeka¢, az elementy pieca
ostygna.
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Do czyszczenia uzywac¢ jedynie miekkiej
szmatki zwilzonej woda z niewielkg iloscig
mydfa. Sptukac¢ i dokfadnie wysuszy¢ czysz-
czone elementy. Zamiennie mozna uzywac
jedynie detergentéw rekomendowanych
przez producenta urzadzenia firme UNOX;
uzywanie innych produktéw i detergentéw
moze spowodowac zniszczenie urzadzenia i
skutkuje uniewaznieniem gwarangcji. Nalezy
przeczytac instrukcje dotyczace zastosowa-
nia detergentu dostarczone przez producen-
ta detergentu.

ELEMENTY WNETRZA KOMORY PIECA
Niezastosowanie sie do wskazéwek
dotyczacych codziennego czyszczenia
pieca zamieszczonych ponizej moze
spowodowac¢ zapalenie si¢ nagroma-
dzonego wewnatrz komory pieca thusz-
czu i resztek jedzenia - niebezpieczeit-
stwo pozaru!

Aby wyczysci¢ komore pieca nalezy korzy-
sta¢ z programdéw mycia komory.




POWIERZCHNIE PLASTIKOWE | PANEL
STEROWANIA

Do czyszczenia delikatnych powierzchni uzy-
wac bardzo miekkiej szmatki do czyszczenia i
niewielkiej ilosci detergentu.

SZKLANE DRZWICZKI PIECA

Zaczeka¢, az szyba w drzwiczkach pieca
ostygnie.

Czyscic¢ jedynie za pomocg miekkiej szmatki
do czyszczenia zwilzonej wodg z niewielkim
dodatkiem mydfa lub odpowiedniego $rod-
ka przeznaczonego do czyszczenia szkia.
Sptukac szybe i doktadnie wysuszyc.

UZUPELNIANIE DETERGENTU W ZBIOR-
NIKU

®

nie 26.

Przeczyta¢ rozdziat ,NAPELNIANIE
ZBIORNIKA DETERGENTEM” na stro-

PRZERWA W UZYTKOWANIU URZADZE-

NIA

- W przypadku przerwy w uzytkowaniu urza-
dzenia nalezy zastosowac¢ sie do poniz-
szych wskazéwek:

- - odigczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania w
energie elektryczng oraz w wodg;

- - zaleca sie przetrze¢ wszystkie wykonane
ze stali nierdzewnej powierzchnie urzadze-
nia miekka szmatkg lekko zwilzong olejem
mineralnym;

- Przy pierwszym uzyciu urzadzenia po prze-
rwie w jego uzytkowaniu nalezy:

-- dokfadnie wyczysci¢ urzadzenie i jego
akcesoria (patrz rozdziat ,Konserwacja" na
stronie 32);

- - ponownie podigczy¢ urzadzenie do zasi-
lania w energie elektryczng oraz w wode;
-- sprawdzi¢ urzadzenie przed rozpocze-

ciem korzystania z niego;

@ Taby zapewni¢ niezawodna wy-

dajno$¢ urzadzenia oraz bez-
pieczne warunki pracy zaleca sie
zlecenie autoryzowanemu przez produ-

centa punktowi serwisowemu przepro-
wadzenie, przynajmniej raz w roku,
konserwacji i kontroli urzadzenia.

UTYLIZACJA URZADZENIA PO ZAKON-
CZENIU OKRESU JEGO UZYTKOWANIA
Zgodne z artykutem 13 Dekretu Legislacyj-
nego 49 z 2014 roku dotyczacym ,Wdrozenia
Dyrektywy WEEE 2012/19/EU w sprawie zu-
zytego sprzetu elektrycznego i elektronicz-

nego”

Ei zostat wprowadzony na rynek po 13
=== sierpnia 2015 roku oraz, ze kiedy
okres uzytkowania urzadzenia dobiegnie
korica nie nalezy wyrzuca¢ go wraz ze zwy-
ktymi odpadami z gospodarstw domowych,
ani nie nalezy umieszcza¢ go w pojemnikach
przeznaczonych na zuzyty sprzet gospodar-
stwa domowego w publicznych placéwkach
recyklingu; produkt taki musi by¢ oddzielnie
przekazany do specjalnego punktu zbiérki.
Wszystkie urzadzenia sg wykonane w wiecej
niz 90% swojego ciezaru z materialtéw me-
talicznych nadajacych sie do recyklingu (stal
nierdzewna, zelazo, aluminium, stal ocynko-
wana, miedz, itp.).

Urzadzenie nalezy przygotowac do utylizacji
poprzez usuniecie kabla zasilajgcego w ener-
gie elektryczng oraz zdemontowanie wszel-
kich zatrzaskéw i zamkéw w drzwiczkach (w
przypadku, gdy urzadzenie takie zatrzaski
lub zamki posiada).

Po zakoriczeniu uzytkowania urzadzenia na-
lezy zadba¢ o to, aby zredukowa¢ jego ne-
gatywny wptyw na $rodowisko i usprawnic
efektywnos¢ wykorzystywania zasobéw po-
przez zastosowanie srodkéw zaradczych w
postaci zasady ,kto zanieczyszcza ten pfaci”
oraz poprzez przygotowanie do odzyskania
i powtérnego wykorzystania materiatéw, z
ktérych zostato wykonane, a takze poddanie
go recyklingowi zgodnie z obowigzujacymi
zasadami i przepisami.

Symbol przekreé$lonego kosza na
odpady oznacza, ze dany produkt
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Nalezy pamieta¢, ze nielegalne i nieprawi-
dtowe pozbycie sie urzadzenia prowadzi do
natozenia kar przewidzianych przez obecnie
obowiazujace przepisy prawne.

Informacje na temat pozbycia sie urza-
dzenia po zakonczeniu jego uzytkowa-
nia na terenie Wioch

We Wioszech, urzgdzenia objete Dyrektywa
WEEE muszg zostac dostarczone:

- do Punktow zbidrki zuzytych urzadzen
(znanych takze jako ekologiczne wyspy lub
ekologiczne platformy)

- do dostawcy urzadzenia, od ktérego zosta-
to zakupione nowe urzadzenie i ktéry jest
zobowigzany do odebrania zuzytego urza-
dzenia bez ponoszenia kosztéw przez jego
wiasciciela (,jeden za jeden”);

Informacje na temat pozbycia sie urza-
dzenia po zakonczeniu jego uzytkowa-
nia na terenie krajéw Unii Europejskiej
Dyrektywa WEEE zostata wdrozona w inny
sposob przez rozne kraje Unii Europejskiej.
Dlatego tez, jezeli chcecie Panstwo pozbyc
sie starego urzadzenia po zakornczeniu jego
uzytkowania, firma UNOX zaleca skontak-
towanie sie z lokalnymi wiadzami lub z do-
stawcg urzadzenia i uzyskanie informacji na
temat prawidtowej metody utylizacji urza-
dzenia.

ZAPLANOWANA KONSERWACJA
- Dokreci¢ wszystkie pofgczenia elektryczne.

- Sprawdzi¢ polaryzacje napiecia 220-240Vac
oraz przewod uziomowy.

- Sprawdzi¢  czy urzadzenie  jest
przystosowane do prawidtowego typu gazu
i cisnienia.

- Przeprowadzi¢  doktadng  kontrole
zabezpieczenia przed emisjg CO-CO2 w
zaleznosci od modelu piekarnika.

- Sprawdzi¢ wszystkie pofaczenia przy
uzyciu detektora gazu w celu wykluczenia
ulatniania.

- Sprawdzi¢ prad jonizadji przy pomocy
czujnika ptomienia.
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CERTYFIKATY
Deklaracja zgodnosci WE dla urzadzen elektrycznych

i gazowych

Producent: UNOX S.p.A.

Adres: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padwa, Wtochy
Oswiadcza na wtasng odpowiedzialnos¢, ze produkt
CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

do piecow elektrycznych i gazowych

spetnia wymogi Dyrektywy Maszynowej 2006/42/WE w oparciu o nastepujace standardy:
EN 60335-1: 2014 + A11:2014

EN 60335-2-42:2003 + A1:2008 + A11:2012

EN62233: 2008

EN 60335-2-102:2006 + A1:2010

spetnia wymogi dyrektywy zgodnosci elektromagnetycznej EMC 2014/30/WE w oparciu
o nastepujace standardy:

EN 55014-1:2006 + A1:2009 + A2:2011

EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

EN 61000-3-3: 2008

EN 61000-3-11: 2000

EN 61000-3-12: 2011

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

Wytacznie dla piecow gazowych:

spetnia wymogi dyrektywy dla urzadzen spalajacych paliwa gazowe 2009/142/WE w
oparciu o nastepujace standardy:

EN 203-1:2014 / EN 203-2-2: 2006

AS4563-2004










UNOX S.p.A.
Via Majorana, 22 - 35010 - Cadoneghe (PD) - Italy
Tel:+39 049 86.57.511 - Fax: +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com
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Subject to technical changes.
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