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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Przepisy dotyczace bezpieczenstwa

PRZEPISY DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

- Uzytkowanie oraz czyszczenie urzadzenia w sposéb niezgodny ze wskazdwkami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi uwazane jest za
nieprawidtowe i moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia
ciata, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym; dodatkowo takie postepowanie skutkuje utratg waznosci gwarancji i zwalnia producenta
urzadzenia, firme UNOX od wszelkiej odpowiedzialnosci.

- Nie nalezy zezwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg urzadzenia przez uzytkownika nie
moga by¢ przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru osoby dorostej.

- Nalezy kontrolowa¢ dzieci pilnujac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane jedynie w celu gotowania i pieczenia produktéw spozywczych w zaktadach zbiorowego zywienia i w
profesjonalnych kuchniach. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane jedynie przez wykwalifikowanych pracownikéw, ktérzy ukoriczyli przewidziane
kursy obstugi; jakiekolwiek inne uzytkowanie uznaje sie za niewtasciwe i niezgodne z wytycznymi producenta, a przez to niebezpieczne.

- W przypadku, gdy urzadzenie nie dziafa albo, gdy wystepuijg jakiekolwiek zmiany w jego funkcjonowaniu lub w wygladzie nalezy natychmiast
odfgczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilajgcego w energie elektryczna, w wode oraz od Zrodfa zasilajacego gazem (dotyczy wytacznie piecow ga-
zowych), a nastepnie skontaktowac sie z autoryzowanym przez firme UNOX punktem serwisowym. Nie nalezy prébowac naprawia¢ urzadzenia
we wiasnym zakresie. Przy kazdorazowej naprawie urzadzenia nalezy uzywac wyfacznie oryginalnych czesci zamiennych firmy UNOX.

- Niezastosowanie sie do powyzszych wymogow moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotow znajdujacych sie w jego
poblizu, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym, a takze skutkuje utratg waznosci gwarandji.

- Aby zapewni¢ doskonafg efektywnos¢ urzadzenia oraz bezpieczerstwo pracy nalezy raz do roku zleca¢ konserwacje i przeglad techniczny
urzadzenia autoryzowanemu przez producenta punktowi serwisowemu.

- System pomiaru wilgotnosci musi zostac skalibrowany podczas pierwszej instalacji (nalezy skontaktowac sie z serwisem Unox) i zawsze wtedy,
gdy wymaga tego urzadzenie.

RYZYKO OPARZENIA | ZRANIENIA!

- Podczas procesu gotowania oraz wychtadzania wszystkich elementéw urzadzenia, nalezy zachowac ostrozno$¢ przy nastepujgcych
czynnosciach:

- Dotyka¢ mozna jedynie elementow sterujacych urzadzeniem oraz klamki, poniewaz zewnetrzne czesci urzadzenia osiagaja bardzo wysoka
temperature (temperatura powyzej 60°C - 140°F).

- W przypadku koniecznosci otwarcia drzwiczek, nalezy te czynnos¢ wykona¢ powoli i z najwieksza ostroznoscia, z uwagi na wysoka
temperature pary wydostajacej sie z komory pieca.

- Nalezy nosi¢ odporng na temperature odziez ochronng przystosowana do recznego przemieszczania pojemnikdw, akcesoriéw oraz innych
przedmiotéw wewnatrz komory pieca.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania blach i pojemnikéw z komory pieca.

- Przed wyjeciem blach z pieca nalezy wyjac¢ termometr sonde z wnetrza poddawanego obrébce produktu i umiesci¢ go w zewnetrznym
uchwycie. Przed wyjeciem blachy nalezy sprawdzi¢ czy nie jest ona zablokowana przez kabel termometru sondy. Nalezy ostroznie obchodzi¢
sie z termometrem sondg poniewaz jest on bardzo ostry i podczas uzywania osigga bardzo wysoka temperature.

- Podczas trybu ,COOL” (wychtadzanie komory pieca) do urzagdzenia dostarczana jest woda, a drzwiczki pieca pozostajg zamkniete, aby
zapobiec urazom spowodowanym przez goraca pare.

- Nie wolno usuwac ani dotyka¢ obudowy ochronnej wentylatoréw, samych wentylatoréw oraz elementéw grzewczych w czasie, gdy
urzadzenie jest wiaczone.

- Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z transportem, przygotowaniem do uzytkowania i uzytkowaniem detergentu
nalezy uwaznie przeczytac Karte charakterystyki produktu.

- Nie otwiera¢ drzwiczek pieca podczas cyklu mycia komory, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenia oczu, bton $luzowych i skéry
spowodowane kontaktem z substancjami chemicznymi uzywanymi do czyszczenia. Substancje chemiczne wykorzystywane do czyszczenia
komory pieca sg rozpylane wewnatrz komory przez ramie rotora i s poddawane dziataniu silnych podmuchéw powietrza.

- Podczas przeprowadzania czynnosci zwiazanych z konserwacja systemu obiegu wody w piecu nalezy obowiazkowo uzywac srodkéw
ochrony osobistej odpowiednich dla danego detergentu (patrz Karta Charakterystyki produktu). W szczegdlnosci nalezy uzywac rekawic i
okularéw ochronnych, poniewaz w niektérych czesciach systemu obiegu wody, a zwtaszcza w miejscach, w ktérych wystepuje woda pod
cisnieniem mogg znajdowac sie pozostatosci detergentu.

-W zadnym wypadku nie nalezy manipulowac przy systemie obiegu wody w piecu, ktéry zaczyna sie od ztaczki 3/4"z wbudowanym zaworem
zwrotnym i obejmuje wszystkie przewody i akcesoria umieszczone za nimi, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub
innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego poblizu, obrazenia ciata, a nawet $mierc.




Dotyczy tylko piecow wolnostojacych z wozkiem:

- Po kazdym zatadunku produktéw do komory pieca oraz za kazdym razem, kiedy piec nie jest przemieszczany nalezy zablokowac¢ jego
przednie kétka hamulcem;

- Zawsze nalezy blokowac blachy w prowadnicach;

- Nalezy zachowac najwyzsza ostroznos¢ podczas przemieszczania pieca, poniewaz blachy moga zawierac¢ wrzace ptyny, ktére moga sie
rozla¢ podczas przesuwania wozka lub w przypadku, gdy wozek sie zachwieje lub przewrdci (na przyktad podczas przemieszczania po
nierdwnej powierzchni podtogi lub przez drzwi).

RYZYKO POZARU!

- Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy upewnic sie, ze wewnatrz komory pieca nie znajduja sie zadne niezwigzane z pro-
cesem obrébki przedmioty (instrukcje uzytkowania, plastikowe torby itp.) lub pozostatosci detergentéw do czyszczenia urzadzenia; pon-
adto nalezy upewni¢ sie, ze przewdd odprowadzajacy spaliny nie jest zablokowany oraz, ze w jego poblizu nie znajduja sie zadne materiaty
tatwopalne.

- Nie nalezy umieszczac Zrédet ciepta (np. urzadzen do grillowania lub smazenia, itp.), tatwopalnych substancji oraz paliwa (np. gaz, benzyna,
ropa naftowa, butelki z alkoholem, itp...) w poblizu urzgdzenia.

- Do gotowania lub pieczenia nie nalezy uzywac tatwopalnych produktéw spozywczych lub ptynéw (np. alkohol).

- Komore pieca nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, przeprowadzajac czyszczenie codziennie lub po zakonczeniu kazdego cyklu pracy
urzadzenia: ttuszcze i resztki produktow spozywczych pozostawione wewnatrz komory pieca mogg sie zapalic!

RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM !

- Nie nalezy otwierac¢ czesci urzadzenia oznaczonych tymi symbolami: dostep do ukrytych pod nimi elementéw jest zarezerwowany jedynie
dla wykwalifikowanych pracownikéw technicznych posiadajacych autoryzacje firmy UNOX.

Niezastosowanie sie do powyzszych wymogow moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w
jego poblizy, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym, a takze skutkuje utratg waznosci gwarancji.

Dotyczy wytacznie piecow gazowych

- Nalezy zwrdci¢ uwage, zeby przewod odprowadzajacy spaliny znajdujacy sie w gérnej czesci pieca nie byt zastoniety (np.
przez blachy lub inne przedmioty).

- Jezeli nad urzadzeniem zainstalowano okap, nalezy zawsze wtaczac go podczas pracy pieca.

- Jezeli urzadzenie zostato podiaczone do przewodu odprowadzajacego spaliny, przewéd ten musi by¢:
- odstoniety — ryzyko pozarul!
- regularnie czyszczony i sprawdzany zgodnie z odnosnymi przepisami kraju, w ktérym urzadzenie jest uzytkowane — ryzyko pozaru!

- Urzadzenie musi zostac zainstalowane z dala od powiewdw powietrza i przeciggdw - ryzyko pozarul
- Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne oraz spodnia czes¢ urzadzenia sg czyste i nie zostaty zatkane lub zastoniete (np. przez przedmioty
znajdujace sie w poblizu urzgdzenia).
- W przypadku wykrycia zapachu gazu:
- natychmiast odcig¢ doptyw gazu z sieci zasilajacej;
- niezwtocznie wywietrzy¢ pomieszczenie;
- nie wigczac zadnych urzadzen lub przetacznikdw elektrycznych oraz nie wzbudzac iskier lub ptomienia;
- skontaktowac sie z dostawca gazu, wykorzystujac w tym celu telefon znajdujacy sie na zewnatrz pomieszczenia.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ogolne instrukcje dotyczace obstugi

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac rozdziat ,Przepisy dotyczace bezpieczenstwa
uzytkowania”,

W przypadku poddawania obrébce duzej ilosci ttustych produktéw, w najnizszej prowadnicy komory pieca nalezy
umiescic¢ pusta blache bez otwordéw, aby zbiera¢ sciekajacy ttuszcz. Zamiast blachy mozna réwniez wykorzystac inny

pojemnik o odpowiednich wymiarach.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewni¢ sie, ze wnetrze komory pieca oraz akcesoria zostaty doktadnie
wyczyszczone (patrz rozdziat ,,Czyszczenie” na stronie 42); nastepnie nalezy nagrzac¢ pustg komore pieca do tempera-
tury maksymalnej i pozostawi¢ na 1 godzineg, aby wyeliminowaé¢ won izolacji termicznej wydzielajaca sie z komory.

- Kiedy drzwiczki pieca sg otwarte (nie dotyczy sytuacji, kiedy zostata wybrana funkcja studzenia ,COOL"), praca elementéw grzewczych
i wentylatoréw zostaje automatycznie przerwana. Aktywuje sie wbudowany hamulec wentylatora (wentylator obraca sie jeszcze tylko
przez krotki czas).

- Jezeli urzadzenie pracuje przez ponad 15 minut, a nie zostat wybrany zaden program obrébki lub tryb automatycznego czyszczenia, aby
zminimalizowac zuzycie energii urzadzenie automatycznie przestawi sie na tryb oczekiwania.

- Aby wyjs¢ z trybu oczekiwania nalezy po prostu dotkna¢ przycisk,START/STOP".

- Urzadzenie nalezy uzytkowac przy temperaturze otoczenia pomiedzy +5°C a +35°C.

Nie nalezy soli¢ poddawanych obrébce produktéw wewnatrz komory pieca. W przypadku, gdy nie ma innej mozliwosci

nalezy wyczysci¢ komore pieca tak szybko jak to mozliwe (patrz rozdziat ,,Czyszczenie” na stronie 42).

- Aby unikna¢ wykipienia poddawanych obrobce produktéw, nie nalezy napetnia¢ pojemnikdw ptynami lub produktami spozywczymi,
ktdre rozpuszczaja sie pod wptywem ciepfa w ilosci przekraczajacej mozliwosci utrzymania danego ptynu pod kontrola.

- Istnieje mozliwos¢ ustawienia za pomoca wyswietlacza MasterTouch poziomu wilgotnosci wewnatrz komory na 0%, aby uzytkowac piec
ze szczelnie zamknietg komora.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, NIEWOLNO umieszcza¢ najwyzej potozonej tacy na poziomie wyzszym niz 160 cm. Jesliistnieje konieczno$¢

ustawienia tacy na wysokosci przekraczajacej 160 cm, nalezy bezwzglednie umiesci¢ nalepke znajdujaca sie w ,Zestawie startowym’ na
wysokosci 160 cm.

PORADY DOTYCZACE OBROBKI PRODUKTOW

- Lepsze rezultaty obrébki zywnosci mozna osiggnac dzieki wstepnemu nagrzaniu pieca do temperatury przynajmniej o 30 - 50°C wyzszej niz tempera-
tura wymagana dla obrébki danego rodzaju produktu. Wstepne nagrzanie pieca zredukuje efekt utraty ciepfa przy otwieraniu drzwiczek pieca.

- Nalezy uzywac oryginalne blachy i ruszty producenta urzadzenia; zwrdci¢ uwage na réwnomierne rozmieszczenie poddawanych obrobce produktéow
na blachach lub ruszcie; nalezy unika¢ nakfadania zbyt duzej ilosci produktéw oraz umieszczania jednego produktu na drugim.

- Zawsze nalezy przestrzegac ograniczen dotyczacych maksymalnej tadownosci i sposobu zatadunku pieca.

PRZERWA W DOSTAWIE ENERGII ELEKTRYCZNEJ

W przypadku przerwy w dostawie energii elektrycznej lub wylgczenia urzadzenia, po zrestartowaniu pieca wznowi on program ostatnio
uzytkowany i przerwany w trakcie trwania (np. program Multitime). Czas trwania cyklu obrobki moze zosta¢ wydtuzony o maksymalnie 2
minuty.

Do sterowania piecem i ustawiania parametréw nalezy uzywac wytacznie suchych i czystych palcéw. Nie nalezy w tym celu wykorzystywac
innych narzedzi lub przedmiotéw takich jak tyzki, widelce itp.

Dostarczany w komplecie z urzadzeniem dtugopis moze by¢ uzywany wytacznie do rysowania krzywej obrébki w menu Mind.Maps i do
podpisu.




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

Ogolne instrukcje dotyczace obstugi

ZALADUNEK | UZYTKOWANIE WOZKA (DOTYC-
ZY WYLACZNIE PIECOW WOLNOSTOJACYCH Z
WOZKIEM)

Nalezy uzywac wytgcznie firmowych wozkéw, blach oraz

rusztow UNOX.

- Zatadowac wozek nie obciazajac go nadmiernie: zaleznie od
obcigzenia wozka i ilosci zatadowanych blach wozek sie obniza i
wysokos¢ wozka sie zmniejsza. Takie zjawisko jest naturalne i nie
Swiadczy o jego uszkodzeniu.

- Zatadunek woézka do pieca odbywa sie za posrednictwem prow-
adnic umieszczonych w dolnej czesci pieca.

- Przed przemieszczeniem wozka nalezy zablokowac¢ blachy w
prowadnicach zabezpieczajac je przed wysunieciem. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami pokazanymi na rysunku.

-Po kazdym zatadunku produktéw do komory pieca oraz za
kazdym razem, kiedy wdzek nie jest przemieszczany nalezy
zablokowac jego przednie kotka hamulcem.

-Przy przemieszczaniu woézka nalezy zachowad najwyzsza
ostroznos¢, poniewaz blachy moga zawierac wrzace ptyny, ktére
moga rozlac sie podczas przesuwania wozka lub w przypadku,
gdy wozek sie zachwieje lub przewrdci (na przyktad podczas
przemieszczania po nieréwnej powierzchni podtogi lub przez
prég w drzwiach).




CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

Obstuga panelu Master - Touch

SET

To menu umozliwia ,reczng” obréobke produktow, kiedy
uzytkownik musi sam ustawi¢ wszystkie parametry dla
kazdego cyklu obrobki:

W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 10

PROGRAMS

E To menu umozliwia dostep do listy cykli obrébki
uprzednio zapisanej w pamieci urzadzenia za pomoca
przycisku,MENU SET"jak rowniez tworzenie i zapisywanie

nowych przepisow.

W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 19

MULTITIME

W nowoczesnych kuchniach pojawia sie rosnaca
potrzeba gotowania lub pieczenia produktéw, ktére
wymagaja réznego czasu obrobki: Menu Multitime
umozliwia uzytkowanie pieca w trybie ciggtym, jednoczesne
pieczenie lub gotowanie wielu produktéw wymagajacych réznego
czasu obrobki i zarzgdzanie czasem obrébki z wykorzystaniem do
10 réznych czasomierzy.

W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 20

CHEF UNOX
_g_ To menu wyswietla zestaw domyslnych przepiséw
zapisanych w pamieci urzadzenia przez UNOX. Na
podstawie wiasnych doswiadczer uzytkownicy moga
dowolnie zmienia¢ te przepisy, aby dopasowac je do
wiasnych wymagan i oczekiwan.

W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 25

MISE EN PLACE

TO‘ Menu ,Mise en place” umozliwia wyjmowanie w tym
samym czasie produktéow o réznym czasie obrobki i
wiozonych do pieca w réznym czasie.

@ W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 28

UNOX.CARE
@ To menu umozliwia dostep do listy programéw mycia,

zarzadzanie filtrem Unox.Pure oraz konserwacja pieca.
@ W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 33

READY.COOK/READY.BAKE
_2% To menu umozliwia dostep do wstepnie ustawionych

programéw obrobki, aby szybko aktywowac najczesciej
uzywane cykle obrébki.

@ W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 36

ll DATE
/GDE To menu umozliwia dostep do kontroli zuzycia i danych

HACCP.

@ W celu uzyskania dodatkowych informacji patrz strona 37

Nowy, szybki | intuicyjny sposéb na ustawienie
parametréw obrobki.

/J\ 4+ W celu uzyskania dodatkowych
informadji patrz strona

MIND.Maps

0 p
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CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™ PLUS

Obstuga panelu Master - Touch

Funkcja ,MY HOME" umozliwia bezposredni dostep do najczesciej uzywanego ekranu (np. ,MENU USTAWIEN"). Aby ustawi¢ najczesciej
uzywany ekran jako strone,MY HOME"nalezy po prostu nacisnac i przytrzymac przycisk,MY HOME" przez co najmniej 5 sekund: po wykonaniu
tej czynnosci uzytkownik uzyska bezposredni dostep do najczesciej uzywanego przez niego ekranu za pomoca tego samego przycisku.
Uzytkownik moze zmienia¢ ekran,MY HOME" na inny w dowolnym momencie powtarzajac procedure ustawiania opisang powyzej.

WERSJA ,,PLUS”

Powrdt do poprzedniej strony S @ 0 Powrdt do strony gtownej
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Ustawianie parametréw

(data / czas, jednostki miary, itp.) {:}o 11:00 am

rozdziat,,Menu ustawien

wiasnych” strona 38

23/10/2014

START I
Zmniejszanie wartosci STOP Zwiekszanie wartosci
| | |

Przycisk START STOP aktywuje cykle obrébki
rozdziat, Rozpoczecie cyklu obrobki” strona 12
Technologia ADAPTIVE.Cooking

s o o  lechnologia ADAPTIVE.Cooking umozliwia modelom PLUS nieprzerwane
T 7 7 monitorowanie procesu obrébki, a nawet wykrywanie wszelkich zmian
wprowadzanych recznie.

Ten system jest réwniez wyposazony w opcje, ktora, jesli zaistnieje taka

potrzeba, proponuje modyfikacje ustawien.




Menu ustawien

To menu umozliwia,reczng” obrébke, kiedy uzytkownik musi sam ustawi¢ nastepujace parametry:
- czas obrobki lub temperature wnetrza produktu (te dwa parametry wzajemnie sie wykluczaja);
- temperature w komorze pieca lub parametr Delta,T" (kazdy z tych parametrow wyklucza drugi);
- uwalnianie pary w komorze/usuniecie pary z komory
- predkos¢ przeptywu powietrza.

Ustawiony cykl obrébki moze by¢ zapisany w pamieci urzadzenia do przysztego wykorzystania

STEAM.Maxi™




@ USTAWIANIE PARAMETROW OBROBKI

Metoda z wykorzystaniem suwaka

@ Dotkna¢ symbolu parametru przeznaczonego do
ustawiania; parametr zmieni kolor.

@ Dotkna¢ poziomego paska (pasek sie podswietli)
i przesuna¢ suwak do zgdanej wartosci; po trzech
sekundach braku aktywnosci pasek z suwakiem
zniknie.

Metoda z wykorzystaniem przyciskow [IEEIEE

@ Dotkna¢ symbolu parametru przeznaczonego do
ustawiania; parametr zmieni kolor.

@ Dotkna¢ wartos¢ przeznaczong do ustawienia (w
przypadku parametru ,czas trwania” oddzielnie
ustawi¢ godziny, minuty i sekundy).

@ Za pomocg przyciskow [l IERl zmienic¢ wartosc.

USTAWIANIEWSTEPNEGONAGRZEWANIA
KOMORY | ETAPOW OBROBKI

Kazdy cykl obrobki skfada sie z minimum jednego a

maksimum z 9 ETAPOW, kazdy z etapéw ma rézne PREHEATING  SET1 SET 2
parametry obrobki + jeden wstepny i opcjonalna faza © 00:50:00 /? 90°C
wstepnego nagrzewania komory. } 1s0°C I 100°C I 180°C
|[#] +20% |#| +20%
Aby umozliwi¢ aktywacje cykl obrébki musi % 5 ® 2
zawierac co najmniej jeden ETAP.
o SR : SET 3 SET 4 SET S
Niektore procesy obrobkinie koniecznie wymagaja © 00:20:00 @ 00:10:00 SET 6
ustawiania wszystkich dziewieciu ETAPOW: nalezy | 100°C [ 100°C SET 7
ustawic wytacznie te etapy, ktére sg potrzebne. 4] +20% I#] +10% SET 8
% 5 %, SET 9

@ Urzadzenie automatycznie przechodzi od jednego
ETAPU do kolejnego.

Ustawianie wstepnego nagrzewania komory:

Aby ustawi¢ ETAP wstepnego nagrzewania komory
nalezy:

@ dotknac symbolu <
(2) dotknac ikony, TEMPERATURE”
@ przeciaggnac kursor do zadanej wartosci lub

@ uzyc przyciskow "+ i -”.

$ PREHEATING $ PREHEATING

@] 1
Ustawianie ETAPOW 1do 9:

Aby ustawi¢ pierwszy ETAP i jedli jest to konieczne,

nastepne ETAPY nalezy, dotkna¢ symbolu # na ekranie
ustawien wstepnego nagrzewania komory jeden lub kilka

o

razy lub na stronie ustawiert parametru ) —

Gorne okienko po prawej stronie wyswietli ETAP, ktory jest
obecnie w fazie ustawiania (np. ETAP 1/1 - STEP 1/1).




ROZPOCZECIE CYKLU OBROBKI

Wcisniecie przycisku ,START/STOP” powoduje natychmiastowe
rozpoczecie cyklu obrébki  z uprzednio ustawionymi
parametrami .

Jezeli dany cykl obrébki obejmuje etap WSTEPNEGO NAGRZE-

WANIA KOMORY PIECA, pokaze sie ekran

wskazujacy:

- @ biezaca temperature w komorze pieca;

@ ustawiong temperature wstepnego nagrzewania komory;

@ opcje,skip" —,pomin wstepne nagrzewanie komory”;

—@opcje podgladu lub modyfikacji parametréow w
nastepnych ETAPACH.

Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat
brzeczyka powiadomi uzytkownika o zakonczeniu ETAPU
wstepnego nagrzewania komory* i pojawi sie ikona wskazujaca
uzytkownikowi konieczno$¢ umieszczenia  produktu  w
komorze pieca

S

SKIP PREHEATING

Po przeprowadzeniu tej czynnosci, automatycznie, natychmiast
po zamknieciu drzwiczek pieca rozpoczyna sie ETAP 1.

* Aby wytgczy¢ sygnat brzeczyka é nalezy dotkna¢
ikony po prawej stronie na gorze:

zielony = brzeczyk witgczony (ON)

biaty = brzeczyk wyfaczony (OFF)

Jezeli uzytkownik nie chce kontynuowac procesu
obrobki, nalezy wcisngc i przytrzymac przycisk ,START/ Istnieje mozliwoé¢ ustawienia za pomoca wyéwietlacza
STOP” (przez okoto 4-5 sekund), az na wyswietlaczu MasterTouch poziomu wilgotnoéci wzglednej wewnatrz
pojawi sie strona startowa,HOME" komory na 0%, aby uzytkowac piec ze szczelnie
zamknietg komora.

Podczas cyklu obrobki wyswietlane sg rézne komunikaty, w
zaleznosci od tego, jak zostat ustawiony dany ETAP obrobki
(czy zakoniczenie obrébki zostato ustawione w powigzaniu
Z ustawionym czasem obrobki czy temperaturg wnetrza
produktu).

Zakonczenie kazdego ETAPU obrébki i automatyczne
przejscie do kolejnego etapu, jezeli kolejny etap zostat
ustawiony, zostaje zasygnalizowane krotkim sygnatem
dzwiekowym.

Ekran przedstawiony na pojawia sie, jezeli wszystkie
ETAPY obrobki zostaty ustawione z wykorzystaniem czasu
trwania.

Wyswietlacz pokazuje:

-(1) biezacy ETAP obrobki;

- @ odliczanie w dét do czasu zakoriczenia danego ETAPU
obrobki;

@ odliczanie w dét do czasu zakoriczenia cyklu obrobki;

@ mozliwos¢ zmodyfikowania parametrow obrobki,
lub przerwanie biezgcego procesu obrobki poprzez
ustawienie czasu trwania na warto$¢,00:00:00"




Ekran przedstawiony na pojawia sie,
jezeli wszystkie ETAPY obrébki zostaty ustawione z
wykorzystaniem sondy do pomiaru temperatury wnetrza
produktu.

Wyswietlacz pokazuje:

- @ biezacy ETAP obrobki;

- @ temperature mierzong przez sonde do pomiaru tem-
peratury wnetrza produktu;

,@ temperature ustawiong dla sondy do pomiaru tempera-
tury wnetrza produktu (osiggniecie temperatury, przy
ktorej etap obrébki zostaje zakonczony);

,@ mozliwo$¢ zmodyfikowania parametrow obrébki
lub przerwanie biezacego procesu obrébki poprzez

ustawienie czasu trwania na wartos¢ ,00:00:00"

Ekran przedstawiony na pojawia sie, kiedy
niektére ETAPY zostaty ustawione z wykorzystaniem
czasu trwania, podczas gdy inne zostaly ustawione z
wykorzystaniem sondy do pomiaru temperatury wnetrza
produktu.

Wysdwietlacz pokazuje:

- (1) thiezacy ETAP obrébki;

- @ odliczanie w dot do czasu zakoriczenia danego ETAPU
obrobki;

@ odliczanie w dét do czasu zakoriczenia cyklu obrobki;

- @temperature mierzong przez sonde do pomiaru tem-
peratury wnetrza produktu;

@ temperature ustawiong dla sondy do pomiaru tempera-
tury wnetrza produktu (osiggniecie temperatury, przy
ktorej etap obrobki zostaje zakornczony);

@ mozliwos¢ zmodyfikowania parametrow obrobki
lub przerwanie biezagcego procesu obrébki pop-

rzez ustawienie czasu trwania na wartos¢,00:00:00"

DODATKOWE INFORMACJE:
DOTYCZACY ZUZYCIA

ODCZYT

Na wyswietlonym ekranie zakonczenia cyklu
obrébki klikna¢ na F 8 pojawia sie dane
dotyczace zuzycia dla energii elektrycznej i
wody, jak réwniez odnosne dane HACCP.

5°C

CORE PROBE TEMPERATURA

END OF COOKING PROGRAM

*) » 0:28:00

5°C

CORE PROBE TEMPERATURA

SeC

DODATKOWE INFORMACJE: TECHNOLOGIA
ADAPTIVE.COOKING

Kiedy wyswietli sie ekran pokazany obok,
oznacza to, ze nie wszystkie parametry
ustawione przez uzytkownika sg optymalne i
piec sugeruje automatyczne zresetowanie
parametrow przy uzyciu technologii ADAP-
TIVE. Cooking.

Uzytkownik moze dokonac¢ nastepujacego
wyboru:

YES NOW (TAK, TERAZ): akceptacja automatyc-
znej zmiany parametrow, ale wytgcznie dla
tego cyklu obrobki.

YES ALWAYS (TAK, ZAWSZE): akceptacja automatycznej zmiany
parametréw dla tego cyklu obrébki i dla wszystkich kolejnych cykli
obrébki w przysztosci.

NOT NOW (NIE TERAZ): BRAK akceptacji automatycznej zmiany
parametréw dla tego cyklu obrébki.

NO NEVER (NIE, NIGDY): BRAK akceptacji automatycznej zmiany
parametréw dla jakiegokolwiek cyklu obrébki teraz i w przysztosci.

ADAPTIVE.Cooking

SETTING

NOTNOW  NO NEVER




ZAKONCZENIE CYKLU OBROBKI
Cykl obrébki konczy sie, kiedy ustawiony przedziat
czasowy lub ustawiona temperatura wnetrza produktu
zostang osiggniete: zakorczenie cyklu obrébki zostaje

zasygnalizowane przez dtugi sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawia sie ekran pokazany obok

Ten ekran umozliwia uzytkownikowi:
- @ zapisanie wiasnie zakoriczonego cyklu obrobki w

0, | X | 12

ADDTIME ~ MOVEPROBE  ADD TEMP.

pamieci urzadzenia;

- @ powtdrzenie wiadnie zakoriczonego cyklu obrobki z
zastosowaniem tych samych wartosci parametréw; ®4

- @ powtdrzenie ostatniego etapu wiasnie zakoriczonego el
cyklu obrébki, po wprowadzeniu zmian w dtugosci
trwania cyklu;

- @ powtdrzenie ostatniego etapu wiasnie zakoriczonego

cyklu obrébki po przetozeniu termometru do pomiaru

temperatury wnetrza produktu do innej porcji pod-
dawanych obrébce produktéw spozywczych;

@ powtdrzenie ostatniego etapu wiasnie
zakonczonego cyklu obrébki zmieniajac ustawiong @

wartos¢ temperatury wnetrza produktu.

Jezeli uzytkownik nie chce kontynuowac procesu
obrébki, nalezy wcisng¢ przycisk ,HOME’", aby

powrdci¢ do strony gtownej.

INFORMACJE DODATKOWE: SONDA DO POMIARU TEMPERATURY WNETRZA PRODUKTU
Podczas cyklu obrobki sonda mierzy temperature we wnetrzu produktu:,rdzen” produktu osigga temperature

ustawiong przez uzytkownika, kiedy produkt jest doskonale upieczony zaréwno na powierzchni jak i w na-
N #  jbardziej wewnetrznym punkcie. Czujnik sondy nalezy whbic¢ gteboko do wnetrza poddawanego obrobce
N {5 produktu; nalezy upewnic sie, ze czubek czujnika znajduje sie w samym, rdzeniu” produktu — w jego najbardziej

wewnetrznym punkcie — jednoczesnie nie przebijajac produktu na wylot. Jezeli produkt poddawany obrébce

/ jest dosy¢ cienki czujnik sondy nalezy wtozy¢ w produkt rownolegle do dna blachy do pieczenia.

% = W przypadku, gdy obrébce poddawane jest kilka produktéw, sonde nalezy umiesci¢ w najmniejszym produkcie
lub najmniejszym kawatku produktu; kiedy wnetrze produktu z sonda osiggnie zadang temperature (i proces

obrébki zostanie zakoriczony) nalezy wyjac produkca i wtozy¢ sonde w najmniejszy z pozostatych w piecu

kawatkéw lub produktéw, a nastepnie ponownie aktywowac cykl obrobki.

Nalezy bardzo ostroznie obchodzi¢ sie z sonda, poniewaz jest ona bardzo ostra i, po uzyciu, jej koricowka ma bardzo wysoka
temperature.

@ Przed wyjeciem blachy z pieca nalezy wyja¢ sonde z wnetrza produktu i umiescic jg w zewnetrznym uchwycie (nigdy nie nalezy
zostawiac sondy zwisajacej wewnatrz lub na zewnatrz komory piecal).

Przed wyjeciem blachy z pieca nalezy sprawdzi¢ czy przewdd sondy nie blokuje, ani nie znajduje sie na drodze wyjmowanej
blachy.




ZAPISYWANIE  USTAWIONEGO
OBROBKI W PAMIECI URZADZENIA

CYKLU

Zapisanie cyklu obrébki oznacza, Zze cykl ten bedzie mogt
by¢ odtworzony i wykorzystany pédzniej, w dowolnym
momencie, bez koniecznosci resetowania parametrow za
kazdym razem.

Cykl obrébki moze by¢ zapisany w pamieci urzadzenia
poprzez dotkniecie przycisku ,SAVE" po wprowadzeniu
parametréw obrébki (czas trwania, temperatura, itp.) lub po
zakonczeniu cyklu obrobki.

Dotykajac réznych symboli na wyswietlaczu uzytkownik
moze:
@ przydzieli¢ cyklowi obrébki nazwe i zatwierdzi¢ jg dotykajac
przycisk,OK’, (np. BEZY) ( );
dofaczy¢ do cyklu zdjecie, wybierajagc jedno z

dostepnych ( )i

dotaczy¢ do cyklu blache, wybierajac jedng zdostepnych
( );

@zapisac’ dany cykl obrobki z ustawionymi parametrami
(nazwa, zdjecie, itp.).

Po dokonaniu powyzszych wyboréw, na wyswietlczu zostaje
pokazany ekran jak wskazano na .
Przycisk ,SAVE" otwiera ekran z . nalezy dotknac
pozycji, na ktérej ma zostac zapisany dany cykl obrobki (np.
lokalizacja pod cyklami obrobki ,CIASTKA"). JeZeli zostanie
wybrana pozycja, ktéra juz zostata zajeta, program zazada
autoryzacji do nadpisania nowych ustawiert na danej pozycji
przy jednoczesnym wykasowaniu poprzednich ustawien.

Na dole ekranu znajduja sie strzatki < i > ktére stuza do

przewijania @zyc}d\ostepnych w ramach grupy, podczas,

gdy strzatki i stuza do przewijania 16 dostepnych
grup.

Cykl obrébki zostanie zapisany w pamieci urzadzenia wraz z
wprowadzonymi ustawieniami

Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli obrébki
, spowoduje wyswietlenie sie ekranu ktéry
umozliwi uzytkownikowi:

- @ przejrzenie lub modyfikacje zapisanego cyklu obrébki;

- @ powielenie cyklu obrobki (aby stworzyc cykl obréobki z
podobnymi parametrami);

@ usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym przypadku
program zazada potwierdzenia przed catkowitym
usunieciem cyklu obrébki z pamieci urzadzenia (rys. S16).

@ Rozpoczecie danego cyklu obrébki poprzez
wcisniecie przycisku,START/STOP".
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MIND.Maps Menu

MIND.MAPS

Umozliwia stworzenie krzywej parametrycznej, ktéra w
kazdej chwili kontroluje temperature, usuwanie pary z ko-
mory lub jej uwalnianie oraz predkos¢ przeptywu powietrza

wewnatrz komory.
Do rysowania krzywej parametrycznej nalezy
wykorzystywac¢ wylacznie rysik dostarczony w

zestawie z urzadzeniem.

Jak dziatajg MIND.MAPS

Przyktad zamieszczony na pokazuje ekran MIND.
Maps: Os pionowa (Y) pokazuje parametry do ustawienia
wedtug zadania uzytkownika urzadzenia (np. tempera-
tura, uwalnianie badZ usuwanie pary z komory, predkosc¢
przeptywu powietrza, itp..), podczas gdy o$ pozioma (X)
pokazuje @ czas lub /P temperature z sondy do pomiaru
temperatury wnetrza produktu.

Poprzez narysowanie za pomocg dostarczonego rysika
krzywej uzytkownik moze modyfikowac parametr (np.
temperature) caly czas, minuta po minucie, z najwyzsza
elastycznoscia i petng kontrola.

Przyktad na rys. MM2 pokazuje ustawienie temperatury w oparciu o

5 minutach uzytkownik ustawia temperature na 230°C,

orzy 15 minutach temperatura powinna spas¢ do 135°C i tak dalej.

Jak rysowaé krzywa MIND.MAPS

Dotknac¢ ikone ,NEW MIND MAP” (rys. M1).

Otworzy sie ekran jak na rys. MM2 dokonac wyboru
czy 0$ pozioma (X) bedzie pokazywac¢ @) czas czy f¢
temperature wnetrza produktu.

Za pomocg dostarczonego rysika narysowac zadang
krzywa. Symbol » eumozliwia dostep do ustawien
krzywej przez ponad 30 minut.

Wprowadzanie zmian w krzywej

@V\/ celu zmiany przebiegu krzywej juz narysowanej
nalezy dotknac rysikiem krzywej i wcigz dotykajac
przesungc rysik w taki sposéb, aby zmodyfikowac
przebieg krzywej wedtug potrzeb uzytkownika

W celu usuniecia krzywej juz narysowanej, nalezy
kilkakrotnie klikng¢ na czerwony krzyzyk, X"
znajdujacy sie po lewej stronie.

Ustawianie linii pomocniczych

@V\/ celu ustawienia linii, ktére pomoga w obejrzeniu
wartosci nalezy klikna¢ na os pozioma (X) w zadanej
pozycji (w przykfadzie jest to 51 15 minut): te liczby
zostang podswietlone na szaro i pojawig sie zielone
linie. Liczby powyzej zielonych linii (w przyktadzie jest
to liczba,10") pokazuja réznice w minutach w poréw-
naniu do poprzedniej linii (15 minus 5 min—ut = 10).

@TW celu usuniecia zielonych linii oraz liczb
podswietlonych na szaro, nalezy kilkakrotnie klikng¢
na czerwony krzyzyk,X" znajdujacy sie po lewej stro-
nie: linie beda usuwane w kolejnosci w jakiej zostaty
tworzone.

I f/‘ Nowy, szybki i intuicyjny sposéb na ustawienie parametrow obrobki.

CHEFTOP™
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Zoom

Aby powiekszy¢ przedziat, nalezy dotkna¢ osi

pionowej Y w zadanej pozydji (

).

@ Ponownie klikng¢ na pionowa 0$ Y lub na symbol w
lewym dolnym rogu, aby powrdci¢ do normalnego
trybu.

Ustawienia kolejnych parametréw i zapisywanie krzywej
w pamieci urzadzenia

Dotknqc’ nastepnej ikony, aby ustawi¢ kolejne para-
metry: usuwanie lub uwalnianie pary oraz predkos¢
przeptywu powietrza.

Narysowac nowag krzywa, aby ustawi¢ wybrany para-
metr:

Usuwanie lub uwalnianie pary w komorze pieca:
wartosci usuwania pary sg wyswietlone na CZER-
WONO podczas, gdy wartosci uwalniania pary sg

podswietlone na NIEBIESKO.

Predkos¢ przeptywu powietrza (od predkosci mini-
malnej 1 — do predkosci maksymalnej 4): pulsacyj-
na predkos¢ wentylatora jest zaznaczona linig

przerywang (wartosci ponizej zera), normalna predkosc¢
jest pokazana za pomoca linii ciagtej (wartosci powyzej
zera). Grubosc¢ linii takze wskazuje predkos¢ (cienkie linie
pokazuja niskg predkos¢, a grube linie pokazujg wysoka
predkos¢).

@ Jezeli dany proces obrébki wymaga wstepnego na-
grzania komory pieca, nalezy nacisng¢ odpowiedni
przycisk i ustawic¢ zadang temperature.

@ Wcisng¢ przycisk ,SAVE’, aby zapisa¢ ustawiong
krzywa w pamieci urzadzenia, proces zapisu wyglada

tak samo jak proces objasniony poprzednio w “MENU
USTAWIEN"

@ Przycisk "HOLD" na dole po prawej stronie
umozliwia nieprzerwang prace pieca.

DODATKOWE INFORMACJE: Technologia
ADAPTIVE.Cooking

Kiedy wyswietli sie ekran pokazany
obok, oznacza to, ze nie wszystkie
parametry ustawione przez
uzytkownika sg optymalne i piec
sugeruje automatyczne zresetow-
anie parametrow przy uzyciu
technologii ADAPTIVE. Cooking.
Uzytkownik moze dokonac
nastepujacego wyboru:

YES NOW (TAK, TERAZ): akceptacja
automatycznej zmiany parametrow,
ale wyfacznie dla tego cyklu obrobki.

YES ALWAYS (TAK, ZAWSZE): akceptacja automatycznej
zmiany parametrow dla tego cyklu obrébki i dla wszyst-
kich kolejnych cykli obrébki w przysztosci.

NOT NOW (NIE TERAZ): BRAK akceptacji automatycznej
zmiany parametréw dla tego cyklu obrébki.

NO NEVER (NIE, NIGDY): BRAK akceptacji automatycznej
zmiany parametréw dla jakiegokolwiek cyklu obrébki
teraz i w przysztosci.

|2~ MIND.Maps
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Wcisna¢ przycisk ,START/STOP” rozpocznie sie faza
wstepnego nagrzewania komory pieca.

Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat
brzeczyka powiadomi uzytkownika o zakonczeniu fazy
wstepnego nagrzewania komory i pojawi sie ikona
wskazujaca  uzytkownikowi konieczno$¢ umieszczenia
produktéw w komorze pieca

Po przeprowadzeniu tej czynnosci, automatycznie,
natychmiast po zamknieciu drzwiczek pieca rozpoczyna
sie ustawiony cykl obrébki MIND Maps.

S

SKIP PREHEATING

fig. MM12

fig. MM13




Menu Programow

Umozliwia dostep do listy programdw obrobki uprzednio zapisanych w pamieci urzadzenia (MY PROGRAMS / MOJE
PROGRAMY) lub stworzenie i przechowywanie nowych programow obrébki (NEW PROGRAMS / NOWE PROGRAMY).

@ MOJE PROGRAMY £o8 e Rad
. o . . | . il [I] PROGRAMS [J] PROGRAMS Grour1
W tej sekcji uzytkownik moze odtworzy¢ uprzednio ETETORT

zapisane w pamieci urzadzenia cykle obrobki uzywajac » =\ AP
,MENU USTAWIEN!" o W -y
-

J 3
t : 12 Tom MA\\ I_(

MY MIND MAPS

Aby uzyska¢ dostep do listy programéw zapisanych w
pamieci urzadzenia, nalezy dotkna¢ ikony ,PROGRAMS”
, a nastepnie ikony ,MY PROGRAMS”
otworzy sie lista wszystkich programéw obrobki

zapisanych wczesniej w pamieci urzadzenia o -
Na dole ekranu znajduja sie strzatki < > ktére Clposnse
stuzg do przewijania roéznych cykli  obrobki - % m
zapisanych w ramach grupy, podczas, gdy strzatki : X
stuzg do przewijania 16 dostepnych y . DELETE THIS?

grup.

Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli
obrobki , spowoduje wyswietlenie sie ekranu
, ktory umozliwi uzytkownikowi:

- @ przejrzenie lub modyfikacje zapisanych cykli obrobki;
powielenie cyklu obrobki (aby stworzyc cykl obrobki z
podobnymi parametrami);

- @ usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym przypadku
program zazada potwierdzenia przed catkowitym
usunieciem cyklu obrobki z pamieci urzadzenia (rys.
P5).

—@wcis’niecie przycisku,START/ STOP” spowoduje
rozpoczecie danego cyklu obrébki: pod koniec
cyklu obrobki wyswietli sie ekran umozliwiajacy

wprowadzenie modyfikacji do zapisanego cyklu.

@ MOJE MIND.MAPS 2 = E EE
i (1] PROGRAMS |22, MIND MAPS  crourt
W tej sekcji uzytkownik moze odtworzy¢ uprzednio ,
zapisane w pamieci urzadzenia cykle, wykorzystujac : (A
,MENU MIND.MAPS" v ) i

16

Aby uzyska¢ dostep do listy programéw
zapisanych w pamieci urzadzenia, nalezy dotkna¢ ikony
,PROGRAMS" , a nastepnie ikony ,MY.MIND.MAPS"
(rys. P7): otworzy sie lista wszystkich programéw obrébki
zapisanych wczesniej w pamieci urzadzenia

Na dole ekranu znajduja sie strzatki < > ktore

stuzg do przewijania roznych cykli obrobki
zapisanych w ramach grupy, podczas, gdy strzatki

VAN stuzg do przewijania 16 dostepnych
grup.

PP
MY MI MAPS
oo
\
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Multi.time Menu

WYLACZNIE W MODELACH ,PLUS" W nowoczesnych kuchniach pojawia sie rosnaca potrzeba gotowania lub pieczenia
produktéw, ktére wymagajg réznego czasu obrébki: Menu Multitime umozliwia uzytkowanie pieca w trybie ciggtym,
jednoczesne pieczenie lub gotowanie wielu produktow wymagajacych réznego czasu obrobki i zarzadzanie czasem
obrébki z wykorzystaniem do 10 réznych czasomierzy.

PRZYKLAD DZIALANIA

Przy wykorzystaniu tej funkdji piec utrzymuje ustawiong (&)
temperature, a wilgotnos¢ nie jest definiowana.

W przykfadzie przedstawionym z boku, 3 blachy zréznymi
prod‘uktam| umieszczamy w komorze pieca w réznym pos. timer T)
czasie (- 0 10:00, 0 10:30 oraz 0 11:00). pos.2 (timer 2) L.

pos.3 (timer 3) | g . 4
Dla kazdej blachy ustawiamy czasomierz na inny czas ,%p°55(:'mer5)
zakonczenia obrobki jako, ze kazd‘ produkt wymaga ? zg:eit:mz: 6;

niestandardowego czasu obrébki (&5 02:00, 45 min., 1:30).

Zalecasie, aby czasomierza 1 uzywac do ustawienia
czasu obrobki dla produktéw znajdujacych sie na
najwyzszej blasze w komorze, czasomierza 2 dla
blachy drugiej od gory i tak dalej: takie
postepowanie utatwi uzytkownikowi zapamietanie, ktérg
blache nalezy wyjag¢, kiedy zakoriczy sie czas obrébki
wskazany na odpowiednim czasomierzu (na przykfad,
kiedy minie czas ustawiony na czasomierzu 2, wiadomo 4 - MANUAL
bedzie, Ze nalezy wyja¢ drugg blache od gory).

POULTRY

MANUAL

Kiedy minie czas ustawiony na czasomierzu (w przykladzie
przedstawionym powyzej pierwszy ustawiony czas zakonczy sie
dla blachy 2, o 11:15), sygnat brzeczyka poinformuje
uzytkownika, ze odpowiednia blacha powinna zostac¢
wyjeta z pieca. Po otwarciu i zamknieciu drzwiczek pieca
czasomierz, na ktérym ustawiony czas uptynat resetuje sie.

Istnieje  mozliwos¢ ustawienia maksymalnie do 10
czasomierzy (odpowiada to maksymalnie 10 réznym
produktom bedacym poddawanym obrébce w tym
samym czasie).

pa | = O

MULTLTIME

MY MULTIL.TIME

064
NEW MULTIL.TIME

@Q

M1
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NEW MULTLTIME: USTAWIANIE | ZAPISYWANIE NOWEGO - a6 O
CYKLU OBROBKI MULTI.TIME

MULTI.TIME

@ INFINITE

Ta  sekcja  umozliwia  uzytkownikowi  stworzenie,

aktywowanie i zapisanie w pamieci urzadzenia nowego I 230°c

cyklu obrébki Multi.time. . —_—
Parametry obrébki dla tego cyklu wprowadza sie w LT e

taki sam sposéb jak wyjasniono w rozdziale ,MENU

USTAWIEN" +
I.TIME

@ Cykl obrébki NIE obejmuje: !: .

- etapow obrobki;
- wprowadzania czasu (obrébka ciggta).
Kazdy cykl obrébki obejmuje wstepne 2
nagrzewanie komory pieca, ktére ustawia sie MULTLTIME
i sroccoLl

i wchodzac na = pox[ ot
c\
\

7

A —

Jezeli istnieje taka potrzeba mozna zapisac cykl
obrébki weciskajgc przycisk ,SAVE” (zapisywanie cyklu
w pamieci urzadzenia odbywa sie w taki sam sposob
jak opisano w,MENU USTAWIEN").

dotykajac strzatki
strone

Cykl obrébki jest aktywowany przez dotkniecie przycisku

,START/STOP" w oknie ustawiania parametrow lub
przez wybranie go z uprzednio zapisanej w pamieci urzadzenia
listy, :w takim przypadku wyswietli sie ekran

na ktérym mozna:

- @ przejrze¢ lub zmodyfikowac zapisane cykle obrobki;

- @ powieli¢ cykl obrébki (aby stworzy¢ cykl obrébki z po-
dobnymi parametrami);

- @ usung¢ zapisany cykl obrébki: w tym przypadku program
zazada potwierdzenia przed catkowitym usunieciem
cyklu obrébki z pamieci urzadzenia.

—@stworzyc’ nowe menu;

- @ aktywowac cykl obrobki wciskajac przycisk, START/STOP”. .

Po wcisnieciu przycisku ,START/STOP’  automatycznie
rozpoczyna sie faza wstepnego nagrzewania komory pieca . 128"gc
Faze te mozna poming¢ wciskajac przycisk g

® o

SKIP PREHEATING

Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat
brzeczyka powiadomi uzytkownika o zakonczeniu ETAPU
wstepnego nagrzewania komory i pojawi sie ikona
wskazujgca uzytkownikowi koniecznos¢ umieszczenia
produktow w komorze pieca

PREHEATING

H|

Ten przycisk
zapisuje w pamieci
urzadzenia

cykl obrébki z
ustawionymi
parametrami: dzieki
temu uzytkownik
moze ponownie
odtwarzac cykl
obrobki niezliczona
ilos¢ razy.




a 2 O

Po umieszczeniu blach w piecu i zamknieciu drzwiczek, a o o
nalezy ustawi¢ czasomierz odpowiadajacy danej,

umieszczonej w piecu blasze.
Dotkna¢ symbolu,+"na ekranie . odpowiadajacy pierwszemu L
czasomierzowi: moze on zosta¢ ustawiony na danie sygnatu zakorczenia 7
obrébki po uptywie wyznaczonego czasu, po osiggnieciu wyznaczonej
temperatury wnetrza produktu mierzonej przez sonde do pomiaru
temperatury wnetrza produktu lub poprzez wybdr podobnego cyklu
obrébki.
Ustawianie czasomierza na danie sygnatu zakoriczenia obrébki po
uplywie wyznaczonego czasu:
- dotkna¢ pola godzina, minuta, sekundy;
- przeciaggna¢ suwak do odpowiedniej wartosci lub ustawi¢ zadana
warto$¢ za pomoca przyciskow [N IES
- zatwierdzi¢ wybdr wciskajac przycisk, START/STOP”
Sygnat dzwiekowy wiaczy sie po uptywie ustawionego czasu (w
przedstawionym przykfadzie bedzie to 15 minut).

BROCCOLI

BROCCOLI

0:15: 0o

W81 VeGETABLES

M8 M9

zapisany cykl obrobki Multi.time ,BROCCOLI"-,BROKULY" ustawiony w punkcie @

Ustawianie czasomierza na sygnat zakonczenia obréb- Temp. : 120°C
ki po osiggnieciu wyznaczonej temperatury rdzenia Humidity: 40%
produktu:
- dotkna¢ ikony ,core probe” —,sonda do pomiaru temperatury wnetrza CV:" obrébki ,VEGETABLES” - ,WARZYWA” uprzednio zapisany w Menu
" . . ustawien:
produktu’, po prawej stronie. Czas trwania: 20 minut
- przeciggna¢ suwak do odpowiedniej wartosci lub ustawi¢ zadang Temp. : 120°C

warto$¢ za pomoca przyciskow | IE Wilgotnosé: 40%
- zatwierdzi¢ wybdr wciskajac przycisk, START/STOP”
Istnieje mozliwos¢ ustawienia tylko jednego czasomierza, aby
wspofpracowat z sondg do pomiaru temperatury wnetrza produktu.  Wyjscie z funkgji
Czasomierz da sygnat zakonczenia obrobki po osiggnieciu przez Jezeli uzytkownik chce wyjé¢ z danej funkcji pieca i tym
wnetrze produktu ustawionej warto$ci temperatury @ samym przerwac prace pieca w trybie pracy ciggtej, nalezy
Ustawianie czasomierza na danie sygnatu zakonczenia wcisngciprzytrzymac przycisk, START/STOP” (w przyblizeniu
obrébki w powigzaniu z podobnym cyklem obrobki 4-5 sekund) az zniknie strona startowa,HOME"
- Piec zasugeruje wybor cykli obrobki, ktére zostaty ustawione w

,MENU USTAWIEN" i zapisane w ,MENU PROGRAMOW". Beda one

miaty identyczna temperature i poziom wilgotnosci w komorze

pieca ( . Aby dokonac
wyboru cyklu obrobki nalezy po prostu dotkna¢ jego nazwy na
ekranie.

Czasomierz da sygnat zakoriczenia obrébki w oparciu o wybrany cykl
obrobki (w przedstawionym przyktadzie jest to 20 minut).
Dla kazdej kolejnej blachy umieszczonej w komorze pieca nalezy
postepowac w ten sam sposob (do maksymalnie 10 réwnoczesnie
dziatajacych czasomierzy).
Aby usunac¢ czasomierz z listy nalezy dotknac i przytrzymac
pasek z czasomierzem przeznaczonym do usuniecia przez co
najmniej 3 sekundy, a nastepnie potwierdzi¢ usuniecie.

Ekran przedstawiony z boku pokazuje mozliwg sytuacje

dotyczaca trwajacych cykli obrobki. ’@b O
Ustawiono 7 czasomierzy VEGETABLES
- Niektére z nich zostaty ustawione na danie sygnatu po zakoriczeniu
ustawionego czasu obrébki (USTAWIANIE RECZNE MANUAL
), inny zostat ustawiony na wspdtprace z SONDA DO
POMIARU TEMPERATURY WNETRZA PRODUKTU (USTAWIANIE RECZNE MANUAL
), inne zostaty ustawione w oparciu o

wczedniej ustawione i zapisane w pamieci urzadzenia cykle obrobki ’ VERDURE

).

MANUAL

@ Oznaczenia koloréw wskazuja: MANUAL

- ZIELONY: czasomierz zakonczyt prace (produkty pod- MANUAL
dane obrdbce s gotowe). Sygnat brzeczyka zawiadamia
uzytkownika, ze nalezy wyjaé¢ blache z pieca. Po wyjeciu
produktu i zamknieciu drzwiczek pieca czasomierz zniknie
z listy.

- ZOLTY: nastepny w kolejnosci czasomierz, ktdry zakonczy
prace (produkty poddane obrébce sg prawie gotowe):
nalezy przygotowac sie do wyjecia blachy z pieca.

- CZERWONY: czasomierz pracuje (produkty wcigz s pod- M11
dawane obrébce). Pozostaty do zakonczenia obrdébki czas
lub ustawiona wartosé¢ temperatury wnetrza produktu sa

wskazane po prawej stronie. .




MOJ MULTLTIME

W tej sekcji uzytkownik moze przywotac wczesniej zapisane
w pamieci urzadzenia cykle obrébki uzywajac funkcji, NOWY
MULTITIME".

Aby uzyskac¢ dostep do listy zapisanych programéw obrébki
nalezy dotkna¢ ikony ,MY MULTLTIME" (rys. M1): otworzy sie
lista wszystkich uprzednio zapisanych cykli obrébki (rys. M12).

@ Na dole ekranu znajduja sie strzatki < i > ktore stuza

do przewijania réznych cykli obrébki dostepnych w
ramach grupy, podczas, gdy strzatki N i/\ stuza
do przewijania 16 dostepnych grup.

Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli
obrobki (rys. M12), spowoduje wyswietlenie sie ekranu rys.
M13, ktéry umozliwi uzytkownikowi:

- @ przejrzenie lub modyfikacje zapisanego cyklu obrobki;

- @ powielenie cyklu obroébki (aby stworzy¢ cykl obrobki z
podobnymi parametrami);

- @ usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym przypadku pro-
gram zazada potwierdzenia przed catkowitym usunieciem
cyklu obrobki z pamieci urzadzenia.

@ utworzenie nowego menu;

—@ rozpoczecie cyklu obrébki poprzez wcisniecie przycisku
,START/STOP".

MOJE MENU

W tej sekcji uzytkownik moze przywotac uprzednio zapisane
w pamieci urzgdzenia menu za posrednictwem funkcji, NOWE
MENU".

Aby uzyskac dostep do listy zapisanych programéw obrébki
nalezy dotknag¢ ikony ,MY MENU" (rys. M1): otworzy sie lista
wszystkich uprzednio zapisanych cykli obrébki (rys. M14).

Na dole ekranu znajduja sie strzafki < i > aktore stuzg

@ do przewijania réznych cykli obrébki dostepnych w
ramach grupy, podczas, gdy strzatki PAN stuzg
do przewijania 16 dostepnych grup.

- Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli
obrobki ( ), spowoduje wyswietlenie sie ekranu
, ktéry umozliwi uzytkownikowi:

- @ przejrzenie lub modyfikacje zapisanego cyklu obrobki;

- @ powielenie cyklu obrobki (aby stworzy¢ cykl obrobki z
podobnymi parametrami);

- @ usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym przypadku pro-
gram zazada potwierdzenia przed catkowitym usunieciem
cyklu obrobki z pamieci urzadzenia.

@ rozpoczecie cyklu obrébki poprzez wcisniecie przycisku
,START/STOP".

MULTLTIME

BROCCOLI

o
B rotaToss
jL

D __

MULTLTIME

BROCCOLI
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23



INFORMACJE DODATKOWE: FUNKCJA ,,NOWE o
M E N U " S o POTATOES

MANUAL |#]°978°

Funkgja ,NEW MENU" umozliwia uzytkownikowi ustawienie do 10 e
czasomierzy bez koniecznosci umieszczania blach w piecu lub - ANUAL [ 53520
rozpoczynania cyklu obrobki.

Oznacza to, ze istnieje mozliwos¢ wiozenia wszystkich blach do

pieca w tym samym czasie i aktywowanie funkcji ,NOWE MENU’,
aby rozpocza¢ obrobke.

Podobnie jak w poprzednich przypadkach blachy bedg gotowe do
wyjecia z pieca, kiedy zostang osiggniete wartosci ustawione na

czasomierzach. a8 o = e o

°  POTATOES 82 ﬁrmogs
: \TES
o ©)

Aby ustawi¢ te funkcje nalezy:

- @ przywotac¢ cykl obrébki zapisany w MENU,MOJ MULTI.TIME”
(w przyktadzie, ,POTATOES" —,ZIEMNIAKI")

-(2) dotknac ikony, ,NEW MENU’;

- @ ustawic¢ czasomierze (wedtug wskazéwek podanych w
punkcie D na stronie 30) w zaleznosci od ilosci blach, ktére

maja byc uzyte. Czasomierze bedg biate, co oznacza, ze
trwajg w trybie oczekiwania.

= @ Kiedy wszystkie czasomierze zostana ustawione i na ekranie
beda pokazane wszystkie czasy nalezy wcisngc przycisk
,START/ STOP".

- @ Nastepnie nalezy wcisng¢ przycisk,SAVE";

- @Wybrac’ lokalizacje, w ktérej uzytkownik chce zapisa¢ menu.

Nastepnie, aby przywotac i rozpocza¢ cykl obrébki nalezy klikngc
na MENU,MOJE MENU’, dotkna¢ i wybra¢ cykl obrobki, a nastepnie
aktywowac ten cykl za pomoca przycisku,START/STOP".
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ChefUnox Menu

< |
AvA

WYFACZNIE DLA MODELI,PLUS" To menu wyswietla zbiér domysinych cykli obrobki ustawionych przez UNOX. Na bazie
wiasnego doswiadczenia uzytkownik moze dostosowac te cykle do wiasnych wymagan i oczekiwan.

CHEFUNOX MULTLTIME
W tej sekdji uzytkownik moze obejrze¢ programy Multitime = o
ustawione przez Unox. ¥ cHEFUNOX B CHEFUNOX MULTLTIME
. : . m 2
(1) Dotknac ikony ,CHEF UNOX” i wybra¢ sekcje “CHEFUNOX d
CHEFUNOX
MULTIL.TIME", os MURTI.TIME
@V\/ybrac’ program Multi.Time ( ). = = _QTH_
- Rozpocznie sie wstepne nagrzewanie komory, na ekranie \ e
pokaZe Siei oad CHEFUNOX

AUTOCOOK

- biezaca temperatura komory pieca;

- ustawiona temperatura wstepnego nagrzewania komory;

-opcja ,skip" - ,pomif wstepne nagrzewanie komory” (SKIP

PRE-HEATING); = = o
Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat RPREHEATING = fzoc ¢ B faore @
brzeczyka powiadomi uzytkownika, Zze zakoriczyt sie ETAP e = . © 0:10:00

wstepnego nagrzewania komory.

Hamburger

Po zakonczeniu fazy wstepnego nagrzewania komory pieca, P
nalezy ustawi¢ czasomierze w zaleznosci od iloéci blach z GRS
produktami przeznaczonymi do obrébki. (Naal

SKIP PREHEATING

@ Dotkng¢ symbolu,+"na ekranie.

@ Wyswietli sie ekran odnoszacy sie do pierwszego czas-

omierza i bedzie mozna na nim ustawic: GRILL: grillowanie

zakonczenie obrobki  z uwzglednieniem czasu  lub FAKIRO. GRILL: grillowanie miesa, ryb i warzyw na blachach FAKIRO™ Gnill
temperatury wnetrza produktu ( ) GRILL: arillowanie
un Ly vVa c

-wybra¢ jeden z odpowiadajacych cykli obrébki ustawionych

przez uzytkownika (na przyktad Hamburger), FAKIRO. GRILL: grillowan

warzyw na blachach

. ) s s . - AKIRO.PIZZA: baking of pizza and focaccia bread
-wybra¢ jeden z cykli obrobki, ktéry zostat zapisany w pamieci FAKIRO.PIZZA: baking of pizza and focaccia brea

. PAN.FRY: smazenie warzyw, miesa oraz ryb panierowanych tartg butka na blachach
urzadzenia przez UNOX. R e o e S
Pan gﬁ.y.
Ustawianie czasomierza na sygnat zakonczenia FRY: smazenie frytek
obrébki po uptywie wyznaczonego czasu: COMBI: obrébka konwekcyjna i gotowanie na parze
- dotkna¢ pola godzina, minuta, sekundy; BAKE: pieczenie ciast i wyrobdw piekarniczych

- przeciagna¢ suwak do odpowiedniej wartosci lub ustawic
73dang wartos¢ za pomoca przyciskow [l IES

- zatwierdzi¢ wybor wciskajac przycisk, START/STOP” (rys. M10). HOLDING: utrzy

Czasomierz da sygnat zakoriczenia obrobki po uptywie

ustawionego czasu.

STEAM: gotowanie na parze

Ustawianie czasomierza na sygnat zakonczenia
obrobki po osiggnieciu przez wnetrze produktu
wyznaczonej temperatury:

- dotknac ikony ,core probe” - ,sonda do pomiaru temperatury
wnetrza produktu’, po prawej stronie.

- przeciaggna¢ suwak do odpowiedniej wartosci lub ustawic
73dang wartos¢ za pomoca przyciskow [ IES ;

- zatwierdzi¢ wybor wciskajac przycisk,START/STOP” (rys. M10).

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia tylko jednego czasomierza, aby

wspdtpracowat z sonda do pomiaru temperatury wnetrza

produktu. Czasomierz da sygnat zakoriczenia obrobki po

osiagnieciu przez wnetrze produktu ustawionej wartosci

temperatury.
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Ustawianie czasomierza na danie sygnatu
zakonczenia obrébki w powigzaniu z podobnym
cyklem wczesniej zapisanym przez uzytkownika

Piec zasugeruje wybdr CYKLI  OBROBKI UZYTKOWNIKA,
ktore zostaty wczesniej zapisane w pamieci urzadzenia przez
uzytkownika i maja parametry zgodne z rodzajem wybranego Hamljurger

© 0:10:00

programu (np. Hamburger).
Czasomierz da sygnat zakonczenia obrobki w oparciu o wybrany
cykl obrobki.

Ustawianie czasomierza na danie sygnatu zakorniczenia obrébki w
powigzaniu z domyslnym cyklem obrébki stworzonym przez UNOX.
Piec zasugeruje wybdr domysinych CYKLI OBROBKI,CHEFUNOX',
Czasomierz da sygnat zakonczenia obrébki w oparciu o wybrany
cykl obrébki.

Nazwy cykli obrébki pokazane na ekranie obok moga
réznic sie od nazw zapisanych w Paristwa piecu, poniewaz
podane tutaj nazwy sg przyktadowe.

B Jasoc ¢

6 Dotknac ikony pokazanej na rysunku. @ 0:10:00
o Wybrac¢ rodzaj produktéw przeznaczonych do grillow-

ania (np. BEEF -WOFOWINA).

9 Wybrac zadang kategorie (np. STEAK - STEK).
W oparciu o wybrany przepis piec zaoferuje rézne opcje,
ktére umozliwig dostosowanie danego cyklu obrébki do
potrzeb wiasnych uzytkownika:

Hamburger

- ‘ ciezar

- grubos¢

- stopien wysmazenia wnetrza produktu: RARE/KRWISTY

~ MED./SREDNIO WYSMAZONY - WELL DONE/MOCNO WYSMAZONY = o
stopien wysmazenia produktu na zewnatrz: LIGHT/ TOASTED BREAD

LEKKO - MED/SREDNIO - BROWN BROWNING/MOCNO Stopien 100 or

wysmazenia wnetrza produktu oraz jego zewnetrznej powi-
erzchni moze réwniez zosta¢ ustawiony poprzez przesuniecie
kursora do zadanej temperatury.

Po wcisnieciu przycisku,START” na wyswietlaczu Multitime
pojawi sie stopien wysmazenia produktu.

Nalezy postepowad w ten sam sposéb w odniesieniu do
kazdej blachy umieszczonej w piecu (maksymalnie do 10
rownoczes$nie pracujacych czasomierzy).

Ekran przedstawiony obok pokazuje mozliwg sytuacje podczas
trwajacego cyklu obrébki.
Ustawiono 4 czasomierze.
Niektére z nich zostaly ustawione na danie sygnatu po

zakonczeniu ustawionego czasu obrébki (MANUAL — na przyktad

np. 20 1 11 minut ), inne zostaty ustawione na nadanie sygnatu
zakonczenia obrobki w oparciu o wczedniej ustawione i zapisane

w pamieci urzadzenia CYKLE OBROBKI UZYTKOWNIKA (np., HAM-
BURGER"), jeszcze inne w oparciu o domyslne cykle obrébki,CHE- STEAK
FUNOX" (np.,STEAK"- STEK). MANUAL

Oznaczenia kolorow wskazuja: MANUAL

-ZIELONY: Czasomierz zakonczyt prace (produkty HAMBURGER 8] 2
poddane obrdbce s gotowe). Sygnat brzeczyka
zawiadamia uzytkownika, ze nalezy wyja¢ blache z
pieca. Po wyjeciu produktu i zamknieciu drzwiczek
pieca czasomierz zniknie z listy.

-ZOLTY: nastepny w kolejnosci czasomierz, ktéry
zakonczy prace (produkty poddane obrébce sa
prawie gotowe): nalezy przygotowac sie do wyjecia
blachy z pieca.

-CZERWONY: czasomierz pracuje (produkty wcigz
sg poddawane obrdébce). Pozostaty do zakoniczenia
obrébki czas lub ustawiona wartos$¢ temperatury
wnetrza produktu sg wskazane po prawe;j stronie.




©0

CHEFUNOX AUTOCOOK

W tej sekcji istnieje mozliwos¢ wgladu do programéw
L,CHEFUNOX AUTOCOOK" ustawionych domyslnie przez
Unox.

@ Dotknac ikony,CHEF UNOX"i wybrac¢ sekcje,, CHEFUNOX
AUTOCOOK".

@ Wybra¢ program AUTOCOOK program (na przykfad
L,GRILL).
Wybrac rodzaj produktow spozywczych przeznaczonych
do grillowania (np. VEGETABLES - WARZYWA).

@\/\/ybrac’ zadang kategorie (np. ZUCCHINI - CUKINIA).

@ W oparciu o wybrany cykl obrébki piec zaoferuje

Nazwy cykli obrébki pokazane na ekranie obok moga réznic¢
sie od nazw zapisanych w Paristwa piecu, poniewaz podane

tutaj nazwy sa przyktadowe.

rozne ekrany, ktére umozliwia dostosowanie cyklu do
potrzeb wtasnych uzytkownika:
- ciezar
- grubos¢
O stopiert wysmazenia wnetrza produktu: RARE/
KRWISTY — MED/SREDNIO WYSMAZONY - WELL
DONE/MOCNO WYSMAZONY
O stopiet wysmazenia produktu na zewnatrz
LIGHT/LEKKO — MED/SREDNIO - BROWN BROWN-
ING/MOCNO
produktu oraz jego zewnetrznej powierzchni

Stopien  wysmazenia wnetrza

moze réwniez zostac ustawiony poprzez przesu-

niecie kursora do zadanej temperatury.
@ Po wcisnieciu przycisku ,START/STOP" rozpocznie
sie faza WSTEPNEGO NAGRZEWANIA KOMORY, a na
wyswietlaczu pojawi sie:
- biezaca temperatura komory pieca;
- ustawiona temperatura wstepnego nagrzewania
komory;
- opdja,skip" - ,pomin wstepne nagrzewanie komory”
(SKIP PREHEATING);

"

Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat
brzeczyka powiadomi uzytkownika, ze zakoriczyt sie ETAP
wstepnego nagrzewania komory* i pojawi sie ikona,
wskazujaca uzytkownikowi, ze nalezy umiesci¢ w piecu
produkty przeznaczone do obrébki.

Po wiozeniu produktow do pieca i zamknieciu jego
drzwiczek automatycznie zaczng sie kolejne etapy cyklu
obrébki odpowiednio zmodyfikowane i dostosowane
do ciezaru, grubosci oraz zagdanego stopnia wysmazenia
whnetrza i zewnetrznej powierzchni produktéw zgodnie z
ustawieniami wprowadzonymi przez uzytkownika.

CHEFTOP MIND.Maps™
&> N D g © O &g

BAKERTOP MIND.Maps™

CHEFUNOX gCHEFUNOX AUTOCOOK gCHEFUNOX AUTOCOOK

CHEFUNOX
MULTLTIME

m

@ UNOX
OK

GRILL: grillowanie

PAN.FRY: gotowanie na parze warzyw, miesa i ryb smazonych na ztoty kolor oraz

produktow panierowanych tartg butka na blachach Pas Fry

ROASTING : pieczenie miesa

BRAISED: duszenie miesa

OVERNIGHT: obrébka w ciggu nocy

STEAM: gotowanie na parze

BAKE: pieczenie ciast i wyrobdw piekarniczych

SOUS VIDE: obrébka prozniowa

REGEN: regeneracja produktéw zamrozonych

CHEFTOP MIND.Maps™ BAKERTOP MIND.Maps™
IS0 e e

! m CHEFUNOX AUTOCOOK

PoRK
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Menu Mise en place

YO‘ WYLACZNIE DLA MODELI ,PLUS" Menu ,Mise en place” umozliwia wyjecie w tym samym czasie produktéw o réznym
czasie obrobki i wtozonych do pieca w réznym czasie.

PRZYKLAD DZIALANIA

W przyktadzie przedstawionym z boku uzytkownik chce, (&)
aby trzy blachy zawierajace rézne rodzaje produktéw byty
gotowe w tym samym czasie, 0 12:00.

Dla kazdej blachy zostanie ustawiony czasomierz z réznym :

, . L. : . , pos.1 (timer 1)
czasem zakonczenia obrébki, jako ze kazdy z produktow pos.2 (timer 2)
wymaga innej dtugosci trwania obrobki (. 01:30, 50 pos.3 (timer 3)
min., 60 min.).

Zaleca sie, aby czasomierz 1 uzywac do ustawienia

czasu obrobki dla produktéw znajdujacych sie na
najwyzszej blasze w komorze, czasomierz 2 dla
blachy drugiej od goéry i tak dalej: takie
postepowanie utatwi uzytkownikowi zapamietanie, ktérg
blache nalezy wyja¢, kiedy zakoriczy sie czas obrébki
wskazany na odpowiednim czasomierzu (na przykfad,
kiedy minie czas ustawiony na czasomierzu 2, wiadomo
bedzie, ze nalezy wyja¢ drugg blache od gory). ) p MANUAL
p1# o : MANUAL

(g

/pos 4 (tlmer 4)
pos 5 (timer 5)
pos 6 (tlmer 6)

(Ol POLLETTO

Wykorzystujac w tym celu sygnat brzeczyka oraz biorac
pod uwage konieczny czas obrébki dla produktéw na
kazdej z blach oraz godzine, o ktorej uzytkownik chce
miec¢ wszystkie produkty gotowe, piec wskaze kiedy kazda
blache nalezy umiesci¢ w piecu ( 010:30, 11:00, 11:10) 0’
stak, aby mogly by¢ one wyjete w tym samym czasie, w h11:060 il
tym przypadku o 12:00.

Istnieje  mozliwos¢ ustawienia maksymalnie do 10

czasomierzy (odpowiada to maksymalnie 10 réznym

produktom bedacym poddawanym obrébce w tym

samym czasie).

0:59:00 MANUAL

pa| = O

IOl MISE EN PLACE

IOln

1Ol

yel

MY MISE EN PLACE
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NEW MISE EN PLACE: USTAWIANIE | ZAPISYWANIE
NOWEGO CYKLU OBROBKI MISE EN PLACE

Ta sekcja umozliwia uzytkownikowi stworzenie, aktywowanie
i zapisanie w pamieci urzadzenia nowego cyklu obrébki Mise
en place.

Parametry obrébki dla tego cyklu wprowadza sie
w ten sam sposéb jak wyjasniono w rozdziale
»~MENU USTAWIEN",

Cykl obrébki NIE obejmuje:

- etapow obrébki;
- wprowadzania czasu (obrobka ciggta).

@ Kazdy cykl obrobki obejmuje wstepne
nagrzewanie komory pieca, ktére ustawia sie

dotykajac strzatki

Jezeli istnieje taka potrzeba mozna zapisac¢ cykl obrébki

wciskajac przycisk ,SAVE" (zapisywanie cyklu w pamieci
urzadzenia odbywa sie w taki sam sposob jak opisano w
,MENU USTAWIEN").

Cykl obrébki jest aktywowany przez dotkniecie przycisku
,START/STOP"w oknie ustawiania parametréw lub
przez wybranie go z uprzednio zapisanej w pamieci
urzadzenia listy, - w takim przypadku wysSwietli sie
ekran na ktérym mozna:

- @ przejrze¢ lub zmodyfikowac zapisane cykle obrébki;

- @ powieli¢ cykl obrébki (aby stworzy¢ cykl obrobki z
podobnymi parametrami);

- @ usunac zapisany cykl obrébki: w tym przypadku program
zazada potwierdzenia przed catkowitym usunieciem cyklu
obrobki z pamieci urzadzenia.

- @ utworzy¢ nowe menu;

- @ utworzy¢ codzienne menu;

- @ aktywowac cykl obrébki wciskajac przycisk, START/STOP”

Po wcisnieciu  przycisku ,START/STOP’,  automatycznie
rozpoczyna sie faza wstepnego nagrzewania komory pieca. Faze

te mozna poming¢ wciskajac przycisk@.

Kiedy ustawiona temperatura zostanie osiggnieta, sygnat
brzeczyka powiadomi uzytkownika o zakonczeniu ETAPU
wstepnego nagrzewania komory i nastapi przejscie do
ustawien czasomierzy

a a2 O
IO|  MISEEN PLACE

Ol

MY MENU

ol

MY MISE EN PLACE

N N .
IO| MISEENP. cow

J BrROCCOLI

B roraToss
L

pa| (o

@ PREHEATING

= 2 o

1Ol MisEENP.
©@ INFINITE

PEING

= a o

{O|  PREHEATING
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Aby ustawi¢ wszystkie czasomierze (czas trwania obrébki)
nalezy dotkna¢ symbolu ,+" na ekranie (rys. E8). Wyswietli sie

ekran (rys. E9): czasomierze mogg zosta¢ ustawione na danie
sygnatu zakonczenia obrébki po uptywie wyznaczonego czasu, po
osiagnieciu wyznaczonej temperatury wnetrza produktu mierzonej
przez sonde do pomiaru temperatury wnetrza produktu lub poprzez
wybdér podobnego cyklu obrébki

Ustawianie czasomierza na danie sygnatu zakonczenia

obrébki po uptywie wyznaczonego czasu:

- dotkna¢ pola godzina, minuta, sekundy;

- przeciggna¢ suwak do odpowiedniej wartoéci lub ustawi¢ zadang
wartos¢ za pomoca przyciskow I IE ;

zatwierdzi¢ wybor wciskajac przycisk, START/STOP” (rys. M10).

Czasomierz da sygnat zakonczenia obrébki po uptywie ustawionego

Czasu (w przedstawionym przyktadzie bedzie to 15 minut).

Ustawianie czasomierza na sygnat zakonczenia obrdbki

po osiggnieciu przez wnetrze produktu wyznaczonej tem-

peratury:

- dotkna¢ ikony ,core probe” — ,sonda do pomiaru temperatury wnetrza
produktu’, po prawej stronie.

- przeciggna¢ suwak do odpowiedniej wartosci lub ustawi¢ zadang
warto$¢ za pomocg przyciskow [l IES ;

zatwierdzi¢ wybdr wciskajac przycisk, START/STOP” (rys. M10).

Istnieje mozliwo$¢ ustawienia tylko jednego czasomierza, aby wspdtpracowat

7 sondg do pomiaru temperatury wnetrza produktu. Czasomierz da sygnat

zakonczenia obrobki po osiggnieciu przez wnetrze produktu ustawionej

wartosci temperatury.

Ustawianie czasomierza na danie sygnatu zakonczenia
obrébki w powigzaniu z podobnym cyklem obrdébki

Piec zasugeruje wybor cykli obrébki, ktére zostaty ustawione w ,MENU
USTAWIEN" i zapisane w ,MENU PROGRAMOW’ Beda one miaty
identyczng temperature i poziom wilgotnosci w komorze pieca (na
przyklad VEGETABLES" — WARZYWA"). Aby dokona¢ wyboru cyklu obrébki
nalezy po prostu dotknac jego nazwy na ekranie.

Czasomierz da sygnat zakonczenia obrébki w oparciu o wybrany cykl
obrébki (w przedstawionym przyktadzie jest to 20 minut).

Dla kazdej kolejnej blachy umieszczonej w komorze pieca nalezy postepowac
w ten sam sposéb (do maksymalnie 10 rownoczesnie dziatajacych czasomierzy).

Ekran przedstawiony z boku (rys. E11) pokazuje mozliwg sytuacje
@ dotyczaca trwajacych cykli obrobki (patrz przykiad na niebiesko).

Pierwszg blacha, ktéra zostanie umieszczona w komorze pieca
(czasomierz zielony) bedzie zawsze ta blacha, na ktérej produkty wymagajg
najdtuzszego czasu obrébki (w przedstawionym przykiadzie 1:29 min) lub
blacha, na ktérej produkty wymagaja uzycia sondy do pomiaru temperatury
wnetrza produktu (nie mozna przewidziec czasu po jakim wnetrze produktu
0siggnie ustawiong temperature); nastepnie uzytkownik powinien umiesci¢
w komorze pieca blachy, dla ktérych czasomierze zostang ustawione na
danie sygnatu zakoriczenia obrébki po uptynieciu ustawionego czasu dla
kazdej umieszczonej w piecu blachy.

Kolor wskazuje:

- ZIELONY: nalezy umiesci¢ blache w piecu >>>, Kiedy
po umieszczeniu blachy w komorze drzwiczki pieca
zostang zamkniete, czasomierz zmieni kolor na czer-
wony wskazujac, ze produkty na danej blasze sg pod-
dawane obrdbce.

Sygnat brzeczyka poinformuje uzytkownika, kiedy kolejna
blacha powinna zosta¢ umieszczona w komorze pieca: jezeli
blacha zostanie umieszczona w komorze pieca w ciggu 45
sekund od wigczenia sie sygnatu brzeczyka, blacha bedzie
gotowa do wyjecia z pieca w ustawionym czasie (na przyktad o
12:00), w przeciwnym razie blache bedzie nalezato wyja¢ z
pieca pozniej (na przykiad blacha
pieca o 11:00, ale uzyt

winna zostac¢ wtozona do komory
j cu 0 11:02 -> produkty

ownik umieszc
na blasze beda gotowe 0 12:02, a nie 0 12:00).

- ZOLTY: nastepna blacha, ktéra nalezy umiesci¢ w piecu.

- CZERWONY: blacha juz umieszczona w piecu

- BIALY: blacha wciaz oczekujgca na umieszczenie w piecu

8 e o
O] o @ 10| fowe o @s
0:15: oo

—
E ! VEGETABLES

Ef VEGET

|
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@>>>10! 0000

=N

rys. E8

zapisany cykl obrébki Multitime ,BROCCOLI” -, BROKULY" ustawiony w punkcie @:
Temp. :120°C
Wilgotnos¢: 40

Cykl obroébki ,VEGETABLES” - ,WARZYWA" uprzednio zapisany w Menu
ustawien:

Czas trwania: 20 minut

Temp. :120°C

Wilgotnos¢: 40%

PRZYKLAD:

BLACHA 1 -—---------- >

Czas trwania: 1:29 min.

BLACHA 2 --—---------- >

Czas trwania: 59 min.

BLACHA 3 ------------ > trzecia blacha do umieszczenia w piecu
Czas trwania: 50 min.

BLACHA 4 ------------ > czwarta blacha do umieszczenia w piecu

Czas trwania: 2 min

8 @
T01 f2s0c Wo%

0:02:00 MANUAL

o

O« MANUAL

MANUAL

MANUAL

+

START
STOP
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@ MOJ MISE EN PLACE

W tej sekdji uzytkownik moze przywota¢ wczedniej zapisane

w pamieci urzadzenia cykle obrébki uzywajac funkcji, MISE EN
PLACE"

Aby uzyska¢ dostep do listy zapisanych programoéw
obrobki nalezy dotknac¢ ikony ,MISE EN PLACE” (rys. ET):
otworzy sie lista wszystkich uprzednio zapisanych cykli
obrébki (rys. E12).

stuzg do przewijania roznych cykli - obrobki
dostepnych w ramach grupy, podczas, gdy strzatki
AN stuzg do przewijania 16 dostepnych
grup.
Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie
cykli obrébki (rys. E12), spowoduje wysdwietlenie sie
ekranu rys. E13, ktory umozliwi uzytkownikowi:

Na dole ekranu znajduja sie strzatki < i > ktore

- @ przejrzenie lub modyfikacje zapisanego cyklu
obrébki;

-(2) powielenie cyklu obrébki (aby stworzy¢ cykl
obrébki z podobnymi parametrami);

- usuniecie zapisanego cyklu obrébki: w tym
przypadku program zazgda potwierdzenia przed
catkowitym usunieciem cyklu obrébki z pamieci
urzadzenia.

- @ utworzenie nowego menu,

- @ Stworzenie codziennego menu;

- @ rozpoczecie cyklu obrobki poprzez wcisniecie przy-
cisku,START/STOP”.

MOJE MENU

W tej sekcji uzytkownik moze przywota¢ uprzednio
zapisane w pamieci urzgdzenia menu za posrednictwem
funkcji, NOWE MENU".

Aby uzyskac dostep do listy zapisanych programdw obrébki
nalezy dotknac ikony,MOJE MENU" (rys. E1): otworzy sie lista
wszystkich uprzednio zapisanych cykli obrébki (rys. E14).

Na dole ekranu znajdujg sie strzatk < i > ktére
stuzg do przewijania roznych cykli  obrobki
dostepnych w ramach grupy, podczas, gdy strzatki
i /\ stuzg do przewijania 16 dostepnych
grup..

Dotkniecie jednego z zamieszczonych na liscie cykli
obrobki (rys. E14), spowoduje wyswietlenie sie ekranu rys. E15,
ktéry umozliwi uzytkownikowi:

- 1 przejrzenie lub modyfikacje zapisanego cyklu obrébki;

- powielenie cyklu obrobki @by stworzyc cykl obrobki z

podobnymi parametrami);

- usuniecie zapisanego cyklu obrobki: w tym przypadku
program zazada potwierdzenia przed catkowitym
usunieciem cyklu obrébki z pamieci urzadzenia.

-(4 ) rozpoczecie cyklu obrébki poprzez wcisniecie przy-
cisku,START/STOP”.
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INFORMACJE DODATKOWE:

MENU"

Funkcja ,NOWE MENU" umozliwia uzytkownikowi ustawienie do
10 czasomierzy bez koniecznosci umieszczania blach w piecu lub
rozpoczynania cyklu obrobki.

funkcja ,,NOWE

Aby ustawi¢ te funkcje nalezy:
- (1) przywofa¢ cykl obrébki zapisany w MENU,MOJ MISE EN

PLACE"

"

-(2) dotkna¢ ikony,NEW MENU";

- @ ustawic czasomierze wedtug wskazéwek podanych w

punkcie @ na stronie 30) w zaleznosci od ilosci blach, ktére

majg by¢ uzyte. Czasomierze beda biate, co oznacza, ze

trwaja w trybie oczekiwania.

- @ Kiedy wszystkie czasomierze zostang ustawione i na ekranie

beda pokazane wszystkie czasy nalezy wcisnac¢ przycisk

,START/ STOP".

= @ Nastepnie nalezy wcisna¢ przycisk,SAVE”";

- @V\/ybraé lokalizacje, w ktérej uzytkownik chce zapisa¢ menu.

- Nastepnie, aby przywotac i rozpoczac¢ cykl obrébki nalezy kliknac¢
na MENU,MOJE MENU’, dotkna¢ i wybrac¢ cykl obrébki, a nastepnie
aktywowac ten cykl za pomoca przycisku,START/STOP".

N@QM%E DODATKOWE: FUNKCJA ,CODZI-

Funkcja ,CODZIENNE MENU" umozliwia uzytkownikowi ustawienie
do 10 czasomierzy bez koniecznosci wstepnego nagrzewania
komory pieca (na przyktad jezeli piec jest juz ciepty).

Aby ustawi¢ te funkcje nalezy:
- @ rprzywotac cykl obrébki zapisany w MENU,MOJ MISE EN

PLACE"

1

-(2) dotkna¢ ikony,CODZIENNE MENU';

- @ sustawic¢ czasomierze wedtug wskazéwek podanych w punkcie

D na stronie

) w zaleznosci od ilosci blach, ktére majg by¢

uzyte. Czasomierze beda biate, co oznacza, ze trwaja w trybie

oczekiwania.

- @ Kiedy wszystkie czasomierze zostang ustawione i na ekranie

beda pokazane wszystkie czasy nalezy wcisnac¢ przycisk

,START/ STOP".
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Menu Unox.Care

ROTOR.KLEAN

W tej sekdji istnieje mozliwos¢ aktywowania jednego z
nastepujacych programéw mycia lub sptukiwania:

CYKL MYCIA  CZASTRWANIA  ZASTOSOWANIE

H20 00:06 sptukiwanie na zimno

QUICK 00:32 komora pieca lekko zabrudzona
SHORT 00:40 komora pieca troche zabrudzona
MEDIUM 01:00 komora pieca $rednio zabrudzona
SHORT 01:40 komora pieca mocno zabrudzona

@ Dotkna¢ nazwy zadanego programul.

@ Pojawi sie ekran, na ktérym poprzez klikniecie na
L,CONSUMPTION (CONSUMPTION DATA)"/,ZUZYCIE
(DANE DOTYCZACE ZUZYCIA)" mozna uzyskac informacje
dotyczgce zuzycia w odniesieniu do wybranego cyklu
mycia:

- zuzycie wody (w litrach);

- zuzycie energii elektrycznej (w kW/h);

- zuzycie UNOX.Det&Rinse Plus (deter—gent).

@ Dotkna¢ przycisku,START/STOP”: rozpocznie sie cykl
mycia. Na wy$wietlaczu pojawi sie czas pozostaty do
zakonczenia wybranego cyklu mycia (w przykfadzie, fig. L.2
pozostata 1 minuta i 25 sekund).

TKolor zegara wskazuje, ze:

- CZERWONY: cykl mycia w trakcie trwania.

- ZOLTY: pozostata mniej niz 1 minuta do czasu zakoriczenia
wybranego programu mycia

- ZIELONY: program zostat zakoriczony, wyswietlacz
automatycznie powrdci do strony gtownej,HOME".

Aby zatrzymac¢ biezacy cykl mycia przed jego
zakoriczeniem, nalezy wcisna¢ przycisk ,START/STOP”":
wtedy automatycznie wiaczy sie cykl szybkiego
sptukiwania komory, aby usung¢ wszelkie pozostatosci

detergentu z wnetrza komory. Cykl sptukiwania bedzie trwat w
przyblizeniu 3 minuty.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE CYKLU MYCIA

Piece sg wyposazone w jeden lub dwa rotory do czyszczenia

wnetrza komory pieca.

Przed rozpoczeciem cyklu mycia nalezy sprawdzi¢ czy
we wnetrzu komory nie pozostaty zadne blachy: w
przypadku obecnosci jakichkolwiek blach w komorze

cykl mycia bedzie nieskuteczny i pokaze sie komunikat

alarmowy: w takim przypadku nalezy usung¢ blachy z

komory, odfagczy¢, a nastepnie ponownie podtaczyc

urzadzenie do zasilania w energie elektryczng i natychmiast
rozpocza¢ nowy cykl mycia.

@ Umozliwia dostep do listy programdw mycia, zarzadzanie filtrem Unox.Pure oraz konserwacja pieca.

O+
+0 ROTOR.KLEAN

R%EAN
\\\

£

UNOX.PURE

4

UNOX.PURE-RO

Wyswietlacz ostrzega, aby
NIE otwiera¢ drzwiczek
podczas cyklu mycia.

RYZYKO
USZKODZENIA
0CZU, BLON
SLUZOWYCH | SKORY
SPOWODOWANE
o KONTAKTEM Z
e UZYWANYMI DO
CZYSZCZENIA
SRODKAMI CHEMIC-
ZNYMI!

+°0° SHORT

END OF WASHING

©@» 0:15:00

CPRZED KONTAKTEM Z DETERGENTEM | PRZED ROZPOCZECIEM JEGO UZYTKOWANIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC KARTE CHARAKTERYSTYKI PRODUKTU.

NIE WOLNO OTWIERAC DRZWICZEK PIECA PODCZAS CYKLU MYCIA Z UWAGI NA RYZYKO USZKODZENIA OCZU,
BLON SLUZOWYCH | SKORY SPOWODOWANE KONTAKTEM Z UZYWANYMI DO CZYSZCZENIA SRODKAMI CHE-
MICZNYMI, KTORE SA ROZPYLANE PRZEZ ROTOR WEWNATRZ KOMORY PIECA | PODLEGAJA SILNYM PODMU-

CHOM POWIETRZA.

@ W przypadku piecéw z wozkiem, cykl mycia nalezy przeprowadzi¢, kiedy wézek znajduje sie wewnatrz komory pieca, ale bez
zatadowanych blach. Wézek po wstawieniu do pieca nalezy zablokowac za pomocg hamulca przednich kétek.
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NAPELNIANIE ZBIORNIKA DETERGENTEM

Zbiornik na detergent mozna napetnia¢ wytacznie z
wykorzystaniem 1 litrowych  pojemnikow  z
detergentem UNOX.Det&Rinse Plus.

Uzupetnienie detergentu:

1.
2.

3.

10.

Zatozy¢  rekawice ochronne, aby uniknac
bezposredniego kontaktu detergentu ze skorg rak.
Wyja¢ zbiormik na detergent spod pieca,
wysuwajac go, az do chwili ustyszenia klikniecia.
Otworzy¢ pokrywe zbiornika.

Zdja¢ zakretke z 1-litrowego pojemnika z deter-
gentem UNOX, nie zdejmujac ani nie przebijajac
ostony zabezpieczajacej na pojemnikul!

Odwrdci¢ pojemnik do géry dnem i wkreci¢ go w
otwdr w zbiorniku na detergent (podczas wkrecania
pojemnika ostrze w otworze zbiornika przecina
ostone zabezpieczajacg na pojemniku i umozliwia
wyptyw detergentu).

Po opréznieniu pojemnika nalezy go odkreci¢ i
zdja¢; nalezy unikac rozlania resztek detergentu.
Detergent nie moze wej$¢ w kontakt ze skora,
oczami lub blonami sluzowymi. W przypadku
zetkniecia sie detergentu z wymienionymi
czesciami ciala nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami zawartymi w Karcie cha-
rakterystyki produktu.

Powtdrzy¢ catg procedure, az do napetnienia
zbiornika do poziomu maksymalnego wskaza-
nego w przedniej czesci zbiornika (maksymalna
pojemnos¢ zbiornika to 4 litry = 4 pojemniki z de-
tergentem).

Zdja¢ ostatni pojemnik.

Umiesci¢ zbiornik na detergent w poprzednim
miejscu pod piecem, wsuwajac go do oporul.
Zdja¢ rekawice ochronne uwazajac, aby nie
dotknac miejsc zachlapanych detergentem.

Nigdy nie dotykac detergentu gotymi rekamil

@ UNOX.PURE

@ Wyswietlanie ilosci litrow wody pozostatych do
wymiany filtra

34

Dzieki wewnetrznemu licznikowi litrow (ktory musi byc
resetowany za kazdym razem, kiedy filtr jest wymieniany),
uzytkownik moze w kazdym momencie sprawdzi¢ ilos¢
pozostatych litréw wody doprowadzonej do urzadzenia,
ktéra moze przeptynac przez filtr do czasu jego wymiany.

@ Twardos¢ wody

Istnieje mozliwos¢ ustawienia na wyswietlaczu twardosci
wody w zakresie od 3 °dH do 10 °dH (Stopnie niemieckie).

@ Wymiana filtra

Po wymianie filtra nalezy zresetowac licznik litrow, aby mogt
on odlicza¢ od zera przeptyw litrow wody przed kolejna
wymiana. Aby zresetowac licznik nalezy wprowadzi¢ kod
PIN zamieszczony na pudetku z zestawem.

NIGDY, W ZADNYM WYPADKU NIE NALEZY
MANIPULOWAC PRZY ZBIORNIKU NA DETER-
GENT LUB ELEMENTACH £tACZACYCH ZBIORNIK

Z PIECEM, PONIEWAZ MOZE TO SPOWODOWAC RYZYKO
ZRANIENIA, USZKODZENIA CIALA, A NAWET SMIERCI.

a “© O

. UNOX.PURE

————
REMAINING VOLUME
00’ /NN

+ ¥ WATER HARDNESS

9 s ACTIVATE COUNTER

o
&

UNOX.PURE-RO




UNOX.PURE-RO

@ Wyswietlanie ilosci litrow wody pozostatych do
wymiany filtra

Dzieki wewnetrznemu licznikowi litréw (ktory musi byc
resetowany przy kazdej wymianie filtra), uzytkownik
moze w kazdym momencie sprawdzi¢ ilos¢ pozostatych
litrow wody doprowadzonej do urzadzenia, ktéra
moze przeptynac przez filtr do czasu jego wymiany. (w
przedstawionym przyktadzie 7083 litrbw moze przeptynac
przez filtr do czasu jego wymiany).

(2) Aktywacja licznika litréw

Aby zapewni¢ prawidtowe funkcjonowanie nalezy ustawic¢
parametr na ,ON" dla systemmu ODWROCONEJ OSMOZY
(wartos¢ domyslna to ,OFF"). Jezeli z jakiegokolwiek
powodu system odwrdconej osmozy zostanie odtgczony
od pieca oraz w czasie oczekiwania na dokonanie jego
ewentualnej naprawy, nalezy przywrdci¢ ustawienie
domyslne ,OFF".

@ Resetowanie licznika

Po wymianie filtra nalezy zresetowac licznik litrow, aby
mogt on odlicza¢ od zera przeptyw litrow wody przed
kolejng wymiana. Aby zresetowac licznik nalezy otworzy¢
przedstawiony obok ekran i dokona¢ potwierdzenia
(DELETE).
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ON= system odwroconej osmozy jest wigczony
OFF= system odwrdconej osmozy jest wytgczony
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Menu READY.COOK

READY

Ig Umozliwia dostep do wstepnie ustawionych i zapisanych w pamieci urzadzenia programow, aby szybko rozpoczac
najczesciej uzywane cykle obrobki.

Aby uzyska¢ dostep do wczesniej ustawionych o O S O a & O
progra mow naleZy: CHEFTOP™ = READY.BAKE =~  READY.COOK
Lo " 155K C ®
@ Dotkna¢ ikony ,READY.COOK/BAKE" (w przypadku |~ 52 ﬂ\ s
piecow BAKERTOP Mind.Maps™); e
. 170 °C D\ 180 °C
@Wybrac zadany program. Parametry (temperatura oraz &3 |« 10%
uwalnianie pary w komorze / usuniecie pary z komory) 170 °C 230 °C
&4 e |71100%
nie moga by¢ modyfikowane przez uzytkownika;
@ Czas zakoriczenia obrébki mozna okresli¢ poprzez W Wy PAVORTE PAVORITE

ustawienie do 4 czasomierzy (czas trwania obrébki)
lub wykorzysta¢ sonde do pomiaru temperatury
whnetrza produktu (temperatura wnetrza produktu);

@ Rozpoczac cykl obrébki jak zwykle uzywajac przy-
cisku,,START/STOP".

Ostatni ekran po prawej stronie pokazuje mozliwe sytuacje
dotyczace trwajacych cykli obrobki.

Ustawiono 4 czasomierze: trzy z nich zostaty ustawione w
oparciu o CZAS TRWANIA OBROBKI (na przykfad pierwszy,
drugi i czwarty), a jeden zostat ustawiony w oparciu o 0:00:00
TEMPERATURE WNETRZA PRODUKTU (np. trzeci - 70°C).

Kolory wskazuja:

- ZIELONY: czasomierz zakonczyt prace (produkty
poddane obrdbce s gotowe). Sygnat brzeczyka
zawiadamia uzytkownika, ze nalezy wyja¢ blache z
pieca. Po wyjeciu produktu i zamknieciu drzwiczek
pieca czasomierz zniknie z listy.

- ZOLTY: nastepny w kolejnosci czasomierz, ktéry
zakonczy prace (produkty poddane obrébce sa
prawie gotowe): nalezy przygotowac sie do wyjecia
blachy z pieca.

- CZERWONY: czasomierz pracuje (produkty wciaz sa

poddawane obrébce).

@ W tym menu nie mozna uzy¢ przycisku SAVE
FAVOURITE/ ZAPISZ ULUBIONE.
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Menu danych

ZUZYCIE

Po dotknieciu ikony ,CONSUMPTION" — ,ZUZYCIE" na
wyswietlaczu pojawia sie daty, kiedy piec byt uzytkowany.
@ wybra¢ date, dla ktorej chcemy poznac¢ dane

dotyczace zuzycia:

@ wybra¢ okres dziatania pieca: pokaza sie dane
dotyczace zuzycia nastepujacych czynnikdw:

@ zuzyta energia elektryczna / gaz

@ ilos¢ litréw wody zuzyta do wytwarzania pary wodnej
w komorze pieca;

@ ilos¢ litréw wody i detergentu zuzyta do cykli mycia.

DANE HACCP

Zapoznanie siezdanymiHACCP umoZzliwia uzytkownikowi

monitorowanie obrébki produktéw spozywczych, co do

ktorych istnieje  prawdopodobienstwo biologicznego,

chemicznego lub fizycznego zanieczyszczenia,

Doktadniej, co 30 sekund pobierane s3 nastepujace

odczyty:

- temperatura w komorze pieca;

- temperatura mierzona przez sonde do pomiaru tem-
peratury wnetrza produktu;

-temperatura mierzona przez sonde do obrobki
prézniowej (sous vide).

@ Wybra¢ informacje operacyjne pieca, dla ktérych
uzytkownik chce poznac¢ dane HACCP.

@ Odnoséne dane sg wyswietlane podczas pracy pieca

—
—
@ s Umozliwia dostep do zarzadzania zuzyciem i do danych HACCP.

PTION

b
b

o

HACCP DATA

2014-01-27

2014—01—27 08:23:31

E

CONSUMPTION

Jos

HACCP DATA

CONSUMPTION

-01-27
-26

2014-01-23
2014-01-22
2014-01-21

2014-01-20

ENERGY: 0.24 kWh

STEAM WATER: 0.0 LITRES

VASHING WATER: 0.0 LITRES
DETERGENT: 0.0 LITRES

START
stop

g 2

SOSHACCP DATA

2014-01-.

2014-01-2
2014-01-23
2014-01-22
2014-01-21

2014-01-20
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Menu ustawien wtasnych

@ USTAWIENIA UZYTKOWNIKA

38

Po wprowadzeniu hasta ,4456" to menu umozliwia
uzytkownikowi dostep do nastepujacych podmenu:

LANGUAGE/JEZYK: uzytkownik moze ustawic jezyk panelu
sterowania wybierajac jeden z dostepnych jezykow.

DATE AND TIME/DATA | CZAS: uzytkownik moze
zmodyfikowac ustawienia DATY | CZASU (zegar) w piecu.

UNIT OF MEASUREMENT/JEDNOSTKI MIARY: uzytkownik
moze wybrac¢ jednostki miary dla temperatury i objetosci
(°C - °F, litry — galony)

NETWORK/SIEC: uzytkownik moze wigczy¢ lub wylaczy¢
sterowanie zdalnym dostepem pieca do sieci, a nastepnie
skonfigurowac parametry.

EXPORT TO USB/EKSPORT DO USB: za pomocg pamieci
przenosnej USB uzytkownik moze eksportowac programy
obrébki stworzone podczas uzytkowania pieca.

IMPORT TO USB/IMPORT DO USB: za pomocg pamieci
przenosnej USB uzytkownik moze zatadowac do
komputera wczesniej stworzone programy obrobki.

Czynnosci zwiazane z eksportem / importem
@ danych za pomocg pamieci przenosnej USB

powinnyzostac¢ przeprowadzonezwykorzystaniem

dostarczonego urzadzenia: pamie¢ przenosna
zawiera réwniez mikroprogramowanie pieca oraz
kompletng instrukcje jego obstugi.

To menu umozliwia uzytkownikowi ustawienie parametréw pieca.

SETTINGS

©

USER STTINGS

A

\\—(
8‘\

SERVICE MENU

O USER SETTINGS
; LANGUAGE

NIT OF MEASURE

) ADAPTIVE.Cooking

) NETWORK

) EXPORT TO USB

) IMPORT FROM USB




Interfejs uzytkownik - piec

Wszystkie Komunikaty alarmowe i ostrzegawcze odnoszace sie zaréwno do pieca jak i do podtagczonych do niego akcesoriow sa pokazywane na wyswietlaczu pieca.
Komunikaty ostrzegawcze (WARNING) sygnalizuja usterki, ktére mimo wszystko pozwalajg na dalsze uzytkowanie pieca i akcesoriow jednak z ograniczonym zestawem

funkgji.

Komunikaty alarmowe (ALARM) sygnalizuja sytuacje, ktére nie pozwalajg na uzytkowanie ani pieca, ani zadnych podfaczonych do niego akcesoriéw. Po pojawieniu sie
na wyswietlaczu takiego komunikatu nalezy natychmiast wytaczy¢ urzadzenie.
Jesdli Komunikat alarmowy dotyczy jednego z akcesoriéw podtaczonych do pieca (np. garownik, okap itp.), piec moze by¢ wcigz normalnie uzytkowany.

AF - KOMUNIKATY ALARMOWE PIECA

Komunikat | Opis problemu Rezultat Rozwigzanie problemu
Komunikat alarmowy sygnalizujacy
AFO1 o
zbyt wysoka temperature silnika
AFO2 Komunikat alarmowy sygnalizujacy zadziatanie
termostatu bezpieczenstwa
Komunikat alarmowy sygnalizujacy Elec przerywa kazdy blgzqcy /cykl pracy i bloku- Skontaktqwac sie z Centrum serwisowym
AF03 ) ’ je wszystkie konfiguracje wyswietlacza obstugi klienta
awarie w komorze pieca
AF04 Komunikat alarmowy sygnalizujacy brak potaczenia
Piec nie zezwala na rozpoczecie jakiegokol- | Odczekac, az temperatura spadnie, a nastepnie
AF20 Komunikat alarmowy sygnalizujacy zadziatanie | wiek cyklu pracy do czasu, az temperatura nie | wcisna¢ przycisk resetowania okapu. Jezeli
termostatu okapu powrdci do okreslonego zakresu i uzytkownik | problem nie zniknie, skontaktowac sie z
nie wcisnie przycisku,resetowanie okapu” Centrum serwisowym obstugi klienta
AFO23* Komunikat alarmowy sygnalizujacy brak zasi- | Piec przerywa kazdy biezacy cykl pracy i bloku- | Skontaktowa¢ sie z Centrum  serwisowym
lania w gaz je wszystkie konfiguracje wyswietlacza obstugi klienta
Prawidtowo umiesci¢ wozek wewnatrz ko-
) . Piec nie zezwala na rozpoczecie jakiegokolwiek | mory pieca, jezeli problem nie zniknie po
v Komunikat alarmowy sygnalizujacy problem z . ) ) o
AF025 wozkiern cyklu pracy oprécz cyklu wstepnego nagrze- | wprowadzeniu korekty umieszczenia wozka,
wania komory skontaktowac sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

* dotyczy wylacznie piecow gazowych
** dotyczy wylacznie piecow z wézkiem
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WF - KOMUNIKATY OSTRZEGAWCZE PIECA

Komunikat | Opis problemu Rezultat Rozwigzanie problemu
! . : Piec kontynuuje prace uzywajac wytacznie sondy
WF01 Komun@kat ostrzegavvczyl sygnah;u@cy usz 2, dlatego regulacja temperatury moze by¢ mniej
kodzenie sondy 1 (w czesci tylnej komory)
doktadna
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy usz- . .
Wro2 kodzenie sondy 2 (w czesci przedniej komory) Pleckontynuuje prace
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy usz- ) ) . ) .
WF03 kodzenie sondy do pomiaru temperatury PI¢C kontynuuje prace, ale bez uzywania sondy po
) miaru temperatury wnetrza produktu
rdzenia produktu
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy usz-
WF04 o
kodzenie silnika tachometru Piec kontynuuje prace , ale system kontroli
i Ui . wilgotnosci nie dziata Skontaktowac sie z Centrum serwisowym
WF06 Komumkat ostrzegawczy sygnaI\ZUchy przek el Khenta
roczenie temperatury ptyty gazowej g
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy
WF12 przekroczenie temperatury ptyty Sous Vide
(obrébka prézniowa)
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy Piec kontynuuje prace, ale zewnetrzna sonda
WF13 uszkodzenie sondy Sous Vide (obrobka Sous Vide (obrobka prozniowa) nie moze
prozniowa) zostac uzyta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy
WF15 brak pofaczenia z ptyta Sous Vide (obrébka
prézniowa)
Sprawdzi¢ powdd braku zasilania w wode, jesli
WF16 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Piec kontynuuje prace, ale cykl mycia moze problem nie zniknie nawet po przywréceniu
doptywu wody do zaworu EL nie by¢ skuteczny zasilania w wode skontaktowac sie z Centrum
serwisowym obstugi klienta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy
uszkodzenie sondy multipoint: uszkodzenie Piec kontynuuje prace, ale pomiar tempera-
WF17 BT ) Do .
1 lub wiecej czujnikéw (maksymalnie do 3 tury wnetrza produktu moze nie by¢ doktadny
czujnikow)
) o ) Nie ma mozliwosci przetaczenia z cyklu
WF18 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy obrot obrobki kurczakéw na cykl mycia i/lub
zaworu POLLO B
odwrotnie
Zatadowa¢  detergent.  Jezeli  problem
WF19 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Cykl mycia zostaje przerwany, system wchodzi | nie zniknie po zatadowaniu detergentu
detergentu w zbiorniku pod piecem w cykl wymuszonego sptukiwania komory skontaktowac sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Mozna aktyvvovvacyvsz{ystkwe programy mycld | g\ o ntaktowac sie z Centrum serwisowym
WF20 e ale z powodu awarii wirnika poziom czyszcze- SO
doptywu wody do zaworu EG Twirnika o obstugi klienta
nia nie jest optymalny
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujgcy brak Nie ma mozliwosci przetaczenia z cyklu obréb- | Sprawdzi¢ powdd awarii (np. brak zasilania w
WF24 zasilania szafki Pollo na kurczaki w energie ki kurczakéw na cykl mycia i/lub odwrotnie; sieci), nastepnie skontaktowac sie z Centrum
elektryczng mozna spowodowac AF24 serwisowym obstugi klienta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Mozna aktywowacA\A/\/szystk\e prograrmy mycia,
WEF25 ale z powodu awarii tylna cze$¢ metalowej
doptywu wody do zaworu El 2 . .
ostony wentylatora nie zostanie umyta Skontaktowa¢ sie z Centrum  serwisowym
5 ¢ i i obstugi klienta
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Mozna aktywovvacyvsz{ystkwe programy mycia,
WF26 o ale z powodu awarii wirnika poziom czyszcze-
doptywu wody do zaworu EG 2 wirnika o
nia nie jest optymalny
Sprawdzi¢ powdd braku zasilania w wode, jesli
WE27 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy brak Nie ma mozliwosci przeprowadzenia zadnego | problem nie zniknie nawet po przywréceniu
doptywu wody do zaworu El cyklu mycia zasilania w wode skontaktowac sie z Centrum
serwisowym obstugi klienta
P y Py g ) Skontaktowac sie z Centrum serwisowym
) . ' ) o .. ., | obstugiklienta
WE29 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy przek- | Piec kontynuuje prace, ale istnieje mozliwos¢
roczenie temperatury spalin obnizenia wydajnosci
WE30 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy btad Piec kontynuuje prace, ale istnieje mozliwos¢
interfej tyt, li bnizeni dajnosci
NIENEU 2 plytq spaiin obnizenia wyaanosd Skontaktowac sie z Centrum serwisowym
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy przek- obsfugi klienta
WEF31 . 9 Y 59 . jacy p Piec kontynuuje prace
roczenie temperatury plyty spalin
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WC - KOMUNIKATY OSTRZEGAWCZE OKAPU

Komunikat

Opis problemu

Rezultat

Zawor elektromagnetyczny okapu nie otwiera

Rozwiazanie problemu

WCoT Uszkodzenie detektora dymu 1 sie, kiedy nie ma czujnika temperatury spalin
WCo2 Komumkat ostrzegawczy sygnalizujacy przek- Okap kontynuuje prace
roczenie temperatury ptyty okapu
Skontaktowac sie z Centrum serwisowym
) } ) obstugi klienta
WCO05 Zbyt wysoka temperatura spalin na wlocie Okap kontynuuje prace
WC06 Brak zasilania w energie elektryczna Wytaczony silnik i okap
Sprawdzi¢ przewdd zasilajacy okapu, jezeli
WCO07 Brak potaczenia Wytaczony silnik i okap problem nie zniknie po dokonaniu kore-

kty, skontaktowac sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

AL - PROVER ALARM

Komunikat

Opis problemu

Komunikat alarmowy sygnalizujacy usz-

ALOT kodzenie sondy w komorze

Komunikat alarmowy sygnalizujacy brak
ALO2 )

pofaczenia (ptyta - komora wzrostowa)
ALO3 Brak zasilania pradem 230V ptyty komory

wzrostowej

Rezultat

Komora wzrostowa przerywa kazdy biezacy
cykl pracy i nie ma mozliwosci przeprowadze-
nia kolejnych ustawien na wyswietlaczu

Rozwiazanie problemu

Skontaktowac sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

Sprawdzi¢ przewdd zasilajacy okapu, jezeli
problem nie zniknie po dokonaniu kore-
kty, skontaktowac sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

WL - PROVER WARNING

Komunikat

Rezultat

Opis problemu

WLO1 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy usz- Komora wzrostowa kontynuuje prace, ale
kodzenie sondy wilgotnosci nie ma mozliwosci witaczenia automatycznej
regulacji wilgotnosci
WL02 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy
przekroczenie temperatury ptyty komory
wzrostowej Komora wzrostowa kontynuuje prace
WL03 Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy usz-

kodzenie czujnika w komorze urzadzenia

Rozwiagzanie problemu

Skontaktowac sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

AM - MAINTAINER ALARMS (SlowTop)

Komunikat

Opis problemu

Rezultat

Rozwigzanie problemu

AMO1 Komunikat alarmowy sygnalizujacy usz-
kodzenie sondy komory szafki wypiekowej

AMO02 Komunikat alarmowy sygnalizujacy brak
pofaczenia (ptyta — szafka wypiekowa)

AMO3 Komunikat alarmowy sygnalizujacy
zadziatanie termostatu bezpieczerstwa

AMO4 Komunikat alarmowy sygnalizujacy przekroc-
zenie temperatury silnika

AMO5 Komunikat alarmowy sygnalizujacy usz-

kodzenie tachometru silnika

Szafka wypiekowa zatrzymuje kazdy biezacy
cykl pracy i blokuje kazda kolejna konfiguracje
wys$wietlacza

Skontaktowa¢ sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta

WM - MAINTAINER WARNING (SlowTop)

Komunikat

Opis problemu

Rezultat

Rozwiazanie problemu

Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy przek-

o2 roczenie temperatury ptyty szafki wypiekowej szafka wypiekowa kontynuuje prace
Komunikat ostrzegawczy sygnalizujacy usz- iizsf:waav\r;ygz‘leit\?gz?i Iﬁntcyzrew:]ge Sgafgﬁgiv 5
WMO03 kodzenie sondy do pomiaru temperatury d prog

whnetrza produktu

wykorzystaniem sondy do pomiaru tempera-
tury wnetrza produktu

Skontaktowac sie z Centrum serwisowym
obstugi klienta
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Czyszczenie

@ Jakakolwiek rutynowa konserwacja moze zostac¢ przeprowadzona jedynie po:

- odlaczeniu urzadzenia od zrodta zasilania w energie elektryczna, w wode i w gaz (DOTYCZY WYLACZNIE
PIECOW GAZOWYCH);

- nalozeniu odpowiedniej odziezy ochronnej (np. rekawice, itp...).

Aby utrzymac odpowiedni poziom higieny i uchroni¢ wykonane ze stali nierdzewnej wnetrze komory pieca przed korozjg

lub zniszczeniem nalezy codziennie czysci¢ piec. Czyszczenie nalezy przeprowadzac kazdego dnia, nawet w przypadku, gdy

urzadzenie jest uzytkowane jedynie z wykorzystaniem funkcji goracej pary wodnej.

Podczas czyszczenia jakiegokolwiek elementu lub jakichkolwiek akcesoridw NIGDY nie nalezy uzywac:

- Sciernych lub proszkowych detergentéw;

- detergentéw zracych lub powodujacych korozje (np. kwaséw solnych/siarkowych lub innych roztwordw kwaséw chlorowo-
dorowych). Uwaga! Nie wolno uzywac wyzej wymienionych substancji réwniez do czyszczenia podstawy urzadzenia i podtoza;

- $ciernych lub ostrych narzedzi (np. gabek drucianych, skrobakéw, drucianych szczotek, itp..);

- myjek cisnieniowych czyszczacych poprzez rozpylanie goracej wody lub myjek czyszczacych strumieniem pary pod wysokim
ci$nieniem.

ZEWNETRZNA STALOWA OBUDOWA PIE-
CA, USZCZELKA KOMORY PIECA, SONDA
DO POMIARU TEMPERATURY WNETRZA
PRODUKTU

Nalezy zaczeka¢, az elementy pieca ostygna.

Do czyszczenia uzywac jedynie miekkiej szmatki
zwilzonej woda z niewielka iloscia mydta. Sptukac i
doktadnie wysuszyc czyszczone elementy.
Zamiennie mozna uzywac jedynie detergentow
rekomendowanych przez producenta urzadzenia
firme UNOX; uzywanie innych produktéow i
detergentow moze spowodowac zniszczenie
urzadzenia i skutkuje uniewaznieniem gwarangji.
Nalezy przeczytac instrukcje dotyczace
zastosowania detergentu dostarczone przez
producenta detergentu.

ELEMENTY WNETRZA KOMORY PIECA
Niezastosowanie sie¢ do  wskazéwek
dotyczacych codziennego czyszczenia pieca
zamieszczonych ponizej moze spowodowac
zapalenie sie¢ nagromadzonego wewnatrz komory
piecattuszczuiresztekjedzenia-niebezpieczenstwo
pozaru!
Aby wyczysci¢ komore pieca nalezy korzystac z
programow mycia komory.

@ W celu uzyskania doktadniejszych informacji
patrz rozdzial ROTOR. KLEAN na stronie 33

POWIERZCHNIE PLASTIKOWE | PANEL STEROWANIA

Do czyszczenia delikatnych powierzchni uzywac bardzo
miekkiej szmatki do czyszczenia i niewielkiej ilosci
detergentu.

WEWNETRZNA | ZEWNETRZNA SZYBA W
DRZWICZKACH PIECA

Zaczekag, az szyba w drzwiczkach pieca ostygnie.
Czysci¢ jedynie za pomoca miekkiej szmatki do
czyszczenia zwilzonejwoda z niewielkim dodatkiem
mydia lub odpowiedniego srodka przeznaczonego
do czyszczenia szkla.

Sptukac szybe i doktadnie wysuszyc¢.
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Rutynowa konserwacja i serwis posprzedazowy

Serwis posprzedazowy

W przypadku jakichkolwiek awarii urzadzenia nalezy odfgczy¢ je od Zrédfa zasilajacego w energie elektryczng, wode oraz w gaz (DOTYCZY
WYLACZNIE URZADZEN GAZOWYCH). Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z informacjami podanymi w ponizszej tabeli.

- ~ Jezeli rozwigzanie problemu nie zostato wyszczegdlnione w tabeli, nalezy skontaktowac sie
Z autoryzowanym technicznym serwisem naprawczym UNOX. Nalezy podac nastepujace
informacje dotyczace urzadzenia:
XVC715EG
_ - data zakupu;
””””””””””””””””””””””” —er - dane urzadzenia podane na jego tabliczce znamionowej;
- wszystkie komunikaty ostrzegawcze, ktére pojawity sie na wyswietlaczu.

Manufacturer's information:
UNOX S.pA.
Via Majorana, 22

Usterka

‘ Mozliwa przyczyna

35010 Cadoneghe (PD) Italy
Tel +39 049 86.57.511 - Fax +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com

Postepowanie przy prostych

usterkach

Rozwiazanie problemu

zasilajacej w energie
elektryczna.

Urzadzenie jest catkowicie - Brak zasilania. Upewnic¢ sie, ze Skontaktowac
wyltaczone. - Awaria urzadzenia. urzadzenie jest sie z Centrum
podtaczone do sieci serwisowym

obstugi klienta.

podtaczenie do instalacji
wodnej lub do zbiornika.

- Zbiornik jest pusty (w
przypadku gdy urzadzenie jest
podtaczone do zewnetrznego
zbiornika).

- Filtr na doprowadzeniu
wody jest zatkany
zanieczyszczeniami.

podtaczenie do instalacji
wodnej lub do zbiornika
jest prawidtowo wykonane.

- Napefnic zbiornik woda.

- Przeczyscic filtr.

Brak wytwarzania pary - Zawor na doprowadzeniu - Otworzy¢ zawér na Skontaktowac
wewnatrz komory pieca. wody jest zamkniety doprowadzeniu wody. sie z Centrum
- Nieprawidtowo wykonane - Nalezy sprawdzi¢ czy serwisowym

obstugi klienta.

Piec nie uruchamia sie pomimo, | Drzwiczki pieca sg otwarte lub | Upewnic sie, ze drzwiczki Skontaktowac
Ze zostat ustawiony niedoktadnie zamkniete. sg doktadnie i prawidtowo sie z Centrum
czas i wcisniety przycisk zamkniete. serwisowym

uszkodzona.
- Obluzowany mechanizm
klamki

- Zleci¢ naprawe
wyspecjalizowanemu
pracownikowi technicznemu.

START / STOP. obstugi klienta
Woda wyptywa przez - Uszczelka drzwiczek jest - Oczyscic¢ uszczelke Skontaktowac
uszczelke w zamknietych zanieczyszczona. wilgotng szmatka. sie z Centrum

drzwiczkach pieca. - Uszczelka drzwiczek jest serwisowym

obstugi klienta.
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Przerwa w uzytkowaniu urzadzenia

W przypadku przerwy w uzytkowaniu urzgdzenia nalezy zastosowac sie do ponizszych wskazowek:

- odtgczy¢ urzadzenie od Zrédta zasilania w energie elektryczng, w wode oraz w gaz (DOTYCZY WYLACZNIE URZADZEN GAZOWYCH);

- zaleca sie przetrze¢ wszystkie wykonane ze stali nierdzewnej powierzchnie urzadzenia miekka szmatka lekko zwilzong olejem mineralnym;

- pozostawi¢ drzwiczki urzadzenia lekko uchylone;

- Przy pierwszym uzyciu urzadzenia po przerwie w jego uzytkowaniu nalezy:

- doktadnie wyczysci¢ urzadzenie i jego akcesoria (patrz rozdziat,Czyszczenie” na stronie 42);

- ponownie podiagczy¢ urzadzenie do zasilania w energie elektryczna, w wode oraz w gaz (DOTYCZY WYLACZNIE URZADZEN GAZOWYCH);

- sprawdzi¢ urzgdzenie przed rozpoczeciem korzystania z niego;

- wigczy¢ urzadzenie na temperature minimalng na 50 minut, bez zatadunku do pieca jakichkolwiek produktéw spozywczych;

Aby zapewni¢ niezawodna wydajnos¢ urzadzenia oraz bezpieczne warunki pracy zaleca sie zlecenie autoryzowanemu
przez producenta punktowi serwisowemu przeprowadzenie, przynajmniejrazw roku, konserwacji i kontroli urzadzenia.

Utylizacja urzadzenia po zakonczeniu okresu jego uzytkowania

Zgodne z artykutem 13 Dekretu Legislacyjnego 49 z 2014 roku dotyczacym ,Wdrozenia Dyrektywy WEEE 2012/19/EU w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego”.

Symbol przekreslonego kosza na odpady oznacza, ze dany produkt zostat wprowadzony na rynek po 13 sierpnia 2015 roku oraz, ze
K kiedy okres uzytkowania urzadzenia dobiegnie korica nie nalezy wyrzuca¢ go wraz ze zwyklymi odpadami z gospodarstw
domowych, ani nie nalezy umieszcza¢ go w pojemnikach przeznaczonych na zuzyty sprzet gospodarstwa domowego w
publicznych placéwkach recyklingu; produkt taki musi by¢ oddzielnie przekazany do specjalnego punktu zbiorki.
Wszystkie urzadzenia sg wykonane w wiecej niz 90% swojego ciezaru z materiatébw metalicznych nadajgcych sie do recyklingu (stal
nierdzewna, zelazo, aluminium, stal ocynkowana, miedz, itp.).
Urzadzenie nalezy przygotowa¢ do utylizacji poprzez usuniecie kabla zasilajgcego w energie elektryczng oraz zdemontowanie wszelkich
zatrzaskow i zamkow w drzwiczkach (w przypadku, gdy urzadzenie takie zatrzaski lub zamki posiada).
Po zakornczeniu uzytkowania urzgdzenia nalezy zadbac o to, aby zredukowac jego negatywny wptyw na srodowisko i usprawnic efektywnos¢
wykorzystywania zasobow poprzez zastosowanie $rodkéw zaradczych w postaci zasady ,kto zanieczyszcza ten pfaci” oraz poprzez
przygotowanie do odzyskania i powtdérnego wykorzystania materiatow, z ktérych zostato wykonane, a takze poddanie go recyklingowi
zgodnie z obowigzujacymi zasadami i przepisami.
Nalezy pamieta¢, ze nielegalne i nieprawidtowe pozbycie sie urzadzenia prowadzi do natozenia kar przewidzianych przez obecnie
obowiazujace przepisy prawne.
Informacje na temat pozbycia sie urzadzenia po zakonczeniu jego uzytkowania na terenie Wtoch
We Wtoszech, urzadzenia objete Dyrektywa WEEE muszg zostac¢ dostarczone:
- do Punktéw zbidrki zuzytych urzadzen (znanych takze jako ekologiczne wyspy lub ekologiczne platformy)
- do dostawcy urzadzenia, od ktérego zostato zakupione nowe urzadzenie i ktory jest zobowigzany do odebrania zuzytego urzadzenia bez
ponoszenia kosztéw przez jego whasciciela (,jeden za jeden”);

Informacje na temat pozbycia sie urzadzenia po zakorczeniu jego uzytkowania na terenie krajow Unii Europejskiej
Dyrektywa WEEE zostala wdrozona w inny sposob przez rézne kraje Unii Europejskiej. Dlatego tez, jezeli chcecie Panstwo
pozbyé¢ sie starego urzadzenia po zakonczeniu jego uzytkowania, firma UNOX zaleca skontaktowanie sie z lokalnymi wkadzami
lub z dostawca urzadzenia i uzyskanie informacji na temat prawidtowej metody utylizacji urzadzenia.

Certyfikaty

Deklaracja zgodnosci z Normami Europejskimi dotyczacymi urzadzen elektrycznych i gazowych
Producent: UNOX S.p.A.

Adres: Via Majorana, 22 - 35010 Cadoneghe, Padua, Wtochy

Oswiadcza, z petng odpowiedzialnoscia, ze piece elektryczne i gazowe

CHEFTOP-BAKERTOP MIND.Maps™

sa zgodne z wymogami Dyrektywy Maszynowej 2006/42/WE i odpowiadaja nastepujacym normom:
-EN60335-1:2012 + A11: 2014

-EN 60335-2-42:2003 + A1: 2008 + A11:2012

-EN62233:2008

oraz s zgodne z wymogami Dyrektywy Kompatybilnosci Elektromagnetycznej 2004/108/WE i odpowiadaja
nastepujacym normom:

-EN 55014-1: 2006 + A1: 2009 + A2: 2011

-EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008

-EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009

- EN 61000-3-3: 2008

-EN 61000-3-11: 2000

-EN 61000-3-12: 2011
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- EN 61000-6-2: 2005

- EN 61000-6-3: 2007

Dotyczy wylacznie urzadzen gazowych:

sg zgodne z wymogami Dyrektywy Maszynowej 2006/42/WE i odpowiadaja nastepujacym normom:

-EN60335-2-102: 2006 + A1: 2010

sg zgodne z wymogami Dyrektywy 2009/142/EC dotyczacej urzadzen gazowych i odpowiadaja nastepujacym normom:
- EN 203-1: 2005 + A1:2008

- EN 203-2-2: 2006

Gwarancja

Instalacja produktow firmy UNOX moze zosta¢ przeprowadzona jedynie przez pracownikdw serwisu technicznego autoryzowanego
przez firme UNOX. Data instalacji oraz model urzgdzenia muszg zosta¢ udokumentowane przez koricowego nabywce, poprzez pisemne
poswiadczenie lub za pomoca faktury instalacyjnej wydanej przez dostawce urzadzenia lub przez autoryzowane przez producenta
urzadzenia, firme UNOX, Centrum Obstugi Klienta. W przeciwnym przypadku gwarancja utraci waznos¢;

Gwarancja UNOX obejmuje wszystkie uszkodzenia urzadzenia powstate na skutek btedéw podczas procesu produkcyjnego urzadzenia.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen oraz zniszczenia urzadzenia powstatych podczas transportu, niewtasciwego przechowywania
urzadzenia, nieprawidtowej konserwacji badz obstugi urzadzenia, szkdd wynikajacych z zastosowania innych niz okreslone przez Unox
procedur dotyczacych instalacji urzadzenia lub szkéd powstatych na skutek czynnikéw zewnetrznych takich jak na przyktad uzywanie
brudnej lub agresywnej wody, ztej jakosci gazu, zasilanie prgdem o nieodpowiednich parametrach.

Gwarancja nie obejmuje zadnych uszkodzen urzadzenia powstatych na skutek skokéw napiecia w sieci zasilajacej oraz na skutek
manipulowania przy urzadzeniu przez osoby do tego nieuprawnione i nieposiadajace odpowiednich kwalifikacji. Gwarancja nie pokrywa
rowniez szkod powstatych w wyniku uszkodzenia lub nieprawidtowego funkcjonowania urzadzenia na skutek osadzenia sie kamienia
wewnatrz urzadzenia. Dodatkowo, po rozpoczeciu uzytkowania urzadzenia gwarancja nie pokrywa fatwo zuzywajacych sie i niszczacych
elementéw urzadzenia, a w szczegdlnosci: uszczelek, zarowek, paneli szklanych, elementéw dekoracyjnych oraz elementow zuzytych w
wyniku eksploatacji.

Gwarancja bedzie niewazna jezeli uszkodzenia urzadzenia powstang w wyniku niewfasciwej instalacji urzadzenia lub instalacji
przeprowadzonej przez osoby inne niz pracownicy Autoryzowanego Centrum Obstugi Klienta.
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UNOX S.p.A.

Via Majorana, 22 - 35010 - Cadoneghe (PD) - Italy
Tel.:+39 049 86.57.511 - Fax: +39 049 86.57.555
info@unox.com www.unox.com
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Z zastrzezeniem mozliwosci wprowadzenia zmian technicznych






