Mod. G7F6PW+FG Cod. 18606600

@ n. 1 5

N @ mm 90 120
kW 39 6
kcal/h 3.010 5.160
Btu/h 11.942 20.472

A GN 211
mm 530 x 650 x 4 pos.
| kw 18
kcal/h 6.708
TOT. Btu/h 26.614
& kW 013
kcal/h 35.518
TOT. Btu/h 140.916
G30/G31  kgh 3,26
& G620 méh 437
G25 m*/h 5,09

ACCESORIOS COMBINABLES - ACESSORIOS COMPLEMENTARES - PASUJACE AKCESORIA - BO3MOMHbIE AKCECCYAPbI
CG7 —RID — MCD 120 — KRF — GRC 2/1 GN — KRV + KRG.

OPTIONAL 1P puerta con manija estampada espesor 20/10 para los modelos con mueble. AEF encendido eléctrico horno 230-240V, Parrillas de acero INOXIDABLE / 7P porta com puxador moldado espessura 20/10 para os modelos
com movel. AEF activagdo eléctrica do forno 230-240V, Grelhas de aco INOX/ Drzwiczki 1P z ttoczong klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa. Elektryczny zapton piekarnika AEF 230-240V, ruszty ze stali INOX / 7P
JBEpLa Co LUTaMMOBAHHO pyykoi ToniymHoi 20/10 4na mogenesi co ctonom. AEF snextpnyeckmit nogxur neyn 230-240V, pelueTku u3 HepaserLyes CTam.

CARACTERISTICAS TECNICAS y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores enteramente en hierro fundido,
de larga duracion, accionados por grifo valvulado y fijados con cierre hermético de liquidos al plano de acero
AISI 304 de profundo moldeo. Termopar de seguridad en ambos modelos. Modelo G7F6PW-+FG equipado con
llama piloto de fuegos protegida por cubierta de latén para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno a gas
estatico, equipado con llama piloto enteramente construido en acero INOXIDABLE con soportes de 4 niveles para
parrillas/fuentes 2/1GN. Qumador de horno de llama auto-estabilizada y termostato regulable de 160° Ca 280°C.
Frontal de la puerta moldeado sin empaquetadura para un mayor aislamiento y limpieza. Puerta y contrapuerta
estampadas de acero INOXIDABLE AISI 304. Manija de la puerta de alta resistencia de acero AISI 304 en espesor
20/10. Pies requlables. Estandar: Encendido piezoeléctrico horno. 1 parrilla de horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores realizados inteiramente com ferro N Y S @
fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante torneira com vélvula e fixados de maneira estanque na :)
superficie de aco AISI 304 com moldagem profunda. Termopar de seguranca em ambos os modelos. Modelo
G7F6PW-+FG equipado com chama piloto protegida por uma cobertura de latdo para facilitar a limpeza e a
manutencdo. Forno a gés estatico equipado com chama piloto, realizado inteiramente com aco INOX, com 4 niveis
de suporte para grelhas e assadeiras 2/1GN. Queimador do forno com chama auto-estabilizada e termostato
regulavel de 160°Ca 280°C. Frente da porta moldada sem vedacdo, para um maior isolamento e para uma melhor 346
limpeza. Porta e contra-porta moldadas de aco INOX AISI 304. Puxador da porta de alta resisténcia de ago AlSI
304 com espessura 20/10. Pés reguldveis. Padrdo: Sem activagdo piezoeléctrica do forno. 1 grelha do forno anti-
basculamento. 100l

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Palniki wykonane catkowicie
z zeliwa, z dozywotnig gwarancja, uruchamiane pokrettem zaworowym, uszczelnione przeciwko ptynom
i zamocowane na ptycie ze stali AISI 304, gteboko ttoczonej. Awaryjny czujnik temperatury dla obydwoch CAHEOHELEE TR
modeli. Model G7F6PW-+FG wyposazony w ptomien pilotujacy, zabezpieczony ostona z mosiadzu dla tatwego ) ( A~——5 ] [ =
czyszczenia i konserwadji. Gazowy piekarnik statyczny wyposazony w ptomien pilotujacy, catkowicie wykonany
ze stali nierdzewnej INOX, z 4 poziomami prowadnic dla rusztu i blach piekarnika 2/1GN. Palnik piekarnika z
ptomieniem ustawiajacym sie automatycznie oraz termostat nastawny w zakresie od 160°C do 280°C. Przod
drzwiczek odlany, bez uszczelek, w celu lepszejizolacji i czyszczenia. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna odlane
ze stali nierdzewnej INOX 304. Uchwyt drzwiczek o wysokim stopniu rezystangji, wykonany ze stali AlSI 304
0 grubosci 20/10. Nozki nastawne. Standard: Piezoelektryczny zapton piekarnika, nr 1 ruszt zapobiegajacy
przechytom.

TEXHWYECKUE n OYHKLINOHANIbHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas noBepxHOCTb U GPOHTaNbHbIE NaHenu U3 Hepxa.elolueit ctanu AlSI 304. fopenku nonHoCTbI0 U3
UyryHa, CNOXV3HEHHOI rapaHTHel, BK/TIuatoLLIMecs CNOMOLLbH OCHALLEHHOTO KNanaHoM KpaHa i repMeTUYHO
3aKpennieHHble Ha noBepxHocTu u3 ctanu AlSI 304 rny6okoit wramnoBky. MpefoxpaHuTenbHaa Tepmonapa
Ha o6enx mogenax. Mogenb G7F6PW+FG ocHalueHa NUNOTHBIM OTHEM, 3aLULLEHHBIM NIATYHHOIA KPbILLKOIA,
NeTKo YUCTUTCA 1 06CTyXVBaeTCA, [a30BaA CTaTUyecKad neyb C MMOTHBIM OTHeM, MOAHOCTbIO U3roTOBMEHHaA
113 HepxaBeloLLeil CTanu, ¢ HanpaBAAoLMMI 4 YpoBHeil Ana pelweTok u npoTusHeii 2/1GN. fopenka neun
€0 CaMOCTabUNM3VPYIOLUMMCA OTHEM | TEPMOCTATOM, perynupylowum TeMnepaTypy B Auanasoe ot 160°C
Ao 280°C. LlramnoBaHHas nepeaHAA ABepua 6e3 NpoKNajok ANA nyulueid U3OAALMN U NETKOCTA YNCTKM.
LLiramnoBaHHble ABepb U KOHTPABEPD M3 HepxaBetoweil ctanu AlSI 304. Pyuka ABepy 13 BbICOKONPOUHOI
crann AISI 304 tonwunoii 20/10. Perynupyembie Hoxku.Cranpapt: lbe3osnekTpuueckuit nogxmr neun, 1
NPOTUBOONPOKVALIBAIOLMIACA FPUAb NEYM.
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