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Oferta nr 309 / 1

Piece Konwekcyjno Parowe

TERMIN WAZNOSCI OFERTY:
2016-09-30

CZAS REALIZACJI ZAMOWIENIA:
30 dni

WARUNKI PLATNOSCI:
100 % przedptata
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KRS: 0000507613, REGON: 147222235, NIP: 521-367-08-85, kapitat zaktadowy: 75.000 PLN.

Strona 1


http://careho.pl
http://careho.pl

Careho Sp. zo.0.

ul. Putawska 233/116 Oddziat Zamos¢
02-715 Warszawa Biatobrzegi 95a c a re h u ' ' l l
www.careho.pl 22-400 Zamos¢ GASTRONGCMY

Podsumowanie oferty

Lp. Nazwa produktu Model Kod llosé¢ Cena* Rabat Po rabacie*
Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1 + 1x B 1011 00003494 1 45 700,00 zt 45 700,00 zt
GN 1/1 17,6kW
1046(H)mm, 933(L)mm, 863(D)mm
Piec konwekcyjno-parowy 18,7kW 10xGN1/1 XVC 705EP 9007550 1 34 900,00 zt 34 900,00 zt
1043(H)mm, 750(W)mm, 831(D)mm
Suma netto: 80 600,00 z
VAT: 18 538,00 zi
Suma brutto: 99 138,00 zt

*Ceny netto
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Piec konwekcyjno-parowy 10x GN 1/1 + 1x GN 1/1 17,6kW

Parametry gtéwne

Producent Retigo
Model B 1011
Kod producenta 00003494

Kategoria

Obrobka termiczna

Podkategoria

Piekarniki i Piece

Urzadzenia

Piece konwekcyjno-parowe

Parametry techniczne

Wysokosé 1046 mm

Dtugos¢ 933 mm

Gtebokos¢ 863 mm

Waga 132 kg
Cena Zasilanie Elektryczne: 400V 50Hz 3N
Cena: 45 700,00 z! Moc catkowita 17,6 kW

Pojemnos¢

10x GN 1/1 + 1x GN 1/1
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Opis

* TRADYCYJNE TECHNIKI GOTOWANIA

® gorgce powietrze 30-300 °C

automatyczny przedgrzew
automatyczne chtodzenie
bio-gotowanie 30-98 °C

regeneracja

automatyczny start
manualne nawilzanie

Autoklima — kontrola nasycenia pary

NOWOCZESNE TECHNIKI GOTOWANIA
EASY COOKING - tatwe gotowanie

funkcja kombi - gorgce powietrze/para 50-300 °C
funkcja gotowania - gotowanie w parze 99-130 °C

ksigzka kucharska 1000 programéw po 20 krokéw

® ACM - system automatycznego zarzadzania pojemnoscig

pieczenie nocne

pieczenie niskotemperaturowe
® Delta T pieczenie, gotowanie
® system Cook&Hold

system bankietowy

funkcja Learn

® 5 predkosci wentylatora
taktowanie wentylatora

NOWOCZESNE FUNKCJE

® 4 - punktowa sonda termiczna

dwukierunkowe obroty wentylatora
® Quick View - szybki podglad programu

VISION AGENT - wirtualny pomocnik

® VISION TOUCH - dotykowy, kolorowy panel sterujgcy
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timer potek - sygnalizacja zakonczenia obrobki termicznej

klapka do usuwania nadmiaru pary

OSZCZEDNOSCI | ZARZADZANIE ENERGIA

rekuperator

specjalna izolacja komory gotowania

podwdjna szyba drzwi

chemicznie wytrawiana komora gotowania

WSS - system kontrolujgcy i zapobiegajgcy niepotrzebnemu zuzyciu wody
FAN STOP - szybkie zatrzymanie wentylatora po otwarciu drzwi
BEZPIECZENSTWO

FAN STOP

SDS - system serwisowo-diagnostyczny

BCS — system automatycznej kontroli pracy i zawapnienia bojlera

(piec bojlerowy)

CCS - system automatycznej kontroli zawapnienia (piec bojlerowy)

tacze USB

tacze LAN — mozliwo$¢ przytgczenia do sieci (komunikacja przez przeglagdarke
internetowg)

zaokraglona, podwdjna szyba drzwi — ochrona przed wysokg temperaturg
HIGIENA/HACCP

ACTIVE CLEANING - mycie automatyczne

wbudowany prysznic — tatwe czyszczenie komory pieca

(nie uzywa zmigkczonej wody)

system HACCP

OPCJE

dwustopniowe otwieranie drzwi: 180,- zt

odwrotne otwieranie drzwi (lewe): 1990,- zt

mozliwo$¢ potgczenia 611/1011 (1011/RG): 1700,- zt

dodatkowy zestaw prowadnic na 10x 400/600: 750,- zt

Wytwarzanie pary: natrysk
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Piec konwekcyjno-parowy 18,7kW 10xGN1/1

Parametry gtéwne

Producent
Model

Kod producenta

Unox
XVC 705EP
9007550

Kategoria Obrébka termiczna
Podkategoria Piekarniki i Piece
Urzadzenia Piece konwekcyjno-parowe
Gwarancja producenta 2 lat(a)
Parametry techniczne

Wysokosé 1043 mm
Szerokosé 750 mm

) Gtebokos¢ 831 mm

Certyfikaty = -

Gléwny materiat
c € Moc catkowita

Typ zasilania
Pojemnos¢

Cena llogé potek

Cena: 34 900,00 zt oA
Odlegto$¢ miedzy potkami
Moc elektryczna

Zasilanie elektryczne

Stal nierdzewna
18,7 kW
Elektryczne

10 x GN 1/1

10

20 kg/wsad

67 mm

18,7 kW

400V 50Hz 3N
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Opis

* system myjgcy Rotor.KLEAN w standardzie
® duzy wentylator dla zapewienia szybszej obrébki produktow

® automatycznie regulowana moc grzatek

® cyfrowy dotykowy panel sterowania ChefTouch z mozliwoscig zapamietania 99

programow
® pojemnos$c¢: 10 x GN 1/1

® wydajnosc¢: 24 kurczakéw lub 20 kg pieczeni/ziemniakow

® odlegtos¢ miedzy pétkami 67 mm

® uzywac wody o twardosci do 6°dH w skali niemieckiej

® sonda wielopolowa
® oswietlenie LED

® opcjonalnie mozliwosc¢ przetozenia drzwi

® pasuje podstawa 9051160
® 2 lata gwarangc;ji

Careho Sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie, Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy XlII Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego,
KRS: 0000507613, REGON: 147222235, NIP: 521-367-08-85, kapitat zaktadowy: 75.000 PLN.

Strona 5


http://careho.pl/pl/product/piec-konwekcyjno-parowy-187kw-10xgn11-unox-xvc-705ep
http://careho.pl
http://careho.pl

